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Ter inleiding

Het thematisch nummer van Ons Heem, dat
thans voor U ligt, beste lezer, is eigenlijk een
late nacogst van de suksesrijke aflevering van
ons tijdschrift, die gewijd was aan Brood en
gebak (1). Voor dat nummer werden trouwens
enkele bijdragen over bakhuizen ingezonden,
maar die bleken interessant genoeg om ze op
te nemen in een speciaal nummer over Bakhui-
zen. Het is immers de hoogste tijd om dat te
doen, want de vertrouwde bakhuizen van wel-
eer zijn al grotendeels verdwenen. In heel wat
landelijke streken van Vlaanderen moet men
werkelijk op zoek gaan om er nog één te vin-
den.

Het bakhuis was een typisch exponent van
de agrarische samenleving, waar de boer van
het zelfgewonnen graan zijn eigen brood bak-
te. Voor dat wekelijks ritueel beschikte hij
over een bakhuis. Op grond van het bakoven-
type kon een onderscheid worden gemaakt
tussen de «open bakoven» en het «gesloten
bakhuis». De open oven, die voorzien was van
een dakje tegen regenslag, lag bloot om na
gebruik gemakkelijker af te koelen en om het
barsten van het ovengewelf te voorkomen. Het
gesloten bakhuis was vrij groot en komfortabe-
ler ingericht. Soms werd dat gebouwtje met
architektonische versieringen opgesmukt en
met muurankers gedateerd. Kort na de tweede
wereldoorlog liep de belangstelling voor het
bakhuis sterk terug. Verschillende auteurs
hebben dat verschijnsel in hun werk vastge-
legd. Emiel Van Hemeldonck (1897-1981)
merkte dat reeds in 1950 op in zijn Regenboog
der Kempen (2): «... in de nieuwe hoeven is
het (bakhuis) niet meer voorzien, want met de
fiets en de bakfiets wordt het wittebrood —
teken van weelde —, tot op de verste gehuchten
thuis gebracht». Ook dr. Jozef Goossenaerts
(1882-1963) stelde in die tijd de teloorgang

(1) Ons Heem, XXXIX, 1985, nr. 5-6.
(2) E. VAN HEMELDONCK, Regenbong der Kempen.
1. Land en volk, Tielt, 1950, blz. 45.
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van het traditionele bakhuis vast (3): «Thans
(1954) worden er geen (bakhuizen) meer ge-
bouwd, en die er staan worden geregeld niet
meer als dusdanig gebruikt. Geen boer bakt
zelf nog». In de beste gevallen kregen de be-
dreigde bakhuizen als ‘bergplaats, washok.
werkhuis, stal of kippenhok een alternatieve
bestemming, hetgeen hun voortbestaan voor-
lopig veilig stelde. Het verkrottingsproces ging
echter onomkeerbaar verder en uiteindelijk
werden ze gesloopt.

Ruim dertig jaar na de getuigenissen van
twee eminente auteurs is het zeker niet te
vroeg om de aandacht te vestigen op de wei-
nige bakhuizen, die in het dorpslandschap
overeind bleven. Enkele heemkundige kringen
hebben in dat verband reeds verdienstelijk
werk verricht. De Kesselse Heemvrienden.
bijvoorbeeld, maakten al in 1972 een degelijke
inventaris op van de in Kessel (prov. Antwer-
pen) nog bestaande bakhuizen. Daaruit blijkt
dat er toen nog 17 bakhuizen bestonden, dic
geschikt waren om brood te bakken. Boven-
dien waren er nog ruim 20 andere, waarvan
de oven ingevallen of afgebroken was, zodat
men in 1972 nog een 40-tal bakhuizen aantrof.
Ook de kringen van Hendrieken-Voort, Loke-
ren, Nevele, Rijmenam, Tervuren, Wommel-
gem en Zutendaal vestigden de aandacht van
hun leden op het verdwijnende bakhuis in
eigen heem (4). In de bekende inventarisreeks
Bouwen door de eeuwen heen in Viaanderen
(1971 e.v.) werden eveneens heel wat merk-
waardige bakhuizen opgenomen, samen met
het hoevecomplex waartoe ze behoren. Het
Verbond voor Heemkunde heeft al geruime
tijd aandacht gevraagd voor die landelijke
kleine monumenten. De uitgave van de mono-

(3) I. GOOSSENAERTS, De taal van en om het land-
bouwbedrijf in het Noordwesten van de Kempen. (Kon.
Viaamse Academie voor Taal- en Letterkunde. Reeks VI,
nr. 76), Gent, 1956-1958, blz. 62.

(4) 1. GERITS, Bibliografie over bakhuizen in Viaande-
ren, in: Ons Heem, XLII, 1988, blz. 184-186.

grafie Bakhuis en broodbakken in Viaanderen
(5), het boek van wijlen dr. Jozef Weyns (t
1974), dat op 3 augustus 1963 aan de 50-jarige
Verbondsvoorzitter werd aangeboden, wilde
tevens een stimulans zij om de heemkundige
rijkdom van het bakhuis, zijn bouwkundige
kenmerken, zijn volkskundige waarde en mo-
gelijk zijn sociale betekenis als status-symbool,
aan de hand van de nog bestaande of reeds
verdwenen exemplaren vast te leggen.

Dit thematisch nummer van Ons Heemn ves-
tigt nogmaals de aandacht op dat verdwijnend
crfgoed. Elke heemkundige kring zou in zijn
werkgebicd een inventaris — met opmetings-
staat en nauwkeurige beschrijving — van de
nog aanwezige bakhuizen moecten opmaken,
samen met een verzorgde foto- en/of diareeks.
Weldra is het onherroepelijk te laat en zoekt
men tevergeefs naar cen bakhuiis. De trend
om weer zelf brood te bakken, die zich de
jongste tijd enigszins heeft doorgezet en waar-
aan het Instituut voor Volkskunde (K.U.L.)
in 1981 een onderzoeksproject wijdde (6), is
in bepaalde gevallen ook het bakhuis ten

(5) J. WEYNS, Bakhtiis en broodbakken in Vlaanderen,
St.-Martens-Latem, 1963, 110 blz., ill.

(6) Vgl. 8. TOP, Zelf broodbakken als volkskundig on-
derzoeksproject aan de K.U.Leuven, in: Alumni Leuven,
XII, 1981, nr. 1 (januari), blz. 23-25, en in: Band, XXII,
1981, nr. 2 (februari), blz. 4-5.

goede gekomen. Verschillende bakhuizen heb-
ben cr hun behoud aan te danken: ze kregen
een opknapbeurt of werden deskundig geres-
taureerd en werden in ere hersteld. Het is en
blijft echter een minderheid.

Dank zij een herhaalde oproep in Heemspie-
gel (7) is deze thematische aflevering kunnen
uitgroeien tot een mooie realisatie. Jammer,
dat verschillende streken haast niet aan bod
komen! Langs deze weg danken wij alle mede-

. werkers, de auteurs, tekenaars en fotografen, .

die door hun zeer gewaardeerde inspanningen
in niet geringe mate tot het welslagen ervan’
hebben bijgedragen. ;
Tenslotte willen wij even in herinnering
brengen dat het Verbond voor Heemkunde,
net 25 jaar geleden, het 18de-eeuwse bakhuis
van de Mariswinning (1746), te Diepenbeek,
naar «Ter Speelbergen» (Beerzel) deed over-
brengen en het op 3 augustus 1963 aan dr.
Jozef Weyns, de toenmalige Verbondsvoorzit-
ter schonk, als blijk van hulde en erkentelijk-
heid. Op die wijze redde het Verbond voor
Heemkunde toen een merkwaardig bakhuis,
dat ter plaatse met afbraak was bedreigd!
Eksel. J. Gerits.

(7) Heemspiegel, VIL, 1986, nr. 2, blz. 6*; VIII, 1987,
nr. 6, blz. 30*.

Afb. 33
Bakhuis in vakwerk bij de «Pastorijhoeve» te Kleinend, Eksel. Hoeve, schuur en bakhuis werden ca. 1963
afgebroken.
(Tckening: Albert Geuens, Eksel).
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Het bakhuis

Een jeugdherinnering: «de oven stoken», voor
Drs. J. Gerits en zijn «Bakhuis»-numuner van
«Ons Heem»,

Het bakhuis van ons huis was groot:
er was een oven daar, en kelder ook:
voor winters voer, beten en geel koolrapen.

Het «mogen» oven stoken was een feest:
drie mutsaarden, die branden om ter meest:
een vreugdig spel voor jonge knapen.

En wit-geblakerd is dan het plafond:
een «vagevuurs», — zoals dat ieder vond —,
die mocht de oven stoken en «hem raker».

met strowis, bezem. Zeg ze: het is klaar:
breng nu het brood maar en de goede vlaai:
we zullen het ook nu wel heel goed maken...

Daar komt nog 't jungske met 'ne krollemol:
een appel in wat deeg: oven zeer vol:
en hij het éérst om er wat van te smaker.

Ge kunt nu heerlijk zitten in dat kleine huis
en wdchten, zalig rustend, op 't gedruis
dat straks gaat komen: even rustig waken.

Ge zit, bedachtzaam, in die warme kluis,
de viammen lekkend nog in 't ovenhulis,
en rook die sliert over de dorpse daken.

D. Snijders, o0.s.c.
Geistingen, aug. '88
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Een bijdrage tot de geschiedenis
van de bakovens in Midden-Brabant

Naar aanleiding van de oproep van het Ver-
bond voor Heemkunde i.v.m. bakovens in
Vlaanderen en na lektuur van het boek van J.
Weyns, Bakhuis en broodbakken in Viaande-
ren (St.-Martens-Latem, 1963), werden de tien
volgende vragen opgesteld voor het Korten-
bergs gemeentelijk informatieblad «Zoeklicht»
i.v.m. bakovens:

1. Waar vinden we nog echte bakhuizen in
de fusiegemeente Kortenberg? Zijn deze
omgevormd of zijn ze nog in originele toe-
stand?

2. Werd het brooddeeg gekneed in het bak-
huis of in de keuken? :

3. Was het de gewoonte om het bakhuis te
laten overgroeien met een wijnstok?

4. Kwam het dikwijls voor dat het kippen-

hok onder de oven lag, met een ingang -

langs buiten? ]

5. Zijn er nog spook- of heksenverhalen be-

kend i.v.m. het bakhuis? '

6. Welke taarten bakten onze plattelanders

in hun bakoven? '

7. Waren er bepaalde reglementeringen

i.v.m. het bakhuis?

8. Werd voor de ovenmond zelf een speciale

steen gebruikt?

0. Waar stonden de «hetsels» hout in ver-

houding tot het bakhuis?

10. Op welke dagen werd er in Midden-Bra-
bant gewoonlijk gebakken? Hoeveel bro-
den kwamen dan uit de oven? (1).

We wisten duidelijk dat de ovens algemeen
voorkwamen in Midden-Brabant in de 19de
eeuw. In Erps-Kwerps vonden we in 1843 236
bakovens, bijna één per gezin (2). Op de en-
quéte kwamen verscheidene reakties meestal

(1) Zoeklicht, VIII, nr. 10, november 1986.

(2) H. VANNOPPEN, Van twee kerkdorpen tot stadsge-
westgemeente: Erps-Kwerps 1776-1976, Doctoraatsverhan-
deling, K.U.L., 1984, blz. 197.

over verdwenen, dus afgebroken bakhuizen.
We kregen de indruk dat de tijd van de bak-
huizen voorbij is. Het is dan ook absoluut no-
dig om een beeld te schetsen van de nog be-
staande bakhuizen. De kunstschilders Felix
Stroobants en Julius Cresens uit Kortenberg
zorgden voor -de bijpassénde tekeningen,
waarvoor we hen van harte danken. Het ver-
dwijnen van de bakhuizen kan men gemakke-
lijk uit een technisch standpunt verklaren, al-
hoewel in de tweede wereldoorlog nog ver-
schillende bakhuizen gebouwd werden. Een
bakoven werd gewoonlijk met «kleem» bestre- -
ken. Dit was een zeer duurzaam materiaal zo-
lang in de oven gebakken werd. Wanneer de
oven drie of vier jaar ongebruikt stond, dan
ging de «kleem» (klei of leem?) verpulveren
en langzamerhand vielen de eerste bakovens
in en werden ze volledig opgeruimd. Het bak-
huis diende in de eerste plaats om broden en
taarten te bakken. Het kippenhok was in Mid-
den-Brabant ook vaak onder de oven aange-
bracht. Het «fornaas» (fornuis) of het vuur om
het varkensvoedsel te bereiden, stond dikwijls
in het bakhuis. Het bakhuis fungeerde zelfs
als wasplaats. In Meerbeek vonden we de
kombinatie van de bakfunktie en van de for-
nuisfunktie in het bakhuis van Petrus Vander-
elst, bijgenaamd «Pie Keyzer», op de Louis
Andriesstraat. Het deeg voor de broden werd
echter in de keuken gemaakt en niet in het
bakhuis (3). Na deze inleidende beschouwin-
gen is het de beurt aan de bakhuizen zelf.

1. — Het bakhuis van «De Koning van Spanje»
langs de overkant van de Leuvensesteen- -

weg te Erps-Kwerps.

De 18de-eeuwse afspaning «De Koning van

(3) Interview Clara Vanderelst, Meerbeek, 1986.
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Afb. 34

De «Koning van Spanje» te Erps-Kwerps met het bakhuis aan de overzijde van de Leuvensestecnweg.
(Tekening Felix Stroobants, 1986).

Spanje», op de hoek van de Leuvensesteenweg
en de Weebroekweg, de vroegere «heirbaan»
(4), had een bakhuis langs de andere zijde van
de Leuvensesteenweg of van de «kassei». Dit
is een eerder merkwaardige situatie. De fami-
lie Pionet bouwde deze afspanning kort na de
aanleg van de steenweg Brussel-Leuven (1706-
1709). Het is mogelijk dat de nieuwe steenweg
het perceel grond doorsneed en een klein
stukje ten zuiden van de steenweg liet, waarop
het bakhuis zou verrijzen. Misschien heeft de
bouw van dit bakhuis ook iets te maken met
de brandveiligheid. In 1775 werd dit geleeg als
volgt beschreven: De Coninck van Spanien,

(4) H. VANNOPPEN, Het Midden-Brabants volksleven
in het kader van het jaar van het dorp, Erps-Kwerps, 1978,
blz. 31-45.
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gelegen onder de parochie van Erps, lot
Schoonaarde, tegen de casseyde van Loven op
Brussel wesende eene afspanninghe, daer onder
begrepen het backhuys daer aen gelegen over
de steenwegh en de waeterpoel over die heir-
baen (dus over de Weebroekweg) (5). Antoon
Pionet stierf in 1781 en er werd een inventaris
opgesteld van de afspanning. In het bakhuis
vond men o.a. een mouillie of deegtrog en een
cuyppe. Dit wees erop dat het deeg op het
einde van de 18de eeuw in het bakhuis ge-
maakt werd (6). De Atlas van de Buurtwegen

(5) STADSARCHIEF LEUVEN, register 8372. We
danken de heer Marcel Peeters voor het bezorgen van dit

archiefstuk.
(6) ALGEMEEN RIJKSARCHIEF, Heerlijkheden en

schepenbanken van de kantons Leuven, Nr, 216.

van 1843 geeft nog dezelfde toestand. Het was
de periode waarin de gemeente sterk de na-
druk legde op de brandveiligheid. Het politie-
reglement van 12 december 1840 van Erps-
Kwerps bepaalde immers onder artikel 3 dat
geen bakovens op minder dan 14 m of 50 voe-
ten van huizingen en stallen mochten opgericht
worden. Art. 1 bepaalde dat de ovens en de
schouwen éénmaal per jaar moesten gekuist
worden om het brandgevaar tegen te gaan. De
burgemeester moest jaarlijks zijn ronde doen
om die twee punten te kontroleren (7). In de
19de eeuw was het pachthof «De Koning van
Spanje» eigendom geworden van de Bertelse
familie Ginis, beter gekend als «die van den
Boer van Konings», een benaming die de sta-
tus aangaf: «Den Boer» of de pachter en «van
Konings» uit de Koning van Spanje. Op het
einde van de 19de eeuw was het bakhuis langs
de overzijde van de straat een noodwoning
voor «Sophieke Bakhuis», een dame die ner-
gens gewenst werd en die een, sociaal geval
was voor het Bureel van Weldadigheid van
Erps-Kwerps (8). Voor de kinderen was het
bakhuis een «toverkot». Ze zagen er een heks
die stukjes glas verzamelde. Het was in feite
een oude vrouw die ze alle vijf niet meer had,
zoals de volwassenen dat in hun taal uitdruk-
ten. De heks langs de ene zijde werd nog ver-
sterkt doordat «De Koning van Spanje» een
zekere naam had van een toverhuis te zijn,
waar de paarden s nachts van de mare bere-
den werden (9). Dit oude bakhuis werd afge-
broken in 1931 (10). Waarschijnlijk was het al
lang in onbruik als plaats om brood te bakken.
De grond waarop het bakhuis gestaan had ver-
dween bij de verschillende afrondingen van de
hoek Meerbeekstraat-Leuvensesteenweg. Een
nieuw bakhuis werd opgericht achter de af-
spanning zelf. Om deze toestand te begrijpen
moeten we een beeld geven van de achterzijde
van de grote hoeve.

(7) GEMEENTE ERPS-KWERPS, Gemeenteraad, 12
december 1840.

(8) H. VANNOPPEN, Van twee kerkdorpen..., blz. 513-
514.

(9) Interview August Vannoppen, Erps-Kwerps, 1971.

(10) KADASTER BRUSSEL (PROVINCIALE
DIENST), Nr. 207, 1931, schets 24,

Achter «De Koning van Spanje» lag het kar-
huis tegen de Weebroekweg, met daarachter
de «bietengroebbe». Vervolgens had men de
«messing» met de beerpomp. Ze lagen achter
de paardestal. De bornput lag achter de door-
gang. Volledig afzonderlijk stond het bakhuis,
een kapelvormig gebouw, dat achter het was-
huis stond. De deur van het bakhuis was naar
de Leuvensesteenweg gericht. Tegen de oven
stond het «huiske» of de W.C., waarvan de
deur naar de Weebroekweg gericht was. Het
was «een huiske met een bril». In het bakhuis
stond een tafel om de broden op te leggen.
Achter de schuur stond de «manége», die de
landbouwmachine in gang bracht (11). Dit.
tweede bakhuis was verdwenen in 1945 (12).

2. — Het bakhuis van Gustaaf Geerts aan de
Leuvensesteenweg te Erps-Kwerps

Een weinig voorbij «De Koning van Spanje»
stond een kleine langgevelhoeve, die in het
begin van de 19de eeuw bewoond werd door
de familie Van Grunderbeeck, die er opge-
volgd werd door de familie Wauters, welke in
vrouwelijke lijn afstamde van de familie Van
Grunderbeeck (13). Jan Wauters was de laat-
ste van de familie op deze hoeve. Tussen de
twee wereldoorlogen kocht landbouwer Gus-
taaf Geerts, uit Nossegem, deze hoeve en
bouwde er een nieuwe woning naast met een
bovenverdieping. Het bakhuis, dat achter deze
hoeve staat, werd gebouwd in de tweede we-
reldoorlog door Henri Janssens, bijgenaamd
«Ri van Michiel». Deze kende de kunst om
een bakoven te metselen, want ook zijn vader
Michiel Janssens was metselaar. Het linker-
deel van het bakhuis deed dienst als «varkens-
kot». De deur en de trog van het varkenskot
waren in de zijgevel. De W.C. was erbuiten
tegenaan gebouwd. Het was nog een «huiske

(11) Interview Louis Van Hoegaerden, Erps-Kwerps,
1984, en interview Leonie Van Hoegaerden, Erps-Kwerps,
1970.

(12) Interview Marie Vannoppen-Van Tilt, Erps-
Kwerps, 1986, en interview Robert Geerts, Erps-Kwerps,
1986.

(13) H. VANNOPPEN, Het Midden-Brabants volksle-
ven..., blz, 45-49,
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DE OUDE HOEVE
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Afb. 35
Het bakhuis van Gustaaf Geerts aan de Leuvensesteenweg te Erps-Kwerps. Gustaaf Geerts kocht de oude
hoeve Van Grunderbeeck. (Tekening Felix Stroobants, 1976).

met een houten bril». De deur van de W.C.
was evenwijdig met de Leuvensesteenweg,
evenals de deur van het bakhuis. Boven het
«varkenskot» was het kippenhok. De kippen
zaten daar droog en bereikten hun hok langs
de deur van het bakhuis. De rest van het bak-
huis diende om hout en steenkool te stapelen,
dus als «houtkot» en «houillekot». De hout-
mijt lag achter het karhuis van de hoeve
Geerts, niet ver van het bakhuis. In het bak-
huis zag men. de ovenmond. De oven was ge-
bouwd met stenen op hun kant, het was dus
een gewelfde oven. Hierboven was een laag
leem gestreken. Onder de ovenmond was een
opening om de grote stukken hout te plaatsen.
Toen de oven voor het eerst in brand gestoken
werd was hij volgepropt met hout. Wanneer
dat volledig opgebrand was, mocht men de
oven gebruiken. De oven zelf was 1,90 m lang.
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Boven de oven kon men sommige zaken laten
drogen. Ook het landbouwalaam zoals de
ploegschaar werd hier opgestapeld. Er was een
deurtje in het puntdak van de oven om deze
stapelruimte te benutten. Het bakhuis, dat met
wijnranken begroeid was, is op het cinde van
de jaren 70 ingevallen. Felix Stroobants
maakte er een tekening van in 1975. In 1984
werd hij volledig opgeruimd bij de afbraak
van de oude hoeve Van Grunderbeeck door
Robert Geerts. De naburige hoeve Henri Cha-
retier-Geboden had ook een bakhuis, dat een
beetje van de woning verwijderd stond. De
houtmijt stond bij deze hoeve tegen de straat.
De deur van het bakhuis was hier in de punt-
gevel en niet in de langsgevel, zoals in de
hoeve Geerts (14).

(14) Interview Robert Geerts, Erps-Kwerps, 1986.
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De winkel van Henri Vannoppen-Vanhoegaerden bij het station van Erps-Kwerps, met achteraan het bakhuis.
(Tekening Julius Cresens, 1986).
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3. — Het bakhuis van Henri Vannoppen-Van
Hoegaarden aan de Kouterstraat te Erps-
Kwerps

Henri Vannoppen bouwde in 1907 een
nieuwe woning aan de Stationsstraat, te Erps-
Kwerps. Zijn echtgenote Leonie Van Hoe-
gaerden, beter gekend als «Nie van Paikke»,
opende er een kruidenierswinkel afgestemd op
de spoorwegreizigers (15). Achter het huis,
maar onafhankelijk er van, werd een groot
bakhuis gebouwd. Henri Vannoppen, alias
«Den Ender», dacht eraan brood te verkopen
in de kruidenierswinkel. Hij ging «esgaten
kappen» in het bos als brandhout voor de
oven. Bij de eerste branding van de oven
moest Vannoppen twee dagen en een nacht
waken omdat zijn nieuwe oven volledig moest
«ingebrand» zijn om goed te kunnen funktio-
neren. De ovenmond was in het midden van
het bakhuis. Er waren twee vensters in de zij-
muur. De Leuvense stoof stond ook in de hoek
van het bakhuis, waarin ook de was gedaan
werd. De bakoven was lager dan het bakhuis.
Om de oven op te warmen werd het hout een
uur gestookt. «Nie van Paikke» bakte drie
maal per week 25 broden voor eigen gebruik
en om te verkopen in de winkel. De broden
werden in het midden gelegd en de as werd
langs de zijkanten gekeuterd (16).

Bij het bouwen van een oven gebeurde het
dat men eerst de zijdelingse muurtjes metsel-

de, daarna deze vol goot met zavel, die dienst '

deed als valse bekisting en dan het gewelf met-
selde. De zavel werd er uit verwijderd, als het
gewelf gemaakt was.

4. — Het bakhuis van de familie Salu-Vannop-
pen aan de Kouterstraat te Erps-Kwerps

Frans Salu en Julia Vannoppen huwden te
Erps-Kwerps in 1899 en vierden er in 1959 hun
diamenten bruiloft. Omstreeks 1900 bouwden
ze een nieuwe hoeve aan de Stationsstraat, de

(15) H. VANNOPPEN, Het Midden-Brabants volksle-
ven..., blz. 108-109.

(16) Interview Leonie Van Hoegaerden, Erps-Kwerps,
1970.
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huidige Kouterstraat, op het gehucht Schoon-
aarde. Het was een éénledige hoeve: schuur,
voerderij met stal, en woning. De hoeve werd
gecementeerd en in de cement vonden we het
jaartal 1909 en een levensboom (17). Deze
cementering verdween met de restauratie.
Achter de hoeve werd een bakhuis gebouwd.
Het is één van de enige exemplaren, die we
in Erps-Kwerps nog terugvinden (18).

Het is een tweebeukig gebouw, met in de
zijbeuk het varkenskot voorzien van een deur-
tje in de zijgevel en een deurtje in de puntge-
vel. In de hoofdbeuk bevindt zich het bakhuis,
met achteraan rechts de bakoven en onderaan
een plaats om het hout te stapelen. Het bak-
huis werd verlicht met een venstertje in de
zijgevel en een in de puntgevel. Het varken
werd gevoederd via de deegtrog in het bak-
huis. Naast het bakhuis lag de bornput. Boven
het varkenshok en het bakhuis had men twee
zolders die via deurtjes in de puntgevel bereik-
baar waren. Het hout werd opgestapeld op de
grote zolder, boven het bakhuis.

5. — Het bakhuis van de woning Gustaaf
Stroobants-Van Tilt aan de Vissegatstraat
te Erps-Kwerps

Felix Stroobants gaf ons een beeld van zijn
oudershuis vé6r 1914 (19). Tegen de Vissegat-
straat stond de woning en de stal. In de stal
stond de geit. Qok de verfpotten van huisschil-
der Gustaaf Stroobants stonden in de stal. Af-
zonderlijk van het huis stond achteraan, tegen
het wegje naar de Wilder, het bakhuis dat ook
dienst deed als washuis. Marie Van Tilt waste
hier met borstel en plank. Het bakhuis had
een venster aan de tuinzijde. De bakoven stak
achteraan het gebouw uit. Vooraan had men,
naast de deur van het bakhuis, de W.C. Tussen
de woning en het bakhuis, met W.C., had men
een poort. De houtmijt lag achter de bakoven.

(17) H. VANNOPPEN, Het Midden-Brabants volksle-
ven..., blz. 114-117.

(18) Interview Emiel Magis, Erps-Kwerps, 1972, en in-
terview Leo Bulinckx, Erps-Kwerps, 1986.

(19) H. VANNOPPEN, Het Midden-Brabants volksle-
ven..., blz. 213 en 219.
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Het bakhuis van de hoeve Salu-Vannoppen bij het station te Erps-Kwerps.
(Tekening Julius Cresens, 1986).
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De woning Gustaaf Stroobants-Van Tilt, met het bakhuis. (Tekening Felix Stroobants, 1976).

In deze omgeving stonden ook zee- en moer-
bessen. Achter de houtmijt lag een haag, die
de groententuin scheidde van de bloementuin.
Deze woning was geen hoeve: Gustaaf Stroo-
bants was huisschilder en zijn echtgenote Ma-
rie Van Tilt was «strijkes» in de strijkerij bij
Florence Goovaerts, aan de Klapstraat te Erps
(20).

6. — Het bakhuis van Emiel Van Tilt aan de

Vissegatstraat te Erps-Kwerps

Naast de woning Emiel Van Tilt, een éénle-
dig gebouw, stond afzonderlijk een bakhuis,
dat een deur in de puntgevel had. Het kippen-
hok was in de holte onder de ovengang. Dit
was belangrijk, want de kippen moesten droge
poten hebben. Kippen met natte poten legden
geen eieren. In het bakhuis werd hout gesta-

(20) Interview Felix Stroobants, Kortenberg, 1986.
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peld én werden broden gelegd na het bakken.
De deegbereiding gebeurde in de keuken.
Tegen het bakhuis stond het varkenshok, met
een deurtje en een trog in de zijgevel. Later
werd de woning met het bakhuis en het var-
kenshok verbonden door «een afhang». Het
varken kon niet meer gestolen worden, want
de deur was nu in de afhang. Het bakhuis kon
men alleen langs buiten bereiken. Het deeg
werd vervolgens in de afhang bereid in plaats
van in de keuken (21).

Het bakhuis en het varkenskot waren be-
groeid met donderkruid, dat de gebouwen
moest beschermen tegen de donder en de blik-
sem.

(21) Interview Christina Anthoon, Erps-Kwerps, 1966.

(22) Interview Julien Trappeniers, Erps-Kwerps, 1986;
H. VANNOPPEN, 50 oude ambachien uit het Landelijke
Brabant, Erps-Kwerps, 1979, blz. 98-99.
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Afb. 39
De woning met het bakhuis van Emiel Van Tilt aan de Visscgatstraat te Erps-Kwerps.
(Tekening Felix Stroobants, 1976).

7. — Het bakhuis van Julien Trappeniers aan
de Kasteelstraat te Erps-Kwerps

De hoeve Julien Trappeniers aan de Kas-
teelstraat te Erps-Kwerps werd omstreeks
1900 gebouwd door Edward Van Hove-
Stroobants. Het hoofdgebouw staat met de
voorgevel naar de straat. Vast aan het hoofd-
gebouw vinden we een bijgebouw zodat de
hoeve L-vormig is. Tegen het hoofdgebouw
had men een doorgang met poort en daarach-
ter een bakhuis met bakoven. Tegen het bak-
huis lag de varkensstal. )

Julien Trappeniers bakte hier in 1972 nog
brood. Het bakhuis is omgevormd tot «wit-
loofkot» en de varkensstal tot steenkoolhok.

8. — Het bakhuis van de Rijckenberghoeve te
Erps-Kwerps

De Rijckenberghoeve is één van de oude
Erps-Kwerpse pachthoven. Ze ligt op de hoek
van de Oude Baan en de Dorpsstraat, die na

de gemeentelijke fusie de Kwerpse Baan werd.
In de 19de eeuw was hier een olieslagmolen
gevestigd (23). Een oude prentkaart geeft de
situatie van deze «burcht» véor 1914. Het bak-
huis was aangebouwd tegen de Rijckenberg-
hoeve langs de Dorpsstraat (24).

Naast het washuis lag de bakoven. Het eer-
ste gebouw was ongeveer 4 x 4 m., het tweede
2 x 2 m. Men schoof de broden in de oven
vanuit het washuis. Washuis en bakhuis had-
den geen vensters en waren uit rode voetsteen
gemaakt en daarna wit gekalkt. Het washuis
stond praktisch aan de huidige straat. Het
vormde een tweebeukig gebouwtje, waarbij
het bakhuis in de zijbeuk lag. Het bakhuis
stond in de richting van de oude pastorie van
Kwerps, naast het poortje, dat leidt naar de
binnenkoer van de Rijckenberghoeve. Het

(23) H. VANNOPPEN, De Rijckenberghoeve of de
OQlieslagmolen van Erps-Kwerps, in: Eigen Schoon en De
Brabander, 1978, blz. 185-198.

(24) H. VANNOPPEN, Erps-Kwerps in oude prentkaar-
ten; Interview Albert Renders, Erps-Kwerps, 1986.
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Het bakhuis van Julien Trappeniers aan de Kasteelstraat te Erps-Kwerps. (Tekening Julius Cresens, 1986).
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De Rijckenberghoeve te Erps-Kwerps, met een aangebouwd was- en bakhuis. (Tekening Julius Cresens, 1986).
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stond dus in de richting van de oude pastorie
van Kwerps, alhoewel de Rijckenberghoeve
op het grondgebied van Erps lag. Het washuis
en de bakoven waren in andere steen dan het
hoofdgebouw, hetgeen duidelijk aantoont dat
het om een jongere aanbouw ging.

9, — Het bakhu_is van de hoeve Vrebos aan de
Alfons De Witstraat te Meerbeek

In de buurt van de St.-Antoniuskerk, aan
de Alfons De Witstraat, staat de hoeve van
Clementia Vrebos. De Atlas van de Buurtwe-
gen van 1845 vermeldt geen woning op deze
plaats, de kaart van Popp echter wel. Het was
de woning van burgemeester Pierre-Joseph
Vrebos, een éénledig gebouw met de voorge-
vel naar de straat. Zijn oudste zoon Gustaaf
en zijn kleindochter Clementia Vrebos volg-
den hem hier op. Achter in de tuin, onafhan-
kelijk van de woning, staat het bakhuis niet
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Afb. 42
De Rijckenberghoeve, met het aangrenzend bakhuis. (Tekening Julius Cresens, 1986).

ver van de Hazelbroekweg (25).

Het bakhuis had een bakoven achteraan in
het gebouw. Naast het bakhuis had men, on-
der hetzelfde puntdak «twee varkenskoten»,
met deurtjes in de zijgevel. Clemens Vrebos
bakte gewoonlijk 14 4 15 broden voor haar
gezin en voor dat van haar zuster, dus voor
twee huishoudens. Men bakte volgens de
noodzaak. De Zusters van Meerbeek bakten
in de tweede wereldoorlog hun broden in de
bakoven van de hoeve Vrebos, die naast de
meisjesschool en het klooster gelegen was. De
houtmijt lag in de tuin. Boven het bakhuis had
men een zolder, die later omgevormd werd tot
een duivenhok. Het bakhuis deed ook een
tijdje dienst als witloofkot. Bij het bakhuis lag
eveneens een bornput.

(25) Interview Clementia Vrebos, Meerbeek, 1986.
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Het bakhuis van de hoeve Vrebos bij de kerk te Meerbeek. (Tekening Julius Cresens, 1986).
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De hoeve van Petrus Anthoon-Boon op de Bovenberg te Veltem-Beisem. Bemerk voor de hoeve het bakhuis.
de poel en de gemeenschappelijke bornput. (Tekening Felix Stroobants, 1976).

10. — De bakoven van de hoeve Petrus An-
thoon-Boon op de Bovenberg te Vel-
tem-Beisem

Het oorspronkelijk dorp van Beisem lag op
de Bovenberg aan de overkant van de steen-
weg. De oude kerk van Beisem verdween en
in de 18de eeuw werd op deze plaats de hoeve
Anthoon gebouwd. De bakoven stond voér de
hoeve, langs de straatzijde (26). Naast de
bakoven had men een gemeenschappelijke wa-
terpoel en een gemeenschappelijke bornput,
die in de 19de eeuw geboord werd. De bornput
was met een gebouwtje omringd. Achter de
waterpoel was een heidelandschap. Theresia
Boon, echtgenote van Petrus Anthoon, bakte

(26) H. VANNOPPEN, De geschiedenis van Veltem-
Beisem, blz. 322-325; Interview Christina Anthoon, Erps-

Kwerps, 1965, en interview Felix Stroobants, Kortenberg,
1986.
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de broden voor haar gezin in deze bakoven,
die alleen uit een oven bestond en zeer klein
was. De bakoven, de poel en de gemeenschap-
pelijke waterput zijn verdwenen. Felix Stroo-
bants uit Kortenberg maakte een schilderij van
deze omgeving, dat hierbij in pentekening
weergegeven werd.

11. — De bakoven van Eugéne Schots aan de
Beekstraat te Kortenberg

De bakoven van Eugeéne Schots aan de
Beekstraat te Kortenberg werd afgebroken.
Deze bakoven vinden we terug op een oude
prenkaart, waarop de latere postbode Eugéne
Schots, als jongeling, staat afgebeeld bij zijn
bakoven (27).

(27) Interview Lea Schots, Kortenberg, 1986. A. DE
MOL en A. GOEMAN, Kortenberg in oude prentkaarten.
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De bakoven van de familie Schots aan de Beekstraat te Kortenberg. (Tekening Julius Cresens, 1986).
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12. — De bakoven van de woning Lauwers te
Sterrebeek

De bakoven van de woning Theophiel Lau-
wers, op de hoek van de Cammaertstraat en
de Mechelsesteenweg, lag tegen de zijgevel.
De woning was gebouwd in 1884 (28). Het
nieuw gedeelte lag met de voorgevel naar de
Mechelsesteenweg. Het was een L-vormig ge-
bouw. Achter de woning stonden achtereen-
volgens het blokkenkot, het varkenshok, het
afdak waarin de oven uitkwam en de schuur.

Onder de ovenmond was de opening om het
hout te leggen. Het was geen echt bakhuis. Er
was alleen een afdak waarin de bakoven uit-
kwam. De woning en het bakhuis werden afge-
broken in 1982 (29).

13. — Ingebouwde bakovens in Midden-Bra-
bant

In sommige hoeven, zelfs in grote pachtho-
ven, was de oven of het bakhuis met de oven
in de woning verwerkt. In het Hof van de
heren van Lathem, een pachthof uit 1732 (30),
de Oude Baan, te Erps-Kwerps, bereikte men
de woonkamer van de pachtersfamilie via een
gang, die op de binnenkoer uitgaf. Na de
woonkamer had men de keuken en het bak-
huis met de oven. Het bakhuis behoorde tot
het woongedeelte van het pachthof (31). In de
hoeve Verheylewegen of bij «Moals», aan de
Vissegatstraat, te Erps-Kwerps, kregen we de-
zelfde situatie. Via een portaal bereikte men
de keuken en vandaaruit het washuis, dat ach-
teraan gelegen was. Vanuit het washuis was er
een deur naar een slaapkamer. Een deel van
de slaapkamer was afgenomen voor het bou-
wen van de oven, wat een goede verwarming
aan de slaapkamer gaf. Er was geen bakhuis:
de ovenmond kwam uit in het washuis, dat

(28) GEMEENTE STERREBEEK, Correspondentie-
boek, 1884.

(29) Interview Lucienne Sommereyns-Parent, Sterre-
beek, 1986.

(30) H. VANNOPPEN. Hoe maakt men een stamboom
op in Brabant? document 30 a.

(31) Interview Arthur Larmuseau, Erps-Kwerps, 1976.
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praktisch als bakhuis fungeerde (32). Een-
zelfde situatie had men oorspronkelijk in de
hoeve Verbelen aan de Vissegatstraat te Erps-
Kwerps. Langs de achterzijde bereikte men de
hoeve via een gang tussen de stal en het was-
huis. In het washuis was de ovenmond. De
oven zelf was een deel van het vuurkot, dat
alleen van buiten kon bereikt worden. Hierin
stond het fornuis om het varkensvoedsel gaar
te stoven. Boven de oven was het kippenhok,
want de kippen moesten ook hier droge poten
hebben. De kippen bereikten langs buiten,
langs het vuurkot, hun hok. Rond 1930 werd
dit bakhuis niet meer gebruikt. De familie Ve-
belen waren oorspronkelijk klompenmakers.
Vader J.B. Verbelen had een afzonderlijke
blokmakerij: «het blokkenkot». Dit deed geen
dienst meer onder zijn schoonzoon Louis Ver-
heylen-Verbelen, die landbouwer was. Een
deel van de blokmakerij werd omgevormd tot
oven. De ovenmond bevond zich in de oude
blokmakerij, die voortaan dienst deed als bak-
huis en ook als houtkot. De nieuwe oven, in
het «blokkenkot», werd gemetseld door Au-
gust Verheylewegen. De verzekering vroeg
een hoegere premie, omdat het bakhuis, het
vroegere «blokkenkot», niet volledig afzon-
derlijk stond. Een afdak maakte de verbinding
met de «varkenskoten» en de paardestal ener-
zijds, en met het hoofdgebouw anderzijds
waardoor het risico van brand groter werd
(33). We hebben een idee van de verzekerings-
waarde van een bakhuis aan de hand van de
verzekeringspolis van het bakhuis van J.B.
Jossa, de schaapsherder van Everberg. Zijn
bakhuis stond op 10 m van zijn woning aan de
Kwikstraat en werd door de Maatschappij der
Verenigde Provincién in 1917 op 100 Fr. ge-
schat (34).

Grotere pachthoven, zoals de hoeve Van-
gramberen of Het Haantje te Everberg, had-
den meestal een bakoven, die niet afzonderlijk

(32) H. VANNOPPEN, 1936-1986. Huldeboek Armand
Vandenhoeck-Virginie Verheylewegen, Erps-Kwerps, 1986,
blz. 41.

(33) ID., a.w., blz. 53.

(34) Polis maatschappij Verenigde Provincién voor de
hoeve J.B. Jossa, uit 1917, bewaard bij de huidige eige-
naar.
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De bakoven van de woning Lauwers te Sterrebeek. (Tekening Julius Cresens, 1986).
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stond van het pachthof. Het pachthof Van-
gramberen was vierledig en gesloten. Tegen
de Hollestraat had men het woonhuis, rechts
bevonden zich de stallen. Links had men, ach-
ter elkaar, het kolen- en houtkot, de twee
«varkenskoten», het fornuis en de bakoven.
Achteraan had men de schuur. De meeste boe-
rinnen in Everberg bakten hun eigen brood,
ook pachteres Van Gramberen, die van Duis-
burg kwam. Ze bakte drie soorten brood: don-
ker bruin, half en half en wit tarwebrood. De
vrouwen van Duisburg stonden in de streek
bekend voor het bakken van taarten met ker-
mis (35).

Alleen in nood ging men een brood halen.
Dat kon men in Everberg krijgen in de winkels
van Ghislain Van Himphen en van Jozef Bau-
demprez. Rond 1890 kwam ook de Leuvense
bakker Vanden Eynde in Everberg eenmaal
per week met brood rond (36).

De hoeve Prosper de Coster-Ronsmans of
het pachthof van «Sper», aan de Kwikstraat
te Everberg, was gebouwd door burgemeester
Vrebos van Everberg. Tegen de straat stond
de woning, links lagen de schuur en het kar-
huis en rechts bevond zich de stal. Achteraan
vonden we, naast elkaar, de W.C., de twee
«varkenskoten» en het bakhuis aan elkaar vast
(37). Bij het pachthof «Het Henneken», op
Kettekeshoek te Everberg, lag het bakhuis
achter de koestal. Deze is ook afgebroken
(38).

Het bakhuis van het mooi gerestaureerde
Spaans Hof te Nederokkerzeel staat tegen het
hoofdgebouw aan. Het bevat een kelderruim-
te, een oven met bergplaats en een zolderberg-
plaats.

(35) M. VANGRAMBEREN, Everberg in vroegere da-
gen, 1967, blz. 78-80.

(36) F. MAES, De wijk Overveld te Everberg, in: Eigen
Schoon en De Brabander, 1940, blz. 294-297.

(37) 1. STROEYKENS, Monographie der hoeve «Het
Haantje» in eigendom van Mijnheer Ackermans te Ever-
berg. De titel is verkeerd. Het pachthof heette niet «Het
Haantje» en de eigenaar heette De Coster en niet Acker-
mans, wat wel zijn toenaam was, nl. «Sper van Acker-
mans». Dit werk was een verhandeling voor landbouwin-
genieur aan de Leuvense Universiteit.

(38) F. MAES, De wijk Overveld te Everberg, in: Eigen
Schoon en De Brabander, 1940, blz. 298-301; Interview
Mevrouw Vrebos-Van Campenhout, Everberg, 1985.
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14. — Afzonderlijke bakovens bij grotere
pachthoven

In 1734 brandde te Everberg het belangrijk-
ste pachthof, nl. het Gasthuishof, af. Het was
eigendom van het Gasthuis van Leuven. Al-
leen het bakhuis, dat onafhankelijk van de
hoeve stond, en de bornput bleven over. Op
27 juli 1734 maakte het Gasthuis een overeen-
komst met pachter Daniel Ackermans om het
pachthof en de daarbijhorende tiendenschuur
herop te bouwen (39).

Het bakhuis van het Bieshof, een Everbergs
pachthof, dat eigendom was van de prinsen de
Merode stond los van het pachthof, omwille
van het brandgevaar, méér naar Kortenberg
toe, achter de koestallen van het pachthof.
Het kadaster van 1885 vermelt dit nieuwe bak-
huis. Het was een eenvoudig gebouw, met een
deur in het midden en met achteraan een oven
met een gemetselde koepel. Het deegkot was
16 m? groot. Waarschijnlijk werd het deeg hier
gekneed in plaats van in de keuken, zoals dat
in de kleinere hoeven het geval was. In elk
van de zijgevels had men een venstertje. Het
deegkot deed in 1986 nog dienst als schuil-
plaats voor het vee in de weide rond het Biest-
hof; de oven is echter in slechte toestand (40).

Het pachthof van de Zeven Slapers, aan de
Goede straat, te Meerbeek, was eigendom van
de Fundatie van het Godshuis van de Zeven
Slapers, te Leuven, en later van het
O.C.M.W. van Leuven. In 1748 werd pachter
Jan Neefs vermeld met een dubbele schouw
met oven (41). De bakoven stond oorspronke-
lijk achteraan, los van de woning (42). In 1876
pachtte Michel Vrebos deze hoeve. In 1907
werden drie «varkenskoten» met een W.C. en

(39) ALGEMEEN RIJKSARCHIEF BRUSSEL, Assis-
tance Publique Leuven, nr. 5160; F. MAES, Oude wonin-
gen te Everberg, in: Eigen Schoon en De Brabander, 1953,
blz. 308-311.

(40) L. De Coster, Het Biesthof (Everberg). Onderzock
naar de mogelijkheden tot agrarische functierenovatie, Leu-
ven, Thesis landbouwingenieur, 1983, blz. 137.

(41) ALGEMEEN RIJKSARCHIEF BRUSSEL, Staten
van Brabant, supplement 810.

(42) ARCHIEF O.C.M.W. LEUVEN, Sommier des fer-
mes, terres, prés et maisons rurals de 'hospice des Orphe-
lins et Vieillards, Leuven, 1852.
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een bakhuis met oven gebouwd. Deze stonden
achteraan op de koer, doch volledig geschei-
den, omwille van het brandgevaar (43).

Het «Hof van Qudevoorde», te Vossem is
een prachtige vierledige hoeve, opgetrokken
tussen 1751 en 1755. Dit pachthof was sinds
1661 eigendom van het Luxemburg- of Milius-
college. Het «Hof van Oudevoorde» heeft een
speciaal bakovengebouw. Het bakhuis ligt op
het gelijkvloers van het klassicistisch hoekpa-
viljoen.

In feite gaat het hier om een deegkot en om
twee bakovens. De ovenschouw loopt midden
door het gebouw en verwarmt op de eerste
verdieping twee slaapkamers en op de tweede
verdieping de «iuriste caemer». Het hoekpavil-
joen was bestemd als logisgebouw voor de stu-
denten van het College van Luxemburg, die
er op bezoek kwamen. Het hoekpaviljoen is
bekroond met een masardedak (44).

De hoeve August Van Tricht, aan de Leu-
vensesteenweg, te Kortenberg, had een bak-
huis tegen het wegje, dat naar de Bosstraat
leidt. Het stond hier ook volledig onafhanke-
lijk van de hoeve (45). De meeste ovens in
Midden-Brabant zijn gewelfd. Sommige waren
uit vlechtwerk met leem gemaakt, zoals te
Winksele (46).

Het Coigepachthof had ook een afzonderlijk
bakhuis. Dit pachthof ligt onder Leefdaal.

15. — Gemeenschappelijke bakovens in Kor-
tenberg en in Meerbeek

Pauline Vranckx-Colson bewoonde het huis
met de rondboogdeur, aan de Kievitstraat,

(43) ARCHIEF O.C.M.W. LEUVEN, Dossier Zeven
Slapers, Kaarten 1907 en 1919.

(44) Bouwen door de eeuwen heen. Inventaris van het
Cultuurbezit in Viaanderen. Architectuur. Deel 1. Provincie
Brabant. Arrondissement Leuven, blz. 414-415; W. VAN
MALCOT, Het «Hof te Oudevoorde» (Vossem). Een his-
torisch en architecturaal waardevol hoevecomplex. Eind-
werk landbouwkundig ingenieur K.U.L., 1981, blz. 189-
191.

(45) CH. VAN HAMME, Partie technique de cours de
I'économie rurale de M. Prof. Vandervaeren, (Institut
Agronomique de I'Université de Louvain), 2 lic., 1921.

(46) Interview Maurice Vanderauwera, Erps-Kwerps,
1986.
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schuin tegenover de pastorie van Kortenberg.
Achter de woning stond een bakhuis, los van
de woning, met een waterput. De buren uit
de naburige woningen bakten hun brood in
deze oven en haalden er hun water.

Het vervoer van de geknede broden ge—‘

beurde met een kruiwagen. Men legde de bro-
den op een plank op een kruiwagen en bedekte
ze met een doek zodat het gegiste deeg niet
afkoelde. Nadat de oven van Colson afgebro-
ken was, gingen ze op een zelfde manier met
de kruiwagen naar de bakkerij Mommaerts,
aan de Brouwerijstraat, te Kortenberg (47).

De oven van de familie Stroeykens, later
Vandenhoeck, aan de O.-L.-Heerestraat, te
Meerbeek, was gemeenschappelijk voor de
woningen Stroeykens, August Vannetelbosch
en August Coorevits, die in de onmiddellijke
nabijheid stonden. Het was een erfdienstbaar-
heid tegenover de familie Vannetelbosch. De
familie Vandenhoeck kocht haar hout voor het
bakken bij prins de Merode. Later kochten ze
1/2 ha bos met dit doel. Men bakte gewoonlijk
10 a 11 broden per keer. Elke familie bakte
wanneer het brood op was en moest het hout
meebrengen. Er was geen vaste dag om te
bakken. Het tarwebrood werd bereid met gist,
die aangekocht werd bij Bertus Van Roey en
Dorothea Coorevits. Het korenbrood voor de
hond en ook soms bestemd voor de koeien,
die de ploeg trokken, werd bij de familie Van-
denhoeck met «neef», een overblijfsel van het
vorig baksel, bereid (48).

16. — De sfeer van de bakoven

In Kwerps bakte men in het begin van de
week. Hier waren verklaringen voor. De don-
derdag was de boterdag, de vrijdag was de
marktdag, waarbij men de boter op de Boter-
markt, de huide Oude Markt, te Leuven ver-
kocht, en de zaterdag was de kuisdag (49).
Deze dagen waren uitgesloten voor het bak-

(47) Interview Mevrouw Angelroth-Chantraine, Korten-

berg, 1986.
(48) Interview Armand Vandenhoeck, Meerbeek, 1986.
(49) Interview Virginie Verheylewegen, Erps-Kwerps,
1986.

T T T 1”.; T i s pEcms

z i

TEakAvIS )

LY 7.

(bakhuvis)

e o OB s g Noorp-West ach tergevel

- - - gracht-sloot

o BT ey O bakhuis , bevattend :
St | A {:/—’ /-/__—Eé"[derrutmtc-

oven +berghlaat

i poel. wlderberg hlcuts

Sch.aaL 4:4.000

(I

pepertraat

NEDEROKKERZEEL..

Spa_ans Hof. (peperstraat a1 42.)
(400 m. ten N.wan par-ochzekerk"

Afb. 48
De ligging van het bakhuis van het Spaans Hof te Nederokkerzeel. (Tekening Julius Cresens, 1986).

149



150

EVERBERG
BiESTHOFE

LEGENDE
-1 neerhot’ 4. Woonhvi

FKkoelestal 5. Pmarde JL.
3Bakhuis 6.

de Merode kas Eeel
mek Park eh lanen

. Afb. 49
De afzonderlijke bakoven van het Biesthof te Everberg. (Tekening Julius Cresens, 1986).
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Het Hof van Oudevoorde te Vossem, met het bakhuis in het klassicistische hoekpaviljoen.
‘ (Tekening Julius Cresens, 1986).

ken. Sommige ouderen kunnen straten in een
dorp beschrijven volgens de bakhuizen die er
stonden. Mevrouw Henrica Vanderlinden-Ja-
cobs uit Meerbeek gaf ons een beeld van de
Gansheidestraat in het zelfde dorp. Links had
men het bakhuis van de familie Van Roey-De-
haes («Julia van Coilles»), dat een tijd geleden
afgebroken werd. Vervolgens kwam het bak-
huis van Emiel Peeters («Cedooi»). rechts trof
men het bakhuis van Gustaaf De Smedt («Loi-
ke») aan. Hier stonden het varkenskot, het
bakhuis en het huis met de zijgevel naar de
straat naast elkaar. De kippen hadden hun
hok in het bakhuis, onder de bakoven. Achter-
aan in de Gansheide rechts stonden de hoeven
Jozef Vrebos en De Wit. De laatstgenoemde
is afgebrand. Beide hoeven «deden onder het
gelijk». Ze hadden een gemeenschappelijke
bakoven en een gemeenschappelijke bornput.
Vier ovens voor vijf woningen op een straat.
Mevrouw Vanderlinden-Jacobs beschreef ook

het bakken in het bakhuis bij haar moeder
Marie Jacobs-Moens, die ook vroedvrouw
was: «Met kermis maakte ons moeder kramie-
ken, taarten zowel pruimen-, als krieken- en
crémetaarten. Wekelijks bakte ze 12 tot 13
broden. Gewoonlijk werd er vooraan in de
oven een klein broodje gelegd voor de klein-
sten. Ons moeder maakte het deeg klaar in de
voerderij. Het was er warm en dat was belang-
rijk voor het opgaan van het deeg. Het deeg,
dat in de «moelle» lag, werd daarom met een
witte deken nog eens extra bedekt. In de
tweede , wereldoorlog was het verboden wit
brood te bakken. Alleen half en half was toe-
gelaten. De bakoven diende ook om vlees te
bakken, 0.a. in 1937, bij het huwelijk van mijn
zuster Ida Jacobs met Theophiel Nevens ge-
beurde dit nog. Ook de ribbetjes werden in
de oven gebraden. De «hetzel» om te stoken
stond een jaar buiten op de mijt goed afgedekt
tegen de regen. Daarna werd hij boven het
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Het Coige-pachthof te Leefdaal had ook een afzonderlijk bakhuis. (Tekening Felix Stroobants, 1969).

152

bakhuis gestapeld. Men kocht het hout aan bij
prins de Merode te Everberg. Het werd eerst
met wissen en later met ijzerendraad gebon-
den. Krentenkoeken kende men niet op het
platteland. Dat was de specialiteit van bakker
Alfons Loos in de Brusselsestraat te Leuven.
Pistolets of broodjes waren eveneens onbe-
kend. Burgemeester Karel Van Kelf, die ook
bakker was te Meerbeek, begon daarmee. De
gist voor het bakken haalde men in Meerbeek
bij de maalder. Men had ook gist nodig voor
«kassaat» of pannekoeken. In de tweede we-
reldoorlog haalde men lopende gist in de brou-
werij, maar deze «werkte» niet zo goed (50).
Bij Alfons Bonnast en Clementia Vanden-
hoeck op de Dopsstraat te Meerbeek stond
het bakhuis achter het karhuis. Men bereikte
het van op de binnenkoer. Karhuis met bak-
huis stonden los van de andere gebouwen. In
het bakhuis ziet men nog de vierkante oven-
mond met een ijzeren plaat met handhef en
het gewelf onder de oven om de «reukelaar»
en de ovenpaal te plaatsen. Men bakte in dat
bakhuis acht broden per week. De broden
werden afgekoeld op twee «hanken» die in het
bakhuis aan de muur hingen. De «hetsel» of
het hout stond in het karhuis, dat vanuit het
bakhuis langs een deur kon bereikt worden.
Op de zolder van het bakhuis werden soms
«hetsels», maar ook het kaf gestapeld (51).
Het bakken van het brood was een aangena-

(50) Interview Henrica Vanderlinden-Jacobs, Meer-
beek, 1986.

(51) Interview Alfons Bonnast en Clementia Vanden-
hoeck, Meerbeek, 1986.

me, doch levensnoodzakelijke afwisseling in
het boerenleven van Midden-Brabant en roept
onmiddellijk heerlijke herinneringen op, zoals
trouwfeesten en kermissen, met taarten en
kramiek, die wel eens aan Breugeliaanse tafels
deden denken.

Besluit

De bakovenarchitektuur in Midden-Brabant
gaat van een eenvoudige bakoven zonder bak-
huis over een binnenshuis ingebouwde bako-
ven, naar een bakhuis, met een al dan niet
ingebouwde oven, dat een afzonderlijk ge-
bouw vormt om te komen tot een luxueus bak-
huis zoals we het aantreffen in het Hof van
Qudevoorde te Vossem. De sociale status van
de hoeve en de handelsfunktie b.v. de verkoop
van brood in de winkel bepaalden de grootte
van het bakhuis. In vele gevallen is het bakhuis
verbonden met varkenskoten en met een kip-
penhok, soms ook met een W.C. De houtmijt
en de bornput lagen in de onmiddellijke omge-
ving. Het bakhuis is meestal omgevormd tot
een wasplaats, een werkplaats of een witloof-
kot of het is afgebroken. Nieuwe tijden,
nieuwe gewoonten. Zelf bakken is een nieuwe
gewoonte, maar gebeurt gewoonlijk in de keu-
ken, in een gespecialiseerd oventje, dat heel
verschillend is van een traditionele bakoven.

Erps-Kwerps. Dr. H. Vannoppen.

153




Bakhuizen te Kessel

Inleiding

Kessel, op een boogscheut van Lier gelegen,
en misschien daarom met Nijlen gefusioneerd,
heeft altijd het te late voorrecht gekend een
landelijke gemeente genoemd te worden. In
één adem werden dan ook steeds de typische
namen van enkele boerderijen vermeld: de
Dood, de Hel, de Hemel en het Vagevuur.
Vergane glorie, alhoewel we ondanks het uit-
sterven van het taaie boerenras en het aanwre-
ten van het landelijke toch nog enkele interes-
sante. hoeven kunnen aanwijzen. Spijtig ge-
noeg zijn verschillende gepromoveerd — wij
mensen van de buiten zijn eerder geneigd te
zeggen: gedegradeerd — tot buiten-verblijven,
schilderateliers, galerijen...

Tot voor enkele decennién was Kessel een
straatdorp met enkele verspreide gehuchten
en nog meer verspreide boerderijen. Dit laat-
ste zal wel de reden zijn waarom haast iedere
hoeve haar eigen bakhuis of «ovenbuur» had:
een klein gebouwtje op het erf of in de tuin
gelegen, waar de boer, doorgaans éénmaal in
de week zijn «dagelijks» brood bakte. Alleen
op het gehucht «de Hoeven», op de Bogaertse
heide staat een uitzonderlijk groot bakhuis dat
voor meerdere families dienst deed. Terloops
wijzen we op de merkwaardige ligging van dit
gehucht, waar we, niet ver van dit bakhuis nog
gedeeltelijk een onbewoonde vluchtschans
aantreffen. '

In onze gesloten agrarische boerenwereld
waren de bakhuizen onmisbaar. Brood was im-
mers eeuwenlang het voornaamste voedings-
produkt. Wanneer een nieuwe hoeve opge-
trokken werd, dacht men eerst aan het bak-
huis. Dat deed tenminste het St.-Janshospitaal
van Brugge toen dit opdracht gaf een grote
hoeve te bouwen in de Passegeulpolder, in
Zeeuws-Vlaanderen. Eerst werd er het bak-
huis opgericht. Alleen de funderingen en de
muur, waartegen de oven gebouwd was, be-
stond uit metselwerk. De overige muren waren
opgetrokken in vakwerk en leem. Het dak
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werd afgedekt met stro. Dezelfde bouwwijze
werd gevolgd aan één van onze oudste bakhui-
zen, nl. dat van de Kleine Gasthuishoeve. Hier
zien we dat ook de tussenmuur ouder was en
niet ingebonden in het overige metselwerk,
wat er op wijst dat het vorige bakhuis eveneens
een houten of een lemen hutje was. Omwille
van het brandgevaar moesten deze bakhuizen
dan ook langzamerhand plaats maken voor so-
liede en brandvrije(re) gebouwtjes.

1. Typologie der Kesselse bakhuizen

Door enkele jongeren van de Kesselse
heemkring werden in 1972 alle bakhuizen op-
gezocht en in plan gebracht. Dit pretentieloos
opzet was zeker niet spectaculair te noemen
en toch is het een interessante verzameling
geworden waar wij dankbaar het ecen en het
ander uit geput hebben.

Een veertigtal bakhuizen werden nog opge-
tekend. Zeventien waren «bedrijfsklaar». On-
dertussen werden enkele bakhuizen afgebro-
ken. Eén werd terug opgebouwd.

De bakhuizen vertonen praktisch allemaal
dezelfde stijlkenmerken. De buitenmuren zijn
meestal steense muren. Tegen het bakhuis be-
vindt zich de oven. Beiden zijn afgedekt met
een zadeldak. Dat van de oven staat altijd een
stukje lager. De dakbedekking bestaat uit
oude Boomse pannen, soms nog gelegd op
«stroppoppen». Meestal bevindt de deur zich
in de vrijstaande puntgevel. Het licht valt
spaarzaam binnen langs één of twee venster-
tjes boven de deur in de puntgevel. E¢én enkele
keer staat hier een «ossenoog». Witte sfeen of
hardsteen vallen uiterst zelden te bespeuren.
De dakkonstruktie is overal zeer eenvoudig,
maar bezit soms hanebalken. De oven zelf,

~ gelegen onder een lagerliggend dak, is op een

karakteristieke wijze gebouwd. De bovenkant
is min of meer bolvormig en is in kops verband
gemetseld.

Bij grote ovens worden de bovenkanten
door een ijzeren kruis ondersteund. Om een

jDOm-

Afb. 52 6ﬂ w

Bakhuis van het «Goed ten Dijke» op de Bogaertse heide te Kessel.
(Tekening: Joris Olyslaegers, Kontich, 1987).

155




perfekte warmteisolatie te verkrijgen is de bo-
venkant met een dikke laag, 10 4 15 cm leem
bestreken. De hoeken van de oven zijn afge-
rond. De vloer is vlak en geplaveid met rode
oventegels. De oven zelf wordt gesteund door
één of meerdere bogen. Soms wel vier. Onder
de oven bevindt zich een ruimte waarvan de
toegang zich bevindt onder de ovenmond of
ovengat. In deze vorstvrije ovenkelder werden
meestal de aardappelen opgeslagen, vandaar
de naam «petattekelder». .

Het aantal broden dat in éénmaal gebakken
werd was afhankelijk van de grootte van de
oven. Het minimum bedroeg tien, het maxi-
mum vijfendertig broden.

We wezen reeds op het gebruik van het bak-
huis in verband met het bewaren van aardap-
pelen. Het bakhuis diende echter tot alles en
nog wat. Was het varken geslacht en kwamen
de lekkere hespen uit de pekel dan werden ze
doorgaans in de open schouw van het bakhuis
gerookt. De schouw werd dan bijna volledig
dichtgelegd met graszoden. Op vele plaatsen
werd ook in het bakhuis «de was afgestookt».
In het wasgoed dat te weken stond werd tot
na het einde van de 19de eeuw een voorschot
of handdoek met houtasse afkomstig uit de
oven gehangen. Deze houtasse verving de dure
zeep.

Eeuwenlang waren onze bakhuizen be-
woond. Eén van de laatste was het grote bak-
huis van «de Hoeven». In 1914 was één der
hoeven in brand geschoten en verhuisde de
boer naar het intakte bakhuis. Hierin is toen
de arme man, toen «de rijkste boer van Kes-
sel», na enige tijd gestorven.

We hebben het reeds gezegd: spektakulair
kunnen we onze bakhuizen niet noemen maar
eeuwenlang waren ze onmisbaar. Het te loor
gaan van al deze kleine sympatieke kapel-
letjesachtige gebouwtjes op het erf van onze
boerderijen vinden we erg jammerlijk.

Interessant om weten is ook het feit dat in
twee «haardtellingen» het aantal «ovens» of
bakhuizen vermeld werd.

De eerste haardtelling dateert van om-
streeks 1610. Bij de 86 huizen die Kessel toen
telde waren er niet minder dan 60 ovens. Een
tweede haardtelling in ons bezit vermeld op
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72 huizen, dit in 1639, nog 48 ovens. Zelfs de
pastoor bakte toen in een eigen bakhuis zijn
dagelijks brood. Ook het Terlaken- of Kessel-
hof, in die tijd nog een echte waterburcht, had
zijn «ovenbuur».

2. Hoe werd het deeg bereid?
Het meel dat gebruikt wordt voor het bak-

ken van brood is meestal tarwemeel, dit is
fijner dan roggemeel, en het brood is ook van

betere kwaliteit. Brood gebakken van rogge-

meel wordt wel eens paardebrood genoemd.

De graankorrels worden eerst gemalen,
waarbij het meel vrijkomt. Vervolgens kan er
gebuild worden. Builen is de behandeling
waarbij de zemelen gescheiden worden van
het eigenlijke meel. De zemelen zijn de pellen
of de omhulsels van een graankorrel, niet te
verwarren met het kaf, want dit zijn de schuld-
blaadjes van de graankorrels. Door builen ver-
krijgt men dus witter brood. Vervolgens wordt
het meel in een mul of baktrog gebracht. Een
mul is een grote houten bak, meestal op poten,
waarin het deeg wordt bereid. Hierbij voegt
men nog gist en water (en eventueel zout), en
dan kan het kneden beginnen. Wanneer we
met tarwemeel te maken hebben, gebeurt dit
met de handen; met roggemeel echter werd er
getreden (met blote voeten), want rogge is
moeilijker te bewerken dan tarwe. Wanneer
het deeg voldoende gekneed is, laat men het
geheel rusten, en er wordt een deken onder
de mul gehangen (om de warmte te bewaren),
en de gist kan zijn werk verrichten. Bij de
gisting wordt er kooldioxyde (CO;) gevormd,
dat het deeg doet rijzen (men zegt: «den deeg
moet gaan»). Dit duurt een 30-tal minuten.
Vervolgens kan het brood gevormd worden en
is het klaar om in de oven te gaan.

3. Het eigenlijke bakken

Op het ogenblik dat de broden gevormd
zijn, moet de oven heetgestookt zijn. Dit ge-
beurt met mutsaards; dit zijn bussels kreupel-
hout. De houtsoort heeft geen belang, noch-
tans schijnt eikehout de voorkeur te hebben.
Wanneer de oven heet genoeg is, merkt men

"y

== .
mi[[/[’m%"ﬂ.

Pukhuis: Flzine Busthuishoebe

=
g o
iy S
Wt H
v ll

% =

“L.{ e, ll,‘l i

i e .
\.‘l“u;.rbf ‘5..
L cans

no =
gt L i P i e Al

Sare Vem’-_]rcif
9 i 193

Afb. 53

dat de bovenkant er witgloeiend uitziet. Hier-
bij zijn dan een 3 a 4 mutsaards gebruikt,
naargelang de grootte van de oven. Vervol-
gens wordt de asse met een ijzeren staaf (roer-
der of trekhaak) naar de zijkanten van de oven
geschoven.

Zo'n roerder bezit achteraan een houten
steel van ongeveer | meter lengte. Soms trekt
men de asse volledig of gedeeltelijk uit de
oven. Dan wordt het brooddeeg met een hou-
ten schop in rijen naast elkaar in de oven ge-
bracht. Zo’n houten schop noemt men een
(oven)paal of een broodinschieter (ook zwele,

~met doffe e). Wanneer de broden zich in de

oven bevinden, wordt deze afgesloten door
een ijzeren plaat. Het bakken duurt ongeveer
1 uur. Dan worden de broden uitgehaald met
de paal, en op schappen of op een tafel gelegd
totdat ze afgekoeld zijn. De broden bleven
dan een 8-tal dagen vers. Wanneer ze echter
te oud worden, zegt men: «den olm zit in ’t

brood». Dit zijn vezelige draden die het brood
een onaangename smaak geven. Het brood is
dan verzuurd. '

4. Benamingen

Bakhuis, bakoven, ovenbuur, ovenkelder,
petattekelder, ovengat, ovenbakkes, oven-
mond, paardebrood, builen, zemelen, mul,
baktrog, bakkerstrog, mutsaards, mutsaard-
hout, roerder, trekhaak, huis, ovenpaal, paal,
broodinschieter, schietschop, spaan, zwele,
den olm, netten, hevel, den heef, zuurdeeg,
zuurdesem.

Opmerking: Tn de meeste bakhuizen is tij-
dens de tweede wereldoorlog voor het laatst
gebakken. De mensen waren toen verplicht
weer zelf hun brood te bakken.

Kessel. Fr. Lens.

157




Het Lokers bakhuis of «den oven»

Het type dat in de streek van Lokeren het
meest voorkwam, was het kapelachtig ge-
bouwtje dat in de lochting of in de nabijheid
van het toegangshek der hoeve was ingeplant.
In ieder geval, ver genoeg van het woonhuis
verwijderd. Want het brandgevaar, dat door
het heetstoken van de oven ontstond, was niet
enkel denkbeeldig! Eeuwen geleden werden
dan ook reeds onderrichtingen uitgevaardigd
bij middel van «kleuren». De bakkende bevol-
king moest die strikt naleven. Zo werd o.m.
de minimum afstand bepaald tussen woon- en
bakhuis. Het dak boven «den oven» moest uit
niet brandbaar materiaal vervaardigd zijn. En
in het bakhuis zelf mocht tijdens het heetsto-
ken van de oven, niets opgehangen worden
om te drogen. En op de koop toe: de schepe-
nen stelden «cuermeesters» aan die regelmatig
de ovens kontroleerden op hun veilige wer-
king. Dat ze streng optraden hoeft geen be-

toog: wat niet meer voldeed aan, de gestelde
normen werd eenvoudig stukgeslagen!

Over het algemeen waren «de ovens» niet
zo groot. Een ruimte van 2 op 3 m lijkt ons
als het 'maximum. De enkele, nu nog be-
staande — b.v. in de Bontinck- en Kriktestraat
— zijn zelfs heel wat kleiner.

Als we schrijven: «den oven» dan bedoelen
we in feite het gehele gebouw. Bakhuis én
oven lagen immers in elkaars verlengenis aan-
gebouwd. Met een zadeldak boven de eerste
en een dito, maar lager dak boven de tweede
ruimte. De bedekking bestond uit rode,
Boomse pannen, waarvan de buitenste rijen,
evenals de «vorst» met kalk in het wit «gestre-
ken» waren.

In de voorgevel vonden we in de ene helft
de ingangsdeur die steevast te laag uitviel. Zo-
dat men zich moest bukken bij het binnentre-
den om te vermijden dat men zich het hoofd
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stootte tegen de «lento» (1). In de andere helft
was een klein kruisvenster ingebouwd. In het
bakhuis zelf keek men recht op het plaatijze-
ren «ovenscheel», dat ingemetseld was in het
midden van de achterste muur. De vloer die
uit «gestampte» aarde bestond, lag ongeveer
15 cm lager dan «den durpel». In de linkerge-
vel bevond ‘zich, laag tegen de grond, een
groot, rechthoekig venster, dat onderaan voor-
zien was van een «tablette» in blauwe vloerte-
gels. Rechts, tegen de «blénde» muur, hing
boven een- afgedankt «stamineetoafelken»,
een grote, houten «konzolle», bestaande uit
drie brede legplanken. Daarop bevonden zich
alle mogelijke formaten van «potjes en panne-
kes» samen met een allegaartje van kleine
alaam. Evenals halfgevulde zakjes en blikken
dozen met resten van verfpoeder, «bidongs-
kes» met «klutskes» lijnolie en de onvermijde-
lijke pot met water waarin tevergeefs enkele
verharde verfborstels te weken stonden. Som-
mige doosjes waren gevuld met kromme en
rechte spijkers. Ander met roestige krammen
en gesmede haken. Een uitgediende, stenen
boterpot bevatte de «vijzen» om bij gladde
wegen de paarden «scherp» te zetten. Trektan-
gen, hamers, stukken wetsteen alsook <t
goard» lagen er broederlijk door en over el-
kaar verspreid.

Men moest niet verwonderd zijn er een aan-
tal buiten omloop geplaatste muntstukken zo-
als koperen «censen» en franse «sous» terug
te vinden. Dit naast om een of andere reden
verloren geraakte schapulierkens, meege-
bracht van een der vele beewegen.

Achter de deur stonden de «ovenroe» (2)
en de «poal» (3) rechtop naast een aantal
«pensen» (4) en een zak gevuld met lemen. In
de linkerhoek, tegen de voorgevel aan, stond
het «forneis» ingemetseld waarin de aardappe-

(1) Lento: Linteau, Fr., dwarsbalk of bovendorpel van
venster of deur.

(2) Ovenroe: Ovengaffel (lange, ijzeren roede), voor-
zien van houten steel. Met dit werktuig kon het vuur in
de oven aangewakkerd worden.

(3) Poal: Ovenpaal (platte, houten schop met lange
steel). Dit voorwerp werd gebruikt om het brood in en uit
de oven te schuiven.

(4) Pensen: Mutsaards, bussels hout.

len werden gaar gestoomd om «bras» (5) te
maken. Twee «gebiesterde», biezen stoelen
met afgezaagde poten voltooiden het interieur.

Buiten, tegen de muur, stonden enkele
vlierstruiken aangeplant. Het uiteinde van de
laagste daknok was begroeid met «donder-
bloaren» (6) die binnen handbereik lagen.
Deze brachten bescherming tegen «donder-
stieénen» en... spoken! De bladeren zelf wa-
ren een veelgebruikt middel in de volksgenees-
kunde. .

De beschrijving, zoals we ze hier boven
trachten waar te geven, is deze van «de oven»
lijk we hem nog gekend hebben op onze voor-
ouderlijke hoeve. Enkele decennia geleden
begon ook zijn verval. Zodat spoedig de totale
afbraak volgde. Een na een, op een paar uit-
zonderingen na, verdwenen aldus deze pitto-
reske gebouwtjes uit het Vlaamse landschap.

Wat echter gebleven is zijn de vele, onver-
getelijke uren, die we tijdens onze vlegeljaren
in zijn warme «geborgenheid» hebben doorge-
bracht. Op regenachtige dagen of gedurende
de lange wintermaanden, als het kasseien uit
de grond vroor, was dit voor ons, opgroeiende
snaken, de ideale verblijfplaats. En we «fotter-
den» (8) er aan alles en nog wat dat het horen
en zien verging!

We vermeldden hierboven reeds dat ook het
«forneis» een onderkomen gevonden had in
het gebouw. Die reusachtige, gietijzeren ketel
met onderaan zijn gote vulopening voor de
«schijn» (9) en de «pensen» kunnen «afsto-
ken» was voor ons de meest geliefde bezig-
heid. We zaten soms met zijn allen zo dicht
bij de vuurgloed geschaard, dat de verzen-
gende hitte rode en blauwe «blommekes» op
onze blote benen toverde! En als het water

(5) Bras: Veevoeder, bijv. gekookte aardappelen ge-
mengd met meel.

(6) Donderbloaren: Huislook (Sempervivim tectorum).
Zie ook: M. PIETERS, Kiekestrontjes XIII, in: De Souve-
reinen, VII, nr. 4, blz. 127.

(7) Donderstieén: Blikseminslag.

(8) Fotteren: Knutselen.

(9) Schijn: Hoekige stukken hout, ongeveer 40 cm. lang,
afkomstig van gekloven boomstammen en zware zijspillen.
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kookte en de aardappelen «zochte» (10) waren
begon voor ons een klein festijn. Want wat
smaakte er beter dan een «palepetet» (11)?
Heet als ze waren visten we ze uit het fornuis
op met een puntig stokje. Nadat we de zwart-
grauwe schil hadden afgepeld, dopten we de
wit-gele lekkernij in een hoopje zout, dat
steeds te vinden was op een der legplanken.
Een simpele, gekookte aardappel, gekruid met
een snuifje zout. Hoe kon dat toch zo heerlijk
zijn?

Daar, in die dompige ruimte, werd ook voor
de eerste maal «toebak» geproefd. Dit met
stiekem weggenomen rookgerei van vader of
oudere broer. Bij gebrek aan beter werd er
zelfs... «maisfluitenhoar» (12) gerookt! In de

(10) Zochte: Gaar.
(11) Palepeter: Aardappel in de schil gekookt.

herfst had men dat bruine, draadachtige
goedje geoogst, gedroogd en op een veilig
plekje weggeborgen. Daarvan werden sigaret-
ten gerold, 'n vinger dik. Of stopte men pijpe-
koppen zo vol, dat deze er een baard van kre-
gen! En aan dergelijk spul werd gezogen en
«getjokt» dat het lust was om zien. Lang
duurde de pret gewoonlijk niet! Want hoeft
het gezegd dat sommigen, na enkele minuten
«rookgenot» reeds 't wit van hun ogen lieten
zien en wit en groen. uitsloegen van ellende?
En uiteraard werd er in «den oven» 00k brood
gebakken! Maar hoe men daar bij te werk
ging, dat is een ander verhaal.
Lokeren. M. Pieters.

(12) Maisfluitenhoar: Draadvormige pluim van rijpe
maiskolven.

i e T

Afb. 55
[Jzerberghoeve, Kruishoutem. Ovenbuur (1640), na restauratie in 1984.

De IJzerberghoeve met bakhuis te Kruishoutem

(1640-1984)

Ligging

De Iizerberghoeve bevindt zich bij de sa-
menloop van twee kleine, doch waterrijke be-
ken, die elk uit een klein nog bestaand bosje
ontspringen. De hoeve is gebouwd op de hel-
ling van een heuvel op ongeveer 30 meter
hoogte boven de zeespiegel, op 2 km ten N.-
W. van het dorpscentrum van Kruishoutem

(1).

(1) Algemene literatuur:

(1) Oud landboek Van Kruishoutem, getekend door
Pieter Steuperaert in 1698. Fragmentarisch bewaard op
het gemeentehuis te Kruishoutem.

(2) Kabinetskaart Graaf de Ferraris, 1777.

(3) Kadasterplan P.C. Popp. Kruishoutem, 1848.

(4) J. GOEMINNE, De windmolen Van Ayshove-Kruis-
houtem, in: Jaarboek Kunst- en Oudheidkundige Kring
van Deinze, 1951, blz. 53-91.

(5) J. GOEMINNE, De kaart Ferraris en de plaatsnamen
te Kruishoutem, in: Jaarboek Kunst- en Oudheidkundige
Kring van Deinze, XXXV, 1968, blz. 15-76.
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Hoger langs de heuvelhelling bevindt zich
de veel oudere Maaigemhoeve, die mogelijk
uit de Frankische tijd dateert.

Bouwgeschiedenis van de hoeve

De IJzerberghoeve werd gebouwd tussen
1631 en 1640 door Andreas Ottevaere uit
Kruishoutem. In maart 1631 ontvangt hij ook
de toestemming vanwege de Rekenkamer van
de Graaf van Vlaanderen fte Rijssel tot het
bouwen van een houten windmolen op een
heuvel ten Noorden van de hoevegebouwen.
Deze molen was nooit een banmolen. De on-
derdelen van deze molen waren afkomstig uit
Gent. De hoeve bestond oorspronkelijk uit
een woonhuis, schuur en ovenbuur. Het jaar-
tal 1640 is gebeiteld in de bewaard gebleven
eikenhouten balk boven het houten haardvuur
in de kleine woonplaats.

Achter de schuur heeft ook een vijver be-

staan naast de beek. Deze vijver verdween
reeds v6or 1800.

Andreas Ottevaere en zijn zoon Antoon ble-
ven de hoeve bewonen tot 1671. Ze hadden
zich diep in de schulden gewerkt en hun eigen-
dom was met een zware hypotheek belast.

In 1671 zijn ze verplicht hun hoeve met
windmolen te verkopen aan de plaatselijke
dorpsheer Filip de J auche, graaf van Kruishou-
tem.

Tussen 1704 en 1814 zijn de hoeve en de
molen verpacht aan opeenvolgende leden van
de molenaarsfamilie Mehuys.

De windmolen ging mede met de hofstede
bewoond door de opeenvolgende molenaars.
De geringe oppervlakte (5 ha) van deze hoeve,
in tegenstelling tot de zeer grote graanschuur
wijst erop dat de molenaar in windstille perio-
des ook een bijkomende broodwinning had op
deze relatief weinig belangrijke uitbating.

Wellicht diende de schuur ook voor het tij-
delijk opstapelen van granen bestemd voor de
molen.

Een open staakmolen heeft uiteraard weinig
stapelingsruimte.

De IJzerbergmolen is per ongeluk afgebrand
‘0 mei 1814 en niet meer heropgebouwd. En-
kel een oude franse molensteen is bewaard
gebleven en tegen de schuur geplaatst.

Het grootste aantal kleine hofsteden te
Kruishoutem waren van het langgeveltype,
waar woning, stalling en schuur onder
¢énzelfde dak waren gebouwd. Vele van deze
hoeven waren in de 18de eeuw omwald.

De gebouwen van de IJzerberghoeve waren
volgens een rechthoekig model los van elkaar
gebouwd, het woonhuis naar het zuiden ge-
richt.

De hoeve heeft nooit een omwalling gehad.
In de 19de eeuw waren de gebouwen met een
haag omringd.

Pachters

Rond 1870 was Yvo Devrieze de gebruiker
van deze hoeve.
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In 1882 werd Leo Van Assche de nieuwe
pachter met 5 ha. grond en weiden, voor de
prijs van 700 francs. Het strodak had toen een
waarde van 164 francs.

In 1899 werd hij opgevolgd door zijn zoon
Kamiel. Het dak werd toen met pannen be-
dekt. Deze pannen waren afkomstig van de

plaatselijke pannenfabriek van de laatste burg--

gravin te Kruishoutem Juf. Julie Desmanet de
Biesme. Deze pannen zijn gemerkt met de
initialen DBM, met hierboven een St.- An-
drieskruis.

Kamiel Van Assche huwde rond 1899 met
Emma De Baere. Ze kregen acht kinderen,
die geleidelijk werden uitgehuwd. Kamiel
overleed rond 1919 en zijn vrouw Emma rond
1953. ‘

De oudste zoon Leo (1900-1972) en August
(1901-1984), beiden ongehuwd, bleven met
hun moeder Emma, de hoeve bewonen.

Tussen 1972 en 1983 was de hoeve nog enkel
bewoond door August die in 1983 door ziekte
alle werk diende te staken.

Landschapsgeschiedenis

De uitgestrekte vlakte tussen Kruishoutem,
Olsene en Zulte was eertijds bedekt met een
beboste heide, in de middeleeuwen reeds
Scheldeveld genoemd. Tussen Kruishoutem en
Olsene bestond er een uitgestrekt woud,
Boonbos geheten.

Van 1600 tot 1650 werd dit bos geleidelijk
gerooid en in landbouwland en weide omge-
vormd.

Deze heuvel telde op het einde van de 18de
eeuw nog talrijke kleinere bossen als restant
van het oude Scheldeveld-woud.

Vanop de hoeveplaats zijn heden nog een
zestal kleinere bosjes zichtbaar.

Uit de Kabinetskaart van graaf de Ferraris
uit 1777 blijkt dat het landschap en de bebou-
wing rond de hoeve sedert de 18de eeuw nage-
noeg ongewijzigd zijn gebleven.

De heuvel ten Noord-Westen van het dorps-
centrum te Kruishoutem werd van oudsher 1J-
zerberg genoemd. Deze naam is ook aange-
duid op de Kabinetskaart van Ferraris uit
1777.
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Deze IJzerberg met een maximum hoogte
van 60 meter, in de omgeving van de uitkijk-
toren, is feitelijk de laatste uitloper van de
heuvelstreek tussen Leie en Schelde.

De ocorsprong van het toponiem is duister.
De «klei-leem»-grond is ter plaatse wel sterk
ijzerhoudend en roestkleurig. Of werden er in
vroegere eeuwen oude ijzeren gebruiksvoor-
werpen opgegraven?

De baan van Kruishoutem naar Olsene

- heette rond 1840 nog de Knokstraat. De Olse-

nesteenweg werd eerst later aangelegd. Heden
is het een moderne asfaltbaan.

Indeling van het woonhuis

De huidige inkomhal was de oudste woon-
plaats. De Vlaamse open haard is bewaard
gebleven, alsmede een deel houten muur-vak-
werk. De huidige vestiaire was een kleine
slaapkamer. Op de huidige plaats van de keu-
ken bevond zich vroeger een klein «voute»-ka-
mertje met hieronder een gewelfde aardappel-
kelder. Een tweede «voute»-kamertje is omge-
vormd tot eethoek naast de keuken.

Links van de inkomhal bevond zich de
«beste kamer» met eveneens een open haard.
Op de schouwplank komt nog het bouwjaar
1640 voor.

Achter deze woonplaats bevond zich een
keuken met een groot «verzijp» voor de melk-
kannen.

Van uit deze keuken kon men een tweede
gewelfde proviandkelder bereiken, welke nu
nog bestaat.

Aan de westzijde van de woning werd op
het einde van de 19de eeuw cen déel aange-
bouwd met drie bijkomende slaapkamers, een
grote slaapkamer vooraan voor de ouders en
twee kleine gelijkvloerse slaapkamefs voor de
kinderen. (Het pachtersgezin telde rond 1908
acht kinderen).

Een houten trap leidde naar een graanzolder
boven de woonvertrekken. Het sterk bouwval-
lig wagenkot en twee later aangebouwde kal-
verstallen aan de oost-zijde van het woonhuis,
werden volledig afgebroken en omgevormd tot
een nieuwe ruime woonplaats.

Hierbij werden zeer veel oude materialen
(stenen, ankers enz.) van ter plaatse heraange-
wend. :

De inwendige verdeling van het woonhuis
bleef onveranderd. De meeste deuren en deur-
omlijstingen zijn bewaard. Alle grote zolder-
balken bleven behouden.

Indeling van de schuur

Het centrale deel met de grote inrijpoort
werd volledig bewaard en hersteld. De uitrij-
poort naar de weiden werd tot venster omge-
bouwd.

De grote inwendige ruimte van de monu-
mentale schuur (lengte 30 meter) werd inge-
richt tot een sfeervol en stijlvol restaurant.
Het prachtig dakgebinte werd integraal beé-
waard. De oude merktekens van de timmerlui
zijn nog zichtbaar.

Vier kleine vervallen kalverstallen werden

inwendig omgetoverd tot een prachtige ves-
tiaire-ruimte.

De hooizolder boven de koestal werd een
prachtige en gezellige bar. De koestalruimte
wordt nu als restaurant-keuken gebruikt.

Op de menu-kaarten is de geschiedenis van
de hoeve afgedrukt. (Heemkunde ten dienste
van de gastronomie!).

Ovenbuur

Het typisch gebouwtje werd inwendig als
uitwendig volledig intakt behouden en her-
steld. De oven zelf is nog gebruiksklaar.

Kippenhokken

Twee restanten van veel later toegevoegde
grote kippenhokken op het woonerf werden
volledig afgebroken. :

Zulte. L. Goeminne.

Het bakhuis ten dode opgeschreven ?

Het bakhuis, of de ovenbuur, zoals dit ge-
bouwtje bij ons genoemd wordt, is al vele ja-
ren één van mijn grote liefdes! Wanneer, in
1979, op verzoek van de plaatselijke Davids-
fondsafdeling, en in samenwerking met onze
Kring voor Heemkunde ik een dorpskalender
bijeen tekende, waren het voor de helft bak-
huisjes van Kontich en Waarloos. En het jaar
daarvéér op de landdag van het Verbond
mocht ik een diareeks presenteren waar even-
eens verschillende «ovenbuurs» tussen zaten.
Kontich is namelijk nog zeer rijk op dit gebied.
Maar mijn hart bloedt wanneer ik jaar na jaar
deze pittoreske gebouwen zie aftakelen en let-
terlijk vergruizen! .

Onze streek kent twee types van bakhuizen,
en wel in gelijke mate. Het eerste is de bako-
ven waarbij bakhuis en oven onder een afzon-
derlijk dak staan. Tekening 56 toont zulk een
exemplaar uit de Pierstraat, en behoort tot de
Schanshoeve. De boer heeft echter de deur

dichtgemetst, en nu staat het te vervallen. Al-
leen de onvermijdelijke perelaar groeit en
bloeit.

Het andere type bestaat er uit, dat bakhuis
en oven onder één dak staan. Meestal zijn
deze bakhuizen groter in oppervlakte. Teke-
ning 57 geeft u een idee. Het is een bakhuis
van de Verbrande hoeve, op de grens met
Hove. Ook hier bijt de «tand des tijds» onver-
biddelijk in. Enkel de deur wordt af en toe
nog eens van een laag verf voorzien.

Bakhuizen staan meestal apart omwille van
het brandgevaar. Nochtans kennen wij één
voorbeeld van een aangebouwd bakhuis. Het
is dit van de Paaleikhoeve te Waarloos, een
in nog andere opzichten merkwaardige hoeve.
Tekening 58 geeft u een idee. Hier groeit de
vlierbes tegen de wand. De huidige eigenaar
gaat echter trachten dit bakhuis te herwaarde-
ren: een goed punt!

Op de Keizerenberg, eveneens te Waarloos,
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Eindredaktie: Fr Sillis, Christus-Koninglaan 50, 2510 Mortsel

Jg. 9, 1988

' Nr. 4-5

I. - VERBONDSNIEUWS

Reglementen voor het toekennen van Eremer-
ken door het Verbond voor Heemkunde

Het Verbond voor Heemkunde reikt jaar-
lijks twee Eremerken uit, nl. het Joachim
Beuckelaer-Eremerk (sinds 1966) en het Dr.
Jozef Weyns-Eremerk (sinds 1984). De regle-
menten voor het toekennen van die Eremer-
ken werden door de Raad van Bestuur van
het Verbond voor Heemkunde goedgekeurd
tijdens zijn vergadering te Jette, op 11 juni
1988.

A. Het Joachim Beuckelaer-Eremerk

1. Het Joachim Beuckelaer-Eremerk, ge-
noemd naar de 1l6de-eecuwse Antwerpse
schilder van vlees en vrucht, van koken en
keuken, is een onderscheiding, die jaarlijks
door het Verbond voor Heemkunde wordt
toegekend.

2. Het Eremerk wordt toegekend aan diegene
die de Vlaamse gastronomie op bijzondere
wijze doet kennen, waarderen of haar
beoefent. De laureaat ontvangt een zilve-
ren pronkjuweel (verkleinde braadrooster)
en een diploma.

3. Het Eremerk wordt telkens uitgereikt op

 de Landdag van het Verbond voor Heem-
kunde.

4. Het Eremerk wordt dan toegekend aan een
verdienstelijke persoon of vereniging uit de

Gouw, waar de Landdag dat jaar plaats
heeft.

. De Gouwen worden als volgt omschreven:

West-Vlaanderen, met Frans-Vlaanderen;
Qost-Vlaanderen, met Zeeuws-Vlaande-
ren; Brabant, in brede zin; Antwerpen, met
Noord-Brabant; Limburg, met Nederlands-
Limburg.

. De kandidaturen worden uiterlijk einde

maart ingediend door de heemkundige
kringen bij het bestuur van de Gouw, waar
dat jaar de Landdag wordt gehouden.

. Het Gouwbestuur verzamelt de ingezonden

kandidaturen, bespreekt ze en maakt het
dossier met het voorlopig advies over aan
de Raad van Bestuur van het Verbond voor
Heemkunde.

. De Raad van Bestuur beslist over de toe-

kenning van het Eremerk en zorgt voor de
uitvoering van het zilveren pronkjuweel en
het diploma.

. De Raad van Bestuur kan voor de toeken-

ning van het Eremerk een beroep doen op
konsulenten om zich te laten adviseren.

. Het Dr. Jozef Weyns-Eremerk

1. Het Dr. Jozef Weyns-Eremerk is een on-

derscheiding, die jaarlijks door het Ver-
bond voor Heemkunde wordt toegekend,
om de nagedachtenis van wijlen Dr. Jozef
Weyns (1913-1974) te eren.

. Het Eremerk wordt toegekend aan leden

van het Verbond voor Heemkunde, hetzij
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individuele personen of kringen, die zich
bijzonder verdienstelijk hebben gemaakt in
de beoefening van de heemkunde, in -de
geest van wijlen Dr. Jozef Weyns. De lau-
reaat ontvangt een diploma.

3. Het Eremerk wordt telkens uitgereikt op
de Landdag van het Verbond voor Heem-
kunde. ;

4. De beoefening van de heemkunde omvat
zowel de heemstudie als de heemschut.

5. Het Eremerk wordt toegekend aan een ver-
dienstelijke persoon of kring uit-de Gouw,
waar de Landdag dat jaar plaats heeft.

6. De Gouwen worden als volgt omschreven:
West-Vlaanderen, met Frans-Vlaanderen;
QOost-Vlaanderen, met Zeeuws-Vlaande-
ren; Brabant, in brede zin; Antwerpen, met
Noord-Brabant; Limburg, met Nederlands-
Limburg.

7. De kandidaturen worden uiterlijk einde
maart ingediend door de heemkundige
kringen bij het bestuur van de Gouw, waar
dat jaar de Landdag wordt gehouden.

8. Het Gouwbestuur verzamelt de ingezonden
kandidaturen, bespreekt ze en maakt het
dossier met een voorlopig advies over aan
de Raad van Bestuur van het Verbond voor
Heemkunde.

9. De Raad van Bestuur beslist over de toe-
kenning van het Eremerk en zorgt voor de
uitvoering van het diploma.

II. - PERSONALIA

— Pater Joris SPANHOVE m.s.c. (Sleidinge,
19 februari 1913) werd op 19 februari 1988
vijfenzeventig jaar en vierde bovendien op
7 augustus 1988 zijn gouden priesterjubi-
leum. Vanaf 1958, toen Heemkring Ascania
(Asse) werd gesticht, was hij aktief betrok-
ken bij de kringaktiviteit en vooral bij de
redaktie van het tijdschrift Ascania, waar-
voor hij 235 bijdragen schreef. Hij werkte
ook geregeld mee aan Ons Heem. Als blijk
van hulde en erkentelijkheid bood Heem-
kring Ascania aan Pater Spanhove een
Feestbundel Pater Joris Spanhove m.s.c.
(Ascania, 31, 1988, nr. 1-4) aan, waarin 0.a.
zijn volledige bibliografie (516 titels) werd
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opgenomen. Proficiat!

— Op 18 juni 1988 werd in het «Gemeen-

schapshuis» te Kinrooi-Geistingen de «Ka-
nunnik Coenenprijs» uitgereikt aan lic. Do-
naat SNIJDERS, Kruisheer, voorzitter van
de Geschied- en Heemkundige Kring Kin-
rooi en bestuurslid van de Geschied- en
Heemkundige Kring «Het Land van
Thorn». De «Kanunnik Coenenprijs» wordt
door de «Maasketen Jan van Eyck» toege-
kend aan personen of organisaties, die zich
verdienstelijk hebben gemaakt voor de inte-
gratie van de beide Limburgen en de beide
Maaslanden in het bijzonder. D. Snijders is
ook ereburger van de gemeente Kinrooi
(1986) en laureaat van het «Dr. Jozef
Weyns-Eremerk» (1987). Proficiat!

— Graaf Daniél LE GRELLE, voorzitter van
de Heemkundige Kring van de Antwerpse
Polder, ontving op 30 juni 1988 uit de han-
den van mr. H. Th. Schaapveld, ambassa-
deur van Nederland te Brussel, de versierse-
len van kommandeur in de Orde van Oranje
Nassau. Deze hoge Nederlandse koninklijke
onderscheiding werd verleend voor de bie-
zondere diensten van graaf D. Le Grelle als
voorzitter, gedurende ruim 25 jaar, van de
Belgische-Nederlandse Vereniging. Profi-
ciat!

III. - GOUWDAGEN 1988

30ste Gouwdag van de Westvlaamse Heem-
kringen ‘
(Wervik, 16 april 1988).

Voorzitter Michiel De Bruyne verwelkomde
de aanwezigen en sprak een In Memoriam uit
voor Roger Bekaert uit Izegem, op 15 april
overleden. Na een minuut stilte dankte hij de
Stedelijke Oudheidkundige Commissie van
Wervik voor het programma en de gastvrij-
heid. Hij vroeg de aanwezige kringen hun kon-
tributie over te maken en verwelkomde tot
slot de afgevaardigde van het Verbond voor
Heemkunde - Gouw Antwerpen.

De voorzitter herinnerde eraan dat 20 jaar
geleden in Wervik de statuten van het West-
vlaams Verbond van Kringen voor Heem-

kunde werden goedgekeurd. Een gedenkplaat

aan de muur van het gasthuis herinnert daar

nog aan.

Na de statutaire vergadering hield prof.
André Van Doorselaer een voordracht, geillu-
streerd met dia’s over Wat te doen bij bodem-
vondsten. De nabespreking had plaats in het
archeologisch museum.

De «Moriaan» smaakte terdege, zodat ver-
schillende malen aangedrongen moest worden
om de aanwezigen in het Tabaksmuseum te
lokken voor de uitreiking van de prijzen voor
de beste heemkundige bijdragen 1982-1986.

Vervolgens werd een receptie aangeboden.
De bleke of donkere Moriaan bracht meteen
heel wat mensen in stemming orn aan te zitten
in de «Toebaksblomme». Op het menu: pastei
van de chef, scampi’s in lookboter, visschotel,
mokka, versnaperingen en twee soorten wijn.

In de korte tafelrede huldigde voorzitter M.
De Bruyne Lucien Vanackere, jurylid in de
heemwedstrijd. Hij kreeg Een streek in oorlog
aangeboden. Prof. A. Van Doorselaer werd
voor zijn medewerking beloond met het boek
Het bisdom Brugge, terwijl Gerard Desmet,
voor zijn 30 jaar bestuurslidmaatschap werd
bedacht met een kunstboek over India.

Gerard Desmet, penningmeester, dankte,
en Frans Debrabandere, 29 jaar bestuurslid,
gaf een kort relaas van de eerste jaren van het
Heemverbond.

Nadat Antoon Deweerdt uit Roeselare een
recks moppen had «getapt», werd dit voor-
beeld door anderen uit het gezelschap nage-
volgd. Hoe later op de avond, hoe meer kan-
didaten, hoe meer mimiek en hoe minder
A.N., maar wel gezellig met de meer dan 70
deelnemers.

F. Callewaert.

Gouwdag van de Brabantse Heemkringen
(Merchtem, 8 mei 1988)

Op zondag, 8 mei 1988, waren de Brabantse
heemkringen te gast bij Heemkring «Soeten-
daele» te Merchtem. Om 10 u. werden de deel-
nemers ontvangen met koffie in de raadszaal
van het nieuw gemeentehuis van Merchtem.
Pol Feytens, voorzitter van de plaatselijke

S S N e

heemkring, stelde zijn vereniging voor. Ze
omvat 25 werkende leden verspreid over een
Groencomité, een Heemkring en een Kunst-
groep. Merchtem, in N.W. Brabant gelegen,
was vroeger een brouwerijdorp en een cen-
trum van pluimveeteelt. Zelfs koning Leopold
IT en prins Albert kwamen hier op bezoek
voor de pluimveetentoonstellingen. ‘

Drs. Jan Gerits leidde het thema van de
Gouwdag Monumentenzorg in. Hij legde
vooral de nadruk op het kleine monument: de
dorpspompen, de bruggetjes, de kruisen en de
kalvaries. Hij brak een lans voor een restaura-
tiefonds per heemkring. Met dit geld zou men
jaarlijks één van de kleine monumenten in
orde kunnen brengen. Tegelijkertijd zou men
een inventaris moeten opstellen van al wat
waardevol in een dorp is.

Als gastspreker trad noiaris Luc Van Eeck-
houdt, penningmeester van Vlaams-Brabant,
op. Hij belichtte het juridische aspekt in ver-
band met de restauratie van beschermde ge-
bouwen. Hij gaf eerst een overzicht van de
wet van 7 augustus 1931 en van het dekreet
van de Vlaamse Executieve van 3 maart 1976.
Het eerste slaat vooral op landschappen en
het tweede op dorpskernen en monumenten.
Hij besprak de verschillende fasen van een
bescherming: het voorontwerp, het ontwerp
en de lijst van beschermde monumenten bij
K.B. De beschermingsfilosofie onderging een
grote evolutie in een periode van 40 jaar. In
1931 beschermde men alleen het monument.
In 1976 ging men ruimer denken. De site
moest als geheel beschermd worden en niet
alleen een kerk, maar ook het kerkhof, de
kerkmuur en de beplanting. De Koning Bou-
dewijnstichting komt financieel tussen voor de
bescherming van kleinere monumenten. Nota-

‘ris Van Eeckhoudt paste vervolgens de juri-

dische principes van monumentenzorg toe op
de Via Longa tussen Tienen, Hakendover,
Landen en Hélécine.

Na deze interessante uiteenzetting werd een
bezoek gebracht aan de kerk van Onze-Lieve-
Vrouw ten Nood. In maart 1968 begonnen de
restauratiewerken. In 1969 stortte een ge-
deelte van de kerk langs de binnenzijde in. De
kerk is ondertussen langs de buitenzijde geres-
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taureerd. Men hoopt de binnenzijde afgewerkt
te hebben in de zomer van 1989. Een lijdens-
weg van meer dan 20 jaar!

Vervolgens bood schepen Jules Seghers,
erevoorzitter van de Heemkring «Soetendae-
le», een receptie aan in de gemeenteraadszaal.
De aanwezige heemkringen ontvingen een
herinneringsmedaille met het wapenschild van
de Vrijheid van Merchtem.

Het diner had plaats in de Drijpikkel. Daar
werd ook de «Prijs van het Verbond van
Heemkunde-Gouw Vlaams-Brabant» uitge-
reikt aan de Heemkring «Berla» van Meise.
Henri Vannoppen, ondervoorzitter van de
Gouw Vlaams-Brabant, hield de huldigingsre-
de. Hij benadrukte het belang van «Berla»
voor Meise en herinnerde aan de Edwin Ganz-
tentoonstelling die veel sukses had. Hij deed
ook een oproep om de historische stoet te
Meise bij te wonen, ook een werk van «Berla».

Voorzitter René Bellemans en erevoorzit-
ster mevrouw Lucien Vanhemeldonck waren
ook zeer fier bij het in ontvangst nemen van
de oorkonde, getekend door Joris Olyslaegers,
uit Kontich, en de bloemen, overhandigd door
voorzitter Frans Van Bellingen van de Gouw
Vlaams-Brabant. '

Na het diner werden de koffie en de taart
in de gemeenteraadszaal opgediend, waar
eveneens een boekenbeurs plaats had. Ver-
schillende Brabantse kringen hadden hieraan
hun medewerking verleend.

Voorzitter Pol Feytens gaf vervolgens nog
een samenvattend beeld van de problematiek
van de kerk van Merchtem. En dan was de
tijd gekomen voor de heemkundige wandeling
«De Grenzen van de Vrijheid van Merchtem»
o.l.v. Fons Biesemans, bestuurslid van Heem-
kring «Soetendaele». Het was een kombinatie
van wandelen en aan toponymie of plaats-
naamkunde doen.

We wandelden langs het Hof te Spiegele,
het Laathof te Kijkel, het Gasthuis, de Tiende-
schuur van de abdij van Affligem, het Motte-
ken, het Koetshuis van het verdwenen kasteel-
tje van Peytier, heer van Merchtem, de plaats
de Burcht, de watermolen van Collier en de
«Stove». Een interessante rondleiding. Zo
leerden we Merchtem kennen, de gemeente

16*

van steltelopers, het dorp van de toondichter
August De Boeck, van de geschiedschrijver
Maurits Sacré en van Karel Stallaert, de eerste
voorzitter van de Koninklijke Vlaamse Acade-
mie voor Taal- en Letterkunde.

Er werd ook reeds afspraak gemaakt voor
de volgende Gouwdag op zondag, 28 mei 1989,
te” Meerbeek, in Midden-Brabant, waar de
Heemkring «1000 jaar Meerbeek» als gastheer
optreedt. Het thema van de Gouwdag 1989 zal
‘Heemkunde en Onderwijs zijn.

H. Vannoppen.

23sie Gouwdag van de Oostviaamse Heem-
kringen
(Gentbrugge, 15 mei 1988)

Onze vrienden van «Het Land van Rode»
hoeven niet boos te worden, maar het kan
best dat iemand zich afvraagt wat er éigen]ijk
voor bijzonders in Gentbrugge te beleven valt.
En uitgerekend in dat «opgesiorpt stukje
grootstad» wordt dan een Gouwdag gepland!
Schijn bedriegt en wie er op 15 mei 1988 bij
was zal me begrijpen. Heemkundigen houden
van hun heem en ze kennen het ook. Geen
enkel probleem om daaruit een meer dan fat-
soenlijk programma te distilleren. Het thema
was deze keer afgestemd op lied en muziek.
Dat verzacht niet enkel de zeden, maar schept
ook een feestelijke noot en brengt mensen sa-
men. Fijne ingrediénten voor een Gouwdag
en bovendien: «Alleen de bozen zingen niet!»
Emiel Hullebroeck zou het zeker beaamd heb-
ben.

Een verrassend stralend weertje begroette
de deelnemers om 10.30 uur in het prestigieuze
Dienstencentrum van Gentbrugge. Een door-
dringend koffiegeurtje nodigde uit om het ijs
te breken en alvast te bladeren in het volumi-
neuze programmaboek, een dik proficiat
waard!

Origineel was zeker de muzikale welkomst-
groet door mevrouw Jacqueline Dulac, echtge-
note van de voorzitter van de inrichtende
Kring. Met pianobegeleiding door Bert Berten
zong zij twee liederen van Hullebroeck: He-
melhuis en Moederke alleen. In een later mu-
zikaal interludium vertolkte zij ook nog: Van

't kosterken, Mijn heem en natuurlijk het on-
vermijdelijke Tineken van Heule. Het klinkt
mooi, warm, ontroerend...

In tegenstelling met de gangbare' praktijk
kreeg de vrouw hier het eerste woord, de man
het tweede. Voorzitter Roger De Vocht
maakte daar dankbaar gebruik van om ons

 hartelijk welkom te heten in het Land van

Rode en ons in te wijden in hetgeen we die

dag nog mochten verwachten. Meteen gaf hij -

de fakkel door aan gouwvoorzitter Robert
Ruys. We weten al langer dan vandaag dat
onze voorzitter van velerlei heemkundige
markten thuis is. Zijn uiteenzetting over
Heembkunde en muziek was flink gedokumen-

teerd. Onze voorouders hielden van muziek -

en zang en vonden er dan ook allerlei aanlei-
dingen toe. De leute was daarbij nooit ver
weg.

Roger De Vocht bracht er de lokale kleur
in met het belichten van een illustere Gent-
bruggenaar: Emiel Hullebroeck. Zijn liederen,
getuigenis voor het verleden was een kennisma-
king met de toondichter die specificke heem-
gebonden aspekten bevatte. Onverwacht,
maar wel voorzien, was de korte hulde door
ondergetekende aan de gouwvoorzitter voor
zijn tien jaar dienst als «Pater familias» van
onze grote heemfamilie. Een geschenkje en
een bloemetje voor zijn echtgenote Francine
werden namens het Gouwbestuur aangebo-
den. Het doet we! deugd eens één keer iets te
kunnen doen waar R. Ruys geen weet van
heeft...

7o ongeveer rond het «Angelus» werden
we door sekretaris Oscar Van Wittenberghe
opgetrommeld om ons via een kleine gelegen-
heidstentoonstelling naar de receptie te bege-
ven. Zulks komt altijd positief over...

Het stadsbestuur van Gent fungeerde hier
als «schenker» in figuurlijke zin, wat trouwens

was bevestigd door burgemeester Monsaert

die ons ondertussen had vervoegd. Buiten zijn
sympathieke woorden hebben we van hem
onthouden dat hij zowat rekordhouder moet
zijn wat het lidmaatschap van een aantal

heemkringen betreft. De nodige streckbieren

legden een stevige «fond» voor het middag-
maal: Gentse waterzooi (of wat had je ge-

dacht!). Iemand liet zich ontvailen: «Ik heb ze
al slechter gegeten», maar zijn beate blik liet
aan culinaire duidelijkheid niets te wensen
over!

Rond 15 uur was het «naar buiten» geblazen
of beter gezegd «gebeld», want een echte on-
vervalste «Belleman» in uniform en goed van
de tongriem gesneden zette zich aan de kop
van het gezelschap voor een heemkundige ver-
kenning door Gentbrugge. Het is natuurlijk
mogelijk dat ze ons «de schoonste kant» van
de gemeente hebben getoond, maar velen wa-
ren verwonderd hier nog zoveel riante buurten
in welig groen te ontdekken. Ons eindpunt
was de 19de-eeuwse neogotische parochie-
kerk, waar in het portaal een naamplaat werd
onthuld met de namen van alle pastoors die
de zielzorg in Gentbrugge hebben behartigd.

Er was ook nog een extraatje ingebouwd:
het optreden van de plaatselijke muziekmaat-
schappij «De Neerschelde», die een gesmaaktes
uitvoering bracht waarin het werk van Hulle-
broeck andermaal centraal stond. Een drankje
was evenzeer welkom en iedereen kon zich
opmaken voor de slotzitting. De jaarlijkse
Reinaertprijs werd door voorzitter R. Ruys
uitgereikt aan de plaatselijke heemkundige
Gerard Waeytens. Een man met een hart voor
Gentbrugge, ik zou bijna zeggen: het is zijn
hart. In zijn ontroerend dankwoord ver-
woordde de laureaat het heimwee naar de ge-
boortegrond van zijn jeugd: beelden uit mijn
kinderjaren... Het was een schone apotheose.

En daarmee hadden we onze jaarlijkse in-
jektie gekregen. De ganse bestuursploeg van
het Land van Rode mag tevreden en fier zijn.
De heemkunde, onze gezonde mikrobe, kan
verder tieren...

W. Meuris.

13de Gouwdag van de Limburgse Heemkrin-
gen
(Stokkem, 4 juni 1988)

De Limburgse heemkringen, die op 4 juni
1988 hun dertiende kongres- en ontmoetings-
dag hielden, waren bij die gelegenheid te gast
bij de Kunstkring «Arnold Sauwen» in het
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Maaslandse stadje Stokkem (1). De elemen-
ten, die de jaarlijkse samenkomst tot een suk-
ses maakten, waren: het interessante kongres-
thema, met drie boeiende spreekbeurten, de
vlotte koordinatie van het daggebeuren en een
mooie diamontage over het verleden en heden
van Stokkem. De gastkring had werkelijk niets
aan het toeval overgelaten om van deze Lim-
burgse Gouwdag een leerrijke en prettige ge-
beurtenis te maken. Ondanks de minder gun-
stige weersomstandigheden, waarop de organi-
satoren uiteraard geen vat hadden, werd de
dertiende Gouwdag een geslaagde onderne-
ming. De heemkundige studiedag was ditmaal
gewijd aan een rijk en veelzijdig onderzoeks-
thema: Huisnijverheid. Nadat de declnemers
van een heerlijke kop koffie en een smakkelijk
«Stokkems Betje» (2) hadden genoten, werd
de 'Gouwdag in de ruime refter van de Rijks-
middenschool, aan de Stadsgraaf, geopend
met een begroeting door Jaak Venken, voor-
zitter van de Kunstkring «Arnold Sauwen», en
door gouwvoorzitter Alex Coenen. Voor een
historische benadering van het kongresthema
werd prof. dr. Paul Klep (Kath. Universiteit
Nijmegen, Ned.) uitgenodigd, die in zijn aan-
dachtig beluisterde lezing Achtergronden van
de huisnijverheid zeer gevat de sociale weer-
slag van de huisnijverheid in de 19de- en begin
20ste-eeuwse kontekst belichtte. Hij noemde
de huisnijverheid een overgangsfase van de
ouderwetse landbouwmaatschappij naar de
geindustrialiseerde, verstedelijkte maatschap-
pij, m.a.w. een tussenvorm tussen het traditio-
neel agrarisch bedrijf en de fabriek. Na die
verhelderende inleiding werden twee speci-'
fieke en in de-streek druk beoefende vormen
van huisnijverheid behandeld. Jaak Venken
gaf in zijn lezing De viechtnijverheid een histo-
risch overzicht van de korverij te Stokkem,
waaruit duidelijk de evolutie bleek van de
grofkorverij naar de fijnkorverij. In dat ver-

(1) Vegl. (G. HENDRIKS), Dertiende Gouwdag van het
Verbond voor Heemkunde - Limburg, Stokkem, zaterdag,
4 juni 1988, in: Mededelingen en Kontaktblad, 1988, nr.
3, blz. 76-80; 1.-P. YZERMANS, Provinciale Gouwdag te
Stokkem, in: De Bakeman, 1X, 1988-1989, nr. 1 (augus-
tus), blz. 23-26, afb,

(2) Vgl. T. GUFFENS, Streekgebak «Het Stokkems
Betje», in: Ons Heem, XXXIX, 1985, blz, 184-185.
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band wees hij op de hernieuwde belangstelling
VOOT wis en rotan en op de moderne verwer-
kingsmogelijkheden van die basismaterialen
tot sierlijke gebruiksvoorwerpen en meubelen,
zodat men terecht kan spreken van een kunst-
ambacht. Op zijn beurt belichtte Jan Daamen
dan De klompenmakerij. Zijn historische
schets en technische uitleg, aangevuld met een
woordje over de gebruikte werktuigen, wer-
den door de aanwezigen zeer op prijs gesteld.
Tussen de lezingen werden de kongressisten
onthaald op een diamontage van Jean-Pierre
Yzermans en Robby Belemans. Aan de hand
van goed gekozen beelden, in kombinatie met
een passende tekst, werd een treffend beeld
geschetst van Stokkem in verleden en heden.
De diavoorstelling inspireerde ook Lambert
Peeters, dienstdoende burgemeester en sche-
pen van kultuur, voor een gevatte toespraak.
Na dit officiéle gedeelte verplaatsten de
deelnemers zich naar het Hotel «Beau Séjour»
te Lanklaar, waar een smakelijk middagmaal
werd opgediend. Aan tafel kwamen de kon-
takten op het menselijke vlak weer tot hun
recht. Er werd druk gepraat, waardoor het
tijdsschema, dat in de voormiddag strikt werd
opgevolgd, enigszins in het gedrang kwam.
Een ramp was het niet, want het aanhoudende
regenweer stuurde het programma toch al flink
in de war. Toen de zon, omstreeks 16 u. nog
even door het wolkendek scheen, werd een
bezoek gebracht aan het kasteel Carolinaberg,
dat in de 19de eeuw werd opgericht op de
plaats van de middeleeuwse Maasburcht, die
in 1702 door Hollandse troepen werd ver-
woest. Jan Daamen zorgde voor een deskun-
dige toelichting bij de tocht door het kasteel-
park. Om 17 u. werd aan het stadhuis afscheid
genomen. Gouwvoorzitter A. Coenen hield de
slottoespraak, terwijl de Schutterij St.-Elisa-
beth de deelnemers aan deze dertiende Gouw-
dag uitgeleide deed met drie kanonschoten.
Het was een geslaagde Gouwdag, waarvoor
110 Limburgse heemkundigen inschreven.
Alle deelnemers werden bedacht met een keu-
rig verzorgde kongresmap en ook dit jaar was
er weer een drukbezochte heemkundige boe-
kenbeurs. Jef Steutelings zorgde voor een stijl-
volle presentatie. De Kunstkring «Arnold Sau-

wen» haalde eer van zijn werk. Heemkundig

Limburg beleefde weer een gezellige, leerrijke

en voortreffelijke georganiseerde Gouwdag!
I. Gerits.

1IV. - HEEMKUNDIG NIEUWS

«0Ons Heem» in de pers -

— De thematische aflevering van Ons Heem
(42, 1988, nr. 2), die gewijd is aan het «post-
verkeer», kreeg speciale aandacht in Dag na
dag (30 juni 1988, nr. 431), het wekelijkse
informatieblad van de stad Nieuwpoort, en
.in het 'maandelijks mededelingenblad Wom-
melgemse Heemkundige Kring «De Kaeck»
v.zzw. (nr. 170, juni 1988, blz. 27). _

— In Info-Belledaal. Tweemaandelijks kontaki-
blad van de Heemkundige Kring Belledaal
(3, 1988, nr. 4), te Affligem (Brabant), werd
het basisformulier (Ons Heem, 42, 1988, blz.
7) voor het inventariseren van kleine monu-
menten, vooral kapellen, opgenomen. Aan
de kringleden wordt gevraagd ter plaatse
mee te werken aan het opmaken van een
deskundige inventaris.

Een voorbeeld dat navolging verdient (III)

Het Verbond voor Heemkunde, met zijn
vijf Gouwen, is de jongste vijftien jaar uitge-
groeid tot een der grootste sociaal-kulturele
verenigingen in Vlaanderen. Dat wordt vooral
duidelijk als men het adressenbestand van de
aangesloten kringen doorneemt en van hun
veelzijdige werking kennis neemt. De adressen
zijn echter maar bruikbaar, als zij aktueel zijn.
De geregelde publikatie van adressenlijsten
verdient dan ook aanbeveling. De Gouw Ant-
werpen heeft in dat opzicht een lofwaardige
traditie. Nadat in 1973 reeds zulke lijst in om-
leop werd gebracht, is onlangs de 3de uitgave
van dat Vademecum verschenen: Driemaande-
lijks kaderblad van het Verbond voor Heem-
kunde - Gouw Antwerpen v.z.w. (25, 1988, nr.
3). De handleiding wordt ingeleid met de
adressen van het Verbondsbestuur, de Redak-
tiersad van Ons Heem en het Antwerpse

Gouwbestuur. Dan volgen de statuten van de
Gouw Antwerpen (1966), het reglement van
inwendige orde (1966) en de subsidieregle-
menten voor aangesloten kringen en musea
(1985). De hoofdbrok zijn uiteraard de adres-
sen van 69 aangesloten kringen (met opgave
van bestuur, tijdschrift en museum) en 10 af-
zonderlijk vermelde heemkundige musea. Alle
bladzijden zijn geperforeerd en in een stevige
map geschikt, zodat eventuele wijzigingen of
aanvullingen gemakkelijk ingelast kunnen
worden. Een praktische en fraai verzorgde
handleiding, die de heemkundige werking in
de Gouw Antwerpen zeker ten goede zal ko-

men! !
J.G.

Grensoverschrijdende heemkundige werking:
Antwerpen / Noord-Brabant

De pers besteedde de jongste tijd heel wat
aandacht aan de plannen voor samenwerking
tussen het Verbond voor Heemkunde - Gouw
Antwerpen (70 kringen) en de Stichting Bra-
bants Heem (81 kringen). De basis voor het
grensoverschrijdend “heemkundig werk werd
gelegd op een vergadering in het Noordbra-
bantse Wouw, op 10 december 1987, waar on-
der de auspicién van Benego (Belgisch-Neder-
lands Grens Overleg) vertegenwoordigers van
heemkringen van beide zijden van de grens
samenkwamen om er nader kennis te maken
en de mogelijkheden tot samenwerking te be-
spreken. De delegaties werden respektievelijk

geleid door C.J.M. Leijten, voorzitter Bra- ~

bants Heem, K. Borstlap, gouwvoorzitter Ant-
werpen, en A. Rombouts, voorzitter van Be-
nego. Een tweede samenkomst, nogmaals in
Wouw, vond plaats op 27 januari 1988. Vast-
gesteld werd dat de aktiviteiten van beide
heemkundige organisaties heel wat raakpun-
ten en gelijkenissen vertonen, zodat de uitdie-
ping van een konstruktieve samenwerking vlot
kan verlopen. Er werd beslist jaarlijks twee
gezamenlijke aktiviteiten te organiseren, één
in Noord-Brabant en één in de provincie Ant-
werpen. De eerste samenkomst, in Nederland,
had plaats op woensdag, 18 mei 1988, te Roo-
sendaal. Amateur-archeoloog G. Groeneweg
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(Brabants Heem) hield er een opgemerkte le-
zing, waarin hij vaststelde dat op archeologi-
sche kaarten het gebied tussen Antwerpen,
Turnhout, Eindhoven, Breda en Roosendaal
eigenlijk één witte vlek is. Hij riep dan ook
de aanwezigen uit Noord en Zuid op de krach-
ten te bundelen en te ijveren voor ernstige en
gekodrdineerde opgravingen in het grensge-
bied. In dezelfde sfeer van de samenkomst
hield M. Broos (Roosendaal) vervolgens een
lezing over het thema Qorsprong en ontwikke-
ling van een grensoverschrijdende spoorweg-
verbinding. De tweede gezamenlijke aktiviteit
van de Antwerpse en Noordbrabantse heem-
kringen werd georganiseerd in het kader van
de Landdag van het Verbond voor Heem-
kunde (’s-Gravenwezel, 10-11 september
1988).

Uit de pers: Belgische en Westbrabantse
heemkundekringen  bijeen, - in:  Brabants
Nieuwsblad, 16 mei 1988; Pleidooi van Bene-
go. Heemkunde tot over de grens uitbreiden,
in: Brabants Nieuwsblad, 20 mei 1988; Plannen.
voor samenwerking bij nieuwe opgravingen in
de regio. Grensoverschrijdende heemkunde of-
ficieel van start, in: Gazet van Antwerpen, 2
juni 1988.

J.G.

Westvlaamse Heemkundige Prijs (1982-1986)

Tien academici en veertien niet-academici
namen deel aan de Heemkundige Prijs 1982-
1986 van het Westvlaams Verbond van Krin-
gen voor Heemkunde.

— Academici:

Iste prijs: Herman DEFOORT voor zijn

bijdrage Broederschappen in de Kortrijkse

Sint-Maartenskerk 17de en 18de eeuw, in:

De Leiegouw, 28, 1986, blz. 3-144.

2de prijs: Pierre DECUYPERE voor zijn

bijdrage De zaak Jadan in Kortrijk 1726, in:

De Leiegouw, 27, 1985, blz. 261-297.

3de prijs: André DE MEULEMEESTER

voor zijn bijdrage Losse aantekeningen over

enkele families te Pittern tussen 1850 en 1900,

in: De Roede van Tielt, 15, 1984, blz. 4-74.

— Niet-academici:
Iste prijs: Frans HOLLEVOET voor zijn
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bijdrage Het Goed ter Hoyen en de familie
Coucke (1728-1788), in Markegem, in: De
Roede van Tielt, 16, 1985, blz. 53-104.

2de prijs: Norbert FOLLENS voor zijn bij-
drage De Paters in Waregem en Nieuwenho-
ve, in: De Gaverstreke, 10, 1982, blz. 9-64;
11, 1983, blz. 11-82; 12, 1984, blz. 23-96;
13, 1985, blz. 159-215.

3de prijs: Luc NEYT voor zijn bijdrage Ge-
neraties Tieltenaars op de schoolbanken, in:
De Roede van Tielt, 14, 1983, blz. 1-184.

Prijsvraag voor de beste regionale of plaatse-
lijke heemkundige bijdrage 1989

~ Op initiatief van de heemkundige kringen
«De Paelwulghe» (Dentergem), «Den Helle-
me» (Oostrozebeke), «Oud Ruysselede» (Rui-
selede), «De Roede van Tielt» (alle gemeen-
ten van de vroegere Roede van Tielt), «Het
Bourgondisch Erfgoed» (Wakken) en de Ju-
liaan Claerhoutkring (Wielsbeke) wordt in
1989 voor de tweede keer de tweejaarlijkse
prijs uitgeloofd voor de beste heemkundige
bijdrage. De onuitgegeven bijdragen moeten
tegen 1 september 1989 worden ingediend.
Reglement en verdere inlichtingen zijn ver-
krijgbaar bij Ph. De Gryse, Kastanjelaan 1,
8880 Tielt (tel. 051/40.18.38).

Op de algemene statutaire vergadering van de
Akademie voor de Streekgebonden Gastrono-
mie, die op 23 april 1988 in Hoegaarden plaats
had, werd het Thomas vander Noot-eremerk
door mevrouw P. Weyns-Mijlemans verleend
aan Claudia Hombergen (Zundert - NL) voor
het projectwerk «Jenever», werd de A.S.G.-
studie 1988 De Zuidnederlandse kookboeken
van 1500 tot 1800. Een cultuurhistorische bend-
dering van Hilda Sels voorgesteld en werden
volgende lezingen gehouden: Erik Saelmgze-
kers, Historische voorstelling van Hoegaarden
als biergemeente; Paul Bosteels, De wedemp-
standing van het Hoegaards bier en de Hoe-
gaardse  streekgebonden  gastronomie en
P.Crombecq, De recente ontwikkeling van de
streek- en etiketbieren.

staat een bakhuis, omgevormd tot schuurtje.
In de zijgevel staat de datum: 1787 in ge-
smoorde steen. Op tekening 59 komen de bo-
venkant van de cijfers nog juist piepen boven
het aangebouwde afdak. De oven is uiteraard
verdwenen.

Te Berlaar, bij Lier, vond ik een cigenaar-
dige «aanwas» bij de ovenbuur. Blijkens de
witgeschilderde datum binnenin, werd in 1897
een varkenskot voor en tegen het bakhuis ge-
bouwd. Op tekening 60 ziet u de details: in de
voorgevel, uiterst links, de deur van het «huis-
ke». Daarnaast, achter ijzeren tralies, waakt
de hond. In 't midden de toegang tot de var-
kenskoten. Op het dak een verluchtingskon-
struktie. De zijluiken konden opengezet,
waarschijnlijk om het indringen van de kwa-
lijke geur in het bakhuis zelf tot een minimum
te beperken. Helaas. ook hier heeft het bak-
huis zijn funktie verloren. Alhoewel de oven,
op de schoorsteen na, nog intakt is. doet het
huis dienst als kalverenstal.

Na al dit triestige geschrijf, toch nog wat
goed nieuws: te Gestel, het droomverloren
dorpje achter Kessel, vond ik dit prachtig ge-
restaureerd bakhuis (tekening 61). Frisse
groengeverfde deur en vensterluik wedijveren
met de geraniums op de vensterbank. Hier
wordt 's avonds nog «gebuurt». Het open dak
boven de oven werd dichtgetimmerd met
bruingeschilderde planken.

Afb. 60

Te Hemiksem. achter de majestueuse mo-
delhoeve uit 1753, staat, tussen het groen, dit
bakhuis (tekening 62). Mooi zijn hier de twee
ramen in de zijgevel met arduinen omlijsting.
Spijtig dat de twee onderluiken van deze ra-
men verdwenen zijn. Hier werd in 1973-74 nog
brood gebakken en tot op heden staat dit huis
nog gebruiksklaar. Het was eigenlijk begon-
nen met de idee om een heemkundige film te
maken: «Van graan tot brood». Er werd ge-
ploegd, geoogst en gedorst volgens de oude
Kempische methode. Pachter Miel Verbeeck
wist het nog allemaal hoe het moest, en het
oud gereedschap lag nog steeds in de schuur:
ploeg, pik en pikhaak, dorsvlegels... Het Bra-
bantse trekpaard wist het ook nog. Vervolgens
trok men met het paard, kar en graan naar
het naburige Aartselaar. Op de pas gerestau-
reerde windmolen werd het graan gemalen en
van deze bloem bakte Miel brood in zijn oven-
buur, brood en nog eens brood «tot de bloem
op was». En nu staat dit bakhuis nog na te
genieten van een kortstondige heropleving. De
film is er nog, en berust bij E.H. De Winter,
pastoor te Niel.

Te Ranst vond ik, achter de mooie Gasthuis-
hoeve uit 1753, dit bakhuis (tekening 64). Het
is in de voorgevel gedateerd in gesmoorde
steen: 1766, Uiterlijk is dit gebouwtje nog in
goede staat, buiten de schoorsteen, die prak-

Lakhbuls mel varkenskol
_ bolertoeve -Berlaar.
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tisch verdwenen is. Het doet nu dienst als
bergplaats en stalling. Waar staan nog geda-
teerde bakhuizen?

En tot slot is er nog Jef Vingerhoets uit
Waarloos. Deze bejaarde boer bakte tot de
winter van 1984 nog altijd brood in zijn oven-
buur. Enkele jaren geleden brandde zijn bak-
huis bijna af. Geen nood, Jef bouwde, binnen
het bakhuis, tussen het zwartgeblakerde gebin-
te, een nieuwe oven. Tekening 63 geeft u een
idee. Tweeéntwintig grote broden gingen erin,

vertelt Jef trots, en soms nog enkele kleine
roggebroodjes («slijpsteentjes» noemt hij ze).
De broodpaal («het zwiksel»), het loetijzer en
de strobesem maakte hij altijd zelf, zoals zijn
vader en zijn grootvader het deden. Dit ge-
reedschap staat nog naast de oven, maar Jef
bakt niet meer: «De kinderen zijn uit huis, en
wat moet ne mens nu met tweeéntwintig bro-
den?». Spijtig, want het was het beste brood
dat ik ooit gegeten heb!
Kontich. J. Olyslaegers.

Het bakhuis aan de Maaskant
en in de omgeving van As vroeger

Het bakhuis met oven was tot ver in deze
eeuw nog op vele plaatsen in gebruik. Het was
een klein gebouw uit baksteen en met pannen
gedekt.

De bakhuizen stonden meestal op zekere
afstand van de woning, duidelijk geisoleerd
van de andere gebouwen, vooral van schuren
en stallen. In het testament van Peter Baeten,
koster van Niel, gechuwd met Anna Smeets,
die op 20 februari 1750 hun laatste wilsbeschik-
king opstelden, lezen we o.a.: Ten vierden sal
het backhuys gerekent worden voor annex aen
het huys en sijn van de zelve quaeliteijt van het
huys oft huysplaetse.

In het bakhuis werd wekelijks het dagelijks
brood gebakken waarvan de hoeveelheid va-
rieerde volgens de grootte van het gezin.

Toen, na de tweede wereldoorlog een op-
merkelijke mentaliteitsverandering intrad en
de mensen hun brood dagelijks door de bakker
aan huis lieten bestellen, werden de bakhuizen
overbodig en zag men ze stilaan verkrotten en
verdwijnen.

Nochtans was het bakhuis een plaats waarin
het gezellig was om te vertoeven. Men kon
daar rustig bij het vuur van de «berenklauw»
(= soort potstoof met vier poten gelijkende
op de klauwen van een beer) zitten dromen
of ongestoord in een boek lezen. Vooral in

het najaar, als het stormde en regende, kon
men door het enige venster in een der zijgevels
de wind over de vlakte zien razen.

Een juiste beschrijving geven van een bak-
huis is niet zo gemakkelijk, omdat die gebouw-
tjes van streek tot streek er anders uitzagen.
Het bakhuis waarover ik het heb stond kort
geleden nog achter mijn ouderlijk huis, aan
de Maaskant. Het was een rechthoekig ge-
bouw, zonder zolder, van 6 op 4 m oppervlak-
te. De vloer bestond uit aangestampte klei en
in de frontmuur gaapte de ovenmuil u toe. De
binnenmuren waten witgekalkt. Aan een kant
stonden houten rekken en aan de andere zijde
de baktrog.

De oven, waarin het brood werd gebakken,
was feitelijk een aanbouw van het bakhuis.
Het dak, dat het ovengewelf dekte, lag dan
ook steeds lager: De grootte van zo’n oven

- was in verhouding met de grootte van het ge-

zin.

Men kon het bakhuis betreden langs de
enige deur, die voorzien was van cen stevig
grendelslot. Het daglicht viel binnen door een
klein venster in een der zijmuren.

Het bakhuis was slechts eenmaal in de week
in bedrijf en dat was steevast op de vrijdag:
dan was het immers bakdag. Hoe romantisch
was het als kind bij het licht van een kaars of
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_ Afb. 65
Bakhuis met bakoven aan de Schutterijstraat te Niel-As.

stormlantaarn in het bakhuis toe te kijken hoe
moeder de avond véor de bakdag «mingel-
den». «Mingelen» of mengelen gebeurde in de
baktrog. Er werd een hoeveelheid roggemeel
in de trog «gekipt», die gemengd werd met
wat water en een klont zuurdesem. Dit laatste
was eenskleine hoeveelheid deeg van de week
te voren, die ingestreken was met zout en door
toevoeging van wat water verzuurde. De
massa bleef een nacht staan en als zij goed
doordesemd was kon het bakken beginnen.
De desem moest het barsten van het deeg be-
letten tijdens het bakken in de oven.

Nadat het deeg gekneed was, werd met de

deegschup een brok deeg, groot genoeg voor
een brood, van de massa afgesneden en op de
kneedplank tot een ronde bol gevormd, die
met de hand werd platgedrukt tot de dikte van
een brood. De broden werden een voor een
op de broodplank gelegd in afwachting dat de
oven heet genoeg was.

Men bakte gewoonlijk twee soorten brood,
nl. roggebrood en wit brood, ook mik ge-
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noemd. Het mengelen van het wit brood ge-
beurde in een afzonderlijk trog en het bakken
nam minder tijd in beslag. De bloem, zoals
men het meel noemde, werd in de trog gemen-
geld met afgeroomde melk en wat gist, dit
laatste om het deeg te doen rijzen. Daarna
volgde dezelfde bewerking als voor het rogge-
brood, behalve dat het deeg in grote gekar-
telde platen werd gelegd en op de bovenkant
ingesmeerd met koude koffie, waardoor in de
oven een mooie bruine korst ontstond.

Het bakken van het brood gebeurde meestal
door de vrouw des huizes, terwijl de man of
een ander familielid ondertussen de oven
stookte. Dit gebeurde met «schansen» (= mut-
saarden) uit de «schansenmijt», die overal in
de nabijheid van het bakhuis opgetast stond.

Zoals ik reeds zegde gebeurde het ovensto-
ken van uit het bakhuis. De ovenmuil was z6
groot dat men zonder hinder een ganse
«schans». ineens in de oven kon steken. Van-
daar het gezegde: «Tegen een ovenmuil kan
men niet gapen». Wat wil zeggen dat men zich

moeilijk kan verweren tegen iemand die een
grote mond open-trekt.

Een goede oven was met vier «schansen»
heet. Dit kon men vaststellen als het gewelf
overal gelijkmatig wit was.

Men was gewoonlijk gelijktijdig met bakken
en ovenstoken klaar. Terwijl de ovenstoker de
oven zuiver maakte, door met een ijzeren haak
aan een lange steel de gloeiende asse uit de
oven te trekken en de ovenvloer met een nat-
gemaakte brembezen schoon veegde, tekende
moeder met een mes een kruis op elk brood
waarna de broden in de oven werden «gescho-
ten» met de broodschup. Deze laatste was een
ronde plaat iets groter dan een brood aan een
lange steel om niet met het aangezicht te dicht
bij de hete oven te komen. Eerst werd het
roggebrood ingeschoten en daarna de mikken.
Het roggebrood moest immers langer in de
oven blijven, meestal een uur en drie kwartier,
terwijl voor het wit brood drie kwartier vol-
stonden.

Eens dat alle broden in de oven waren werd
de ovenmuil dicht gedaan met de «zwool» (=
een platte plaat met handvat, die iets groter
was dan de ovenmuil. Van tijd tot tijd werd
de «zwool» een weinig opzij geschoven om de
wasem uit de oven te laten.

Eens de baktijd verstreken werd het brood
met de broodschup uit de oven gehaald en
voor afkoeling in de houten rekken gezet.
Daarna werd de deur van het bakhuis angstval-
lig tegen brooddieven met het slot afgegren-

deld.

Niets ruikt aangenamer dan de geur van een
vers gebakken brood.

In het verre verleden waren de bakhuizen
meestal afgedekt met riet en in de Kempen
soms met dorre brem. Deze materialen waren
dikwijls de oorzaak van brand, die menigmaal
ganse gebouwen in as legde. Er werden dan
ook strengere voorschriften uitgevaardigd met
betrekking tot de ovens. Een ordonnantie van
1633 schreef voor dat de bakovens nog alleen
in de kelders mochten geinstalleerd worden.
De schouwen moesten rechtopgaand zijn en
goed beschermd tegen brand. Zo een exem-
plaar is nog te zien in het dienstgebouw van
het kasteel vaan Leut, waar in de onmiddel-
lijke omgeving van de oven nog de kerkers
bestaan, waarin hongerige gevangenen zich al-
leen maar konden troosten met de geur van
het vers gebakken brood. Ovens en schouwen
die niet voldeden, moesten onverwijld afge-
broken worden. Iedere nalatige eigenaar werd
naar goeddunken door de magistraat bestraft.

In de zitting van 3 maart 1823 stelde de
gemeenteraad van As in verband met den cir-
culaire der groot achtbaere Eedele heren gede-
puteerde Staaten dezer provincie de dato 31
januari 1823 letter «C» betreffende de inwerking
zijnde of daer te stellen brandreglementen en
bluschmiddelen dat de bakhuizen, die niet
méér dan dertig ellen van de huizen waren
gelegen, met pannen te dekken.

As-Niel. J. Daamen.
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Het bakhuis en de vleeskuip als symbolen

van de autarkische samenleving van Kortenberg
(1747)

Vele dorpen en zelfs vele gezinnen waren
in de 18de eeuw nog sterk autarkisch ingesteld.
Dit betekent dat ze zelfbedruipend waren. Er
kwam weinig geld boven. Alles werd geprodu-
ceerd op de hoeve. In de voeding speelden
brood en vlees een belangrijke rol. Kortenberg
omvatte volgens de telling van 1747 57 gezin-
nen waarvan er 20 een bakhuis hadden, d.w.z.
35,08%.

De zes Kortenbergse pachthoven hadden
hun Backhuys of hoven. Beide termen worden
gebruikt. Deze pachthoven waren: «De Brou-
werij» of de hoeve van de abdij, met als pach-
ter Abraham Schuermans; «De Drie Konin-
gen», aan de Leuvensesteenweg, van pachter
of hereboer Hensmans; «In Voscapel» van
pachter Ermens, eveneens aan de Leuvense-
steenweg; «Het Pachthof» van Schellekens,
aan de Leuvensesteenweg, met Louis Thiele-
mans als hereboer in 1747; het «Crabouille-
hof», een tweede pachthof van de abdij, met
Daniél van Hamme als pachter. Het is duide-
lijk dat de vierkante pachthoven autarkisch
wensten te zijn en voor hun eigen brood in-
stonden.

Bij de kossaerten of keuterboeren vonden
we 6 bakhuizen op 21, dus 28,57%. Bij de
ambachtslieden vonden we 5 bakhuizen op de
7. De bakker Peter van Tricht, die ook winkel
had, was natuurlijk ook de bezitter van een
bakhuis. Hij was de enige bakker van het
dorp. Kortenberg telde drie afspanningen .en
vier herbergen. Twee van de afspanningen, nl.
«De Drie Koningen» en «In Voscapel», wer-
den reeds gerekend onder de pachthoven. De
derde afspanning was «De Keizer» of het Bis-
schoppenhuis, aan de Leuvensesteenweg, van
Christoffel van de Perren. Daar was een bako-
ven. Er waren vier herbergen, nl. «In Meche-

len» van Ferdinand de Deken, «Het Bareel-
huis» van Jan van der Meiren, die ook de
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bareel hield op de steenweg, de herberg van
Peter Blockmans, die ook winkelier was, en
«De Prins Kardinaal» van Henri Henneau.
Deze laatste werd ook al als pachter geteld.
Wanneer we de pachters aftrekken van de af-
spanningshouders en herbergiers dan blijven
er nog 4 van de 7 over. Drie hadden een bak-
huis. De herberg «In Mechelen» aan de Leu-
vensesteenweg had er geen.

Van de drie vrije beroepen (pastoor, notaris
en chirurgijn) had er één een bakoven, nl. de
pastoor.

De 17 arme families gingen dagelijks hun
portie halen in de abdij, waar een fundatie
voor de armen was. Men kan ze in twee groe-
pen verdelen: de armen met een eigen huysken
en de armen die een huis huurden. Bij de
armen, die een huis bezaten vonden we 2 bak-
huizen, bij de proletariérs geen enkel. Het
bakhuis kon ook in uiterste nood tot woning
omgevormd worden. Martinus de Noor, één
van de armen van het dorp, woonde met zijn
echtgenote in een backhuysken. De top van de
samenleving had haar eigen bakhuis. Bij de
kossaerten verminderde dit, bij de armen van
het dorp waren er praktisch geen bakhuizen.
Het verhaal dat ieder huis zijn bakhuis had,
wordt hier dan ook voor de 18de ecuw teniet
gedaan. Er zijn vier verklaringen:

1. — De bakker in Kortenberg had ook zijn
werk. Sommige Kortenbergenaren gingen
naar de bakker brood kopen. In dit geval
bakte de bakker zelf zijn brood, dat hij ook
volledig bereid had.

2. — De inwoners zonder oven bereidden het
brooddeeg en droegen het naar de bakker, die
de broden mits een vergoeding in zijn oven
bakte. Deze traditie is lang blijven bestaan:
Emiel Marsé beschreef dit in de geschiedenis
van het huis Devolder: Op de koer van het
huis Devolder op de hoek van de Leuvenses-

teenweg en de Louis Maesstraat stonden de
W.C. (natuurlijk buiten) het kiekenkot, een
broodhuis met bakoven (toen bakten de mensen
zelf hun broden). Later maakten ze dan alleen
broden en droegen ze die naar de bakker. Dan
was er ook nog een kegelspel op de koer (2).

3. — Sommige bakhuizen dienden voor ver-
schillende families. Men zou dan kunnen spre-
ken van gemeenschappelijke bakhuizen, zoals
we die terugvonden in de O.L.Heerestraat te
Meerbeek. Dit was meestal het gevolg van de-
lingen, waarbij bepaald werd dat de bornput
en het bakhuis moesten dienen voor twee of
drie huishoudens.

4. — De armen bakten niet, maar kregen een
portie brood elke dag aan de abdijpoort. Om
de dagelijkse uitdelingen te kennen zou men
de abdij- of de gasthuisrekeningen moeten on-
derzoeken.

Frans Maes bevestigde deze theorie, want
in 1796 kort vo6r de afschaffing van de abdij
verklaarde de abdij dat het gasthuis, één van
haar stichtingen, jaarlijks voor 2500 gulden
aan brood, bier, geld en geneesmiddelen uit-
deelde (3). Merk op: geen vlees.

We gaan nu eventjes het tweede element
van de telling ontleden, nl. de vleeskuip. We
maken een statistiek per sociale groep:

(1) ALGEMEEN RIJKSARCHIEF BRUSSEL, Staten
van Brabant, Supplement 910 (Hoofdelijke telling van
Kortenberg).

(2) E. MARSE, Een volle eeuw geschiedenis van het
huis Jan-Baptist Devolder-Vangrambeeck en de omgeving,
blz. 2. Deze onuitgegeven herinneringen werden in 1982

~ opgesteld.

(3) F. MAES, Kortenberg, zijn abdij, zijn oude wonin-
gen, in: Eigen Schoon en De Brabander, 1956, blz. 209.

personen met

aan- varkens-
. tal bezit:

Pachters: 6 5
Kossaerten: 21 15
Ambachtslieden: 7 5
Herberg-afspanning: 4 2
Armen met een huisje 11 8
Armen die huren

of inwonen 6 0

Bij de pachters is er voldoende vlees: bij
Schuermans 5 varkens en 7 braadvarkens; bij
Ermens: 4 varkens en 10 viggenen; bij Hens-
mans 7 varkens; bij Thielemans 4 varkens en
braadviggenen; bij Van Hamme 8 varkens en
7 spekvarkens.

Bij de ambachtslieden heeft iedereen een
varken. Bij de herbergiers en afspanninghou-
ders vinden we 2 varkens in de afspanning van
Christoffel Van der Perren en 2 bij herbergier
en bareelhouder Jan van der Meiren. Zelfs de
armen, die dagelijks om hun portie gingen be-
delen, hadden meestal een varken. Was dit
voor eigen gebruik of stond dit met zijn snuit
naar de deur, d.w.z. was het voor de verkoop |
bestemd?

De proletariers, die arm waren en niets in
eigendom hadden, bezaten geen varken. Ze
woonden dikwijls maar in gebouwtjes, die niet
veel groter waren dan «varkenskoten».

Alles bij elkaar kan men zeggen dat de
vleeskuip of het varkenshok meer voorkwa-
men dan het bakhuis. De redenen hebben we
gedetailleerd ontleed bij de bakhuisproblema-
tiek.

Erps-Kwerps. Dr. H. Vannoppen.
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De bakhuizen van Willebroek

Willebroek is altijd een landbouwdorp ge-
weest. Het werd tijdens de 11de en 12de eeuw,
dank zij de ontginning van de broekgebieden
en de daarmee gepaard gaande inpoldering,
volledig landbouwrijp gemaakt. Het telde in
1850 drie windmolens: één in de Molenstraat,
een andere op de Mechelsesteenweg en een
derde in de huidige Guido Gezellestraat. Het
werd evenwel, nadat Louis De Naeyer er in
1860 zijn intrede deed, door de industrie over-
woekerd. Dit ging zo ver dat van de 805 ha
die na 1830 werden bewerkt, er één eeuw later
amper een paar tientallen overbleven. Door
deze enorme terugloop diende er in het Wille-
broek van voor de fusies zelfs geen schepen
van landbouw aanwezig te zijn. In 1977 veran-
derde dit beeld. Willebroek fusioneerde met
de meer agrarische gemeente Tisselt en met
de groene «nederzettingen» Blaasveld en
Heindonk. Het kreeg daardoor ook een sche-
pen van landbouw.

Bakhuizen

Stille getuigen uit deze voor Willebroek niet
altijd rooskleurige tijd, zijn de kleine, kapel-
letjesachtige gebouwen, die in de meeste ge-
vallen eenvoudige bakhuizen zijn. De boeren
bakten daar, ofwel voor zichzelf, ofwel voor
de familiegemeenschap of voor de buurt hun
bruin roggebrood of hun wit tarwebrood.

De oudste bakovens in onze streek waren
meestal buitenshuis gelegen. Ze leunden in
sommige gevallen, onder een afdakje, tegen
de zij- of voorgevel aan van het huis.

Uit bijgaande gegevens, blijkt duidelijk dat
er in de nieuwe gemeente Willebroek meer
enkelvoudige bakhuizen hebben gestaan. Het
aantrekkelijkst zijn uiteraard de samenge-
stelde bakhuisjes met de oven die buiten het
huisje en in schier alle gevallen tegen de ach-
terste sluitgevel ligt.

Het «klassicke» Vlaamse bakhuis is echter
datgene met huisje en oven achter elkaar ge-
schikt, met twee daken in zelfde richting ver-
lopend, waardoor er een zadeldak voor het
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huisje en een laag dak voor de oven ontstaat.
De lichtopeningen zijn karig. De vloer is vaak
de oorspronkelijke, onbedekte grond. Soms is
hij gemaakt van plaveien of baksteen. Wat de
grootte betreft zijn de onderlinge verschillen
nog aanzienlijk, al lijkt 3 m 35 op 4 meter de
maat van een middelmatige bakoven te zijn.

In Groot-Willebroek

De bakhuizen die wij in Groot-Willebroek
aantreffen zijn uitsluitend van steen gemaakt.
Ze vervielen in de meeste gevallen tot rommel-
kot of tot wasplaats. Zowel te Heindonk als
te Tisselt treft men vandaag de dag nog bak-
huizen aan. Ze zijn meestal in de onmiddel-
lijke buurt van de reeds lang door de boeren
verlaten «kossaarderijtjes» gelegen.

Het bakhuis van het door Felix Heps be-
woonde «Groenland» in de Baeckelmansstraat
137 bijvoorbeeld (afb. 66) is een schoolvoor-
beeld van hoe een samengesteld bakhuis dient
te zijn. Het werd door de huidige bewoner,
zonder evenwel aan de eigenheid van de bouw
te raken, in een Vogelkooi herschapen. Het is
veel kleiner dan het enkelvoudig bakhuis dat
in de Peeterstraat 43 te Tisselt, in de buurt
van «’t Spaans Kasteeltje» werd opgetrokken
(afb. 67).

In de Beekstraat 38 treffen we een merk-
waardig bakhuis aan, vermits de eigenlijke
oven niet in het verlengde van het hoofdge-
bouw, maar uiterst rechts ervan werd opge-
trokken (afb. 68). Een paar stappen verder,
in het huis nummer 40, bevindt zich het samen-
gestelde bakhuis van de boerderij, die destijds
door de kinderen Coreman werd bewoond
(afb. 69), terwijl we langs de overzijde, achter
de hoeve van «Mantekes» gekonfronteerd
worden met een met fantasiepannen bedekt
samengesteld bakhuis (afb. 70). Deze drie
bakhuizen, die dicht bij mekaar staan, illustre-
ren ergens de voorkeur van de Tisseltse boer,
voor het sierlijke dat in dit soort van bakhui-
ZEen aanwezig is.
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UITGEDIEND BAKUUIS e,
TE HEINDONK N DE MoLENSTZAA ! 10.4.1997

BAKUUIS TE WILLEBROEBK,
OF DE HEINDOMKSE STEENWEG 145,
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Variatie te over

Qok te Heindonk vinden we, in de Been-
houwersstraat, in de buurt van de Bomme-
laarshoeve, een samengesteld bakhuis (afb.
71). Het in de E. Verheydenstraat 22 gelegen
enkelvoudig bakhuis, dat destijds door de ei-
genaar tot serre werd omgetoverd (afb. 72),
was daarentegen, op het ogenblik dat wij het
bezochten, erg toegetakeld.

In de Glooistraat, aan de achterzijde van de
nieuwe woonwijk De Schalk, werd vele jaren
geleden een enkelvoudig bakhuis sebouwd
met voorgevel in blauwe steen (afb. 73). De
huidige eigenaar vertelde ons dat hij het liet

staan omwille van de druivelaar die het bak-
huis overwoekert.

In de Blaasveldse Bezelaarstraat werd er
een enkelvoudig bakhuis jarenlang als paar-
destal gebruikt (afb. 74). In Willebroek treffen
we, in de Breendonkstraat ter hoogte van de
Admiraalhoeve, een bakhuis aan (afb. 75). Op
Kreweg vindt men nog een samengesteld bak-
huis (afb. 76) en aan de Heindonksesteenweg
196 te Willebroek, wordt in de stenen restan-
ten van het vroegere bakhuis (afb. 77), door
de huidige eigenaar Marcel De Boeck, nog
brood gebakken. '

Willebroek. K. De Decker.

Een andere konstruktie van het ovengewelf

Inleiding

Dr. Jozef Weyns behandelde reeds spora-
disch de bouw van het ovengewelf (1) in zijn
werk: Bakhuis en Broodbakken in Vlaanderen.
Hij besprak hierin een bouwwijze waarbij le-
men koeken zich tussen een dubbele korf van
gekloven essenroeden bevonden (fig. 10).

Ook besteedde hij aandacht aan de manier
waarop een gewelf ondersteund werd alvorens
men hierop metselde. Deze voorlopige onder-
steuning verdween wanneer de voegspecie tus-
sen de stenen voldoende hard was.

Bij ons onderzoek (2) ontdekten we nog 2
andere manieren om het ovengewelf te onder-
steunen. Deze ondersteuningen verdwenen
niet maar hadden een blijvend karakter.

In deze bijdrage zullen we daar dieper op
in gaan.

(1) I. WEYNS, Bakhuis en Broodbakken in Viaanderen,
St.-Martens-Latem, 1963, hoofdstuk 9.

(2) Ik wil van de gelegenheid gebruik maken om de vele
zegsmannen in Vlaanderen te danken voor hun interes-
sante uitleg over dit thema. Mijn gewaardeerde dank gaat
ook naar de heer Laenen, conservator van het Openlucht-
museum te Bokrijk en de heer Stockmans van de studie-
dienst. Ook dank ik de heren ir. arch. Boulanger en Van
Besien die het mogelijk maakten deze studie tot een viot
einde te brengen. Tenslotte gaat mijn dank ook naar de
heren Van Keymeulen (WVD) en Lens uit Kessel.

We kunnen dit echter moeilijk zonder een
aantal technieken te beschouwen die reeds
eerder in de literatuur behandeld werden.

1. Het zelfdragend gewelf

Dit gewelf komt het meest voor in Vlaande-
ren. Alle gewelven in het Openluchtdomein
van Bokrijk zijn van dit type (fig. 4, §, 6, 7,
8). Dit gewelf bestaat uit baksteen, leem of
een kombinatie van beiden. Het blijft in even-
wicht, hoofdzakelijk onder zijn eigen gewicht,
zonder dat er bijkomende steunelementen
zijn.

Dit is mogelijk doordat de stenen zijdelings
zo tegen elkaar steunen dat er alleen druk-

“krachten in optreden.

De minste trekspanning die in het gewelf
zou ontstaan kan fataal zijn omdat noch de
steen, noch de mortel deze trekspanningen
kunnen opnemen. Deze trekspanningen kun-
nen ontstaan door zakking van één der steun-
punten ofwel door een manke vorm van de
boog (in dwarsdoorsnede). De bovenzijde van
de boog is te vlak en zal begeven bij de over-
gang van het vlakke deel naar het boogvormig
gedeelte (zie afb. 78).

Theoretisch stelt men dat de druklijn (de
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meetkundige plaats der punten waar de resul-
tante aangrijpt van de krachten die werken op
de doorsnede) het gewelf niet mag verlaten.
Anders zouden de gewelfstenen een relatieve
draaiing ondergaan en ontstaan er langs de
binnenzijde van het gewelf open voegen.

Keren we echter terug naar de bouw van
het ovengewelf. Het uiteindelijk gewelf, dat
ontstaat door metselen van bouwelementen,
heeft bij de bouw steeds een voorlopige draag-
konstruktie nodig.

Metselen moeten we hier niet alleen be-
schouwen als het bijeenhouden van bakstenen
met mortel.

In zijn ruimere betekenis gaat het ook om
het bijeenhouden van gebakken of niet-gebak-
ken leemkoeken door middel van leemspecie.

Wanneer men gewelven maakt in kathedra-
len of onder bruggen, doet men dit steeds door
te steunen op houten formelen. Hier is de
ruimte aanwezig om deze formelen nadien te
verwijderen zonder het gewelf te schenden.
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Bij de bouw van het ovengewelf is deze
bouwwijze niet mogelijk aangezien men, over
een kleine werkruimte beschikt om deze for-
melen nadien af te breken zonder het gewelf
te beschadigen. Ook is het moeilijk om opeen-
volgende bogen te vervaardigen en deze na
elkaar te zetten. We weten immers dat het
ovengewelf verandert in breedte en in hoogte
(zie fig. 1, 2 en 3).

Aangezien de ovenmaker geen schrijnwer-
ker was behielp hij zich met eenvoudiger mid-
delen.

Als voorlopige ondersteuning gebruikte hij
grondstoffen die nadien gemakkelijk (langs de
smalle opening) konden verwijderd worden en
die een zekere vorm behouden tijdens het met-
selen. Hiervoor kwamen zowel zand, bussels
hout, grond als vlaslemen in aanmerking. Op
de ovenvloer moduleerde men de binnenvorm
van het toekomstig gewelf.

Als enige kontrole kon de ovenmaker één
of meerder paaltjes, van verschillende hoog-

ovendeur

dagwijdte
porring
dikte
sluitsteen
diepte
geboorte

i

w2 reees

fig. 3 Dwarsdoorsnede B-B
Afb. 79

ten, gebruiken. Deze plaatste hij in de langsas
van de oven. '

Het grootste paaltje bevond zich achteraan
in dat punt, het porringspunt, waar het gewelf
zijn grootste binnenhoogte bereikte.

Nadat de vorm van het binnengewelf ge-
maakt was kon het eigenlijke metselen begin-
nen.

Dit moest steeds tegelijk gebeuren, links en
rechts om ongelijke zetting, door eenzijdige
belasting van de vorm, te voorkomen. Het
aantal lagen was steeds oneven en men met-
selde meestal in koppenverband.

In de burgerlijke bouwkunde laat men bo-
venaan het gewelf een opening waarin men
vijzels plaatst. de vijzels brengen de boog on-
der spanning en blijven in de opening wanneer
deze volgestort wordt met beton.

Bij de bouw van het ovengewelf wordt dit
in beperkte mate gedaan door het aanbrengen
van een sluitsteen, meestal in het porrings-
punt. Deze steen is iets groter dan zijn opening
waarin hij in moet komen en wanneer men
hem in de opening indrijft zet hij het ganse
gewelf onder spanning.

Heel wat faktoren lagen aan de basis van
een goed gewelf. Iedereen kon zich dus zo--
maar geen ovenmaker noemen. Het vak eiste
een grote vaardigheid, een uitgebreide kennis
en een driedimensionaal inzicht.

De ovenbouwer beschikte bij de aanvang
van zijn werk slechts over 2 eisen van de op-
drachtgever: de oppervlakte van de ovenvloer
(bepalend voor het aantal broden dat men per
bakte kon bakken) en de hoogte van het ge-
welf.
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Deze hoogte moet zo klein mogelijk zijn om
de hoeveelheid te stoken hout te beperken.

De ervaren ovenmaker diende deze beide
gegevens te kombineren zonder dat er echter
berekeningsnota’s aan te pas kwamen.

Thans is het zelfs in de burgerlijke bouw-
kunde nog niet mogelijk om de dikte van een
tongewelf te berekenen. Mmestal steunt men
zich op empirische formules (3).

2. Het niet-zelfdragende gewelf

De opbouw van deze gewelven is identiek
als deze voor de gewone gewelven. Men begon

(3) D. VANDEPITTE, Berekening van construkties,
Gent, Uitgeverij Story, 1980, Boekdeel I, hoofdstuk 11.
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johan de punt

fig. 6 Loppem
(Copyrights Openluchtdomein Bokriik}
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eveneens met het maken van een vorm op de
ovenvloer. Het grote voordeel van deze gewel-
ven was echter dat men de hemel van het ge-
welf vlakker kon maken doordat deze steunde
op een X-schieter ofwel op meerdere ijzeren
banden. Op die manier kon men voor een
gelijke grondoppervlakte een minder hoge
oven maken hetgeen houtwinst betekende bij
het stoken.

Men kon ook grotere ovens maken zonder
dat de hoogte noemenswaardig veranderde.
De verhouding van de porring tot de draag-
wijdte was immers niet langer konstant.

Wij vragen ons dan ook af of deze ovens

fig. 7 De Baanwinning - Diepenbeek

- [Copyrighls Openluchtdomein Bokr 'k}
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typisch waren voor streken met houtgebrek of
voor streken waar grote ovens nodig waren
(grote pachthoven)?

a. De gewelven met X-schieter

Deze gewelven hebben wij aangetroffen in
de streek van Kessel (Antw.). Het gaat om de
ovens van (met vermelding van diepte en
draagwijdte):
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fig. 8 Kilbershoeve - Meeuwen
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— de kleine Gasthuishoeve (1.7 x 2.1 m)

— het goed ten Dijke (1.8 x 2.45 m)

- de hoeve de Hel (1.7 x 2.5 m)

— de hoeve Van Dillen (1.4 x 2.3 m)

— de hoeve op de Vosterbroekschrans (1.8 x

2.5 m)

- de Blauwhoeve (1.75 x 2.4 m).

Het gaat hier om middelmatige ovens met
een uitzonderlijke diepte.

De verhouding van de diepte tot de draag-
wijdte is voor deze ovens groter dan bij de
opgemeten ovens in het Openluchtdomein van
Bokrijk.

De bovengenoemde ovens uit Kessel zijn
bijgevolg dieper dan de normale ovens.
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fig. 9 Kleine Gasthuishoeve - Kessel
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Hoe was dit steunpunt samengesteld?

In de kruin van het gewelf bevond zich een
X-vormige, ijzeren schieter (zie fig. 9).

Deze was opgehangen in een ijzeren strop,
ging dwars door het gewelf, en was verbonden
aan cen eiken balk via een moer op een ver-
deelplaatje.

Deze eiken balk steunde op zijn beurt op
de buitenmuren en lag op de kortste overspan-
ning, dus evenwijdig met de ovenmond. Het
gewelf hing dus als het ware aan deze ijzeren

" X-schieter.

Zijn funktie is het best te vergelijken met
deze van de ankers aan het dakgebint van een
huis of een schuur.

Vermeldenswaardig is het feit dat de ruimte
boven de oven van de Blauwhoeve, volledig
was opgevuld met leem.

Een typische benaming voor deze bouw-
wijze is in de streek niet bekend. Deze opvul-
ling isoleert de oven beter, doch het betekent
een nutteloos meergewicht voor de oven.
(deze oven is thans ingestort).

180

b. de gewelven steunende op ijzeren banden

Deze gewelven werden verspreid aangetrof-
fen in Oost- en West-Vlaanderen. Het gaat
vooral om recent gebouwde ovens. In deze
ovens zijn de gewelven ondersteund door
meestal, 3 ijzeren bandijzers.

Deze banden (5 cm breed en 1 cm dik) lopen
evenwijdig. Ze vertrekken achteraan en vol-
gen de binnenlijn van het gewelf tot tegen de
ovenmond.

Het grootste gedeelte van het gewelf steunt
op deze banden. Het zijdelings uitknikken van
deze banden wordt verhinderd door het ge-
wicht van de koppenlaag aan de sferische ron-
ding, achteraan het gewelf.

Opvallend bij de ovens was de kleine afme-
ting van de porring zodat men in deze ovens
minder hout diende te stoken.

Ook deze manier van ondersteunen heeft
geen specifieke benaming. Tn Qost- en West-
Vlaanderen zijn echter heel wat benamingen
gebruikt om het ovengewelf aan te duiden (4).

Het verwondert ons wel hoe dikwijls het
woord «voute» voorkomt, voornamelijk in de
streek ten oosten en ten zuiden van de Schel-
de.

Wanneer we in de streek van Aalst spreken
over een voute hebben we het meestal over

dubbele korf

ekloven essenroeden

S, leem + stro

fig.10

Afb. 86

(4) M. DEVOS, H. RYCKEBOER en J. VAN KEY-
MEULEN, Woordenboek van de Vlaamse dialekten, Fieel
1, afl. 2: Landbouwwoordenschat - Behuizing, Tongeren,
1985.

ijzeren banden

Afb. 87

de zoldering in de zolder of van de kelders.
Het gaat hier meestal om de opeenvolging van
tongewelven waarvan de welflijn een gedeelte
van een halve cirkel vormt.

Deze troggewelven steunen op houten of
ijzeren liggers die ingemetseld zijn.

Wanneer de steenlagen loodrecht op de rib-
ben of liggers rusten spreekt men van een
steekgewelf (5). '

Veel ouder, doch van hetzelfde principe,
zijn de kleizolders, die C. Tréfois beschrijft
(6).

Tussen de houten kinderbalken bevindt zich
een vlechtwerk van twijgen. Hiertussen be-
vindt zich leem. De zoldering heeft ook de
vorm van opeenvolgende troggewelven.

De benaming voute komt hier echter niet
VOOr.

(5) E.J. HASLINGHUIS, Bouwkundige termen,
Utrecht, 1986.

(6) C. TREFOIS, Ontwikkelingsgeschiedenis van onze
Landelijke Architectuur, St.-Niklaas, 1978.

Het is niet onwaarschijnlijk dat men het
ovengewelf aantrof met ijzeren banden, op die
plaatsen waar men van een «voute» sprak.

Besluit

Door de eeuwen heen is de konstruktie van
het ovengewelf steeds geperfektioneerder ge-

worden. Waar men aanvankelijk nog met on-

gebakken leemkoeken werkte ontdekte men
hoe overgebakken stenen, of speciale vuur-
vaste stenen, de funktie van de gewelfvorming
konden overnemen.

Op dat moment was een oven bouwen het
werk geworden van een metselaar, die toch
wat meer moest kennen dan een rechte muur
te metselen.

In de 19de eeuw zou men tenslotte ijzer
toepassen als supplementaire steun voor het
gewelf. Zodoende kon men ovens bouwen die
dieper waren zonder dat de hoogte vermeer-
derde.

De weinige ovens die thans nog gemaakt
worden zijn kleiner omdat zeker zoveel bro-
den niet meer dienden gebakken te worden
als vroeger.

We mogen ook niet vergeten dat het beroep
van ovenmaker omzeggens verdwenen is en
dat goede smeden, die de ijzeren banden
moesten vormen, ook zeldzaam geworden
zijn. '

Erpe-Mere. ing. J. De Punt.
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Gedichten rond het bakhuis

Kleine monumenten, als kapellen en weg-
kruisen, hebben in hun landelijke eenvoud ge-
regeld de menselijke ziel ontroerd. Ze lagen
alleszins aan de oorsprong van menig gedicht,
lied of poétisch verhaal. Men kan de vraag
stellen of ook profane monumentjes, als bak-
huizen, aanleiding hebben gegeven tot dichter-
lijke bespiegelingen. Wijlen dr. Jozef Weyns,
(t 1974) kwam onder de indruk van die lande-
lijke gebouwtjes en werd zelfs lyrisch als hij
erover schreef. Het volstaat even te verwijzen
naar zijn artikel Van eenen reysenden bakhuyse
(1), waarin hij zijn intens geluk uitspreekt in
het vooruitzicht van het 18de-eeuwse bakhuis,
dat het Verbond voor Heemkunde hem in
1963 als geschenk zou aanbieden. Zo getuigt
hij: Ge moet ze eens goed bekijken, deze ge-
moedelijke, atmosfeer hebbende kapelletjiesach-
tige bouwseltjes. Ga er eens binnen. De oude
tijd is er blijven hangen, aan zovele verouderde,
uit gebruik geraakte dingen. Mijn bakhuisver-
haaltje heeft de heimelijke bijbedoeling, u eens
de weg te wijzen naar die overgeschoten, uitge-
diende, afgedankte, vervallen bakhuisjes, die
nog wel een fotootje waard zijn (2). Ook het
bakhuis kan dus een dichterlijke ziel aanspre-
ken! Waren er dichters, die verzen schreven
over het bakhuis? Kruisheer Donaat Snijders,
laureaat van het Dr. Jozef Weyns-Eremerk
(1987), ging op zoek. Onder de nagelaten ge-
dichten van Jan-Matthijs Ballings (Hamont,
1829-Kinrooi, 1911), de fijne waarnemer van
de alledaagse dingen, vond hij geen stukje
over het bakhuis. OQok de volkse dichter pater
Mathieu Knevels (Neeroeteren, 1908-Kort-
rijk, 1977), die op gevorderde leeftijd terug-
dacht aan zijn Neeroeters heem en het treffend
in verzen bezong, liet geen gedicht na over het
bakhuis, hoewel hij in het gehucht Voorscho-
ven nog heel wat bakhuizen gekend moet heb-

(1) J. WEYNS, Van eenen reysenden backhuyse, in:
Toerisme provincie Antwerpen, VIII, 1962, blz. 102-104,
afb. ;

(2) ID., a.w., blz. 104.
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‘ben. Tenslotte haalde D. Snijders dan maar
een gedicht boven over een pasgemetste bako-
ven, die was ingevallen: feitelijk een dichter-
lijke parafrase van een oud volksgezegde:
Waat doortj iéwig? (Wat duurt eeuwig?). De
tekst is gesteld in het dialekt van Geistingen
(3). Het gedicht werd opgenomen in de bun-
del: Sté6m verhidlkes (4). Het luidt als volgt:

Waat doortj iéwig?

De léste stein is in oveboog gegange,
Zjang kiékt ins, vééchij de tréffel aaf:
mét bakke kan men gaon weer zen gange:
e sjoén werk gedaon weer! Alaaf!

Kom, Zjang, en drink dich en drépke (a),
dde hobs het toch vrechtig verdeent.
Jao, dét duit ter, mér dao stuit wit e dopke (b),

* dét hum aan 't werk good haaj gedeentj...

Nonk, kém toch ins effe kieke!
Jao, jong, waat zal het dén zeen?
Den ove déé is aan 't bezwieke:
de stein diej valle wie en streen!

Zjang stuit mét ze dropke te haoje,
héé hiltj het verzichtich émhoéch...
We zulle dén mér ins gaon daojer,
dao kumtj noéts en énj aan ’t gepoék... (c)

Jao vrechtich, dao ligtj alles énger:
het werk van nen hiélen daach...
«Waat doortj iéwich?» zeet Zjang in de
béngert (d),
«we zulle mér weer gaon aan de slaag...».
(a) dripke: borreltje - (b) dopke: kindje - (¢) gepoék:
gewroet - (d) bongert: boomgaard.
Ook in Uikhoven (5) bleef een gedicht
over het bakhuis (’t bakkes) bewaard. Het
draagt als titel Den oven en werd opgeno-

(3) Het kerkdorp Geistingen behoort tot de fusiege-
meente Kinrooi.

(4) D. SNIIDERS, Stém Verhddélkes, z.p., 1978, blz. 90.

(5) Het dorp Uikhoven maakt deel uit van de fusiege-
meente Maasmechelen.

men in het werk Plat Ukevers van G. Bol-
len (6). De tekst is uiteraard gesteld in
het Maaslands dialekt van Uikhoven. Het
gedicht luidt als volgt: '

Den oven

He sténg in de wei achter, of in de mosem (a)

Now és er e weg, en néw dao het graas.

Woi zin now zen sjansen (b), woi zin néw zen
aomeren (c), )

De zwool (d) en de broidplank, woi és néw
z’ne baas?

Ver hobben dat eigen gebéksel nog geéten,

Zoin botram meét sjroip (e) of mét spek in de
pan.

Dat waor 't ouch besjummeld en hél veur de

tan (f).

Het bakken begés déw nateurlik in 't bakkes.

Dao stong dow de mool (g) en het meél in de
zak.

Dao woor dan den deig mét de voesten
gekneejen.

Dao keemste aan 't zweiten van in dene nak.

Op 'n plank waor het broid na den oven
gedragen,
En dan meét de hand mét gét water genél.
E kuulke gemaakt bovenop wi-j ne navel,
En geetsjes (h) gestoken réondom mét
'n forsjét (i).

De moder lag 't broid ein veur ein op de
zwool neer.

De vader sjaot 't in mét de steel in de hand.

Den déksel veur 't gaat, en ze leten het bakken,

En hoopden dat 't gaar woor, neet rouw, neet
verbrand.

Es het keem oet den oven, dan ruukde het
lekker.

Veur 't hoeshauwe (j) waor dan weer broid
oppe plank:

E kunstwerk van boer en van mdlder en
békker.

Ver aoten daovan zeker vjeértjeén daag lank.

(6) G. BOLLEN, Plat Ukevers. Woorden en wendingen
uit het dialect van Uikhoven; pro manuscripto, Uikhoven,
1987, blz. 207-208.

Meét kérmis dan woar het den tied van de
viaaien,

En neet meér e paar, ma den oven jeél vol:

De riest en de proemen, en eif (k) en ouch
kétsje (1),

En dan veur de kénger (m) ene krollebedol (n).

Den oven, ochérm, dé sténg in de mosem.
Now és er e weg, en weé spruk dao nog van?
Ma é&s er nog leéfde, en és er 't zou kdnnen,
Dan kés er goon doppen noéw wi-j alleman.

(a) mosem: groentetuin - (b) sjansen: mutsaarden - (_c)
aomeren: houtskool - (d) zwoel: ovenpaal - (e) sjroip:
siroop - (f) hél veur de tan: hard voor de tanden - ()
mool: bak- of kneedtrog - (h) geetsjes: gaatjes - (i) forsjét:
vork - (j) hoeshauwe: huishouden, gezin - (k) edf: ooft -
(1) kétsje: kersen - (m) kénger: kinderen - (n) krollebedol:
krollemol.

Eksel. J. Gerits.

Nog een gedicht over het bakhuis

Het bakhuis heeft in 1892 ook eens een
Vlaamse - dichter geinspireerd. Een zekere
Barbantsoen gaf in het maandelijks tijdschrift
Nederlandse Dicht- en Kunsthalle, 15de jaar-
gang, 1892-1893, blz. 550, een eenvoudige
maar eigentijdse beschrijving van het werk in
het bakhuis.

Het Bakhuis

Gloeiend in den lichten morgen

Wachtte de oven 't versche brood

Waarvoor 't meisje in den baktrog

Blanke blom en zuivel goot;

Alles mengelend en knedend,

En bewerkend met de gist,

Of in brokken d@jend, welke

Ze in de teil te schieten wist.

Dan, terwijl de deesem opzwelt,

1Jlt zij naar den gragen gloed

Die met rijshout hooggestapeld

Immeraan zijn honger voedt;

Werpt er mutsaards op de vlammen,

Keert en wendt ze, stookt en haallt,

Dat millioenen gensters spartelen,

En de vuurmijt knarst en kraakt.
Mechelen. G. Van Bulck.
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Bibliografie over bakhuizen in Vlaanderen

Met uitzondering van wijlen dr. Jozef
Weyns (1 1974), die aan Bakhuis en broodbak-
ken in Vlaanderen (St.-Martens-Latem, 1963,
108 blz., ill.) een monografie wijdde, zijn de
plaatselijke geschiedschrijvers en volkskun-
dige auteurs grotendeels aan de bakhuizen
voorbijgegaan, hoewel deze beschouwd kun-
nen worden als typische exponenten van een
landelijk leefpatroon. Gelukkig werd in enkele
heemkundige tijdschriften de aandacht geves-
tigd op die sfeervolle, kapelletjesachtige ge-
bouwtjes. In enkele gevallen werd zelfs ge-
poogd een beperkte inventaris op te maken.
Ook in de reeks Bouwen door de eeuwen heen
in Viaanderen (sinds 1971) worden geregeld
bakhuizen vermeld en beschreven. Vanuit de
taalwetenschap was het bakhuis eveneens een
onderwerp voor onderzoek. De schriftelijke
neerslag van die belangstelling voor het bak-
huis hebben we zo volledig mogelijk samenge-
bracht in de hiernavolgende bibliografische
lijst. Wellicht zijn sommige bijdragen of korte
aantekeningen aan onze speurzin ontsnapt.
Voor eventuele aanvullingen houden wij ons
dan ook dankbaar aanbevolen.

I. - ALGEMEEN

1. P. LINDEMANS, Geschiedenis van de land-
bouw in Belgié, II, Antwerpen, 1952, blz. 23-27.

2. A. L(OWYCK), Inzegening van het bakhuis,
in: Ons Heem, XVIII, 1963-1964, blz. 59-62.

3. C.V. TREFOIS, Ontwikkelingsgeschiedenis van
onze landelijke architectuur, 2de druk, St.-
Niklaas, 1978, blz. 221-222 en 224, afb.

4. F. VANDENDAEL, De bakoven, in: Onze
Ploeg, 11, 1923, blz. 272-274, afb.

5. (J.) V(AN) R(OMPAY), Bakhuis en broodbak-
ken in Vlaanderen, in: Ons Heem, XVIII, 1963-
1964, blz. 66-67 (1).

6. J. WEYNS, Het bakhuis, in: Ons Heem, XI,
1953-1957, blz. 135-136 (met vragenlijst).

7. I. WEYNS, Het bakhuis is niet waardeloos. De
ovenbuur had beter verdiend, in: De Boer, LXII,
1956, nr. 25 (23 juni), blz. 89, afb. (2).

(1) Bespreking van: J. WEYNS, Bakhuis en broodbak-
ken in Viaanderen, St.-Martens-Latem, 1963.

(2) Heruitgegeven in: Haard en Heem, Heist-op-den-
Berg, 1984, blz. 60-64.
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8. I. WEYNS, Bokrijk, tuin van de Viaamse volks-
kultuur. (Viaamse Pockets, nr. 44), Hasselt,
1961, blz. 138-142.

9. J. WEYNS, Bakhuis en broodbakken in Viaan-
deren, Sint-Martens-Latem, 1963, 108 blz., afb.
(3).

10. J. WEYNS, Een oven bouwen, in: De Boer,
LXX, 1964, nr. 3 (18 januari), blz. 22 (4).

11. J. WEYNS, Viaamse hoeven, vorm en sfeer.
(Campus-reeks, nr. 4), Lier, 1967, blz. 53, 54 en
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12. J. WEYNS, Bij Bruegel in de leer voor honderd-
en-een dagelijkse dingen, in: Ons Heem, XXIII,
1969, blz. 98, 103 en 125.

13. J. WEYNS, Brood en bakoven, in: Tijdingen
van hel Beatrijsgezelschap, V, 1969-1970 (lente
1970), blz. 3-5.

14. J. WEYNS, Wonen in een bakhuis, in: Ons
Heem, XXVI, 1972, blz. 28 (5).

15. J. WEYNS, Her bakhuis in de kunst, in: Ons
Heem, XXVI, 1972, blz. 28-29.

16. J. WEYNS, Bakken, in: Volkshuisraad in Viaan-
deren, 111, Beerzel, 1974, blz. 869-889, afb.

II. - BAKHUIS EN BANRECHT

17. J. BEHETS, Over banale bakovens, in: Ons
Heern, XVII, 1962-1963, blz. 197,

18. M. GYSSELING, Banale bakovens in het oude
Vlaanderen, in: Ons Heem, XVII, 1962-1963,
blz. 197-198.

III. - BAKHUIS EN HEEMTAAL

19. M. DEVOS, H. RYCKEBOER en J. VAN
KEYMEULEN, Woordenboek van de Viaamse
dialekten, dl 1: Landbouwwoordenschat, afl. 2:
Behuizing, Tongeren, 1985, blz. 455-468.

20. E. EYLENBOSCH, Den oven is niet ingevallen,
in: Oostvlaamse Zanten, XLII, 1967, blz. 66-68,
105-128 en 161-181 (6).

21. J. GOOSSENAERTS, De taal van en om het
landbouwbedrijf in het NW. van de Kempen.
(Kon. Viaamse Academie voor Taal- en Letter-
kunde, reeks VI, nr. 76), Gent, 1956-1958, blz.
62-63 en 357.

(3) In verband met dit werk verscheen in Ons Heem,
(XVII, 1962-1963, blz. 108): Vragenlijst over het bakhuis.

(4) Heruitgegeven in: Haard en Heem, Heist-op-den-
Berg, 1984, blz. 56-59.

(5) Naar aanleiding van: R. ROBISCHON, Bewohnte
Backhduser in der Westeifel, in: Landeskundliche Viertel-
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(6) Verscheen ook als overdruk: Een taal- en volkskun-
dig onderzoek naar het broodbakken in het Pajottenland,
Gent, 1967.

22. A. REMANS, Genker dialect. Int bakkes, in:

Heidebloemke, XXVIII, 1969, blz. 137-138, 167
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Averbode, Abdij

23. 1. GERITS, Archivalia over de bouw ven bak-
huizen in de 16de eeuw, in: Ons Heem, XXII,
1968, blz. 13-16, afb.

Beerzel/Heist-op-den-Berg

24. (J) W(EYNS), Bakhuis, in: Ons Heem, XVIII,
1963-1964, blz. 58-59, afb.

25. I. WEYNS, Van een reysenden backhuyse, in:
Toerisme Provincie Antwerpen, VIII, 1962, nr.
7 (15 december), blz. 102-104, afb. (7).

Bilzen

26. R. PENDERS, Folklore in Bilzen (24). Het boe-
renleven, in: Bilisium, V, 1980, nr. 4, blz. 613-
615, afb.

Brecht

27. (J) W(EYNS), Gejaartekend bakhuis [1773] te
Brecht, Antw., in: Ons Heem, XXVI, 1972, blz.
30.

Hechtel, Hoeve Pipenspade
Zie nr. 23.

Heist-op-den-Berg, Goor

28. J. WEYNS, Familiefeest in een bakhuis. Hoe het
bakhuis van de eermalige afspanning «In den Eg-
ger» uit Heist-Goor te Bokrijk werd «ingebak-
kens, in: Ons Nieuws, XLV, 1966, nr. 18 (29
april), blz. 8.

29. I.WEYNS, Bakhuis uit Heist-Goor, in: Omstan-
dige Gids van het Openluchtmuseum te Bokrijk,
2de uitg. Bokrijk, 1967, blz. 71-72.

Hendrieken-Voort

30. (D. BASTEYNS), Het bakken in grootmoeders
tijd, in: Driemaandelijks tijdschrift (van de)
Heemkundige Kring Hendrycken-Voerda, 111,
1986, nr. 1, blz. 11-12, afb.

Herzele

31. J. WEYNS, De zwervende bakoven, in: Ons
Heem, XIX, 1965, blz. 62-63 (8).

Kempen (Antwerpen)

32. M. S(CHIPPERS), Bakhuisjes in de Kempen,
in: De Drie Rozen, XIII, 1979, blz. 5-6, afb.

Kessel

33. F. LENS, Bakhuizen te Kessel, in: Bulletin (van
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Kuringen
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Lier

35. P. W(EYNS), Ulitgediend bakhuis te Lier, in:
Ons Heem, XXIV, 1970, blz. 115-116.

Lokeren

36. M. PIETERS, Het Lokers bakhuis of «den
ovens, in: De Soevereinen, X, 1979, blz. 34-36.

Merendree

37. J. WINNEPENNINCKX, Een bewoonde over-
buer (bakhuis) te Merendree in 1673, in: Ons
Heem, XX, 1966, blz. 19-20.

Munsterbilzen, Adellijk Stift

38. R. VANHEUSDEN, Hoeveel kosite een bako-
ven in de 16de eeuw? in: Limburg, LVI, 1977,
blz. 40.

Nevele

39. A. JANSSENS, Het bakhuis in het land van Ne-
vele, in: Berichtenblad van de- Heemkundige
Kring «Het Land van Nevele», 11, 1971, blz. 24-
34, afb.

Qostmalle, Hoeve Blommerschot

40. J. WEYNS, Bakkersgift aan Bokrijk. Limburgse
bakkersbazen begrijpen bakkerseer en bakkers-
traditie, in: Limburgse Middenstandspost,
XXVII, 1956, nr. 11 (17 maart), blz. 2.

41. J. WEYNS, Limburgse bakkerbazen begrijpen
bakkerseer en bakkerstraditie, in: De bakkers-
baas, XXXVIII, 1956, nr. 4 (april), blz. 5-7.

42. J. WEYNS, Bakhuis uit QOostmalle-Blommer-
schot, in: Omstandige gids van het Openluchtmu-

seum te Bokrijk, 2de uitg., Bokrijk, 1967, blz. -

64.

Rijmenam

43. L. VANGEEL, Ons dagelijks brood. (I. Over
bakhuizen), in: Oude ambachten, Rijmenam,
1972, blz. (21)-(32). Zie vooral blz. (22)-(24).

Schriek

44, (I). W(EYNS), Vrijgezel en bakhuis, in: Ons

Heem, XIX, 1965, blz. 208-209. Zie ook nr. 28"

en 29.

Sint-Anna-Pede

45. L. VERSLUYS, Vrijstaande bakoven, in: Ons
Heem, XXII, 1968, Blz. 153.

46. J. WEYNS, Meldenswaardige bakoven, in: Ons
Heem, XXII, 1968, blz. 110.

Tervuren '
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Tervuren: «Brood bakken», in: De Horen, V,
1978, blz. 119-124.

Watou ;

48. M. LAENEN, Een bakhuis uit Watou in het Pro-
vinciaal Museum te Bokrijk, in: Huldealbum A.
Bonnez. (Heembibliotheek Bachten de Kupe, nr.
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49. H. DE VIS, De folklore van het Broodbakken
in West-Vlaanderen, in: Eigen Schoon en De Bra-
bander, XIV, 1931, blz. 113-128 en 145-168.
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Arrondissement Hasselt, DI. 6 n 1, Gent, 1981, blz. 423-
424, afb.
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50. H. DE PUYDT-LAMOTE, De zwervende ba-
koven, in: Ons Heem, XIX, 1965, blz. 204.

Wommelgem

51. A. SLEDSENS, Bakhuizen: vriendelijke monu-
mentjes, in: De Krijter, X111, 1978, blz. 5-10, afb.

Zutendaal

52. J. LAMBIE, Voila, dat broodje is alweer gebak-
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Zwevezele (en omgeving)
53. G. ALTOOS, Bakhuis en ovenkot, in: Biekorf,

LXIV, 1963, blz. 345.
Eksel. J. Gerits.

Sprokkelingen over bakhuizen

HOE WERD EEN BAKOVEN GEBRUIKT
IN BILZEN?

Onder de oven legde men mutsaards: er
werd vooral denne- en kanadahout gebruikt.
Gewoonlijk ging men het hout in het bos
sprokkelen; dat kostte immers niets.

Afhankelijk van de grootte van het huisge-
zin (gemiddeld 6 personen) bakte men zo'n
dertiental broden van elk 2 kg, 4 «mikken» en
6 vlaaien.

Het deeg werd gekneed in een trog. Dit
gebeurde nog met de handen, behalve het rog-
gebrood (brood voor de paarden) dat met de
voeten gekneed werd.

Het waren steeds dezelfde vrouwen die het
deeg kneedden; ze waren van dit werk ontsla-
gen wanneer ze uitslag of hun menstruatie had-
den.

Wanneer het deeg klaar was dan werd het
een uur of vier te rijzen gezet; erover werd
een warme doek gelegd. Intussen werd de
oven heet gestookt en dit ongeveer een uur
op voorhand. De mutsaards werden afwisse-
lend opgestapeld: drie in de breedte en één
achteraan. Het vuur brandde circa een uur
(dit waren zeven tot acht mutsaards). De bro-
den werden dan afgeborsteld en rechtop in de
deegtrog geplaatst om af te koelen. Het ge-
beurde wel eens dat men die week brood te
weinig had; men ging dan maar lenen bij de
buren of in het uiterste geval, kocht men een
broodje bij de bakker. Zoals eerder gezegd,
werd vlaai alleen ter gelegenheid van kermis
en zon- en feestdagen gebakken. Als spijs ge-
bruikte men «kits» en «zwarte appelmoes».
«Kits» waren appelschijfjes, aaneengeregen en
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gedroogd boven de open haard; ze werden te
weken gezet om te dienen als spijs voor appel-
moestaart.

«Zwarte appelmoes» werd gemaakt van ap-
pels die iedere keer na het bakken, als de oven
nog warm was, hierin gedroogd werden. Later
werden ze geweekt en gemalen in de «passe-vi-
te». Andere soorten vla die men bakte, waren:
rijst-, appelschijfjes-, eier- en puddingtaart.
Sommige vlaaien waren voorzien van een dek-
sel, richeltjes of kruimels.

Was de oven dan nog warm dan kon men
pluimen drogen die, wanneer ze mals genoeg
waren, gebruikt werden als vulling voor ma-
trassen, hoofdkussens en peluwen.

Het 1s eigenlijk ongelooflijk wat onze voor-
ouders deden met één wame oven; zelfs de as
ging niet verloren. Dat was nu eens energiebe-
sparing!

Wanneer de steen wit werd dan was de oven
warm genoeg; dit kon men kontroleren door
de hand in de oven te steken: als de nageltop-
pen begonnen te prikkelen dan was hij op tem-
peratuur. Met een ijzeren haak werd de
gloeiende as uit de oven gehaald en in een
metalen bak gedaan. Deze werd bvb. in de
aardappelopslagplaats gezet tegen het vriezen
of verkocht aan de kleermakers als vulsel voor
de strijkijzers. Houtas werd ook algemeen ge-
bruikt om te wassen of als mest. Het werd ook
toegediend aan de biggen als remedie tegen
de diarree.

Eens de oven schoongemaakt dan werden
de broden erin gelegd, kort tegen mekaar; al-
leen de mikken en de vlaaien werden op een
plaat gelegd. In het eerste brood werd een

kruis gemaakt met een vork en dat brood werd
het laatste opgegeten. In de andere broden
werd even met de vork geprikt of men maakte
er in het midden een gat in. De bovenkant
van de broden werd natgemaakt tegen het bar-
sten en om een mooie korst te krijgen. Met
een ovenpaal werd het bood dan in de oven
geschoten. Men sloot de zaak af, maakte een
kruisteken en dan maar wachten.

Het brood moest twee uur in de oven blij-
ven, mik een uur en vlaai ongeveer een kwart-
ier. Om te kontroleren of het brood goed
doorbakken was, klopte men op de onderkant
en als de klank goed was dan was het brood
in orde (1). :

Hassellt. R. Penders.

(1) Overgenomen uit: R. PENDERS, Folkore in Bilzen
(24). Het Boerenleven, in: Bilisium, V, 1980, nr. 4, blz.
613-615. :

EEN NIEUW BAKHUIS TE BROEKOM (1783)

Op de hoeve van het echtpaar Jan Degreef
en Marie Knapen, te Broekom, werden op het
einde van de 18de eeuw verschillende bouw-
werken uitgevoerd. De nieuwe schuur werd
op 10 mei 1781 begonnen en zestien dagen
later, op 17 mei, gericht. In 1782 werd een
nieuwe kelder gemaakt. Bovendien was het
bouwen van een nieuwe oven met bakhuis
voorzien. In zijn memorieboek, genaamd Den
Witten Boeck (thans eigendom van mevr. Co-
pis-Loix, Koekelberg), maakt Lambertus De-
greeff (1760-1848), schout van Broekom, tus-
sen allerhande familiale aantekeningen ook
melding van het bouwen van oven en bakhuis.
Zijn broer Jan Degreeff ( 5 juni 1781), eige-
naar van de hoeve, was toen reeds overleden.
De notitie luidt als volgt: oock heeft die selve
voors. (= weduwe J. Degreeff) nog eenen
nieuwen oven doen maken anno 1783 en tselve
jaer eentigen tijt daer naer een backhuijs doen
daer voorsetten nogal tot haeren wille (fol.
138v®). Elders in het memorieboek is nog-
maals sprake van die bouwwerken: nu werom
voor dien nieuwen oven moet een backhuijs
staen welck sy voors: weduwe oock werom
heeft doen bouwen anno 1783 — den 5den fe-

bruarii begost en den 20 gericht (fol. 126v°).
Het bakhuis was vermoedelijk in vakwerk op-
getrokken.

Eksel. J. Gerits.

HET BAKHUIS BlJ DE KIEKENHOEVE TE ESSEN

De konstruktie van het gebouw is vrij een-
voudig. De werkruimte is 4,5 m. breed en 5,6
m. lang, met daaraan verbonden de buiteno-
ven, van 2 m. breedte en 2,5 m. lengte, met
puntdak. De zolderhoogte is ruim 2 m.

De bakruimte is in klampsteen gebouwd,
0,75 m. breed en 1,50 m. diep, volledig omge-
ven door geel zand (zavel), met ovendeur in
de achterwand van het vertrek.

Het werkvertrek heeft naast de open schoor-
steen (schouw) nog een gemetst fornuis. Hier
is volgens mij een fout gemaakt bij de restau-
ratie, toen men de schoorsteen door het dak
liet passeren en niet in de openschouw.

De buitenmuren hebben opstanden in tand-
verband, zoals de hoeve zelf. Boven in de
puntgevel is de ronde opening van ongeveer
30 cm., die uitgeeft op het zoldertje, dat je
via een «val» kunt bereiken. De dakbedekking
bestaat volledig uit blauwe Boomse pannen.
Onder de oven is de ruimte voor het witzand,
dat bereikbaar is langs de opening in de zijge-
vel.

De overlevering zegt ons dat wanneer in
1882 de knecht huwde hij zijn intrek mocht
nemen in het bakhuis. In de hoek van het
bakhuis stond de alkoof. Daar werd het eerste
kind geboren. In de open schouw vinden we

Afb. 88
Bakhuis van de Kiekenhoeve te Essen.
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nog de ijzers waaraan hesp en spek werden
gerookt.

De Kiekenhoeve vinden we terug als «De
Wezenbeeckhoeve», genaamd naar de eerste
pachter. (Buurtatlas 1835). Latcr vinden we
ook de benaming «Hoeve aan 't Bos», om bij
de komst van Marin Van Overveld Kieken-
hove genoemd te worden. Hij dreef handel in
broedkuikens en zo zijn de volgende pachters
steeds kiekenboeren gebleven.

Essen. L. Jordaens.

219 VLAAIEN UIT HET BAKHUIS
VOOR EEN BRUILOFT IN GENK IN 1895

Het dagblad Het Laatste Nieuws van 4 okto-
ber 1895 gaf volgend artikel: Een bruiloftje in
de Kempen. Daarin kan men lezen: Verleden
week heeft te Genck het huwelijk plaats gehad
van den zoon eens slachters met de dochter van
den barbier Pieter-Jan Thielens. Op de bruiloft
waren niet minder dan 225 a 250 genodigden.
Om de gasten te herbergen waren alle plaatsen
ingenomen, tot koestal, schuur, ja zelfs het ...
bed. Er waren 219 viaaien gebakken; waarvan
er de eerste dag 8 overbleven. Daarenboven
werden gebruikt 36 mikken en 4 hespen. ’s Na-
middags had het handschoenlopen plaats,
waarbij een uitlovingsprijs van de bruid.

Erps-Kwerps. Dr. H. Vannoppen.

BOUWKOSTEN VAN EEN BAKHUIS
IN HET LAND VAN GREVENBROEK (1591)

De heren van Grevenbroek bezaten in hun
heerlijkheid, die Achel, Hamont en Sint-Hui-
brechts-Lille omvatte, verschillende hoeven,
o.a. de Nieuwe Hoeve. Omstreeks 1590 was
die hoeve verpacht aan Jan Knaep voor het
bedrag van honderd Brabantse gulden, dat hij
jaarlijks op half maart aan zijn heer verschul-
digd was (1). In 1591 deed de pachter een
‘nieuw bakhuis bouwen bij zijn hoeve. In de
boekhouding betreffende de heerlijke goede-
ren in het Land van Grevenbroek bleef daar-
over volgende post bewaard' (2):

Solvi per discomputum Jan Knaep, winne op
nieuwe hoeve, van oncosten verleet aen tymme-
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ragie van eenen nieuwen bacchuijs, met daechu-
ren van tijmmerluijdens ende deckers, als van
walmen, latten, nagelen, monicost, als oick van
daechuren.om boomen ende heesters te planten,
soe bij eender cedulen van rekenscappen blyckt
de dater XV junij anno 1591, ondertekent bij
notaris-Heijmans - LII 1/2 gulden, I1X 1/2 st.

De netto-bouwkosten zijn dus uit de som
niet af te lezen, omdat ook het loon voor het
planten van bomen en heesters in rekening
werd gebracht. Toch kan uit de gegevens wor-
den afgeleid dat de bouwkosten van het bak-
huis ca. vijftig gulden bedroegen.

Eksel. J. Gerits.

(1) Hasselt, Rijksarchief, Grevenbroek, Losse Stukken,
Bundel 10a: Rationes bonorum de Grevenbroeck pro anno
XV* octuagesimo nono (= 1589).

(2) Ibidem: «Jan Knaep winne op nieu hoeve voir syn
pachtinge gevallen op half meert als voir betaelt C guldens
brabants».

BAKHUIZEN IN HULSTE

Bij ons in Hulste, West-Vlaanderen, had ie-
dere boerderij haar eigen bakhuis, «ovenbeur»
genoemd. Naargelang de grootte van het geval
sprak men van een «ovenbeur» met een oven
van 10, 15 of 20 broden bij voorbeeld.

Gewoonlijk was dat een afgezonderd klein
gebouwtje, dat ergens op het erf stond en
waarin niets anders dan de bakoven met even-
tueel een haard, in onder gebracht was. Het
was een «kaduk» gebouwtje, waar de blauwe
hemel zichtbaar was dwars door het pannen-
dak. In dat «kotje» bevonden zich: de trog,
een langwerpige bak uit «achtkanten planken»
(populierenhout) gemaakt en waarin het
brood gekneed werd, en verder al de tuigen
die nodig waren om de oven te «heetten» (ver-
warmen); een paar balen «lemen» (vlasafval),
de «koekepale», een houten palet met lange
steel, waarmee het brood de oven ingeschoven
en uitgehaald werd, een kaarsepan met een
stompje kaars, die brandend in de voorste
hoek moest geschikt worden, het lange ijzer
om de as «op te sparken», een astrekker om
de verbrande as uit de oven te trekken en een
stok met een versleten stuk jute aangebonden,

waarmee men de oven reinigde van asresten
na het opwarmen. Een oude versleten stoel
met «doorzeten zate» was ook steeds aanwe-
zig, die diende als rustpunt, waarop de per-
soon die de oven moest «heetten» even kon
op verpozen.

Behalve de boerderij waren ook de meeste
kortwoonsten voorzien van een «ovenbeur»,
dat ook nogal vaak verwijderd stond van het
woonhuis, uit schrik voor brandgevaar. In de
woningen van de betere burgerij maakte het
bakhuis deel uit van het bijgebouw waar nog
allerhande andere karweien uitgevoerd wer-
den. Zo was er steeds een open haard aanwe-
zig waarop het voeder voor de neerhofdieren
gekookt werd. De haard werd gestookt met
aardappelloof dat gedroogd en in bussels opge-
bonden was, net als de knipsels van de hagen
die op een ordentelijk erf regelmatig gescho-
ren werden. Dat werd ook gestapeld in dat
zelfde hok in tegenstelling met het hout van
de uitdunning en het snoeien van de bomen
dat steevast op de houtmijt kwam.

Het gebeurde ook dat voor enkele huizen
samen of een huizenrij, er een gemeenschap-
pelijk «ovenbeur» was. Zo bij ons hadden
«Stoopshuizen» (eigendom van de familie De-
stoop) een bakhuis dat los van de andere ge-
bouwen opgetrokken was en waar iedereen
zijn eigen brood kon bakken, op voorwaarde
dat ze huurder waren van de familie. De toe-
gangsdeur van die kotjes was nooit gesloten
en in onze kinderjaren was dat een welkome
plaats om er samen te komen of er te schuilen
bij regenachtige dagen.

De voornaamste brandstof die er verstookt
was waren «lemen», de houtachtige deeltjes
van de vlasstengel. Daar Hulste in het hart
van de vlasstreek lag, was dat een goedkope
en in grote hoeveelheden aanwezige brand-
stof. De vlasvezelplaten waren nog niet utge-
vonden en de «lemen» waren gratis beschik-
baar op de vlaszwingelarijen. Men moest ze
gaan halen en zelf opvullen in grote jutebalen.
De oven werd er mee volgestopt en een klein
vlammetje volstond om er de brand in te krij-
gen. Dit ovenvullen werd enkele malen her-
haald.

De gloeiende asse werd met de «sparkelaar»

door middel van korte krachtige en gedurig
herhaalde bewegingen de hoogte ingeworpen.
Dat «sparken» gebeurde tot het plafond van
de oven overal gelijk wit gloeiend was. Vooral
de verst van het middenpunt verwijderde
plaatsen bleven het langst zwart en moesten
extra lang met de gloeiende asse bewerkt wor-
den. Dit was een lastige karwei.

Wanneer de oven witgloeiend stond moest
men vlug de ovendeur sluiten, en zich klaar-
maken om het brood dat mooi afgedekt tegen
de tocht en netjes geschikt op planken stond
te rijzen, één voor één met de houten «koeke-
pale» in de oven te schuiven.

Als peter of meter goed geluimd waren ge-
beurde het dat voor brave kindjes, een oven-
koeke of «ovenjong» mee in de oven gescho-
ven werd. Een ovenkoek was een ronde platte
koek van een paar vingers dik, vervaardigd
met de rest van het deeg. Werd daar binnen
in wat confituur ingewerkt, dan sprak men van
een «ezeloore». Bovenop als versiering wer-
den een paar gaatjes ingeprikt om aan de koek
het uitzicht te geven van een «mannekesge-
zicht».

In een ovenbeur zaten geen ramen, daar
alle werkzaamheden er gebeurden met open-
staande deur. Het was er zwart berookt, met
veel spinnewebben en tussen de oven en de
onderzijde van het dak bevond zich een onge-
bruikte ruimte, een zwart gat, dat ons als kin-
deren afschrikte.

Het ovenbeur was ook de plaats waar «tri-
mards» graag eens overnachten. In de winter
na een bakbeurt bleef het lange tijd er gezellig
warm en op een platgelegde zak met «lemen»
was rap een «polk» geschart om er de nacht
door te brengen.

Bavikhove. P. Kerckhof.

GROOTSTE BAKHUIS IN VLAANDEREN (Kessel)

Dr. Jozef Weyns schreef in Ons Heem (jg.
XXI, 1967, blz. 120-121) dat hij allicht het
grootste bakhuis in Vlaanderen gevonden had.
Hij bedoelde hier het bakhuis van de hoeve
Aldenhoven in Herkenrode. Dit bakhuis was
6.38 op 6.81 m. groot.

Tijdens onze studie van de bakhuizen zijn
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Bakhuis van het «Goed ten Dijke» te Kessel.
wij nog een groter tegen gekomen. Het gaat
hier om het bakhuis van het «Goed ten Dijke»
te Kessel (Antw.). Het bakhuis heeft als bui-
tenafmetingen 9.00 x 8.45 m. De oven zelf
heeft als binnenafmetingen 1.80 x 2.45 m. Het
gaat hier bijgevolg om een heel grote oven
waar heel wat broden in gebakken konden

worden.

Wanneer wij het grondplan zien, bemerken
we dat het eigenlijke bakhuis vroeger kleiner
was (4.55 x 9.00 m.). Nadien werd een voorge-
vel en de achtergevel vergroot en werd het
zadeldak verlengd tot op de nieuwe zijmuren.

Zijn er nog grotere bakhuizen in Vlaande-
ren?

Erpe-Mere. J. De Punt.

HET BAKHUIS VAN DE FAMILIE
GUSTAAF VANNOPPEN TE MEERBEEK

Gustaaf Vannoppen-Moens, landbouwer,
liet in 1908 aan de O.L.Heerestraat 20, te
Meerbeek, deze woning met het bakhuis langs
de achterzijde bouwen. De kareelsteen hier-
voor werd ter plaatse gebakken. «Jakke» Ginis
was de metselaar van het huis en van de bako-
ven. De woning stond met de zijgevel naar de
straat: eerst had men de schuur, dan de stal
en vervolgens vier plaatsen die de woning
vormden (de keuken met de woonkamer voor-
aan, en twee slaapkamers achter elkaar). Gus-
taaf Vannoppen had geen paard en werkte
met een koegespan. De woning had in 1908
geen bornput. Er was een gemeenschappelijke
bornput in de omgeving. In 1935 nam onze
informant Kamiel Vannoppen-Bruggemans de
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woning van zijn ouders over. Hij maakte een
bornput. Het bakhuis is een kapelvormig ge-
bouw aan de achterzijde van de woning. Het
grootste deel bestaat uit een wagenhuis waar
de wagen geplaatst werd. Deze werd door het
koegespan getrokken. Het overblijvende deel
bestond uit de bakoven achteraan en het var-
kenshok voor twee varkens vooraan. Om de
ovenmond te bereiken moest men in het wa-
genhuis binnengaan.

Het brooddeeg werd bereid in de keuken
bij de kachel, in de «moelle». De «moelle»
werd afgedekt met een «moelleberd», wanneer
er geen deeg bereid werd. Zo had men dan
ook een tafel. Het «moelleberd» diende ook
om de broden van de keuken naar de oven te
brengen. Tussen de zolder, boven de bakoven,
en het varkerishok was een kleine ruimte, waar
de pikken om het graan te oogsten ingestoken
werden. Op de zolder (boven het bakhuis),
die men met een deurtje langs de buitenzijde
betrad, werden de «hetzels» hout gestapeld.
Naast het bakhuis was de mesthoop, dus onge-
veer tegenover de stal. Stefanie Moens, de
echtgenote van Gustaaf Vannoppen, bakte ko-
renbrood voor de dieren en wit brood met
zemelen voor de mensen. Het gebeurde ook
dat een kom aardappelen geplet tot puree on-
der het tarwemeel gemengeld werd. Soms
werd er ook kramiek gebakken. Taarten be-

" hoorden niet tot de voeding van die arme tijd,

toen vader Gustaaf Vannoppen «bal speelde»
met zijn accordeon (2 cent per dans) en als
bijverdienste bezems bond. Julius Cresens,
voorzitter van de Gidsenbond Midden-Bra-
bant en bestuurslid van de Cultuur-Historische
Vereniging maakte de tekening van dit prach-
tig stukje wagenhuis-bakoven, met de bekapte
houten balken, waaronder nu de jachthond de
wacht houdt als bewaker van de hoeve.
Erps-Kwerps. Dr. H. Vannoppen.

HET BAKGERIEF IN MIDDEN-BRABANT

Bij een bakhuis past een aantal voorwerpen,
die het bakkersgerief vormen (1).

De boerin in Kwerps werkte in een DEEG-
TROG of een MOELLE. Deze van de familie

Afb. 90
Het bakhuis van de familie Gustaaf Vannoppen. (Tekening Julius Cresens).
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Louis Verheylewegen-Verbelen in de Visse-
gatstraat, te Erps-Kwerps, was 3 m. lang. Ze
werd op drie lage stoelen geplaatst. De ge-
wone «moelle» was 1,5 m. lang en stond op 2
stoelen. De «moelle» werd niet op een tafel
geplaatst, want dit was veel te hoog voor het
kneden. De blecem werd bewaard in een
MEELZAK. De boer bracht in kleur op de
meelzak zijn initialen aan. Voor de rode inkt
op de zakken gebruikte hij rode «kollebloe-
men» of klaprozen, die hij in water legde en
gedeeltelijk liet verdampen. Voor zwarte inkt
gebruikte hij asse. Inkt en zeker geen «gazet-
teinkt» kon de boer onmogelijk gebruiken om-
wille van de giftigheid. Virginie Verheylewe-
gen vertelde dat haar vader, Louis Verheyle-
wegen, als afkorting L. Verh. had. In de
meeste hoeven had men een MEELKIST.
Deze stond echter in de voerderij, bij de stal.
Het was een hoge lessenaarvormige kist, met
drie delen: één deel voor de zemelen, één deel
voor het korenmeel en een deel voor de lijn-
zaadkoeken en voor de melkschilfers. De
meelkist paste in Midden-Brabant bij het vee-
voeder en niet bij de bakgewoonten. In de
meelkist vond men het voeder voor de koeien,
de kalveren en de varkens. De RONDE ZIFT
diende om de bloem te zuiveren, bijv. bij het
bereiden van de kramiek. De geleverde bloem
die hiervoor gebruikt werd, was immers niet
voldoende gebuild. Het deeg werd gesneden
met een GROOT BROODMES. Men ge-
bruikte echter de niet-scherpe zijde om de
«moelle» niet te beschadigen. Een DEEG-
KRABBER diende om het deeg samen te
brengen in de «moelle». Het brooddeeg werd
bereid in de keuken. Met de BROOD-
PLANK, waarop twee rijen pannen werden
geplaatst, werd het brooddeeg naar de oven
gebracht. De broodplank was smaller dan een
tafelblad. De broden werden met de boven-
kant op de plank naar de keuken gebracht,
wanneer ze gebakken waren. Ze koelden af
op de broodplank. Het brood werd bij Verhey-
lewegen-Verbelen in de kelder bewaard. Het
brooddeeg werd in een 8 cm hoge IJZEREN
BROODPLAAT of PLATINE gelegd. De
«platines» waren bestemd voor broden van 1
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kg., 2 kg. of voor grote «karrewielen». Het
BROODMANDIE om het brood op te dienen
was onbekend in het Midden-Brabantse hoe-
ven. In het klooster «de Jacht», te Heverlee,
bij Leuven, was het wel bekend. Men legde
er een serviette in kruisvorm in om de boter-
hammen te beschermen tegen de vliegen, de
plaag van vroeger, zelfs met een vliegenvan-
ger. Oude gewassen KATOENEN DEKENS
werden over het rijzend deeg gelegd. Marie-
Virginie Verbelen, de ongehuwde tante van
Virginie Verheylewegen, had de gewoonte om
de dekens mooi op te plooien en ze in een
linnen zak in de «moelle» op- te bergen. Om
taarten te bereiden gebruikte men TAART-
PANNEN. Deze hadden een effen rand, wan-
neer er fruit of suiker bij de taarten te pas
kwam. Later waren er ook TAARTPANNEN
MET EEN GEKARTELDE RAND. Ook de
HOUTEN TAARTROL was bekend. De
«neef» of zuurdeeg werd bewaard in de «moel-
le». Het was een balletje in de vorm van een
broodje. Een NEEFPANNETIJE vonden we
niet in Midden-Brabant. De BROODSCHIE-
TER bij Louis Verheylewegen was een houten
tongvormige. Later vinden we ook een ronde
ijjzeren. De REUTELAAR diende om de
houtskool te verdelen en te verwijderen. Met
de OVENBEZEM werd de ovenvloer gerei-
nigd vooraleer het brood werd ingeschoven.
Kamiel Vannoppen, boswachter te Meerbeek,
vertelde ons hoe een bezem en automatisch
ook een ovenbezem gemaakt werd: Mijn vader
Gustaaf Vannoppen maakte tot rond 1935 be-
zems als bijverdienste. De stok was uit «cana-
da». Het rijsthout was berk of, zoals we zegden,
«wittelaar». De band was hazelaar. Vele Lim-
burgers plunderden ’s nachts de bossen in Mid-
den-Brabant om hazelarenstokken te hebben
voor hun bezems (2).

Tot daar enkele woordjes over het bakge-
rief.

Erps-Kwerps. Dr. H. Vannoppen.

(1) Interview Virginie Verheylewegen, Erps-Kwerps,
1988.
(2) Interview Kamiel Vannoppen, Meerbeek, 1988.

BAKHUISJE IN OOSTKAPEL (Fr.)

Tot in 1965 stond in Oostkapel (Oostcappel,
Fr.), in de Westhoek van de Nederlanden-in-
Frankrijk een typisch bakhuisje, dat, jammer
genoeg, verdwenen is. Het bestond uit drie
delen, nl. het bakhuis, waar het gereedschap
lag en waar het deeg werd gekneed, de rook-
vang en de schoorstéen, de bakoven. Derge-
lijke gebouwtjes werden in die streek met
Vlaamse pannen gedekt. Volgens de toenma-
lige gewoonte in de Westhoek stond dichtbij
een okkernotenboom, waarvan de bladeren in
de zomer het bakhuisje overschaduwden.

St.-Andries. "~ A. Lowyck.

Afb. 91
Verdwenen bakhuisje te Oostkapel (Fr.).
(Foto: Leeuwerck, Poperinge, 1965).

OVEREENKOMST BETREFFENDE HET
BAKHUIS VAN DE ABDIJ VAN SINT-TRUIDEN
(1571)

De benediktijnenabdij van St.-Truiden had
in de 16de eeuw een bakker in dienst, wiens

taak, rechten en plichten doorgaans in een

werkovereenkomst werden vastgelegd. Zo

werd op 5 december 1571 een dergelijk ak-

koord gesloten met bakker Hendrik Goumans,

burger van de stad St.-Truiden (1). Hij ver-

bond er zich toe gedurende zes jaren allen

broet, terwen ende rogghen, wit ende bruijn,

met allen taerten, viayen, pasteyen lofflyck be-

reyt ende op meesters prijse te bakken. De abt

stond hem het gebruik toe van het bakhuis

met alle benodigdheden, alsmede een loods

voor het stapelen van het brandhout en een

kleine tuin achter het bakhuis. Als bakker kon

Hendrik Goumans over volgende voorwerpen

beschikken:

Eerst gewichten in loet in diversche stukken
XXXIX pondt ;

Noch drye yzeren gewichten yck vyfftich pondt

Noch eyn wage metten scaelen

Noch om broet te dekken twe wollen cleyder

Noch om broet te dekken eyn tyerten (2) cleet

Noch indt camerken eyn trydsoerken (3)

Noch indt backhuijs eyn rin (4)

Noch dry buijdelkijsten (5)

Noch om water te wermen eyn yzeren pan

Noch eyn plet (6) ende eyn tanghe

Noch twee mouwen (7) om te kneen

Noch dry gwade cuijpen

Noch eyn halff moelen vat

Noch eyn lanck scap staende indy camer daer .

der backmester plach te wonen
Noch eyn vyrendeel vets
Noch eyn watervat
Noch eyn tafelken
Noch eyn gwade kist
Noch dwelck nyt nagelvast en is eyn banxken
Noch eyn scaperael (8)

Noch eynen waterketel
Noch eyn corenvat ende eyn corenscoep.

De molenaars moesten het nodige meel le-
veren aan de bakker, die op zijn beurt moest
instaan voor de broden die dagelijks door de
abdij werden gevraagd. Uit één vat tarwe
moest hij 80 witte broden (mikken) bereiden,
elk van 23 pond; uit één vat rogge moest hij
60 broden bakken, elk van 24 pond; uit één
vat rogge moest hij 8 zwarte broden (bruyn
broet) van 36 pond leveren. De bakker moest
ook koeken (taerten), taarten (viayen) en pas-
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teien (pastyen) bakken, maar de abdij zou de
grondstoffen daartoe leveren. Men rekende 6
vierendelen tarwe voor 6 koeken of 9 pasteien
of 36 taarten.

Elesel. J. Gerits.

(1) Hasselt, Rijksarchief, Abdij van Sinr-Truiden, nr.
278, fol. 120v"-121v°. Vgl. G. SIMENON, L’organisation
économique de 'abbaye de Saint-Trond depuis la fin du
XIle siécle jusqu’au commencement du XVIle siécle, Brus-
sel, 1912, blz. 365-367.

(2) tyerten = stofsoort, half wol half garen.

(3) trydsoerken, verkleinwoord van tritsoor = aanrecht-
tafel, buffet.

(4) rin (?) of rinne = goot.

(5) buijdelkijst = kist waarin het meel wordt gebuild.

(6) plet, waarschijnlijk zelfde middelnederlands waord
als plat = platte kant van iets, mogelijk plaat of platte
schotel (?).

(7) mouwe (moude, molde) = kneed- of baktrog. G.
Simenon (a.w., blz. 366) vertaalt «mouw» als onderdeel
van een kledingstuk, hetgeen onjuist is.

(8) scaperael = schapraai, rek of kast voor vaatwerk,
etenskast. G. Simenon (a.w., blz. 367) las: scupernel, het-
geen geen betekenis heeft.

VISITATIE VAN EEN ONDERKOMEN HOEVE
MET BOUWVALLIG BAKHUIS TE STOKKEM
(1735)

Reiner Troosters (Stokkem, 25 maart 1676
- 14 febr. 1740) had in 1735 van zijn oudere
broer, Peter Troosters (Stokkem, 17 sept. 1669
- 7 febr. 1739), een hoeve met woonhuis
(hooghuijs), bakhuis, schuur en stallingen voor
koeien, schapen en varkens gekocht aan de
Maasstraat te Stokkem. Om de materiéle toe-
stand van die gebouwen te omschrijven en mo-
gelijk ook om de koopprijs te bepalen werd
op 16 juni 1735 een visitatie gehouden in het
bijzijn van de gebroeders Troosters, van de
schepenen A. Holsaets en Hendrik Moors en
van Jakob Cremers jr., timmerman. Na het
bezoek aan de gebouwen werd het complex
als volgt beschreven:

Voor eerst op den wal de geheele leeme want
gans en geheel gerinueert en ontstucken.

2" den langen schaepstal binnen de geheele
want ontstucken met noch een stijlken ontstuc-
ken.

3" de koijstal en schuer, de wanden gans bij
naer oock ontstucken.

4" de nuijw stallinghe, alsoo genaempt, voor
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aen de straet, binnen gans ontwant sonder laiten
of vitsgeerden en buijten op de straet oock ten
mesten deljle ontstucken, ja sonder deur of slot.

5 den verckens stall gans bouwvalligh, ja
onbruijckbaer.

6°" de meur tusschen Hendrick Bergans half
ontstucken.

7" voor aen de straet tusschen Hendrick
voors. de muer op een weijnich naer geheel
ontstucken.

8" het backhuijs, alsoo genaempt, int ronde
sonder muer en wanden, den backhoven gans
gerinueert en ter aerden geleghen en den solder
gans en geheel ontstucken en het dack langs het
huijs ontstucken soo danigh dat men niet droeg
daer in kan wesen.

9 het hooghuijs neven het backhuijs ter zij-
den gans ontwant.

107 voorhooft vant hooghuijs de zijde naer
Hendrick Bergans, oock ten mestendeijle oni-
want.

11°" de solders gans caduc principalijck den
inganck van den solder boven de keucken son-
der plancken bevonden.

12 het cleijn camerken sonder venster en op
den solder een gaet sonder plancken.

13 de vensters vant geheel huijs soo houteren
als gelaese gans en gaer ontstucken (1).

Een erg bouwvallige hoeve, met een allesbe-
halve bedrijfsklaar bakhuis!

Eksel. J. Gerits.

(1) Rijksarchief Hasselt, Stokkem, Schepenbank | Losse
stukken (ongeordend).

EDUKATIEVE VOUWPLAAT:
«HET VERHAAL VAN EEN BAKHUIS»

Dat het bakhuis een boeiend edukatief on-
derwerp kan zijn, blijkt uit een initiatief van
Lic. Willem Driesen (St.-Genovevaplein 19,
3813 Zepperen). Deze jonge bouwhistoricus
wijdde zijn licentiaatsverhandeling aan de vak-
werkstrukturen in Zepperen: De landelijke
vakwerkbouw in het Vochtig-Haspengouwse
kerkdorp Zepperen. Constructie, typologie en
configuratie (2 din., Leuven, KUL, 1980, 311
blz.). Hij is bovendien de auteur van Hout- en
leembouw in Viaanderen. Bibliografie (z.p.

[Zepperen], 1987, 92 blz.), waarin ook litera-
tuur over het bakhuis is opgenomen. Met be-
trekking tot zijn studiegebied ontwisrp hij in
1980 eveneens een handig vouwblad over het
bouwen van een 19de-eeuws Haspengouws
bakhuis in vakwerkbouw: Het verhaal van een
bakhuis. (Vakwerkbouwdocumentatie. Educa-
tieve vouwplaat). Het vouwblad belicht de vier
stadia van de bouwwerken: de bouwmateria-

len (hoﬁt, leem en baksteen); de houten tim-
mer; de wandvulling (vlechtwerk, aan beide
zijden bestreken met stroleem); de ovenbouw.
Het geillustreerde verhaal geeft een treffend
beeld van de materialen, het gereedschap en
de menselijke arbeid, die nodig waren om eer-
tijds een bakhuis in vakwerkbouw op te rich-
ten.
Eksel. J. Gerits.

Van heem tot heem

EEN GENEALOGISCHE CURSUS EN EEN
PRAAT- EN KIJKSHOW TE ERPS-KWERPS

In samenwerking met V.V.F.-Gouw Bra-
bant, organiseerden de heemkringen 1000 jaar
Meerbeek, de Cultuur-Historische Vereniging
van Erps-Kwerps en de Gildekamer van Mid-
den-Brabant de cursus «Klim in je Stamboom»
op de Cultuurzolder te Erps-Kwerps op 7, 14,
21 en 28 oktober 1987. Jos Laporte behan-
delde de parochieregisters en de burgerlijke
stand. Dr. Jan De Brouwere gaf een overzicht
van de heraldiek en Dr. Henri Vannoppen
behandelde de bronnen uit de 18de, 19de en
20ste eeuw. Tegelijkertijd werd de publikatie
Praktisch  handboek voor genealogie Van
Henri Vannoppen voorgesteld. Het is eigenlijk
het eerste deel. Zeven hoofdstukken geven

een beeld van de problemen rond de familie-

kunde: Hoe maken we een genealogische ta-
bel? Wie waren onze voorouders? Hoe zagen
onze voorouders eruit? Hoe huwden onze
voorouders? In welke gezinnen leefden onze
voorouders? Waar woonden onze voorouders?
Welke beroepen hadden onze voorouders? Op
28 oktober 1987 werden de Klappers op de
parochieregisters van de parochies Erps en
Kwerps van Mevrouw Jeanne Servranckx
voorgesteld. Men vindt er alle families in Erps-
Kwerps tussen 1600 en 1815 in terug.

Op 25 november 1987 was de Cultuur-Histo-
rische Vereniging er weer. Ze bracht een
praat- en kijkshow «Kortenberg 2000» of

«2000 jaar Kortenberg». Zes sprekers brach-
ten een kroniek van Kortenberg: Georges Fe-
ron gaf een overzicht van 120 jaar spoorwegen
in de fusiegemeente Kortenberg; Jos Omblets
besprak de Vierde Wereld en Kortenberg of
een element van sociale geschiedenis naar aan-
leiding van het verschijnen van zijn boek
Drenkelingen van de welvaart; Erwin Willems
en Roland Neys gaven een overzicht van de
17de-eeuwse kaarten van List onder Nederok-
kerzeel, die enkele maanden tevoren in de
kerk van Nederokkerzeel gevonden werden;
Julius Cresens gaf een beeld van het toerisme
in Midden-Brabant en wees op de nood aan
een Nationaal Witloofmuseum; Dr. Henri
Vannoppen besprak de uitgaven: Kuierend
door Midden-Brahant en Kuierend door Kor-
tenberg en tenslotte gaven de archeologen
Marc Verbeeck en Marlyse De Clerck een
beeld van de eerste opgravingscampagne te
Erps-Kwerps. Een Romeinse villa en een
Frankisch rijengraf zijn er het resultaat van.
De formule van «praat- en kijkshow» trok heel
wat volk en is zeker navolgenswaardig.
Erps-Kwerps. Dr. H. Vannoppen.

VIER WANDELINGEN VOOR ERPS-KWERPS

Jaarlijks verschijnen vier nieuwe wandelin-
gen in de fusiegemeente Kortenberg en dit
naar aanleiding van de Nationale Witlooffees-
ten. In 1987 was vooral Erps-Kwerps en nog
meer Kwerps en de gehuchten Diestburg, Le-
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lieboomgaarden, Olmenbeek en Balkestraat
aan de beurt.

De eerste wandeling is de Ransem- en Hage-
dochtwandeling, genoemd naar twee verdwe-
nen kastelen. Deze wandeling geeft een goed
beeld van Kwerps-centrum: Het Hof te Velde,
het Hof ten Bruul, de kapel van O.-L.-Vrouw
te Velde en het pachthof van Wets. De tweede
wandeling is de Silsomwandeling, die haar
naam dankt aan de «commune de Silsem», die
Ferraris in 1771-1778 weergaf als de gemene
weide van Erps-Kwerps. Deze wandeling gaat
langs de Zwarte Madame, de Steinen Goot,
de Heercemmolen onder Veltem-Beisem en
het Hof van Nederbruul.

De derde wandeling of de Lazarijwandeling
dankt haar naam aan de lazarij of het melaat-
senhuis van Diestbrug, dat nog bestond in
1570. Vooral het gehucht Diestbrug wordt
hierbij bewandeld. De vierde wandeling is de
Borhoutenswandeling, die haar naam dankt
aan de vroegere benaming voor Balkestraat,
de meest noordelijke gemeenschap van de fu-
sie Kortenberg. De Balkemolen onder Nede-
rokkerzeel, de kapel van O.-L.-Vrouw van
Scherpenheuvel, de kapel van de Moeder en
de Drie Gezusters zijn maar enkele van de
merkwaardigheden, die we op onze weg tegen-
komen. En zo heeft de fusiegemeente Korten-
berg 20 wandelingen, verspreid over de vier
deelgemeenten.

Erps-Kwerps. Dr. H. Vannoppen.

TIECELIJN. NIEUWSBRIEF VOOR
REYNARDOFIELEN

In juli 1988 verscheen de eerste aflevering
van Tiecelijn. Nieuwsbrief voor Reynardofie-
len, met groot en klein nieuws over Reynaert-
manifestaties. Die veelzijdige informatic
wordt aangeboden in de vorm van kleine arti-
kels, interviews, polemieken, bibliografische
overzichten, boekbesprekingen, ikonografisch
materiaal, Reynaertcuriosa en aankondigingen
van manifestaties en publikaties. De drie-
maandelijkse «nieuwsbrief» wil in de eerste
plaats getuigen van het doorleven van Rey-
naert de Vos in het Waasland en daarbuiten.
Hij wil een forum zijn voor alle Reynardofie-
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len en aan de Reynaertstudie nieuwe impulsen
geven. De titel van de «nieuwsbrief» werd ont-
leend aan het Reynaertepos: Tiecelijn is de
raaf uit dat verhaal. Alles betreffende dierene-
piek wat in de grote wetenschappelijke lite-
raire tijdschriften geen plaats krijgt, zal Tiece-
lijn «van op de galg» uitbrengen. Het initiatief
is nauw verbonden met de Heemkundige
Kring «d’Euzie» van Stekene. Het is bekend
dat in de Openbare Bibliotheek van die Oost-
vlaamse gemeente de verzameling Reynaert-
boeken uit de nalatenschap van Maurits Non-
neman (1907-1979) wordt bewaard, die samen
met de Reynaertdokumentatie uit de «Biblio-
theca Wasiana» (St.-Niklaas) een uniek infor-
matiefonds voor de wetenschappelijke Rey-
naertstudie vormt (1). De periodieke uitgave
Tiecelijn zal ongetwijfeld op haar beurt er toe
bijdragen om van Stekene een eersterangscen-
trum van de Reynaertstudie te maken.

De redaktieploeg bestaat uit: Herman Hey-
se, voorzitter heemkundige Kring «d’Euzie»,
Marcel Ryssen en lic. Rik Van Daele. Adres:
«Tiecelijn», Hoveniersstraat 59, 2700 St.-
Niklaas.

FElksel. J. Gerits.

(1) Vgl. J. GERITS, «Reinaerthoeken» uit de verzame-
ling M. Nonneman te Stekene, in: Ons Heem, XLI, 1987,
blz. 35-36.

Dr. JAN LINDEMANS-HERDENKING TE OPWIJK

In samenwerking met de gemeentelijke Kul-
tuurraad van Opwijk organiseerde de Heem-
kring Opwijk-Mazenzele een passende Dr. Jan
Lindemans-Herdenking naar aanleiding van
de honderdste verjaardag van zijn geboorte.
Dr. Jan Lindemans (Opwijk, 2 juli 1888 - La-
ken, 14 september 1963) verrichtte baanbre-
kend werk met betrekking tot de wetenschap-
pelijke studie van de Nederlandse plaats- en
persoonsnamen. Hij beoefende ook de genea-
logie en de plaatselijke geschiedenis (1). In
1911 stichtte hij het tijschrift Eigen Schoon
(1911-1914), dat sinds 1926 samen met het
door Maurits Sacré opgerichte blad De Bra-
bander (1919-1925) het tijdschrift Eigen
Schoon en De Brabander vormt. Zijn liefde

voor Opwijk en omgeving deed in 1925 de
Geschied- en Qudheidkundige Kring van
West-Brabant ontstaan, die in 1937 werd uit-
gebreid tot Geschied- en Oudheidkundig Ge-
nootschap van Vlaams-Brabant. Dr. Jan Lin-
demans was tot 1951 redaktiesekretaris van
Eigen Schoon en De Brabander, het blad, dat
door dat genootschap nog steeds wordt uitge-
geven. In 1943 (2) en 1947 (3) wordt hij ook
vermeld als konsulent van het Verbond voor
Heemkunde. Aan het leven en het werk van
deze eminente geleerde werd van 13 tot 15
augustus 1988 in" het Hof ten Hemelrijk, te
Opwijk, een tentoonstelling gewijd. Bij die
gelegenheid werd het boek Bijdragen tot de
geschiedenis van Opwijk uitgegeven, waarin
verschillende tijdschriftartikelen van dr. Jan

Lindemans werden gebundeld. Een verdien- .
stelijk -initiatief van de nog jonge Heemkring '

Opwijk-Mazenzele.
Eksel. : J. Gerits.

(1) Vgl. R. ROEMANS, Leven en werk van Dr. Jan
Lindemans, in: Album Dr. Jan Lindemans, Brussel, 1951,
blz. 21-80.

(2) Vgl. Heemkunde, 11, 1943, blz. 82-83 en 116.

(3) Ons Heem, V1, 1947, blz. 122.

ONTHULLING VAN EEN GEDENKPLAAT VOOR
THEO BRAKELS (1874-1963) TE BRAKEL

Het Triveriusgenootschap van Brakel, dat
op verdienstelijke wijze het heemkundig werk
in Brakel en omgeving behartigt en het drie-
maandelijks tijdschrift Triverius uitgeeft, deed
aan het huis. (Neerstraat 91, Nederbrakel),
waar de plaatselijke geschiedschrijver Theo
Brakels leefde, werkte en overleed, een ge-
denkplaat aanbrengen, die op 3 juli 1988
plechtig werd onthuld, ter gelegenheid van het
25ste gedenkjaar van zijn overlijden (1). Theo
Brakels (schuilnaam van notaris Jozef De
Waegenaere) werd op 10 april 1873 te Neder-
brakel geboren en overleed er op 24 april 1963.
In zijn vrije.tijd was hij o.a. bedrijvig als to-
neelschrijver, dichter, komponist en schilder.
Hij verwierf vooral bekendheid als lokale ge-
schiedschrijver, met zijn Geschiedenis van Ne-
derbrakel, Opbrakel en omstreken (Ronse,
1932, 244 blz., ill.; 3de druk, Tielt, 1977). Het
in herinnering brengen van die merkwaardige
figuur is een zinvol initiatief van het Triverius-
genootschap!

Eksel. J. Gerits.

(1) Vgl. Triverius, XVIII, 1988, nr. 2, blz. 10-16 en nr.
4, blz. 7-10, ill..

Deze uitgave van Ons Heem, gewijd aan het thema «bakhuizen», werd mogeh]k
gemaakt dank zij de steun van de Abdij van Westmalle.
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Ere-schoolhoofd Marcel Bovyn bekroond
met de «Frans De Potter - Jan Broeckaertprijs»

(1987)

Op verzoek van de toenmalige redaktie van
Ons Heem schreef Marcel Bovyn in 1952 een
stukje over Nawijsbare eeuwenoude heemver-
bondenheid te Sint-Gillis-Dendermonde (1).
Deze verbondenheid met zijn tweede woon-
plaats, Sint-Gillis-Dendermonde, die zijn

* eigen heem werd, is ook heel kenmerkend
voor de 94-jarige Marcel Bovyn, die tijdens
het 7de Colloquium van het Qostvlaams Ver-
bond van de Kringen voor Geschiedenis, op
10 oktober 1987, te Oudenaarde, bekroond
werd met de «Frans De Potter-Jan Broeckaert-
prijs», die voor de derde keer werd uitgereikt
(2).

Marcel Bovyn werd in 1893 geboren in «Den
Kleinen Leeuw», cen staminee gelegen op de
hoek van de Grote Markt en de Stationstraat,
rechtover het huis «Egmont-Paleis» te Zotte-
gem. Na het behalen, van zijn onderwijzersdi-
ploma werd hij in 1912 tot hulponderwijzer
benoemd in de gemeenteschool van Sint-Gil-
lis-Dendermonde, waar hij al in 1925 tot
schoolhoofd werd benoemd.

Naast zijn onderwijsopdracht vervulde hij
van 1923 tot 1949 de taak van bibliothekaris
van de openbare bibliotheek «De Meitak» te
Sint-Gillis-Dendermonde. In de schoot van die
bibliotheek stichtte hij in 1938 cen studiekring
«De Cirkel», waarvan hij tot 1949 voorzitter
was.
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Marcel Bovyn (93).
(Foto: Emiel Vermeir, Dendermonde).

Na de herstichting van de Oudheidkundige
Kring van het Land van Dendermonde in 1938
geraakte Marcel Bovyn al heel vlug betrokken
bij de werking van de herrezen kring. Op 4
februari 1942 hield hij zijn eerste voordracht
over Sint-Gillische heraldiek ... en nog wat (3).

Na de tweede wereldoorlog neemt hij vanaf

1946 het beheer en de ruildienst van de Ge-
denkschriften van deze kring op zich.

In 1949 publiceerde hij een eerste en belang-
rijk artikel over de toponymie van Sint-Gillis-
Dendermonde, waaraan hij lange jaren had
gewerkt. De beginnende vorser kon bij het
opstellen van deze toponymie steeds terecht
bij Dr. Jan Lindemans, bij wie ik nooit te ver-
geefs aanklopte, schreef M. Bovyn in zijn inlei-
ding (4).

Door het opzoeken en excerperen van al die
plaatsnamen leerde hij de nog resterende
bronnen en archieven betreffende het verleden
van het Land van Dendermonde grondig ken-
nen. Op 17 september 1914 immers hadden de
Duitsers het Dendermondse stadhuis in brand
geschoten, waardoor het rijke stadsarchief in
de vlammen opging. Bovendien hadden ze al
op 5 september 1914 het gemeentehuis van
Sint-Gillis-Dendermonde in brand gestoken,
zodat ook daar het archief verloren ging.

Zijn eerste werk werd gevolgd door twee
lijvige bijdragen respektievelijk over enkele
families van Sint-Gillis en over de geschiedenis
van deze gemeente, gesteund op de parochie-
rekeningen uit de 17de en 18de eeuw. Een
artikel over Sint-Gillis-bij-Dendermonde in
1571-1800 werd in 1958 gepubliceerd in de
Voorlichtingsreeks van het Qostvlaams Ver-
bond van de Geschiedkundige Kringen, als na
te volgen voorbeeld door andere heemkundi-
gen (5).

Sint-Gillis bleef hem in de ban houden tot
op het einde van zijn vorsersbedrijvigheid. In
Ons Heem publiceerde hij in 1977 nog een
molensprokkeling over de molens van Sint-
Gillis (6). Als laatste werk verscheen van hem
in 1983 Oud Sint-Gillis-bij-Dendermonde, een
selektie van 94 prentbriefkaarten, met daaron-
der een uitvoerige toelichting aangaande de
afgebeelde gebouwen, de straten en personen

(7).

 de ommegang dragen, zijn uiterst belangwek-

Ook aan de buurgemeenten wijdde hij be- .
langrijke en uitgebreide artikels: Lebbeke
(1957), Buggenhout (1961), Baasrode (1962),
Grembergen (1963), Appels (1966) en Den-.
derbelle (1969).

De stad Dendermonde werd uiteraard ook .
in zijn historische onderzoekingen betrokken.
Een cerste reeks publikaties had betrekking :
op de kollegiale kerk van Dendermonde,
waarvan het archief gelukkig ontsnapte aan de :
brand van Dendermonde in 1914. De kerke--
lijke en karitatieve instellingen van dit ves-.
tingstadje genoten eveneens herhaaldelijk zijn |
belangstelling: het Sint-Alexiusbegijnhof, de.-
Dendermondse armentafel en het Sint-Blasius- -
gasthuis.

We moeten verder nog de aandacht vestigen
op een aantal artikels over Dendermonde in
het laatste kwart van de 16de eeuw, de rechts-
pleging in het Land van Dendermonde en de
renteplichtigen te Dendermonde tijdens het
Oud Regime. Zijn artikel over de Nieuwbrug,
een verdwenen parochie gelegen buiten de
Gentse poort, en dit over de beroemde Den-
dermondse pijnders, die het Ros Beyaard in

kend!

In het spoor van zijn voorgangers Alfons
De Vlaminck, Arthur Blomme en Jan Broec-
kaert, waarvan hij een achterkleinneef is, die
v6or 1914 de grote publicisten waren van de
Dendermondse geschiedenis, heeft Marcel Bo-
vyn in het dérde kwart van de 20ste eeuw op
een voortreffelijke wijze het verleden van de
stad Dendermonde en omliggende beschre-
ven.

Bij zijn vorserswerk raadpleegde hij graag
bronnen van financiéle en fiskale aard, zoals
penningkohieren, rekeningen, cijns- en rente-
rollen. Daardoor ligt het aksent in zijn publi-
katies op de analyse van de gebruikte bronnen,
die hij vaak in extenso citeerde of uitgaf, zodat
ze ook beschikbaar werden voor andere vor-
sers.

In de periode 1946-1974 was hij de dynami-
sche kracht achter de uitgave van de Gedenk- _;
schriften van de Oudheidkundige Kring van '
Dendermonde, die hij vaak alleen moest vol- i
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schrijven. Zijn bibliografie vermeld 105 num-
mers en tientallen sprokkelingen en boekbe-
sprekingen (8).

Omwille van dit uniek historisch ceuvre over
de stad en het land van Dendermonde werd
hem terecht deze tweejaarlijkse prijs voor de
bekroning van het gezamenlijk historisch en
heemkundig werk van een lokaal historicus
toegekend. Het is een late, maar overver-
diende blijk van waardering voor veertig jaar
opzoekingen en publikaties.

Aalter. Luc Stockman.

(1) Ons Heem, X, 1952, blz. 79-81.

(2) De vorige laureaten waren ere-pastoor Jozef De
Brouwer, in 1983, en ere-pastoor Jozef de Wilde, in 1985.
Zie in dit verband: Ons Heem, XL, 1986, blz. 31-32.

(3) Gedenkschriften van de Oudheidkundige Kring van
het Land van Dendermonde, Derde Reeks, Deel I, vijfde
aflevering, 1942, blz. 198.

(4) M. BOVYN, Toponymie van Sint-Gillis-bij-Dender-
monde, 1949, blz. 4.

(5) M. BOVYN, Sine-Gillis-bij-Dendermonde in 1571-
1880, Gent, 1958, 32 blz.

(6) Ons Heem, XXXI, 1977, blz. 132-135.

(7) M. BOVYN, Oud Sint-Gillis-bij-Dendermonde,
Dendermonde, 1983.

(8) Zijn bibliografie, opgemaakt door L. Stockman, ver-
scheen in : E. VERHAEGHE, Verslag van het zevende
tweejaarlijks colloquium van het Qostviaams Verbond van
de Kringen voor Geschiedenis te Oudenaarde op 10 oktober
1987, in: Handelingen van de Geschied- en Oudheidkudige
Kring van Oudenaarde, XXV, 1988, blz. 116-125.

In onze verbondsfamilie

In memoriam Juul Pals (1903-1985). — Op
82-jarige leeftijd nam ereschoolhoofd Juul Pals
afscheid van familie en vrienden. Het grootste
deel van zijn biezonder aktief leven had hij
als onderwijzer en als sociaal geéngageerd man
gewerkt voor de opvoeding van de jeugd, voor
de ontvoogding van zijn medemensen en voor
een rechtvaardiger samenleving. Vanuit de
sterke verbondenheid met zijn streek leverde
hij een waardevolle bijdrage tot de plaatselijke
en regionale geschiedschrijving. Juul Pals werd
op 29 november 1903 geboren te Vorst-Kem-
pen. Na het behalen van het onderwijzersdi-
ploma was hij, tot het bereiken van de pen-

- sioengerechtigde leeftijd, werkzaam in de
school van zijn geboortedorp, aanvankelijk als
onderwijzer, later als schoolhoofd. Naast en
in zijn pedagogisch werk toonde hij een sterke
belangstelling voor de plaatselijke geschiede-
nis. Zo behoorde hij tot de oprichters van de
Geschied- en Oudheidkundige Kring «De
Zuiderkempen» (1932-1947), die op 7 april
1932 in de abdij van Averbode werd gesticht
en de kantons Mol, Beringen en Westerlo als
werkgebied koos. Samen met kan. J.J. Evers
(1873-1939), voorzitter; en inspekteur E.
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Sneyers (1881-1957), ondervoorzitter, maakte
Juul Pals als sekretaris-penningmeester deel
uit van het dagelijks bestuur. Tot 1947 was hij
ook redaktielid van het tijdschrift De Zuider-
kempen (1). In de brochurenreeks Beknopte
Geschiedenis van de dorpen der Zuiderkempen
verzorgde hij bovendien de tweede aflevering:
Beknopte geschiedenis van Vorst (Tongerlo,
1936, 60 blz.). Na het verdwijnen van de Ge-
schied- en Oudheidkundige Kring «De Zuider-
kempen», in 1947, ontpopte meester Pals zich
als een gemotiveerde ‘sociale werker. In de
Landsbond van de Christelijke Mutualiteiten,
waar hij lid van de raad van beheer was, en
vooral in het Verbond Turnhout, waarvan hij
voorzitter was, bewees hij onschatbare dien-
sten. Hij engageerde zich eveneens in de Bond
der Gepensioneerden en in verschillende
kristelijk-sociale organisaties in eigen streek
en dorp. Zij historische en volkskundige publi-
katies verschenen hoofdzakelijk in De Zuider-
kempen en later in Mededelingsblad Heem-
kring Westerlo. Juul Pals behoorde in 1974 im-
mers ook tot de stichters van Heemkring Kan-
ton Westerlo (2), die een gedeelte van het
werkgebied van de vroegere Geschied- en

Oudheidkundige Kring «De Zuiderkempen»
voor zich nam. Samen met lic. Lieve Marién
stelde hij nog de fraaie publikatie Zo was Vorst
(Vorst, 1978, 95 blz.) samen (3). Voor zijn
veelzijdige inzet werd hij vereerd met het gou-
den Rumolduskruis en met de pauselijke on-
derscheiding «Pro Ecclesia et Pontifice». Na
een lang en welbesteed leven in de dienst van
zijn gezin, familie en medemensen, overleed
Juul Pals te Geel, op 2 februari 1985. In de
dankbare herinnering van velen zal hij blijven
voortleven als heemverbonden auteur, over-
tuigd Vlaming en diepgelovig kristen.

: J. Gerits

(1) vVgl. L. VAN LAER, Tijdschriften Provincie Antwer-
pen, 1850-1960. (Nederlandse Volkskundige Bibliografie,
X), Antwerpen, 1970, blz. LXVI-LXVIL

(2) 1. GERITS, Heemkring Westerlo, in: Ons. Heem,
XXVIIL, 1974, blz. 127.

(3) Zie bespreking in: Ons Heem, XXXIII, 1979, blz.
VIII (= J. Gerits).

In memoriam Jos Geerts (1907-1987). — De
jongste jaren nemen we geleidelijk afscheid
van een generatie dorpsonderwijzers, die door
hun ruime belangstelling en aktieve inzet aan
het sociaal-kulturele leven in hun dorpsge-
meenschap onschatbare diensten hebben be-
wezen. Onder die merkwaardige dorpsfiguren
neemt ook meester Jos Geerts een opvallende
plaats in (1).

Jos Geerts werd op 2 oktober 1907 geboren
te Beerse, in het hart van de Antwerpse Kem-
pen. Hij doorliep er de lagere school en stu-
deerde nadien voor onderwijzer aan de Katho-
liecke Normaalschool te Antwerpen. Na een
korte onderwijsopdracht aan de lagere school
in de St.-Jozefsparochie te Rijkevorsel, werd
hij als leerkracht benoemd aan de gemeente-
lijke lagere school te Beerse-centrum. Bezield
met een onvermoeibaar idealisme, besteedde
hij gedurende ruim veertig jaar al zijn tijd aan

de opvoeding van de jeugd. In zijn lesvoorbe- -

reidingen, die hij op kaartjes samenvatte en
steeds bij de hand had, verwerkte hij telkens
een schat aan gegevens, vooral op het vlak van
natuurkennis en heemkunde. De hoogtepun-
ten uit zijn pedagogische bedrijvigheid waren

echter de leerwandelingen, waarin hij zijn
leerlingen in rechtstreeks kontakt bracht met
de natuur en met de visuele resten van het
dorpsverleden. Meer dan een halve eeuw trok
Jos Geerts al in Beerse door de natuur met in
de hand de gekende boekjes Wat bloeit daar?
en Wat vliegt daar?, de voor het Nederlandse
taalgebied bewerkte Kosch Naturfiihrer, die
door de firma W.J. Thieme & Cie te Zutphen
(Ned.) werden uitgegeven. Zijn zoektochten
waren feitelijk het gevolg van de uitgave met
betrekking tot het vernieuwde leerplan van
1936, dat «milieustudie» in het onderwijs cen-
traal stelde. Vanaf de jaren *30 verdiepte Jos
Geerts zich in de natuur en het verleden van
eigen dorp en streek. Zijn hele leven bleef hij
er door geboeid. Hij was een rasechte peda-
goog, die zijn leerlingen kon bezielen tot akti-
viteit en zelfontplooiing. De laatste jaren van
zijn onderwijzersloopbaan was hij school-
hoofd, de onbetwiste leider, waar iedereen
met ontzag naar opkeek, en die door zijn in-
zet, werkkracht en overtuigende woorden het
ganse onderwijzerskorps van zijn school mee-
trok in zijn lichtend spoor. Toen Jos Geerts
in 1968 met pensioen ging, brak voor hem de
drukke tijd aan om de heemkundige dokumen-
tatie, die hij door lektuur en archiefbezoek
had verzameld, te ordenen en uit te werken.
Ruim dertig jaar was hij een trouwe bezoeker
van het Rijksarchief te Antwepen, de stadsar-
chieven van Antwerpen en Turnhout en het
Provinciaal Archief. De talrijke aantekenin-
gen, die hij aldus verzamelde en in zijn eigen
humoristische stijl in talrijke artikels verwerk-
te, werden gepubliceerd in Taxandria en
vooral in het Jaarboek® (van de) Heemkundige

" Kring «De Vlierbes», waarin hij ruim twintig

bijdragen liet verschijnen. Met enthousiasme
werkte hij dan ook mee, toen enkele vrienden
hem in 1978 voorstelden in Beerse een Heem- -
kundige Kring te stichten. Van zijn hand zijn
ook de publikaties Onze historische gebouwen
(Beerse, z.d.) en Beerse in oude prentkaarien
(2 din., Zaltbommel, 1971-1976). Jos Geerts
was een man met vele talenten, die hij doel-
treffend benutte. Niemand meer en beter dan
hij kende Beerse en hield van Beerse in zijn
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verleden en in zijn heden. Toch liep hij nooit
in de kijker. Hij wilde dat ook niet. Rustig en
vastberaden ging hij zijn eigen weg. De Heem-
kundige Kring «De Vlierbes» heeft in hem een
wijze raadsman, een bekwame medewerker,
een stuwende kracht en vooral een trouwe
vriend verloren. Op 8 maart 1987 werd Jos
Geerts plotseling uit het midden van familie
en vrienden weggenomen. Na een lang en wel-
besteed leven moge hij rusten in vrede.

J. Gerits.

(1) Vgl. H. JANSEN, In memoriam Jos Geerts, in: Jaar-
boek (van de) Heemkundige Kring «De Vlierbes», 1X,
1987, blz. 9-15, met foto en bibliografie.

In memoriam Kamiel Colman (1913-
1987).— Op 11 mei 1987 overleed te Zele de
verdienstelijke heemkundige werker Kamiel
Colman, bestuurslid van de plaatselijke Heem-
en Oudheidkundige Kring en medewerker van
het Jaarboek, dat sinds 1970 door die vereni-
ging wordt uitgegeven. Kamiel Colman werd
op 31 maart 1913 geboren te Zele, het Oost-
vlaamse dorp, waar zijn gans levensverhaal
zich afspeelde (1). In zijn handen stond zijn
hele leven gegraveerd, want als zaakvoerder
van de Boerenbond werkte hij hard voor zijn
gezin en voor zijn boeren. Hij hield van de
natuur waarvoor en waarin hij zijn dagtaak
mocht volbrengen. Ook leefde hij trouw en
heemverbonden mee met het wel en wee in
cigen dorpsgemeenschap. Hij was niet alleen
zeer bedrijvig in de Landelijke Organisaties,
maar hij engageerde zich ook als gemeente-
raadslid en was als toneelspeler en als aktief
lid van K.B.G. en van «’t Schurend Scharnier-
ke» nauw bij het verenigingsleven betrokken.
Bovendien was hij medestichter van de Paro-
chiale Raad en daarin vele jaren de toegewijde
verantwoordelijke voor de wijkwerking in Vel-
deken. Het lag dus voor de hand dat Kamiel
Colman, die zich in hart en nieren met Zele
verbonden voelde, ook zou toetreden tot de
Heem- en Oudheidkundige Kring van Zele.
Hij werd een trouw bestuurslid en een gewaar-
deerde medewerker aan de Kringuitgaven.
Vooral onderwerpen, die verband hielden met
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de agrarische samenleving, zoals de hennep-
teelt (2), de vlasbewerking (3), de mollen-
vangst (4) en de graanverwerking tot brood
(5) genoten zijn bijzondere aandacht. Zijn ver-
bondenheid met de streek tussen Schelde en
Durme kwam o.a. tot uiting in een studie over
de waterstanden van beide rivieren (6). Samen
met Robert Arens, Marc en Etienne Quintyn
en Philip Van Damme wijdde hij een uitvoe-
rige publikatie aan Zele-Dijk (7). Kamiel Col-
man was ook nauw betrokken bij de tentoon-
stelling Leven en werk van de Zeelse boer rond
1900, waarvoor hij de catalogus schreef (8).
Bij de zeer geslaagde viering van Emeric De-
prouw, op 16 april 1984, trad hij niet alleen
op als organisator, maar ook als feestredenaar
(9). Omwille van zijn verdienstelijk heemkun-
dig werk, zijn persoonlijke inzet en zijn rijke
levenservaring werd hij door alle medebe-
stuursleden van de Heem- en Oudheidkundige
Kring van Zele zeer gewaardeerd. Hij bezat
een grondige kennis van het landleven en een
beproefde wijsheid. Ook was hij een diepgelo-
vig man, met een groot en mild hart. Zo zal
Kamiel Colman in zijn gezin, zijn familie, zijn
kennissen- en vriendenkring blijven voortle-
ven.

J. Gerits

(1) Vgl. F. MOENS, In memoriam Camiel Colman, in:
Jaarboek (van de) Heem- en Qudheidkundige Kring van
Zele, XVIII, 1987, blz. 3, afb.

(2) K. COLMAN, Hennep (kemp), in: Jaarboek. .., 11,
1970-1971, blz. 78-82.

(3) ID., Viasbewerking bij de boer en in het kleine vias-
sersbedrijf in vroegere tijden te Zele, in: Jaarbock..., VI,
1974-1975, blz. 49-58.

(4) ID., Een en ander over de mollenvangst, vroeger en
nu, in: Jaarboek..., XVI, 1985, blz, 11-15.

(5) ID., «Van graankorrel tot broods vijftig jaar en meer
geleden, in: Jaarboek..., XIII, 1981-1982. blz. 38-43.

(6) ID., De waterstanden van Schelde en Durme, in:
Jaarboek..., XIII, 1981-1982, blz. 17-20.

(7) K. COLMAN e.a., Zele-Dijk. Vroeger en nu, in:
Jaarboek..., XIV, 1982-1983, blz. 82-110; XV, 1984, blz.
24-73. Het artikel verscheen ook als afzonderlijke uitgave:
Zele-Dijk, vroeger en nu (Zele, 1985).

(8) K. COLMAN, Expo: Leven en werk van de Zeelse
boer rond 1900, in: Jaarboek.., VI, 1974-1975, blz. 68-73.

(9) Zie de gelegenheidsuitgave: Emeric Deprouw, dich-
ter en boer (Zele, 1984).

Van en voor onze leden

N. DE ROY VAN ZUYDEWILIN, Met het oog
op West- en Oost-Viaanderen, Haarlem, J.H. Gott-
mer, 1986, 182 blz., ill., krt. Prijs: 490 fr.

N. DE ROY VAN ZUYDEWIIN, Met het oog
op Brabant, Limburg en Brussel, Haarlem, J.H.
Gottmer, 1987, 192 blz., il., krt. Prijs: 498 fr.

N. DE ROY VAN ZUYDEWIIN, Met het oog
op Antwerpen, stad en provincie, Haarlem, J.H.
Gottmer, 1987, 141 biz., ill., krt. Prijs: 498 fr.

Te bestellen: A.W. Bruna & Zoon n.v., Ant-
werpse Steenweg 29 A, 2630 Aartselaar.

Er bestaat de jongste tijd in Nederland een
groeiende belangstelling voor het kultuurhistorisch
patrimonium van Vlaanderen. Naast de reeks reis-
gidsen van dr. L. van Egeraat, waarvan nog niet alle
geplande uitgaven verschenen zijn, is er nu ook een
driedelige toeristische handleiding van mevr. Noor-
tie De Roy van Zuydewijn over de vijf Vlaamse
provincies. Elk deel is volgens een vast schema uit-
gewerkt. .Eerst wordt de bestudeerde provincie be-
licht «tegen de achtergrond van de geschiedenis».
Dat historisch overzicht is biezonder nuttig om het
bezock aan steden en dorpen beter te begrijpen en
het bouwkundig erfgoed juister te kunnen situeren.
De in kultuurhistorisch opzicht belangrijkste steden,
zoals Antwerpen, Brugge, Brussel, Gent enz. wor-
den afzonderlijk voorgesteld, hetgeen begrijpelijk is,
terwijl de rest van het Vlaamse Land per streek

wordt besproken. De teksten zijn bevattelijk, vlot-

en prettig geschreven. Sommige geschiedkundige fei-
ten of kunsthistorische gegevens, die naar Nederland
verwijzen of speciaal de Nederlandse bezoeker inte-
resseren, worden uitvoeriger belicht, zoals bijv. de
Nassaukapel te Brussel, koning Willem 1, de afkomst
van Dieric Bouts (Haarlem) enz. De hele gids getuigt
van een serene betoogtrant, hoewel men soms de
indruk krijgt dat de auteur niet goed de «Belgische
toestanden» en speciaal de betekenis van de Vlaamse
Beweging begrijpt, maar in dat opzicht is zij in Ne-
derland niet alleen. Het illustratiemateriaal (foto’s)
is eveneens behoorlijk verzorgd, zodat de belangstel-
lende toerist ook visueel voor een bezoek aan Vlaan-
deren wordt uitgenodigd. Bij het doornemen van de
literatuurlijsten heeft men de indruk dat de auteur
veel aan het toeval overliet (of raadpleegde ze enkel
de opgegeven werken?). In ieder geval worden heel
wat belangrijke naslagwerken niet vermeld. De in-
ventarisreeks Bouwen door de eeuwen heen in Vlaan-
deren (vanaf 1971) had zeker niet mogen ontbreken.
Ondanks deze bemerkingen, die uiteraard niets aan
de waarde van het werk afdoen, is mevr. Noortje
de Roy van Zuydewijn erin geslaagd een behoorlijk
beeld te geven van het kultuurbezit en de toeristische
waarde van Vlaanderen.

: J. Gerits.

A. DE SUTTER en S. MARIEN, Heksen en spo-

ken in onze Kempen. Sagen en verhalen opgetekend
in Berlaar en omgeving. (Geschiedenis-Heemkunde,
nr. 9), Berlaar, 1987, 32 blz., ill. Te bestellen: Toine
De Sutter, Tulpstraat 13, 2590 Berlaar.

De brochurenreeks Geschiedenis-Heemkunde, die
in 1975 te Berlaar startte, belicht allerhande aspek-
ten van de geschiedenis, de volkskunde, de kultuur
en het verenigingsleven te Berlaar. Toine De Sutter,
die reeds een tiental brochuren over dat dorp in de
Antwerpse Kempen schreef, waarvan acht in de ge-
noemde reeks, heeft ditmaal in samenwerking met
Simonne Marién een dertigtal volksverhalen,
meestal sagen verzameld. Bij elk verhaal wordt de
zegspersoon vermeld, samen met het jaar waarin het
werd verteld en/of opgetekend. Onder de opteke-
naars komen, naast de samenstellers van de brochu-
re, ook de Kempense volkskundigen René Lam-
brechts (t 1981) en Jef Buts (T 1985) voor. De ver-
halenbundel wordt voorafgegaan door een algemene
inleiding en een artikel over heksen van Paul Arren,
dat. in. 1980 in het tijdschrift Hobonia verscheen.
Prettige lektuur zonder wetenschappelijke pretentie,
vlot en boeiend verteld vanuit en voor de streekbe-
WOners. J. Gerits.

Geschiedenis van het jeugdboek. (Erf en Heemme-
dedelingen, speciale editie), Sint-Katelijne-Waver,
1987, (38 blz.), ill. Prijs: 60 fr. (verzendkosten 25
fr.), te storten op rekening 068-0508840-05 van
v.z.w. Erf en Heem, 2580 Sint-Katelijne-Waver (met
vermelding «Het Jeugdboek»).

Naar aanleiding van de tentoonstelling over het
jeugdboek (St.-Katelijne-Waver, Midzeelhoeve, 6
sept. - 11 okt. 1987) verzorgde de plaatselijke Kring
«Erf en Heem» een merkwaardige publikatie, waarin
men niet alleen de geschiedenis van het jeugdboek
in binnen- en buitenland, met biografische schetsen
van de jeugdschrijvers, kan lezen, maar ook -een
uitvoerige lijst van jeugdboeken kan vinden. Deze
gelegenheidsuitgave omvat twee grote delen, nl. de
geschiedenis van het buitenlandse jeugdbock (klas-
siek, vrolijke nonsens, elfen, exotische avonturen,
avonturen bij huis, dieren, magische wereld) en een
historisch overzicht van het Nederlandse jeugdboek.
In dit deel worden drie perioden onderscheiden:
1900-1950 (braaf en stout, rond huis en school);
1950-1970 (escapisme en avontuur); na 1970 (proble-
men van een grote wereld). Tenslotte wordt nog
gewezen op de kleuterboeken, de boeken met kleu-
terverzen en de sprookjes. Luidens de catalogus, die
in de publikatie is opgenomen, werden 158 boeken
geéxposeerd. Bovendien werden zeven jeugdboeken
getoond van de plaatselijke schrijver Frans Verscho-
ren (St.-Katelijne-Waver, 1874 - Westmalle, 1951),
aan wie in deze publikatie trouwens speciale aan-
dacht wordt bestaad. Een mooie realisatie van «Erf
en Heem»!

J. Gerits.
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Jaarboek (van de) Heemkundige Kring Belledaal,
Affligem, 111, Affligem, 1987, 129 blz., ill., krt. Prijs:
250 fr. (verzendkosten: 30 fr.), over te schrijven op
rek. 421-9198141-05 van Heemkundige Kring Belle
daal, p/a Aerhulst 53, 1780 Affligem. 4
. Na de suksesvolle publikatie van de eerste twee

jaarboeken (vgl. Ons Heem, 41, 1987, blz. 232),
pakte de Heemkundige Kring Belledaal van Affli-
gem begin 1988 uit met de derde aflevering van zijn

jaarlijkse uitgave. Evenals de vorige edities verschaft -

ook het derde Jaarboek een bundel studies over vei-
schillende aspekten van Affligems heemkundig erf-
goed. Na de gebruikelijke verslagen (jaarwerking en
financies 1987) wordt aan de lezer een achttal bijdra-
-gen aangeboden, met o.a. enkele fragmenten uit een
lezing van dr. Paul De Ridder over Jan I, hertog
van Brabant (W. de Leyn), de plaatselijke volksfi-
guur Jozef Baeyens (1889-1968), beter gekend als
«Entjes Piés Jetken» (P. Michiels), het P.C. van
Peteghemorgel (1817) te Essene (R. de Bolle), de
Kluiskapel (L. van der, Schueren), het straat- en
"marktlied (R. Mertens) en de eerste tandartsen (L.
Matthijs). Een bijzondere aandacht verdienen de ar-
tikels De abdijhoeven buiten de gemeente Affligem
(blz. 10-31) van dr. W. Verleyen 0.s.b. en De Paro-
chie Hekelgem in 1695 (blz. 108-125) van J. Spanhove
m.s.c. De publikatie wordt afgerond met een over-
zicht van de aanwinsten van het kringarchief. Een
verzorgde realisatie van de nog jonge Heemkundige
Kring Belledaal!

3 J. Gerits.

J. PHILIPPEN, 350 jaar devotiemedailles van
Scherpenheuvel. Een bijdrage tot de religieuze numis-
matiek en de geschiedenis van de volksvroomheid
(overdruk uit: Jaarboek van het Europees Genoot-
schap voor Muni- en Penningkunde, 1987, blz. 175-
187), Diest, 1987, (13) blz., 55 ill. Prijs: 130 fr. (ver-
zendingskosten inbegrepen), te storten op rek. 000-
0319804-92 van J. Philippen, Mark Mackenstraat 30,
3290 Diest (met vermelding «350 jaar devotiemedail-
les»). ]

Op het vlak van het geschied- en volkskundig on-
derzoek omtrent de volksvroomheid, vooral in Bra-
bant, is Jos Philippen zeker geen onbekende. Naast
bedevaartvaantjes genieten ook de devotiemedailles
al vele jaren zijn aandacht. In het Jaarboek van het
Europees Genootschap voor Munt- en Penningkunde
publiceerde hij al verschillende bijdragen, nl. De
Miraculeuze Medaille (1983), De medailles van Lour-
des (1984), De scapuliermedaille (1985) en vooral
een merkwaardige Inleiding tot de religieuze numis-
matiek (1986). Zijn jongste uitgave is gewijd aan het
haast ontelbaar aantal devotiemedailles van Scher-
penheuvel. In verband met dit befaamd Brabants
Mariaoord werden inderdaad talrijke medailles in
omloop gebracht, waarvan de ikonografie verrassend
rijk en gevarieerd is. Ze worden belicht in een re-
cente brochure, met volgende hoofdstukken: Scher-
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penheuvel, vesting van O.L.Vrouw; de oudste me-
dailles; het Mariabeeldje alleen; het Mariabeeldje in
het landschap met herders en bedevaarders; het Ma-
riabeeldje met Philippus Neri en Bernadette Soubi-
rous; de Aartshertogen geknield v66r het Maria-
beeldje; marginalia. Ook een lijst met noten en lite-
ratuur ontbreekt niet. Aanbevolen aan verzamelaars
en liefhebbers van religieuze numismatiek.

I. Gerits.

H. VANDOMMELE, "Pruimen voor miljoenen.
De geschiedenis van slee tot eierpruim en andere pru-
nussen. Verleden, heden, toekomst, (St.-Niklaas),
1987, 255 blz., ill. Prijs: 700 fr. (gewoon exemplaar),
900 fr. (bibliofiel exemplaar: 1-100) of 1600 fr.
(handgebonden bibliofiel exemplaar A-Z), te storten
op rek. 000-0529410-81 van Herman Vandommele,
St.-Gillisbaan 80, 2700 St.-Niklaas.

Met een benijdenswaardige regelmaat zet ons ver-
bondslid Herman Vandommele zijn historisch onder-
zoek over de fruitteelt verder. Een voorstelling van
die bekwame en ijverige auteur is voor onze leden
en lezers zeker overbodig. In 1985 was hij laureaat
van het Joachim Beuckelaer-Eremerk. Na zijn mo-
nografieén Appelen voor miljoenen, in 1975 (bespr.
Ons Heem, 29, 1975, blz. IX = J. Gerits), Peren
voor miljoenen, in 1979 (bespr. Ons Heem, 34, 1980.
blz. TIT = R. Van den Abeele) en Kersen voor mil-
joenen, in 1983, werd in 1987 een vierde naslagwerk
van zijn hand in omloop gebracht: Pruimen voor
miljoenen. Elk boekdeel kreeg hetzelfde handige for-
maat mee en werd bovendien fraai verzorgd. Voor
de inhoud volgde de auteur grotendeels het schema.
dat hij al in de vorige publikaties met sukses toepas-
te. Na een algemeen overzicht van de geschiedenis
van de teelt en de geografische verspreiding ervan.
komen allerlei aspekten aan bod, die verband hou-
den met de bewerking, de verhandeling en de toepas-
sing in keuken en volksgeneeskunde. Het hier voor-
gestelde boek belicht de pruim met al haar verwan-
ten, van de lichtblauwe slee tot de donkerblauwe
eierpruim. Ook de «abrikoos» en de «perzik» werden
er terloops bij betrokken, hoewel ze geen inheemse
vruchten zijn, maar toch thuishoren in de familie van
de «prunussen», waarvan de herkomst in Groot- en
Klein-Azié gezocht moet worden. Vanuit het ooste-
lijk oorsprongsgebied volgt de auteur de «pruim»,
die de hele wereld verovert. Het boek is echter meer
dan een historische, volkskundige, technische, culi-
naire en medicinale studie van die vrucht door de
eeuwen heen. Het veelzijdige onderzock groeide uit
tot een levensnabije en boeiende brok geschiedenis,
vlot geschreven en aangenaam om te lezen. Het
opent heel wat horizonten en heeft eigenlijk een
kultuurhistorische waarde. De vierdelige «encyklo-
pedie» van Herman Vandommele verdient een ruime
verspreiding. Ze hoort thuis in elke heemkundige
bibliotheek, omdat de fruitteelt werkelijk iets te ma-
ken heeft met elk heem!

J. Gerits.




