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(1) J. WEYNS, Boterwijzen in
Vlaanderen, in: Ons Heem, XIII,
1958-1959, blz. 172.

Afb. 61

Buikige boterstande uit Ger-
dingen-Bree, thans in Bokrijk.

(Tekening: J. Weyns).

Afb. 62
Konische

ning: J. Weyns).
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boterstande  uit
Peer, thans in Bokrijk. (Teke-

Ter inleiding

De melk- en de graanwinning waren
de twee pijlers van het boerenbedrijf
van weleer. In deze thematische afleve-
ring van Ons Heem, die gewijd is aan
de melkproduktie en melkverwerking,
komt dus slechts één aspekt van die
agrarische bedrijvigheid aan bod.

De melkwinning was rechtstreeks af-
hankelijk van de veestapel. Het vee was
om vier redenen voor de boer van be-
lang, nl. voor de mestproduktie, als
trekkracht, voor de winning van melk,
kaas, boter, vlees, huiden en wol met
het oog op de markt en tenslotte voor
het onderhoud van het eigen landbou-
wersgezin met die veeteeltprodukten.
Koeien, schapen of geiten trof men dan
ook op elke boerderij aan. Vanuit heem-
kundig standpunt is de studie van de
veestapel en van de melkwinning dan
ook bijzonder boeiend en leerrijk. Men
kan de produktie van melk, boter en
kaas als één van de oudste vormen van
specialisatie in het boerenbedrijf be-
schouwen. Hoewel Ons Heem geregeld
aandacht daaraan besteedde, werd het
onderwerp als zodanig nog niet behan-
deld. De artikels, die over melk, boter
en kaas in ons tijdschrift verschenen,
waren korte bijdragen of «sprokkelin-
gen». Het loont wellicht toch de moeite
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hier een overzicht te geven van die me-
dedelingen, welke niet alleen verband
houden met de zuivelprodukten, maar
ook met het volkshuisraad, dat er voor
werd gebruikt.

De belangstelling voor die, hoevebe-
drijvigheid werd in Ons Heem gewekt
door dr. Jozef Weyns (1913-1974), die
sedert 1953 met de oprichting van het
landelijk Openluchtmuseum van Bok-
rijk was gelast en in die tijd ook reeds
materiaal verzamelde voor zijn latere
vierdelige monografie Volkshuisraad in
Vlaanderen (Beerzel, 1974).

In 1957 schreef hij over een «merk-
waardig familieboek», waarin zijn va-
der, Frans-Lodewijk Weyns (1888-
1968), elf vragen beantwoordde met be-
trekking tot zijn Kempens boerenbedrijf
te Heist-Goor, omstreeks 1900. Daarin
werd ook geinformeerd naar de veesta-
pel, het gerief om te boteren en de op-
brengst van melk en boter. In het arti-
kel, dat er over in Ons Heem verscheen,
werd ook een schets van de botermolen
in de hoeve-afspanning «In Holland» op-
genomen. Die botermolen werd om-
streeks 1894/1895 geplaatst, doch in 1905
al afgebroken en verkocht, omdat in-
middels een ontromer in gebruik was ge-
nomen (1). In een latere bijdrage, die
J. Weyns wijdde aan Limburg als over-
gangsland, komen de boterstanden ter
sprake: de buikige Kempense boter-
stande en het slanke, konische botervat




uit Oost-Limburg (2). Een dergelijke
boterstande komt ook voor in de afbeel-
ding van de bekende Butterhanne op de
gevel van het 16de-eeuwse vakwerkhuis
te Goslar (Nedersaksen, D.) (3). Die
boterende vrouw gaf aanleiding tot ver-
schillende reakties. De potige boerin
krabt namelijk haar achterwerk, het-
geen in verband werd gebracht met het
Kempense gezegde: «M’n gat jeukt, de
boter zal opslaan» of «het zal een goed
boterjaar zijn» (4). De zuivelbereiding,
speciaal de boterwijzen, genoten een op-
vallende belangstelling van de Bokrijkse
konservator. Twee verliezen hadden,
volgens hem, heel wat kleur uit het
Kempens boerenleven weggenomen: de
heemdracht of streekgeboden kleding en
de boterbereiding. Daarom trachtte hij
zoveel mogelijk informatie in te winnen
en op te tekenen. Dat bleek al uit zijn
bijdrage Hoe grootmoeder boterde (5).
In dezelfde aflevering van Ons Heem
deed hij, aan de hand van het werk van
ir. Paul Lindemans (1890-1968) (6), die
een overzicht van de botermethoden pu-
bliceerde, een oproep om dat schema
verder uit te werken en aldus te komen
tot het in kaart brengen van de boterwij-
zen (7). In 1961 meldde dr. J. Weyns
dat hij een vragenlijst over de wijzen
van boteren in Vlaanderen gereed had,
maar dat hij nog bijkomende inlichtin-
gen wenste over de karnmethoden in
verschillende Vlaamse gewesten om-
streeks 1900 (8). Op zijn rondvraag rea-
geerde de student Jan Roegiers (Lembe-
ke), thans hoofdbibliothekaris van de
K.U.L. Uit zijn informatie blijkt dat in
het Meetjesland twee traditionele boter-
wijzen bestonden, nl. de karn met stoter
of karnstamper en de karn met draaistaf
(9). In dezelfde jaargang van Ons Heem
werd de foto van een karnwiel of boter-
molen gepubliceerd. Het karnwiel werd
gefotografeerd door de Westvlaamse in-
genieur Marcel Vermeire (1897-1950).
Aan de lezers werd gevraagd het afge-
beelde karnwiel juist te situeren (10).
Ook verschenen in die tijd «sprokkelin-
gen» over het vullen van de boterpot,
nl. in mei omwille van het lentegras en
in september ingevolge de stoppelklaver
(11), over de namen van de boter (12)
en over het gebruik van melk in de Lim-
burgse keuken (13). Luc Ebrard (1923-
1971) leverde een korte bijdrage over
betoverde boter te Relegem (14) en
Raymond Peeters (1906-1980), de toen-
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Afb. 63
Boterpot in zgn. Keuls aarde-
werk. (Tekening: J. Weyns).

malige stadsarchivaris van Turnhout,
schreef over een nar, die in 1563-1564
met een papketel in de kerk van Beerse
verscheen (15). Doorgaans gold de boter
van Diksmuide in West-Vlaanderen als
de beste (16). In Ons Heem werden ook
twee recepten uitgegeven betreffende
het bewaren van boter (17).

Mevrouw Hedwig De Brouwer publi-
ceerde een recept voor het bereiden van
rijstpap met amandelsmaak (18). Melk,
voornamelijk ezelinnenmelk, werd eer-
tijds gebruikt als schoonheidsmiddel, nl.
voor het bekomen of bewaren van een
blank gezicht en een zachte huid (19).

Heel wat «sprokkelingen» waren ge-
wijd aan kaas. Zo werden bijdragen op-
genomen over trappistenkaas, marolle-
kaas, armemensenkaas, paterskaas en
het gebruik van «overpond» (= overtal-
lig pond, nl. gewicht boven de markt-
eenheid) in de kaashandel (20). Ook de
kaasstoel, het kaashok of de kaastoren,
waarin de kaas te drogen werd gelegd,
alsmede de stoelkaas, d.w.z. «belegen
kaas» kwamen in de «sprokkelingen»
aan bod (21).

Zo gezien, verscheen in Ons Heem
toch heel wat informatie over de zuivel-
produktie en zuivelverwerking, ook al
bleven uitvoerige bijdragen achterwege.
Het past in deze thematische aflevering
van ons tijdschrift even daaraan te her-
inneren. Het moge de lezers uitnodigen
om alles betreffende de wereld van
melk, boter en kaas vast te leggen.

Dit themanummer van Ons Heem is
een vrucht van de Vlaams-Brabantse
Gouwdag, die op 16 mei 1993 in Glab-
beek werd gehouden en gewijd was aan
«melkerijen» (22).

Gruitrode. J. Gerits.

(8) J. WEYNS, Onderzoek van
de karnmethoden in Viaanderen,
in: Ons Heem, XV, 1960-1961,
blz. 86.

(9) J. WEYNS, Boterwijzen in
Vlaanderen, I, in: Ons Heem,
XVI, 1961-1962, blz. 16.

(10) Art. Het karnwiel, in: Ons
Heem, XVI, 1961-1962, blz. 50,
afb. 34. Op de vraag volgde geen
antwoord.

(11) 1. WEYNS, De boterpot vul-
len, in: Ons Heem, XIII, 1958-
1959, blz. 189.

(12) A. LOWYCK, Namen van
boter, in: Ons Heem, XV, 1960-
1961, blz. 10-11.

(13) A. CLAASSEN, Kruiden in
de oude Limburgse keuken, in:
Ons Heem, XV, 1960-1961, blz.
79.

(14) L. EBRARD, Boter be-
toverd, in: Ons Heem, XX, 1966,
blz. 173.

(15) R. PEETERS, De papketel
van de gek, in: Ons Heem, XII,
1957-1958, blz. 65.

(16) A. LOWYCK, Namen van
boter, in: Ons Heem, XV, 1960-
1961, blz. 10-11; J.P. TYTGAT,
Boter van Diksmuide is de beste. ..
in 1806, in: Ons Heem, XLIV,
1990, blz. 124-125.

(17) 1. GERITS, Twee boterre-
cepten, in: Ons Heem, XXVII,
1973, blz. 23.

(18) H. DE BROUWER, Pap-
laurier, Ons Heem, XXV, 1971,
blz. 19.

(19) H. HOLEMANS, Schoon-
heidsmiddelen oudtijds, in: Ons
Heem, XXII, 1968, blz. 153; J.P.
TYTGAT, Waarom ezelinnen-
melk? in: Ons Heem, XLIV,
1990, blz. 220.

(20) A. LOWYCK, Trappisten-
kaas en paterskaas, in: Ons Heem,
XXI, 1967, blz. 257, ID., Marolle-
kaas en paterskaas, in: Ons Heem,
XXI, 1967, blz. 257; ID., Over-
pond en paterskaas, in: Ons
Heem, XXI, 1967, blz. 257.

(21) A. THIJS, Kaasstoel en stoel-
kaas, in: Ons Heem, XXIV, 1970,
blz. 254; J. GERITS, Kaasstoel,
kaashok, kaastoren, in: Ons
Heem, XXV, 1971, blz. 214-215;
ID., Kaashok, in: Ons Heem,
XXVI, 1972, blz. 112; J. WOU-
TERS, Kaaskot, in: Ons Heem,
XXVI, 1972, blz. 113; J. GE-
RITS, Kaashok of kaastoren, in:
Ons Heem, XXVII, 1973, blz.
186-187.

(22) Vgl. Onze Gouw. Driemaan-
delijks tijdschrift Gouw Vlaams-
Brabant, 1993, nr. 2, blz. 29-31.
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VAN DE KOE IN DE WEI

TOT DE MODERNE MELKERIJ.
100 JAAR MELKERIJ-
GESCHIEDENIS IN VLAANDEREN.

Evolutie in Midden-Brabant

(1) F. MAES, Geschiedenis van
Kortenberg, Onuitgegeven, blz.
359-360.

(2) Interview Willem Penninckx,

Zaventem, 1981.

(3) Interview Virginie Verheyle-

wegen, Erps-Kwerps, 1985.
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1.- De veestapel

De veestapel was een rijkdom voor
een dorpsgemeenschap. Tellingen en be-
lastingslijsten vermelden de veestapel in
detail. Zo telde Kortenberg 110 stuks
vee in 1794. In 1813 bestond de Korten-
bergse veestapel uit :

— 5 stieren ouder dan 1 jaar

2 ossen

83 koeien ouder dan 2 jaar

24 vaarzen van minder dan 2 jaar
60 kalveren van minder dan 1 jaar (1).

|

Het vee was belangrijk voor :
— 1 de trekkracht

— 2 de mestproduktie

— 3 de vleesproduktie

— 4 de zuivelproduktie.

We gaan eventjes beginnen met de
trekkracht. V66r de Eerste Wereldoor-
log hadden de meeste boeren in Zaven-
tem geen paarden. Koeien en paarden
werden ingespannen in de kar of de wa-
gen. Men sprak gewoonlijk in de streek
van koeboeren of kossaarden. In Nosse-
gem zag men op de Leuvensesteenweg
voor 1914 tot 14 gespannen achter elkaar
lopen, wat erop wees dat er nog heel
wat trekkoeien waren. Rik Janssens uit
Kwerps ging met zijn koegespan naar de
molen van Erps. Dat was heel normaal
in Midden-Brabant. Joannes Penninckx
op het Imbroek te Zaventem had voor
de Eerste Wereldoorlog 2 koeien en een
os. De koeien werkten telkenmale een
poos of 1/, uur.

De landbouwers in Midden-Brabant
werden wat de veestapel betrof zwaar
getroffen door de Duitse bezetting in de
Eerste Wereldoorlog. Heel wat koeien
werden door de Duitsers opgeéist. Wil-
lem Penninckx gaf het volgende beeld

van Zaventem: Op de hoeve Berckmans
in het Imbroek werd de stier op de koer
geslacht. Bij de landbouwers De Coster
(vooraan in de Imbroekstraat) en Marce-
lis (het laatste huis van de Imbroekstraat)
namen de Duitsers telkens een koe mee.
Mijn vader Joannes Penninckx had in
1914 juist daarvoor zijn os verkocht aan
De Messemaker. Zo bleef onze familie
«de Tomaikes» (familie Penninckx ge-
noemd naar mijn grootvader Thomas
Penninckx) gespaard van de Duitse opei-
singen. Na 1918 waren er voldoende
paarden van het leger voorhanden en vele
landbouwers schakelden over naar paar-
den. De koeboeren werden paardeboeren
(2).

De kleur van de koe was voor de land-
bouwersbevolking belangrijk wat de
melkproductie betrof. Rosse koeien uit
de Kempen waren zeer gegeerd en had-
den de naam veel melk te geven. De
boeren in Midden-Brabant kleurden ook
de uiers van de koe met het sap van
rode wortelen. Men had dan een bo-
terkleur en volgens het volk wees dat op
een grotere melkgifte. Iedereen kende
de koeien van zijn buurman. «Lis», «Ne-
le», «Witte», «Zwarte», «Grijze», en
ook de stier «Polle» was geen onbeken-
de. Wanneer men met de koe naar de
markt ging om ze te verkopen, werden
de haren van het dier rechtgekamd en
zo kreeg de koe een breder zicht wat
interessanter was voor de verkoop (3).

Belangrijk voor de veestapel zijn de
veestal en de weiden. In de streek van
Erps-Kwerps (Midden-Brabant) waren
er niet al teveel weiden. De koeien ble-
ven meestal op stal. Sommige stallen wa-
ren zeer klein. Bij Bertus Banken op
het gehucht Schoonaarde onder Erps-
Kwerps stonden drie dikke koeien in een
kleine stal. Er was zo weinig plaats dat
de kuipen telkens bij het eten in de stal
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moesten gebracht worden. De oude stal-
len hadden schelfthoutens. Het waren
planken of «schoilen», hout met schors
op, of planché om boven op te tassen.
Vo6or 1914 had men ook reeds gewelfde
stallen b.v. bij Bonnast te Meerbeek (de
Kleine van Paikkes) in de Dorpsstraat.
Het Lindenhof te Neerijse was bekend
om zijn Boheemse kappen, prachtige ge-
welfde stallen. De stalvloer bestond uit
kareelstenen op hun kant. Later ge-
bruikte men hiervoor eerder een zeer
harde klampsteen. De stal werd een of
twee keer per jaar gewit, altijd voor Pa-
sen. In de zomer, wanneer het op zijn
heetst was, had men veel vliegen in de
stal. De enige oplossing was dan een
korenschoof in de stal tegen de muur in
brand steken. Het vee werd eerst uit de
stal gedreven. De korenschoof werd
aangestoken, de staldeur werd gesloten
en 50% van de vliegen sneuvelden met
dit procédé. De runderen stonden in de
stal met de kop naar de muur. De beste
voederbakken véor de Eerste Wereld-
oorlog waren kribben uit blauwe steen.
De afspanning «De Zwaan» op de Leu-
vensesteenweg te Erps-Kwerps had er
nog dergelijke. Emiel Vrebos op «De
Zeven Slapers» te Meerbeek bouwde ge-
metselde kribben. Heel wat stallen had-
den houten kuipen als voederbakken
b.v. bij Vanheylewegen (Moals) in de
Vissegatstraat te Kwerps. In sommige
stallen b.v. bij Verbelen in de Klapstraat
te Erps waren er kopgaten, ronde met
een deur of rechthoekige met een deur
voor. In sommige stallen gingen de deur-
tjes dicht wanneer de koeien moesten
vasten. De koeien werden ook in de stal
gemolken.

In grotere stallen had men ook een
meutteskot of kalverhok om het kalf of
de meutte op te houden of «plat» te ver-
kopen. Een pletser is een goed kalf, een
kegger is een slecht kalf, een kweddel
van een kalf, een billeman is een kalf
bestemd voor het vetmaken. Hij is niet
bestemd voor de kweek. En knepper is
een kalf van 8 4 9 maanden, half kalf,
half vaars.

De hooiweiden lagen in de lager gele-
gen gebieden, terwijl de akkers in de
hoger gelegen gebieden lagen. De
meeste weiden lagen bij rivieren en be-
ken. De waterlopen werden onderhou-
den door de boeren die aangeland wa-
ren. De hooiweiden dienden niet om de
koeien te laten weiden. Ze waren volle-

dig afgestemd op de hooiproductie. De
hooitijd viel samen met Erps-Kermis,
dus in de maand juni. Het hooi werd
gemaaid met de zeis of de zeisemn. In
Erps kocht men deze aan bij Louis de
Smid (Louis Verdeyen). Deze kocht ze
zelf aan in de fabriek. Men scherpte de
zeis met een «haargetij». Het keren van
het hooi gebeurde met een gaffel. Het
samenbrengen van het hooi gebeurde
met rijven met twee soorten tanden (een
rij langs elke zijde). Later kwam de
hooikeerder op, die door een paard ge-
trokken werd. Het hooi werd in een
«hooiberg» of in een hooihopper gezet.
De hooiweiden werden rond 1900 met
levende piketten of knotwilgen afgezet.
Vervolgens gebruikte men houten pa-
len. De punt van deze paal werd ge-
teerd. De teer kocht men bij de drogist
te Leuven. Men spande 4 of 5 draden.
Men sloeg ze met een kram vast aan de
houten piketten. Védr 1914 had men
reeds ijzeren piketten, een element van
de 2de industriéle revolutie (4). De vet-
weiden dienden om de dieren aan te vet-
ten. De kweekweiden waren bestemd
voor de melkkoeien en voor de kalve-
ren. Op de hooiweiden vond men geen
vee. Het hooi werd verkocht. De tweede
snede van het gras heette men «toe-
maat». Men vond het vee in de boom-
gaarden die dikwijls met een haag afge-
sloten waren (5). In Erps had men hooi-
velden op Silsem en op het gehucht
Diestbrug. Rond de grote pachthoven
lagen boomgaarden die ook dienst de-
den als veeweide. Zo vonden we er een
te Meerbeek verbonden met het Pacht-
hof van de Zeven Slapers. In Kwerps
stonden de koeien meestal op stal. De
weide van Soetemans naast Salens in de
Vissegatstraat te Kwerps was een hooi-
weide. Heel wat weiden in Midden-Bra-
bant waren van slechte kwaliteit. Daar
werd meestal turf gestoken, b.v. in de
vochtige weiden langs de Wasbeek-Mo-
lenbeek te Kortenberg en te Erps-
Kwerps. Het waren meestal zeer moe-
rassige weiden. Ze stonden meestal on-
der water. Het hooi was er van slechte
kwaliteit en turfsteken was er de enige
opbrengst (6).

Het veevoeder is ook een belangrijk
aspect. Men kan droogvetten en natvet-
ten. Gras, klaveren, rapen en snijgraan
behoorden tot het natvatten. Klaveren
waren een typisch veevoeder. Om 5 u
30 ’s morgens ging men de klaveren «af-

(4) Interview Louis Verheylewe-
gen, Erps-Kwerps, 1974.

(5) H. VANNOPPEN, De land-
bouw in de Balkestraat onder
Erps-Kwerps tussen 1910 en 1930
in: Ons Heem, 1988, blz. 178-181.

(6) Deze gegevens vinden we in
de beschrijving, die past bij de
kaart van Ferraris. Blad Corten-
bergh, blz. 43 (uitgave Gemeente-
krediet).
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(7) Interview Armand Vanden-
hoeck, Erps-Kwerps, 1982.
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doen» of snijden. In Meerbeek gebeurde
dit in de Delle bij dauw voor men de
eerste trein hoorde. De klaveren werden
gebonden in een string. Het klaveren
snijden gebeurde met een sikkel of met
een zeis. De rolverdeling tussen man en
vrouw speelde hierin mee. De boeren
maaiden en de boerinnen sikkelden. De
vrouw haalde de klaveren naar huis met
de kruiwagen, de man met de voeder-
kar. Kinderen trokken met de koeien
langs de sloten vooral wanneer de klave-
ren mislukten. Mijn moeder Marie Van
Tilt deed dit nog te Kwerps als meisje
van 9 jaar rond 1920.

Rapen waren een ander veevoeder.
Ze waren ook een lekkernij voor de
schoolkinderen. Ze werden gewassen en
ingekuild in de winter in een «rapen-
groeb» die men kan vergelijken met een
«bietengroeb». Er was ook het natmes-
ten. Men gaf het vee dan «drank» met
aardappelen (pataten,) en meel. Dit
werd goed warm opgediend. Men kon
het vee hiermee snel vetmesten, maar
veehandelaar Frans Verheugen uit Erps-
Kwerps gaf dan ook de raad om natge-
meste kalveren snel te verkopen, want
na 6 weken waren de darmen rot. Bij
de familie Vandenhoeck te Meerbeek
bestond de drank uit kleine aardappelen
met rapen en met zemelen. De zemelen
zorgden ervoor dat de damp niet weg-
ging. De pataten werden eruitgehaald
voor de varkens. Ze werden klein ge-
maakt omdat het varken niet zou ver-
stoppen. De rest van de drank was voor
de koe. Er werd een schoof onderaan in
de koeketel gelegd omdat de drank niet
zou aanbranden. Sommige boeren be-
reidden de drank in de koeketel op de
Leuvensestoof of plattebuiskachel, an-
deren hadden een fornaas of fornuis om
drank te koken. Tot de laatste groep
behoorde de familie Louis Penninckx in
Meerbeek (7).

Het dekken van de koe was een be-
langrijk moment. De grote pachthoven
hadden een dekstier. Het Pachthof van
de Zeven Slapers te Meerbeek had een
dekstier voor eigen gebruik. De meeste
Meerbekenaren gingen met hun koe
naar de dekstier van den Reulle (Ros-
kams) te Beisem. Theodoor Van Ham-
me, en later zijn zoon Frans Van
Hamme te Erps, Jules Vleeracker (Jules
Wets) en later zijn schoonzoon Theo-
door Van Hove (Lange Dore) en Jules
Verheylewegen (Jules Moals) te Kwerps

hadden ook een dekstier. De boeren die
een dekstier hadden plaatsten twee pa-
len op het erf. De koe werd hier tussen
geplaatst. Er moesten dan jonge man-
nen op de boerderijen zijn om de stier
uit te laten. Het dekgeld bedroeg 20, 50
of 100 fr. De stier moest daarvoor 2 a 3
keer springen. De boer noteerde de dag
van het dekken op de Almanak van de
Boerenbond of op Snoecks Almanak.
De «tochten van de koe naar de stier»
behoren nu tot het verleden. De kunst-
matige inseminatie kwam in de plaats.
Het kalveren van de koe werd ook
niet uit het oog verloren. Hiervoor werd
een kalvermachine met een wiel ge-
bruikt. Het gevaar bestond dat de heup
van het kalf gebroken werd. Soms waren
er heel wat problemen. Dan werd de
meutte afgetrokken met een woelzeel.
Daar waren soms 21 man voor nodig.
De keizersnede was onbekend. Vandaar
dat de boer schrik had van een zware
dekstier. In Meerbeek was Staf van
Lammeke Bazes (Gustaaf Vrebos), de
man die gespecialiseerd was in het hel-
pen bij het kalveren. In 1993 gebeuren
de bevallingen niet meer natuurlijk. De
keizersnede is het moderne middel bij
uitstek voor een bevalling. Het bed of
de nageboorte van de koe werd onmid-
dellijk begraven, want de koe durfde ze
op te eten. Het kalf dronk dan de bist-
melk, een dikke gele pap, een fijne
vloeibare créme. Dit was noodzakelijk
om de darmen van het kalf in orde te
brengen. In de Eerste Wereldoorlog
moesten de kalveren gebrandmerkt wor-
den. Dit gebeurde te Erps bij smid Louis
Verdeyen. Het ijzer voor het brandmer-
ken werd in de stoof warm gemaakt.
Er waren ook de veeziekten. De boe-
ren spraken van «dikstaan» of kolikken
of pijn in het zak. Men kon het vergelij-
ken met een knoop in de darmen bij de
mens. De oorzaak was het eten van
warm gras of van warme klaveren. Om
die redenen werd de kar klaveren in de
schuur 10 cm dik opengestrooid. Het
dikstaan kon men tegengaan door de
flank te doorboren zodat de gassen kon-
den ontsnappen. Veearts Lambrechts te
Kortenberg voerde deze doorboring uit.
Hij stak met een priem in de zak. De
koude in de uier was een tweede ziekte.
Rond 1900 was er geen brug over de
Molenbeek te Schoonaarde tussen Erps-
Kwerps en Meerbeek. De uier van de
koe werd nat wanneer men door de beek




trok. Deze ontstak en de koe kon niet
gemolken worden. Men kreeg dan mat-
ten, van gestremde melk. De veearts
moest dan de uier opblazen met een
peer zodat er wind inkwam. Er beston-
den ook geneesmiddelen tegen de koude
in de uiers. Deze werden opgegeven met
een fles met een lange tuit. Een andere
veeziekte was de blaanziekte, officieel
was dit mond- en klauwzeer. De koeien
schuimden en konden niet eten. Kalk
was dan een enig middel om de besmet-
| ting tegen de gaan. De Staat nam ge-
| woonlijk strenge maatregelen tegen
deze ziekte. Vervoer van dieren evenals
: verkoop van melk was verboden. In de
meeste dorpen was er dan ook een ver-
bod om de honden los te laten rondlo-
pen. Een andere ziekte is de kalver-
ziekte of de kalfziekte. Wanneer de koe
teveel melk heeft, slaat deze naar de
kop. Andere veeziekten waren, runder-
pest en bruxellose of besmettelijk ver-
werpen. Ook voor de kalveren moest
men oppassen. De kalveren aten stop-
pelklaveren, zwelden op en konden bar-
sten. Het was een soort verstopping met
krampen en heel wat wind in de buik.
Wanneer er problemen waren met de
koe, gingen de Meerbeekse boeren naar
den Bleune te Sterrebeek. Dat was een
boerenviterinair. Wanneer het heel erg
was met het vee, dan kwam hij zelf te-
voet naar Meerbeek (8).
- De veehandel draaide in Midden-Bra-
bant rond de veemarkten van Ander-
lecht, Leuven en Vilvoorde en op lan-

gere afstand La Roche en Rochefort.
Bertem was het dorp bij uitstek van de
teussers of veehandelaars.

2. - Het melken van de koe

In Erps-Kwerps (Midden-Brabant)
molk men de koeien driemaal per dag :
— om 6 uur ’s morgens
— om 12 uur ’s middags
— om 7 uur ’s avonds.

Het melken gebeurde meestal in de
koestal, soms in de weide. Melken was
typisch vrouwenwerk. Men gebruikte
hiervoor een melkstoeltje of een drie-
pikkel. De melk werd opgevangen in
een melkemmer. De vrouw hield de
melkemmer tussen de benen. Om de
koe ondertussen kalm te houden gaf
men ze hooi of goede klaveren tijdens
het melken. Het melkgeld was belang-
rijk voor de boerin. Het was haar enige
bron van inkomsten in de week. Vier
emmers melk werden opgevangen in een
koperen melkkruik (9). De houten
melkemmer, groen geschilderd met ko-
peren of ijzeren banden, werd vervan-
gen door een galvanisé melkemmer of
door een verlakte witte melkemmer. De
boerin kocht deze bij de smid.

De melk werd door de zift in de melk-
kruik gegoten. De zift was bedekt met
een handdoek. De zift was ook bekend
als de «melkzeef» of het vergiet of de
feemse.

Het handmelken werd vervangen
door het machinaal melken. De eerste

Afb. 64
Het melken van de koe in de
Kempen rond 1900. (Collectie
Lemerchier, Brussel).

(8) Interview Willem Penninckx,
Zaventem, 1980.

(9) J. WEYNS, Volkshuisraad in

Vlaanderen, 1974 (Hoofdstuk
XII  Zuivelgereedschap); J.
WEYNS, Bokrijk, tuin van de
Viaamse volkscultuur. (Viaamse
Pockets, nr. 44), 1961, blz. 143.
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(10) O. TRIFIN en J. RIVIERE,
Du lait au beurre ou un siécle
d’histoire au pays des collines. La
Hamaide (Ellezelles), blz, 77.

(11) ID., blz. 47.
(12) ID., blz. 52.

(13) B. TEN KATE - VON EI-
CKEN, Keukengerei rond 1900.
Antiek en curiositeiten uit groot-
moeders tijd, Helmond, blz. 171.

(14) C. DE MOOIJ en R. VAN
DE WEINER, Rijke oogst van
schrale grond. Een overzicht van
de  Zuidnederlandse materiéle
volkscultuur ca. 1700-1900, Zwol-
le, 1991, blz. 73.

(15) F. MAES, a.w., blz. 362.
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machinale melkmachine zou dateren van
1820 (10). Men had een melkmachine
van Melotte in Remicourt bij Theodoor
Van Hove in de Haaggatstraat te Erps-
Kwerps.

De koe gaf ecen 300 dagen per jaar
melk. Ze stond twee maanden droog
(11). De melkproduktie steeg aanzien-
lijk. Sedert 1880 verdubbelde de melk-
opbrengst in West-Europa.

Enkele cijfers :

— 1913: 2000 l/jaar

— 1940: 3200 l/jaar

— 1950: 3400 Vjaar.

Het vetgehalte steeg. Dit bekwam
men vooral door krachtvoeder. De
turbo-koe uit de V.S§.A. is reeds een mo-
dewoord, maar er zijn ook de melkquo-
ta’s van de E.G. sedert 2 april 1984 (12).

De smaak van de melk is ook belang-
rijk. De melk van de koe, die klaveren
als voeder krijgt, is zeer goed. De koe
die witloofbladeren eet zorgt voor een
bittere melk. De kinderen krijgen er
buikpijn van. Melk «die blauw van de
kou ziet» is vervalst of zeer sterk aange-
lengd met water.

De ophaling van de melk kende ook
een grote evolutie. Vroeger deden de
boeren hun melk zelf naar de melkerij.
Later haalde de melkerij ze 's morgens
op. Men nam dan de melk mee van s
middags en ’s avonds van de vorige dag
en van ‘s morgens van de dag zelf. De
dagelijkse melkophaling verdween wan-
neer het aantal melkkoeien daalde. De
melk werd dan bewaard in een melktank
en wekelijks opgehaald.

Heel wat melk werd op de hoeve ver-
kocht. Particulieren trokken dagelijks
met hun melkkruikje naar de hoeve. Ze
werden bediend met een pint en een
halve pint.

3. - De verkoop van de melk

De boerinnen verkochten de zoete
melk in de stad. De melk zat in de kope-
ren melkkruik. Deze werd op een pen-
derwis op het hoofd gedragen. J.B. Ma-
dou beeldde de Brabantse melkboerin
rond 1830 in de streek rond Brussel al-
dus uit. Ze droeg de penderwis of het
kussentje met segmenten op het hoofd.
De literkan diende als maatkan om tel-
kens 1 | melk te verkopen (13). Heel
wat boerinnen trokken met de hondekar

met melkbussen of melkkruiken naar de
stad om daar hun waar kwijt te geraken
(14). Ze verkochten de melk met kroe-
zen. Ook Edward Van Laerhoven uit
Erps reed met de hondekar naar Brus-
sel. Zijn hond was gemuilband. Later
werd de melk met paard en kar naar
Brussel gebracht. Georges Salens uit
Kwerps reed met paard en kar naar
Brussel.

Tenslotte waren er ook ndg de spoor-
wegen. Het spoorwegstation van Kor-
tenberg werd in 1910 gebruikt door een
70-tal melkboeren die met 3 a 4 kruiken
op de schouder naar Brussel trokken, ze
namen de trein van 5u31 te Kortenberg.
Ook in Herent, Veltem, Erps-Kwerps
en Nossegem stapten melkboeren op.
Deze kleine bedrijven verdwenen in de
Eerste Wereldoorlog (15).

Stedelingen waren sterk gesteld op
verse melk. Sommige boeren trokken
met een reeks geiten door de Nieuw-
straat te Brussel en molken voér 1914
de geiten ter plaatse, dus de verst moge-
lijke melk.

Heel wat plattelanders schakelden tij-
dens het interbellum over op een melk-
handel per camionette. Sus, eigenlijk
Philippe Dirickx, had véér 1940 de
melkhandel «A la Petite Ferme d’Erps-
Querbs. Ph. Dirickx. lait. Beurre. oeufs.
Garantis frais». Zijn zoon Albert Di-
rickx zette de zuivelhandel verder.
Melkventers zijn in de stad verdwenen.
Alleen op de boerenbuiten houden grote
melkrondes nog stand.

4. - Het afromen van de melk

De verwerking van de melk gebeurt
in de moos. Bij verse melk drijft de
room boven. Wanneer de melk kouder
is, dan komt de room sneller boven.
Men kan dan afromen. Men bekwam
een dikke room door de melk eerst op
te warmen en daarna te laten afkoelen

(16).
Het schema volgt hierbij :

VOLLE ZOETE MELK

<y

ROOM of ZAAN ~ AFGEROOMDE MELK of
KLEIN MELK of
AFGELATEN MELK of
PREUS




Afb. 65
De melkverkoopster in de
streek van Brussel met pen-
derwis en koperen kruik rond
1820-30 volgens J.B. Madou.

Afb. 67
Melkboerinnen met de honde-
kar in de Kempen. (Collectie
Lemerchier, Brussel).

Afb. 66
Edward Van Laerhoven uit
Erps trok voor 1914 met de
melk per hondekar naar Brus-
sel.

Afb. 68
Leonie en Clemence Ver-
voort, dochters van Mathilde
Van Geel uit Winksele met
hun melkkruiken. (Collectie
Weynants-Vervoort, Winkse-
le).



Afb. 69
De melkhandel Dirickx uit
Erps-Kwerps (gehucht

Schoonaarde) véér 1940 te
Brussel met Albert (links) en
zijn vader Philippe of «Sus»
(rechts).

Afb. 70
Publiciteit voor de handafro-
mer van Alfa-Laval rond 1900.

(16) J. SEYMOUR, Leven van
het land. Niets verspillen en ge-
zond blijven, Baarn, 1983 (3de
uitgave), blz. 100-103.

(17) F. MAES, a.w., blz. 361.

(18) M. BAKKER, Boterberei-
ding in de late negentiende eeuw,
Zutphen, 1991, blz. 27-28, 31-32;
O. TRIFIN en J. RIVIERE,
a.w., blz. 95.
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Het afromen gebeurde eerst met een
aarden melkteil. Deze was meestal lood-
geglazuurd. De afgeroomde melk werd
als voedsel voor de biggen gebruikt (17).
Ook kalveren werden hiermee vetge-
mest. Men maakte er ook magere kaas
van. De inwoners van Everberg noemt
men de Preuslekkers.

Het afromen evolueerde als volgt :

1. Met melkteilen op 12 4 15° C: 75 a
77 % room uit de melk gehaald. Dit sys-
teem werd in Friesland gebruikt: de
warme melk werd er afgekoeld tot 11 a
12° (de temperatuur van putwater). Het
duurt 48 uur eer de melk afgeroomd

wordt. In Friesland wachtte men zelfs
72 uur en de room zowel als de afroom
waren dan zuur.

2. Bij lage temperatuur (Schwartzme-
thode van 1863): 85 a 88 % room uit de
melk gehaald. Schwartz werkte in Zwe-
den en Professor Segelcke van de Ko-
ninklijke Landbouwvereniging in Ko-
penhagen nam de methode over en zo
sprak men in Europa van het «Deens
stelsel». Men goot de melk na het mel-
ken in hoge vaten, die in een met heel
koud water of ijs gevulde koelbak ston-
den. Na 12 uur werd de room afge-
schept, na nog eens 12 uur de rest van
de room. De koude melk ontroomde
vanzelf sneller. Noch de room, noch de
melk hadden de tijd om zuur te worden.
Op 24 uur was alles afgeroomd, tegen
48 uur bij het gewone systeem. Men had
ook grote melkkelders nodig bij het
oude systeem, terwijl dat niet het geval
was bij hoge smalle oproombakken (18).

3. Met de afromer met de centrifugale
kracht (de machine van Fesca van 1861
en de machine van Lefeld van 1877): 97
4 99% room uit de melk gehaald.

De afromer of roomcentrifuge
scheidde de zwaardere melk van de lich-
tere room via de verschillende gaatjes.
In 1857 waren er experimenten van Th,
Fuchs in Duitsland om met een centri-
fuge de scheiding van room en melk te
bekomen. Dit gebeurde in een laborato-
rium. We vermeldden reeds de twee uit-
vindingen van de Duitse ingenjeurs
Fesca en Lefeld. Er was echter nog geen
continuwerking. In 1878 kwam daar de




uitvinding bij van de Deen Nielsen en
in 1879 deze van de Zweed De Laval.
Deze ontwierp afromers met een conti-
nuwerking («écremeuse continue»). De
Laval verbond zich met de Zweedse ma-
chinebouwer Alfa en zo ontstond Alfa-
Laval (19). De eerste afromers waren
handafromers. In 1881 was de eerste af-
romer type Lefeld in Belgié te zien op
een Landbouwtentoonstelling te Gent
(20). In 1888 ontstonden de eerste twee
Belgische afroomfabrieken: Melotte te
Remicourt en Persoons te Tildonk (21).
Het waren meestal afromers met de
hand. De handafromers werden reeds
kort daarop vervangen door stoomafro-
mers (22).

De evolutie van afromers was in Bel-
gié als volgt :
— 1890: ongeveer 100 afromers.
— 1910: ongeveer 2500 afromers (23).

Het roomgehalte gebeurde met een
cremometer. Deze van Dr. Fjord en van
Dr. Quesneville waren zeer bekend.
Door de afromer werd de room afge-
scheiden. De cremometer gaf de verhou-
ding room-afroom weer. De stalen wer-
den in kleine buisjes in metaal gestoken
(24).

5. - Het karnen of boteren
De room wordt gekarnd. De melk-

zuurbacterieén zetten een deel van de
lactose of melksuiker om in melkzuur.

De room moet de juiste temperatuur
(17° C) en de juiste zuurtegraad hebben
om hem tot boter te karnen. Door dit
karnen bekwam men geklonterde bol-
letjes.

Hierbij het volgende schema :

ROOM
BOTER KARNEMELK of
BOTERMELK (zuur) (25).

Afb. 71
De handafromer Melotte
(naar Lezé, Les industries de

lait).

Afb. 72
De cremometer van Dr. Fjord
(naar Lezé, Les industries de
lait).

(19) O. TRIFIN en J. RIVIERE,
a.w., blz. 95.

(20) ID., a.w., blz. 253.

(21) Melotte was ook zeer popu-
lair als afromer in Nederland.

(22) R. LEZE, Les industries du
lait, Parijs 1895 (2de uitgave), blz.
227.

(23) O. TRIFIN en J. RIVIERE,
a.w., blz. 101.

(24) R. LEZE, a.w., blz. 61.
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(25) 1. SEYMOUR, blz. 100-103.

(26) J. WEYNS, Bokrijk, blz.
148. J. WEYNS, Volkshuisraad,
blz. 906.

(27) R. LEZE, a.w., blz. 283; J.
SEYMOUR, Meéiiers oubliés.
Métiers d'autrefois, 1985, blz. 95;
J. DE BAERE, Een eeuw Bel-
gische zuivelgeschiedenis, blz. 17.

(28) J. WEYNS, Bokrijk, blz.
148.

(29) J. WEYNS, Volkshuisraad,
blz. 918.

(30) B. TEN KATE - VON EI-
CKEN, a.w., blz, 171.

(31) H. DE BEUKELAER, De
Qostgelderse zuivelindustrie, in:
Industriéle Archeologie, X1, 1991,
40, blz. 114,

(32) H. PAUWELS, De Folklore
van het Brabantsch Boerenleven,
in: Eigen Schoon en De Braban-
_der,/ 1940, blz. 174-183 en 395-
403.

(33) C. DE MOOIJ en R, VAN
DE WEIJER, a.w., blz. 73.

(34) O. TRIFIN en J. RIVIERE,
a.w., blz. 139,

(35) Interview Virginie Verheyle-
wegen, Erps-Kwerps, 1987,

(36) Interview Virginie Verheyle-
wegen, Erps-Kwerps, 1988.

(37) Interview Virginie Verheyle-
wegen, Erps-Kwerps, 1988.
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In kleine bedrijven werd de volle melk
gekarnd, in de grote bedrijven werd de
room gekarnd. Boteren is viouwenwerk.

Het boteren gebeurde op drie manie-
ren :

1. een boterpot met een stoter.

Het was een aarden pot met twee
oren. Hierin zat de boterstamper of de
stoter. Dit was een staf voorzien van
een doorboorde schijf of een kruis, die
in de melk gestoten werd. Men moest
drie uren stoten om boter te hebben.

2. het botervat.

Dit kon een stande of karn -met een
draaistaf (voorbeeld uit Boortmeer-
beek) zijn (26), een wiegvat, een drie-
voetkarn met een zwengel, een rolkarn
die bewoog rond de lengte-as, een lig-
gende karn met zwengel. De laatste evo-
lutie was het tuimelvat of de tuimelaar,
dikwijls van het merk Victoria. Het tui-
melvat was samen met de afromer popu-
lair rond 1900 (27).

3. de botermolen.

Dit was een tredmolen met een verti-
caal wiel dat meestal tegen de achter-
muur, soms tegen de zijmuur stond. De
hond bracht het rad in beweging. In
Erps-Kwerps was er een botermolen op
de Kasteelstraat. In Keerbergen in de
Brabantse Kempen werd in 1880 de bo-
terhond geschat op 20 fr. De botermolen
is ook het symbool van de heemkring
van Keerbergen. Het verticaal wiel
bracht er bovenaan een rol in beweging
waardoor de boterinstallatie in gang
schoot. In West-Vlaanderen werd de bo-
terstande door een paard in beweging
gebracht via het systeem van een rosse-
kot (29).

Sommige huisvrouwen gebruikten
ook de boterklopper. Het ging hier dui-
delijk om huishoudelijk, niet om indus-
trieel gebruik. De boterklopper was een
deksel met een gietijzeren apparaat dat
op een glazen pot geschroefd werd. De
pot werd gevuld met room. Na een tijd
draaien bekwam de huisvrouw boter
(30).

De boter kreeg in 1869 de concurren-
tie van de margarine. De Franse chemi-
cus Meége Mouriés vond toen de oléo-
margarine uit (31).

De botermelk diende voor botermelk-

- m

pap, voor boekweitpap, voor broodpap,
voor brokkenpap of bloempap, voor wit-
tebroodpap. Botermelk is een genees-
kundig middel tegen zevenoog, tegen
het fijt, tegen leverziekte (men drinkt 5
liter per dag) en tegen geelziekte (ge-
kookt met wilde zurkel). Het is voor de
mooie meisjes in Brabant ook een mid-
del tegen zomersproeten en een middel
om het haar te doen blinken (32).

6. - Het wassen en het kneden
van de boter

De boter werd gewassen om de karne-
melk weg te nemen. Het kneden ge-
beurde met de hand, met boterspanen
en met een boterlepel. De boterspanen
zorgden ook voor de versiering. Er wa-
ren tekeningen op aangebracht (33). La-
ter kwamen de boterkneders op zoals de
kneedmachine met de bekende naam «le
malaxeur Bradford» (34).

De boter werd soms ook gezouten om
beter te bewaren. 250 g. zout werd dan
ingewerkt in 10 kg boter. Het zouten
van de boter geeft het voordeel dat de
boter niet rins wordt. De boter werd
dikwijls in de kelder bewaard.

Het kleuren van de boter met wortel-
sap was in Midden-Brabant toegelaten.
Men kreeg dan gele boter (35). De boter
mocht niet vervalst worden. Vervalste
boter bevatte nog heel wat water. Men
klopte of men kneed dan ook niet zeer
hard om het water eruit te krijgen. Soms
was de boter ook vermengd met marga-
rine en dat was ook vervalsing.

De botersmaak was afhankelijk van
de weide en van het jaargetijde. Een
weide met veel kleuren zorgde voor
goede boter. De boter was niet zo goed
in de winter. Er was dan geen jong gras
en men had dan minder vitamines (36).

De boter kreeg zijn vorm door de bo-
tervorm en door de boterspaan. De bo-
ter werd opgeborgen in de boterschotel
of in de boterkuip. Ze werd later ook
ingepakt in parcheminpapier (37).

7. - De verkoop van boter

Sommige gemeenten waren befaamd
voor de afzet van hun boter. Hoeilaart
is daar een voorbeeld van (38). De boe-
rinnen verkochten in Midden-Brabant
hun boter op de markten in de stad.
Men had hoge en platte boterkorven.




Deze werden bedekt met een wit-blauw
geruite doek. J.B. Madou schilderde de
melkboerin met een platte mand ge-
plaatst op een penderwis. De Korten-
bergenaren verkochten hun boter en
kaas op de markten van Leuven en Brus-
sel (39).

De winkelrekening van de boerin
werd dikwijls met boter betaald vooral
in het zuiden van Nederland. Dit kon
ontaarden in wantoestanden zoals het
trucksysteem of de verplichte winkelne-
ring bij de fabrieksarbeiders in de 19de
eeuw: de winkelwaar was te duur en de
kwaliteit ervan was onvoldoende (40).

8. - Het maken van kaas

Kaas van het Latijn caseus was volks-

voedsel in de Middeleeuwen tegen bo-
ter, die eerder voor de rijken was. In
het Kerelslied spreekt men van «wron-
gel, wei, brood en de kaas eten zie gan-
sen dage».

Hierbij het schema :

MELK = STREMSEL

!
ZURE MELK
WRONGEL WEI
|
l
KAAS.

Afb. 73
De boterverkoopster in de
streek van Brussel met pen-
derwis en platte mand rond
1820-30 volgens J.B. Madou.

(38) Vooral de stad Brussel werd
vanuit Hoeilaart bevoorraad.

(39) F. MAES, a.w., blz. 361.

(40) J.C. DEKKER, Het onistaan
van de zuivelcodperaties in het
zuiden van Nederland, in: Indus-
triéle Archeologie, X1, 1991, 40,
blz. 122.
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(41) 1. WEYNS, Bokrijk, blz.
149-150.

(42) J. WEYNS, Volkshuisraad,
blz. 938.

(43) NATIONAAL INSTITUUT
VOOR STATISTIEK, Land-
bouwtelling 1880, blz. 22-23.
GEMEENTE-ARCHIEF ERPS-
KWERPS, Vergelijkingstafel
1895-1900 (Inlichtingen over de
landbouwdieren, aangegeven in
de gemeente).

(44) ]. DE BAERE, a.w., blz, 19.

(45) O. TRIFIN en J. RIVIERE,
a.w., blz. 253,

(46) ID., a.w., blz. 169.
(47)J. DE BAERE, a.w., blz. 22.

(48) O. TRIFIN en J. RIVIERE,
a.w., blz. 199, 202; J. DE BAE-
RE, a.w., blz. 31.

(49) O. TRIFIN en J. RIVIERE,
a.w., blz. 210.
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De melk wordt verwarmd in de weike-
tel. Men voegt er stremsel bij. Stremsel
is een vloeibaar aftreksel van de leb-
maag van het kalf. Na korte tijd kan
men de wrongel van de wei scheiden.
Wei of melkwei is een waterachtig vocht
dat van het dik of de kaasstof wordt
gescheiden tengevolge van het strem-
men. Wei dient voor weipap en als
drank voor de arme mensen en voor de
varkens. Het dik is de «wrongel». De
wrongel of het gestremde dik wordt ge-
perst met een kaaspers. De kaas moet
drogen. Hij rijpte in de kelder. Hij werd
gezouten en gekeerd (40).

Men maakte onderscheid tussen ge-
perste kaas en weke kaas zoals Brusselse
of harde of stinkende kaas en Herfse
kaas met zijn sterke smaak. Voor weke
kaas gebruikte men de dunne melk. De
kaas in wissen gevlochten mandjes liet
men uitlekken (uitdruppelen). In het
Land van Herve heeft men ook de
zachte fijne crémekaas: de rimoudou.

Men mag ook onze platte kaas niet
vergeten. Dit was witte ongerijpte boter-
melkse kaas. Om plattekaas te maken
laat men de dik geworden botermelk
lekken in een doek (41).

Platte kaas had eigenlijk drie func-
ties :

1. een vervangmiddel i.p.v. boter
2. gedroogd: pottekaas
3. een vulspijs voor taarten: in West-

Brabant mattetaarten en in Haspen-

gouw kaasvlaai (42).

De zachte kazen bedierven snel en
konden dan ook slechts op korte afstand
verhandeld worden.

9. - Het ontstaan van de melkerijen

Om het ontstaan van de melkerijen te
begrijpen moet men eerst de landbouw-
tellingen van 1880, 1895 en 1910 verge-
lijken. We nemen Erps-Kwerps als voor-
beeld.
aantal runderen :

1880: 808
1895: 1.118
1910: 1.048 (43).

De runderen namen sterk toe van
1880 naar 1895 wat duidelijk wees op
het succes van de veeteelt na de «agricul-
tural invasion». De landbouwer in Mid-
den-Brabant legde meer de nadruk op
de veeteelt, minder op de akkerbouw.
Een zekere daling van het aantal stuks

- m

vee was echter vast te stellen van 1895
naar 1910. Dit is echter misleidend.

We moeten het aantal stuks vee ana-
lyseren.

We nemen de melkkoeien eruit.
Melkkoeien te Erps-Kwerps :

- 1895: 734
- 1910: 762.
Er is dus een kleine toename.

De runderen werden niet meer gehou-
den voor de mestproduktie die belang-
rijk was voor de graanteelt zoals in de
pachtersperiode voor 1880. Er kwamen
ook nieuwe veevoeders in Erps-Kwerps
volgens de landbouwtellingen: lijnkoek,
lijnmeel, verse en gedroofde draf, zeme-
len en kortmeel. Opvallend was ook de
daling van de schapen- en geitenteelt,
Dit wees op de daling van het aantal
dagloners, want deze twee soorten die-
ren waren «de koeien der armen». De
hereboeren of pachters verdwenen met
de landbouwerisis, maar ook de daglo-
ners verdwenen. Men kreeg een klasse
van gemiddelde eigengeérfde boeren en
in deze groep zal de melkerijgedachte
tot ontwikkeling komen. De toename
van het aantal melkkoeien en de verho-
ging van de melkproductie deed de ge-
centraliseerde melkerij ontstaan als een
nieuwe plattelandsindustrie. De here-
boeren vonden hun werk als industrié-
len. Zo ontstonden stoommelkerijen en
stoombrouwerijen.

De rol van het buitenland is ook be-
langrijk. De melkerijbeweging kwam
vooral uit Denemarken. Men sprak te-
recht in melkerijcursussen over de
Deense beweging (44). In 1883 ontstond
de eerste Belgische melkerij te Gent
(45). Ook wat betreft de eerste twee in-
dustri€le melkerijen zijn we zeker. Ze
ontstonden in 1887 te Stabroek bij Ant-
werpen — in de Antwerpse Polders — en
te Cul-des-Sarts bij Couvin (46).

De groei van de melkerijen in Belgié
was als volgt :
1887: 4
1890: 19
1893: 36
1895: 78
1898: 327 (47)
1948: 259 (48)
1986: 81 (49).
Men kan een onderscheid maken tus-
sen een handmelkerij en een stoommel-
kerij en tussen een privémelkerij en een




coOperatieve melkerij.

Een beeld voor Belgié :

1910: 227 stoommelkerijen

301 handmelkerijen

1937: 513 stoommelkerijen

128 handmelkerijen

Van de 259 Belgische melkerijen in
1948 waren er nog 125 codperatieve.
10. - Een beeld van een handmelkerij

De handmelkerij omvatte meestal
drie lokalen :

1. een lokaal op het gelijkvlioers voor
de ontvangst, het voorverwarmen en
het ontromen van de melk.

2. cen kleine kelder voor de roomrij-
ping, het karnen en het kneden.

3. cen kleine kelder voor de boterbewa-
ring.

De voorverwarming gebeurde in een
«douche» of op een fornuis op een open
vuur. Men verwarmde tot ca. 30° C, de
geschikte  ontromingstemperatuur. In
geval van mond- en klauwzeer volgde
dc verhitting of de pasteurisatie van de
melk (50). De roomrijping gebeurde in
cylindrische metalen vaten «Schwartzva-
ten» geplaatst in gemetselde waterbak-

ken. In de zomer werd ijs voor afkoeling
gebruikt (51). Het water moest stro-
mend door een koeler, de warme room
op een geschikte zuringstemperatuur
brengen (52). In Noord-Brabant in Ne-
derland gebeurde dit in een hoog ge-
plaatst waterreservoir waarin met een
perspomp welwater uit een nortonput
aangebracht werd. De afromer of de
centrifuge en de tuimelkarn waren de
duurste investeringen voor de handmel-
kerij. Er was ook een bascule voor het
wegen. Met twee werkmannen werd het
werk verricht. De eerste werkman had
de volgende opdracht: melk wegen,
monsters nemen, melk warmen op het
fornuis. De tweede werkman had de vol-
gende opdrachten: de centrifuge draai-
en, de boter karnen, de boter wassen,
de boter kneden, de boter in vierkante
kluiten slaan en in de kelder leggen om
te stijven (53).

We kregen een beeld van de handmel-
kerij van de Boerenbond te Kwerps aan
de hand van twee interviews. Jules Sa-
lens (°1900) woonde niet ver van het
melkerijtje en maakte als kind de wer-
king ervan mee. Hij vertelde het ons als

volgt: De twee oude huisjes of de dub-

Afb. 74

De oude melkerij van de Boe-

renbond te Kwerps.
Das, 1976).

(Foto
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(50) ). DE BAERE, a.w., blz. 24.
(51) ID., a.w., blz. 25.

(52) 1.C. DEKKER, a.w., blz.
128.

(53) ID., a.w., blz. 128-129.

(54) Interview Jules Salens, Erps-
Kwerps, 1992.

(55) Interview Jozef Vanderauwe-
ra, Erps-Kwerps, 1992.

(56) C. DE MOOUJ en R. VAN
DE WEIJER, a.w., blz. 73.

(57) 1. DE BAERE, a.w., blz. 21.

(58) O. TRIFIN en J. RIVIERE,
a.w., blz. 171.

(59)J. DE BAERE, a.w., blz. 21.
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belwoning waren eigendom van Ferdi-
nand Govaerts (Fernand van Toinkes).
Het gedeelte tegen de Haaggatstraat te
Kwerps bestond uit twee plaatsen, de
voorplaats en achteraan de schuur. De
schuur werd gebruikt door de eigenaar.
De Boerenbond huurde alleen de voor-
plaats en de kelder voor haar handmel-
kerij. In de voorplaats stond een afro-
mer (een Melotte) die met de hand be-
diend werd. In de kelder stonden het
botervat of de botervaten. Daar werd
geboterd. 12 & 15 boeren leverden hier
hun melk. Justine Goovaerts (Stine van
Toinkes) haalde v66r 1914 met paard en
kar melk op. Jules Hendrickx (Jules van
Lammen Hainkes) haalde zelf nog melk
op bij de boeren met de hondekar. De
boeren behielden de botermelk die ze
na het boteren afhaalden. Gewoonlijk
waren er twee mannen in de melkerij:
Dikke Pie (Petrus Hendrickx) en Man
van Lie (Romain Smets). Louis Van
Hove van de Haaggatstraat moest de bo-
ter in Brussel verkopen. Hij reed per
trein met twee korven boter. In de mel-
kerij werkte men de boter af met een
plekspaan. Met een trapje ging men de
kelder van het melkerijtje in (54).
Jozef Vanderauwera (°1910) was
werkman geweest in deze melkerij en
wist ook nog heel wat te vertellen: Mijn
vader Constant Vanderauwera en ikzelf
werkten in de melkerij van de Boeren-
bond. In onze tijd kwamen 25 a 30 boe-
ren naar deze melkerij in Kwerps. In het
begin brachten de boeren zelf de melk
naar het melkerijtje. Later werd de melk
opgehaald. «Man van Lie» reed na de
Eerste Wereldoorlog rond voor de
melkophaling. Wanneer men het melke-
rijtije binnenkwam had men tegen het
tweede huis aan een melkmachine of de
afromer. Wat verder was er een schouw
en daar stond de douche. In dezelfde
plaats stond ook het botervat. In de kel-
der stond een tafel en een boterkneder
die gedraaid werd. Het werk in het mel-
kerijtie begon vroeg: rond 4u30. Eerst
was er het verwarmen van de melk, dan
het afromen, dan volgde het boteren en
vervolgens het wassen. De boter werd
verkocht te Brussel. Met 9 x 5 kg boter
trok Louis Van Hove met de kruiwagen
naar het station van Schoonaarde. Daar
nam hij de trein. Wat in Brussel niet ver-
kocht geraakte ging naar de «crié». Men
kon ook in de melkerij op zaterdag boter

-

kopen. De boeren werden uitbetaald in
de herberg Goovaerts naast de melkerij.
Isidoor Taes was de boekhouder van de
melkerij. Er was een duidelijke controle
van de melk. Men nam stalen en met de
gradenmeter constateerde men het veige-
halte. Ik had als werkman in de melkerij
een loon van 2,5 fr./dag. Van 1907 tot
1914 bewoonden we het tweede oud
huisje van de familie Goovaerts naast de
melkerij. Dat was gemakkelijk. Van 1920
tot 1930 werkten ik en Romain Smets als
werkmannen in de oude melkerij. Er was
een grote concurrentie in Kwerps tussen
de oude melkerij van de Boerenbond en
de stoommelkerij van Salens. Om Salens
te beconcurreren gaf de melkerij van de
Boerenbond zoveel voor de zaan als Sa-
lens voor de volle melk. Bij de Boeren-
bond hadden de boeren er dan ook nog
hun botermelk bij (55).

11. - De cooperatieve melkerij
of boterfabriek

Kleine boeren hadden te weinig room
voor een karnton. De enige oplossing
was dan ook de codperatieve boterfa-
briek (56). In 1888 richtte baron Peers
de Nieuwburgh de eerste codperatieve
melkerij in ons land op te Oostkamp.
Het was een handmelkerij. In 1889 ver-
scheen de eerste codperatieve melkerij
van Brabant in Peutie (57).

Het principe van de cotperatieve mel-
kerij steunde op de samenwerking met
de boeren. Ze kochten gezamenlijk
zout, papier, stremsel en botervormen.
De invloed van de Boerenbond en van
de plaatselijke boerengilden was hier
groot. De Spaar- en Leengilde, de voor-
loper van de Raiffaisenkas, financierde
de onderneming en de winsten werden
bij deze financiéle instelling geplaatst.
De codperatieve melkerij poogde een zo
hoog mogelijke melk- en boterprijs voor
haar landbouwers-aandeelhouders te be-
komen (58).

De propaganda voor de oprichting
van samenwerkende melkerijen ge-
beurde via de jonge boerengilden. Het
waren in het begin bijna uitsluitend
handmelkerijen zoals we in Kwerps kon-
den zien. Ze werden opgericht per paro-
chie en zelfs per buurtschap (59).

De codperatieve melkerijen evolueer-
den in Belgié als volgt :




1895: 69
1896: 118
1897: 199 (60).

Niet overal in het land waren codpera-
tieve melkerijen renderend. Daarom ge-
bruikte men in Wallonié¢ de «Méthode
Ardennaise». De boeren brachten hun
melk naar de ontroomsecties. De room
werd vandaar naar de centrale boterfa-
briek gevoerd. De melkerij van Virton
had 53 ontroomsecties (61).

Een eerste bedreiging voor de codpe-
ratieve handmelkerijen was de vraag van
de stoommelkerijen om de verplichte
pasteurisatie op 90° C door te voeren.
In 1902 werd deze eis naar voor ge-
bracht. De handmelkerijen waren hier-
door in hun bestaan bedreigd. Onder
druk van de Boerenbond zag de Natio-
nale Zuivelmaatschappij af van de eis
van verplichte pasteurisatie (62).

12. - De melkerijen in de gemeente
Erps-Kwerps (Midden-Brabant)

Erps-Kwerps was een uitgestrekte ge-
meente met 2206 inwoners in 1890,

De eerste melkerij was waarschijnlijk
deze van Petrus-Antonius Salens in het
Hof ten Driessche op de Kasteelstraat.
Deze werd later overgenomen door Al-
fons Bulens - Theresia Salens. De boter-
karn werd in beweging gebracht door
een honderad dat buiten tegen de mel-
kerij stond. Hubert Verboomen be-
schreef het rad als volgt: In een platte
ronde koffer liep een hond en die deed
door zijn getrappel de melk- en boterma-
chine draaien, maar men moest oppassen
want hij kende dat spel en als hij de kans
kreeg was hij de gaten uit. De melkerij
Bulens-Salens hield niet lang stand (63).
De Annuaire du Commerce vermeldt ze
in 1896.

Op het gehucht Schoonaarde waren
er twee handmelkerijen, die toebehoor-
den aan privépersonen: die van August
Van Assche-Stie in De Zwaan op de
Leuvensesteenweg en die van Fr. Ver-
deyen in de Meerbeekstraat. Deze mel-
kerijen hadden een afromer. Ze maak-
ten de boter en de landbouwers namen
hier ook de afgeroomde melk mee. In
1898 werden beide nijverheden op de
patentlijst vermeld (64). De Annuaire
du Commerce gaf de melkerij August
Van Assche in de jaren 1896-1899 en de

melkerij Fr. Verdeyen in de jaren 1898-
1899.

In 1894 ontstond het «Samen-
werkende  Melkerijgenootschap  van
Erps-Querbs» afhankelijk van de Boe-
renbond. De Boerenbond was te Erps-
Kwerps opgericht in 1892. De codpera-
tieve was eerst gevestigd in een oud
18de-eeuws gebouwtje op de Haaggat-
straat. Petrus Vanderhoeven en Isidoor
Taes waren er de achtereenvolgende
ontvangers van. In 1904 telde deze coo-
perative 31 leden en 104 ingeschreven
melkkoeien. De boter werd te Brussel
verkocht: eerst door Alfons Salens, later
door Louis Van Hove.

Deze melkerij verhuisde toen de elec-
triciteit te Kwerps aangelegd werd. Jaak
Verbelen kocht toen de puinen van de
hove Ginis (Schoof) en verkocht een
deel ervan aan de codperatieve melkerij
van de Boerenbond. Deze bouwde hier
een melkerij met kelder. In 1940 werd
ook deze codperatieve melkerij gesloten
(65).

Een tweede codperatieve melkerij
werd opgericht onder het gehucht
Schoonaarde onder Erps in «De Vogel-
zang» bij Henri De Becker. Deze melke-
rij was ook met de Boerenbond verbon-
den. Franciscus De Becker, de broer van
Henri De Becker, was de voorzitter van
de Boerengilde van Erps-Kwerps (66).
De patenten stonden in 1895 op naam
van Jan Salu-Delaet en in 1898 op naam
van Frans Vanderhulst (Woil). Henri De
Becker ging met de boter naar Brussel.
In de Eerste Wereldoorlog verdween
ook deze handmelkerij. De Annuaire du
Commerce gaf de «Laiterie du Boeren-
bond» met als voorzitter Franciscus De
Becker in de periode van 1895-1899.

In 1897 richtten enkele landbouwers
van het gehucht Balkestraat, dat zowel
op Erps als op Nederokkerzeel lag, «De
Melkerij van Balkestraat» als samen-
werkende maatschappij op (67). Het
melkerijgebouw dat op Erps-Kwerps lag
was het bakhuis van de weduwe Frans
Verhoeven. Molenaar Frans Vleeracker
van Nederokkerzeel was de eerste voor-
zitter van deze vereniging. We mogen
aannemen dat deze instelling banden
had met de Boerenbond omdat een van
haar stichters, Felix Imbrechts, wijk-
meester van de Boerenbond voor het
gehucht Balkestraat was (68). We leren
heel wat uit de statuten van deze melke-

(60) De toename loopt parallel
met de oprichting van de Boeren-
gilden.

(61)J. DE BAERE, a.w., blz. 23.
(62) ID., a.w., blz. 28.

(63) Interview Gustaaf Salens,
Erps-Kwerps, 1975.

(64) ALGEMEEN RIJKSAR-
CHIEF BRUSSEL, Erps-
Kwerps, farde XV.

(65) De Boer, 15 januari 1894,
blz. 2; Id., februari 1904, blz. 30;
Interview Louis Verheylewegen,
Erps-Kwerps, 1976; Interview Ju-
les Salens, Erps-Kwerps, 1992;
Interview Jozef Vanderauwera,
Erps-Kwerps, 1992.

(66) H. VANNOPPEN, Het Fa-
milieboek  Van  Audenhoven,
1980, blz. 128.

(67) Recueil des Actes de Sociétés,
1897, deel 4, nr. 3635 (Melkerij
van de Balkestraat), blz. 169-170.

(68) GEMEENTE-ARCHIEF
ERPS-KWERPS, Plan tot verbe-
tering van de «Chaussée de Bue-
ken», 1904; Plan herlegging weg
nr. 16 (Balkestraat), 1907; PA-
ROCHIE-ARCHIEF Erps, Sta-
tus Animarum, 1913.
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(69) Recueil des Actes, id.

(70) Interview Hubert Verboom-
en, Braine L’Alleud, 1974.

(71) 1d.; ALGEMEEN RIJKS-
ARCHIEF BRUSSEL, Erps-
Kwerps, Bundel VII (patentlijst
1898).

(72) H. VANNOPPEN, Her ge-
slacht Salens. Een oude Erps-
Kwerpse familie, Erps-Kwerps,
1983, blz. 21-22.
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rij. Het doel was het maken en verkopen
van boter. De leden moesten in zuivere
toestand melk van hun koeien leveren.
De bestuursraad had het recht om 1 of
2 leden te sturen om de boerin te zien
melken. Ieder lid van de codperatieve
had 1 aandeel ter waarde van 25 fr. (69).
De stichters van de melkerij waren
Frans Vleeracker, Felix Meys en Frans
Verhoeven van Nederokkerzeel, Louis
De Coster, Michiel Janssens, Felix Im-
brechts en Lambertus-Josephus De
Greef uit Erps-Kwerps. Deze melkerij,
een handmelkerij, verdween met Eerste
Wereldoorlog.

Erps-centrum  had twee
werkende melkerijen, die we terugvon-
den op de patentlijsten van 1898: de
handmelkerij van de Peperstraat en de
St.-Jozefsmelkerij. De eerste melkerij
had als stichters: Jozef Boon uit het
Rode Schild, dokter Karel Haas, sche-
pen, bezitter van een koe en bewerker
van land in de Peperstraat, schepen Isi-
door Van Tricht, bakker Gustaaf Van
Doren en Eugene Van Doren. Deze
melkerij richtte zich tot de landbouwers
van de Peperstraat en omgeving. Ze was
gevestigd in de schuur van Eugene Van
Doren, de herbergier van Het Hert. Fi-
lips Salens-Rigo, lid van de gemecente-
raad was er de voorzitter van. Deze
handmelkerij had twee arbeiders in
dienst. De boter werd door Victor Van
Tricht, zoon van Isidoor Van Tricht per
kruiwagen naar het station van Korten-
berg gevoerd en vandaar met de trein
naar Brussel gebracht. Dit gebeurde drie
keer per week. De landbouwers kregen
een prijs voor hun melk volgens het gra-
dengehalte. Hoe meer graden men had,
hoe meer men betaald werd. Het be-
stuur van de melkerij zorgde voor de
controle. De betalingen gebeurden af-
wisselend in de herberg Het Hert bij
Eugéne Van Doren en in de herberg «In
de Edelen handboog» bij Jozef Boon-
Salens. De boeren mochten hun afge-
roomde melk meenemen. Er waren ook
liefhebbers om de afgeroomde melk op
te kopen. In de melkerij van de Peper-
straat kon men ook platte kaas kopen
en dat was een succes (70). De Annuaire
du Commerce gaf de «Laiterie d’Erps-
Querbs soc. coop.» met als voorzitter
Salens-Rigo in de jaren 1895-1899.

De tweede melkerij, nl. St.-Jozef,
richtte zich tot de landbouwers van de

samen-

Engerstraat en de Klapstraat en was eer-
der Boerenbond-gezind. Ze was geves-
tigd in een deel van de herberg «De Mei-
boom», bij Felix De Wil in de Energ-
straat en later kwam er een nieuwbouw
op de Kloosterstraat op de hof van Jozef
Pianet. Er was geen concurrentie tussen
de twee codperatieve melkerijen van
Erps. Het was een kwestie van gemak.
De ene boer ging naar de melkerij van
boven, de andere naar deze van bene-
den. Jan De Pauw, de kassier van de
Boerenbond, was de voorzitter van deze
melkerij en gemeenteraadslid Emiel
Peeters was er de boekhouder van. Deze
melkerij werd gesloten in 1940 (71). De
Annuaire du Commerce gaf de «Laiterie
coopérative» met als voorzitter Jan De
Pauw in de jaren 1898-1899.

Naast de privé- en de codperatieve
handmelkerijen telde Erps-Kwerps een
privé-stoommelkerij «Laiterie d’Erps-
Querbs» van Ferdinand Salens - Van
Doren op de Vissegatstraat te Kwerps.
In 1898 kwam daar een stoomketel. In
een normale periode werd er 1.020 tot
1200 1 melk dagelijks verwerkt, in de
winterperiode lag deze produktie onder
de 1.000 | per dag. De melkerij telde
rond 1910 vier arbeiders. Bij Salens had
men vooraan een maalderij en achteraan
de machinekamer. Naast de maalderij
lag de melkerij die door dezelfde machi-
nekamer bediend werd. Stoom werd ge-
bruikt als drijfkracht en als verwar-
mingsbron. De kombinatie met een
maalderij en met een houtzagerij vooral
in de Ardennen kwam dikwijls voor. Na
de stoomperiode werd de melkerij be-
diend door electriciteit. Ze werd geslo-
ten in 1934 wegens een sterke daling van
de veestapel in Midden-Brabant (72).
Aan deze melkerij was ook een ijskelder
verbonden, die zich in de kelder bevond.
Deze staat nog steeds in de woning Felix
Poels-Salens.

Gustaaf Salens gaf ons het volgende
beeld van de stoommelkerij: Ik stond
om 5 uur op voor de melkophaal bij de
boeren. Nadien werkte ik mee in de mel-
kerij. We waren de enige melkerij die kon
pasteuriseren. Rond 8 4 9 uur werd de
melk met het paard naar Berg gebracht.
Vandaar werd de melk verder getrans-
porteerd naar Brussel. In de namiddag
reed men naar Woluwe per paardege-
span. Andere paarden die in Schaarbeek
van bij mijn halfbroer August Salens ver-




trokken, ontmoetten het gespan van
Kwerps te St.-Stevens-Woluwe zodat de
afgelegde weg korter was. Mijn vader
Ferdinand Salens bouwde een winkel in
de «rue Bordiaux» te Schaarbeek, dicht
bij het Daillyplein. Mijn halfbroer Au-
gust Salens baatte deze uit. In de bloeipe-
riode hadden we een melkerij met 3 a 4
gasten. «Pie Bonne» (Verhoeven) uit
Winksele-Delle afkomstig woonde voor
zijn huwelijk bij ons in. Hij ging meestal
met de melk tot St.-Stevens-Woluwe.
«Tist Worteles» (Verheyden) uit het Vis-
segat bleef in de melkerij voor de verdere
afwerking van boter en kaas. Louis Dec-
kers was ook een vaste gast. Men werkte
10 uur per dag tegen een «pré» van 1,5
tot 2 fr. per dag, kost en inwoon inbegre-
pen. Louis Van Hove ging met de boter
naar Brussel. De laatste gast in de melke-
rij was mijn broer Georges Salens. De
stoommachine van de melkerij zorgde
ook voor de electriciteit. Hiermee werd
ons huis verlicht. Dank zij een boven-
draadse leiding kreeg zelfs de kerk van
Kwerps van ons electriciteit (73). Ferdi-
nand Salens werd als boterhandelaar
vermeld in de Annuaire du Commerce
in de jaren 1889-1892. De boterhandel
was traditioneel bij zijn schoonfamilie,
de familie Vandoren. Zijn schoonvader

Judocus Vandoren werd in 1862-1873 als
boterhandelaar vermeld in de Annuaire
du Commerce, zijn schoonmoeder de
Weduwe Judocus Vandoren in de jaren

1882-1888 en zijn schoonbroer Gustaaf

Vandoren in de jaren 1889-1892. De
«Laiterie de la Ferme» van Ferdinand
Salens - Vandoren vonden we in de An-
nuaire du Commerce in de jaren 1896-
1899.

Tenslotte was er ook nog de melkerij
van Alfons Gielis (°1892) in de Meer-
beekstraat op het gehucht Schoonaarde.
Alfons Gielis was de zoon. van slachter
Joseph Gielis (Meerbeek, 1866 - Leu-
ven, 1910) en van Justine Buelens (Stine
van Anneke) (Erps-Kwerps, 1866 - Leef-
daal, 1955). Alfons Gielis leerde de
melkbereiding in de melkerij van zijn
oom Clement Gielis te Meerbeek aan
de kerk en in de melkerij Gustaaf Leys
eveneens te Meerbeek. In 1922 werd
deze stoommelkerij opgericht. In 1939
kwam er een electrische motor. De mel-
kerij bestond uit vier plaatsen :

1. de plaats waar de ijsmachine, de af-
koeler en de afromer stonden

2. de garage

3. het kolenhok

4. de plaats van de stoomketel.
In de kelder had men dan de melkbak

\Qeronts  QUERBS (ERPS). - Stoommelkerij Salens-Van Doren

(73) H. VANNOPPEN, Het Mid-
den-Brabants volksleven in het ka-
der van het jaar van het dorp,
1978, blz, 143.

Afb. 75
De stoommelkerij Salens -
Van Doren te Kwerps véér
1914.




(74) Interview Alfons Gielis,
Erps-Kwerps, 1976; L. VAN
MOLLE, leder voor allen. De
Belgische Boerenbond 1890-1990,
Leuven, 1990, blz. 296.

(75) H. VANNOPPEN, Korten-
bergse wandelingen, Nr. 30. Fiets-
tocht.  Industriéle archeologie,
1990.

(76) Interview Hubert Verboo-
men, Braine L’Alleud, 1974; In-
terview René Gielis, Meerbeek,
1990.

(77) H. VANNOPPEN, De ge-
schiedenis van Bertem, het teus-
sersdorp bij de romaanse kerk,
1980, blz. 85; Interview Mevrouw
André Moeys, Tervuren, 1982;
Interview Frans Moeys, Meer-
beek, 1982.

(78) Interview René Gielis, Meer-
beek, 1982.

(79) Interview Louis Van Kelf,
Meerbeek, 1980; H. VANNOP-
PEN, De geschiedenis van Meer-
beek. Leerkrachtenbrochure, blz.
140.
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en het botervat (73). Voor de Tweede
Wereldoorlog reed de melkerij Gielis
rond met vier kamions. In deze melkerij
werkten 4 4 5 gasten. Men verwerkte
2.000 1 melk per dag. De melkerij had
ook af te rekenen met de melkstaking
van het Boerenfront in 1938. De boeren
goten hun melkkruiken uit wanneer de
melkerij ze wilde ophalen. Het boterpa-
pier geeft ook een beeld van de zuivelge-
schiedenis. We vonden boterpapier van
de melkerij Gielis uit 1938 met de ver-
melding «Beurre Créme du Pays. Non
salé. A. Gielis. Erps-Querbs». De Duit-
sers sloten deze melkerij in 1940 en ze
werd niet meer heropend na de Tweede
Wereldoorlog (74).

In 1896 telde Erps-Kwerps twee kaas-
makerijen: het Kaaskot van Stefanie
Wauters in de Haaggatstraat en de kaas-
makerij verbonden met de stoommelke-
rij Ferdinand Salens - Van Doren (75).
De Annuaire du Commerce vermeldde
de kaasmakerij Wauters in de jaren
1895-1897 en de kaasmakerij F. Salens-
Vandoren in de jaren 1896-1897.

13. - Melkerijen in het kleine
landbouwdorp Meerbeek

Meerbeek telde in 1900 776 inwoners.
Tussen 1890 en 1940 telde Meerbeek vijf
melkerijen :

1. De handmelkerij Penninckx op de
hoek van de Dorpsstraat en van de O.-
L.-Heerestraat. Louis Penninckx had
hier een handmelkerij die samenwerkte
met de melkerij De Becker te Schoon-
aarde-Erps. Penninckx trok met zijn
korf met boter naar Brussel. De melke-
rij Soetemans van Beisem nam tussen
de twee Wereldoorlogen deze zuivelhan-
del over (72).

2. De stoommelkerij Moeys.

In 1901 richtte Victor Moeys uit Meer-
beek een stoommelkerij op in de Engel-
bert Moensstraat. Deze was van korte
duur. Ze was reeds lang voor 1914 ver-
dwenen. In 1901 lag hij aan de basis van
een stoommelkerij te Bertem. Hij had
hier ook een stoommachine voor zijn
boterfabriek en een kunstijsfabriek in de
Kerkstraat te Bertem. Moeys had ook
een melkerij in Brussel in de rue Tho-
mas Vingotte. Victor Moeys huwde Ro-

salie-Julie Vannetelbosch, een tante van
de latere melkerij Vannetelbosch te
Meerbeek. Hun zoon Jozef Moeys had
de melkerij «La Concorde» op de Leu-
vensesteenweg te Schaarbeek. In 1945
werd hij vermeld als «directeur de laite-
rie». André Moeys, zoon van Jozef,
zette de melkerij «L.a Concorde» verder
van 1944 tot 1960 (77).

3. De melkerij Gustaaf Leys.

In 1910 werd de melkerij Leys en Ne-
vens opgericht. Deze was gevestigd op
de hoek van de Dorpsstraat en van de
Kerkstraat (nu  St.-Antoniusstraat).
Gustaaf Leys (Stakke) had verschillende
gasten en reed met 2 & 3 gespannen on-
der de Eerste Wereldoorlog naar Brus-
sel. De Duitsers sloegen verschillende
paarden aan. Deze melkerij werd geslo-
ten na 1918, maar nog voor de sluiting
van de melkerij Gielis. Het was een
stoommelkerij, in de Verbrande Kamme
opgericht. Deze melkerij werd als melk-
handel overgenomen door Julien Storms
uit Everberg (78).

4. De melkerij Gielis.

Clement Gielis had een handmelkerij
in het oud huis van «Schoen» op de
Dorpsstraat; Vervolgens had hij een
stoommelkerij op de hoek van de Alfons
De Witstraat en van de C. Cludtsstraat.
De derde melkerij, eveneens een stoom-
melkerij, vestigde Clement Gielis in de
Dorpsstraat in een schuur waar nu de
woning van André Bonnast is. Deze
derde melkerij was in de woning van
Jan Van Meerbeeck. In 1914 had Cle-
ment Gielis zeven paarden om melk op
te halen en naar Brussel te voeren. De
melkerij Gielis werd gesloten rond 1923
toen er grote concurrentie kwam van de
melkerij Vannetelbosch. Julien Storms,
die een melkerij had te Everberg nam
de klanten van Gielis over (79).

5. De melkerij Vannetelbosch.

In 1922 begonnen de gebroeders Van-
netelbosch met een stoommelkerij in de
Klein-Vilvoordestraat. In 1940 werd
deze melkerij door de Duitsers gesloten.

14. - De melkerijen in het kastelendorp
Everberg

Everberg telde in 1900 1511 inwoners.
Er waren niet minder dan vier melke-
rijen.




1. De melkerij van het kasteel de Me-
rode.

Graaf Jan de Merode richtte in 1898
de melkerij «Pachthof van Everbergh»
op. Ze was gevestigd in de stallingen
van het kasteel (De Ossekop). Frans
Van Esch (Scheper) haalde met twee
witte ezels de melk op. Deze twee witte
ezels waren een geschenk van de Shah
van Perzié aan graaf John d’Qultremont,
die toen Grootmaarschalk van het Hof
was. Graaf d’Oultremont wist ook niet
wat met de ezels aan te vangen en
schonk ze aan zijn schoonbroer graaf
Jan de Merode. De melk werd met twee
camionetten en met twee poney’s ’s
avonds naar Brussel gevoerd. Ze kwa-
men ’s nachts in de stad bij Caby in de
Wetenschapsstraat. Deze winkel had als
opschrift «Laiterie d’Everberg». Graaf
Jan had een stoommachine om de melk
te stereliseren. Wannes Smets was werk-
zaam in deze stoommelkerij. August
Poels, die later postmeester van Ever-
berg werd, deed de boekhouding van
deze melkerij. Ontvangstbewijzen voor
de melk 's morgens en voor de melk ’s
avonds met het aantal liters melk bleven
bewaard. De socialistische Volkswil
deed geregeld aanvallen op de melkerij
van het kasteel. Deze melkerij werd op-
gedoekt toen graaf Jan de Merode
grootmaarschalk van het hof werd. A.
Cosyn beschreef in 1912 de toestand van
de melkerijen in Kortenberg, waar hij
enkele jaren tevoren was: Une chose
vous frappera, a Cortenberg et aux envi-
rons, c'est le grand nombre de campag-
nards — jeunes gens et jeunes filles —
que vous verrez, porteurs de cruches de
lait. Le commerce du lait est le principale
ressource  de  toute  cette  con-
trée. Méme [aristocratique seigneur du
village d'Everberg, le comte de Mérode,
le pratique sur une grande‘ échelle. Sans
cesse, se dirigent vers la ferme voisine de
son chdteau des villageois qui vont y ven-
dre le lait de leurs bétes. Ou le va-et-vient
de ces porteurs est curieux d observer,
c’est dans les gares de la ligne de Louvain
ou de Tervueren. A chaque arrivée d'un
train de banlieu, les campagnards, pren-
nent les wagons d’assaut et leurs cruches,
suspendues a leurs épaules, font, en s’en-
frechoquant, toute un tintamarre (80).

2. De melkerij Crepin.
De melkerij Crepin lag voor de Eerste

Wereldoorlog recht tegenover de kerk
naast het klooster. Marie Vangramberen
omschreef deze melkerij in Everberg in
vroegere dagen (blz. 1-2) als volgt: Naast
het klooster was het huis van een zekere
Aernouts (nu woning Alfons Ottermans).
Het huis is afgebrand en gekocht door
plekker Felix Moll. Deze verkocht het
huis aan Crépin, die er een melkerij van
maakte. Crépin heeft de melkerij overge-
laten aan Hollanders. Het huis was waar-
lijk te klein voor zulk een uithating en de
Hollanders bouwden een melkerij op het
Steenhof, later overgenomen door Julien
Storms.

3. De melkerij Van Lint.

De melkerij Van Lint lag in de Kwik-
straat.

Marie Vangramberen beschreef in
Everberg in vroegere dagen, (blz. 5) deze
melkerij als volgt: Védr dat het huis Van
Lint hermaakt is, was er een melkerij.
Meest al hun melk werd door Louis en
Marie Van Lint naar Brussel gevoerd.
Ze hebben die melkerij niet volgehouden,
hebben hun huis gemaakt zoals het nu is
en een café geopend.

4. De melkerij in Friese stijl recht
vOor de Prinsendreef.

Deze melkerij werd véér 1914 opge-
richt door een Nederlandse familie uit
Texel. Julien Storms nam deze melkerij
over. Ze werkte tot 1940, toen de Duit-
sers de meeste melkerijen sloten.

In 1912 gaf men als melkerijen te
Everberg :
— Bakker Bayer
— A. Brodier
— comte J. de Mérode.

15. - De melkerijen in
de gemeente Kortenberg

In 1890 telde Kortenberg 1223 inwo-
ners.

Er waren twee melkerijen rond de
eeuwwisseling.

1. De «Laiterie de L’ Abbaye de Cor-
tenbergh».

In 1897 beviel Marie Lambiotte, de
echtgenote van Paul Salkin, van een
jonge zoon Jacques Salkin. De baby had
een min ter beschikking maar hij was
niet bestand tegen de moedermelk. Dr.

(80) M. VANGRAMBEREN,
Everberg in vroegere dagen; A.
COSYN, Sites brabangonnes,
Luik, 1912, blz. 53-54.
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Afb. 76
Een beeld van de melkerij en
van de veestal van de «Laiterie
de L’Abbaye te Kortenberg»,
1915-1923. (Tekening P. An-
gelroth).
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Lust zag maar één oplossing: verse koe-
melk. Marie Salkin, de zuster van Paul,
kocht een gezonde koe «Amalthea» ge-
noemd naar de geit die de oppergod
Zeus in de Griekse mythologie voedde.
Ze begon met een kleine melkerij in de
Bouwerij, één van de hoevegebouwen
van de abdij van Kortenberg. De Bou-
werij) was eigendom van haar oom Leon
Matthieu. Hoe ging Marie Salkin te
werk? Ze stond om 4 uur op. De koeien
werden gemolken. De melk werd gefil-
terd en ondergebracht in een ijskast. De
gekoelde melk werd vervolgens in eenli-
terkruikjes gegoten. Deze werden verze-
geld om elke bedrieglijke handeling te
voorkomen. Dat was de speciale melk
voor baby’s die klaar was voor het ver-
zenden. De huishoudmelk was minder
vers, werd opgeslagen in kruiken en zou
minder «rijk» zijn. Om 5u30 werd de

melk via het station van Kortenberg
naar Brussel gebracht. In Brussel werkte
men met bleek-blauwe hondekarretjes.
Later wordt de tocht met de trein ver-
vangen door de paardegespannen.

De melkerij was vooral befaamd om
de babeurre. Van de Bouwerij verhuisde
de melkerij naar het Veehof, eveneens
binnen de abdij. In 1914 bouwde Marie
Salkin een nieuwe veestal en daaraan
verbonden een nieuwe melkerij in de
Abdijdreef, terwijl zijzelf langs de an-
dere zijde in de villa «Aérocottage»
woonde. In 1925 stopte Marie Salkin ge-
kend als «Marie Babeurre» haar melke-
rijactiviteit. De veestal wordt de villa
«L’Ermitage» en de melkerij «L’Abri».
We zijn goed op de hoogte van het ont-
staan van deze melkerij dank zij de me-
moires van Miche en Pierre Angelroth,
de dochter en schoonzoon van Marie




Salkin. Ze schreven in 1986 Petite His-
toire de la Laiterie de L’Abbaye de Cor-
tenbergh (81).

2. De melkerij Mommaerts - Van
Tricht.

Oudere mensen vertelden dat er te
Kortenberg ook een melkerij was bij de
Pres op de hoek van de Dorpsstraat (nu
Brouwerijstraat) en van de Kerkstraat.
Lucifer de Jonge, 1ste jg., nr. 2 van 18
september 1904, uitgegeven door druk-
ker-uitgever J.H. Schrijvers gaf de vol-
gende publiciteit: «In de melkerij L.
Mommaerts - Van Tricht, Dorpsstraat
26, aan de kerk. Créme-boter met of
zonder zout». Dezelfde publiciteit von-
den we terug in Ons Brabant, 1ste jg.,
nr. I, 2 oktober 1904.

16. - De rol van de melkerijen
in het politiek en maatschappelijk
leven van de Belle Epoque

Melkerijen speelden een belangrijke
rol in de tegenstellingen van het dorp.
De codperatieve melkerij was het instru-
ment van politieke ideologie. In de pro-
vincie Luxemburg te Arville werden in

1910 twee melkerijen opgericht «Laite-
rie Catholique» en «Laiterie Libérale»
(82). In Noord-Brabant in Nederland
moest de katholiecke zuivelcodperatie de
noodlijdende boeren beschermen tegen
de verlokking van het socialisme (83).

Ook in Erps-Kwerps kon men van een
echte melkerijoorlog spreken. Er was
een grote concurrentie tussen de codpe-
ratieve en de privémelkerijen, vooral
tussen de stoommelkerij Salens - Van
Doren en de handmelkerijen. De hand-
melkerij was een belangrijk exponent
van de samenleving onder de boeren ge-
worden. Ze groeide uit tot de kern van
het plaatselijk verenigingsleven, waar-
van ook de stimulans voor verdere initia-
tieven uitging. De economische belan-
gen draaiden rond de handmelkerijen,
die tengevolge daarvan een belangrijk
element werden in de dorpspolitieke te-
genstellingen. Dorpsveten werden rond
de melkerij beslecht (84).

De grote politieke tegenstellingen op
het gehucht Schoonaarde tussen Francis-
cus De Becker en August Van Assche
was er één tussen de «Samenwerkende
Melkerij van de Boerenbond» in «De
Vogelzang» en de privé-melkerij in «De

(81) F. MAES, a.w., blz. 362; M.
en P. ANGELROTH-CHAN-
TRAINE, Marie Salkin, een
vrouw aan het hoofd van een mel-
kerij of een niet zo alledaags ver-
schijnsel te Kortenberg, in: Tussen
Brussel en Leuven, nr. 4, juli
1988; M. en P. ANGELROTH-
CHANTRAINE, Amalthea, de
oorsprong van de melkerij « Laite-
rie de I'Abbaye de Cortenberg» in
1897, in: Tussen Brussel en Leu-
ven, nr. 3, juli 1987.

(82)J. DE BAERE, a.w., blz. 24.

(83) J.C. DEKKER, a.w., blz.
125.

(84) De Boer, juni 1901, blz. 22.

Afb. 77
De melkerij «Laiterie de
L’Abbaye» te Kortenberg om-
streeks 1912-1913. V.ln.r.
Mathilde Matthieu (echtge-
note van Emile Salkin); Marie
Salkin, weduwe van Joseph
Chantraine en de melkerijuit-
baatster; Valentine Heusch-
ling-Legere; Gisele Heusch-
ling, dochter van de vorige;
Mariette Chantraine; Emile
Salkin; Henry Heuschling, di-
recteur van het Kursaal van
Oostende en de vader van Gi-
s¢le en de echtgenote van Va-
lentine Heuschling.
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(85) Interview Georges Salens,
Erps-Kwerps, 1973.

(86) O. TRIFIN en J. RIVIERE,
a.w., blz. 195.

(87) J. DE BAERE, a.w., blz. 35.

(88) M. BIERENS, De betekenis
van de aanduidingen op consump-
tiemelk, in: De Melk en wij. Drie-
maandelijks tijdschrift van de Na-
tionale Zuiveldienst, nr. 2, 1991,
april-juni, blz. 9-16.

(89) O. TRIFIN en J. RIVIERE,
blz. 197.

(90) . DE BAERE, a.w., blz. 39.
(91) ID., a.w., blz. 47.
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Zwaan». In Kwerps was het de strijd
tussen de stoommelkerij Ferdinand Sa-
lens en-later Gustaaf Salens gesteund
door de fanfare «De Vrolijke Schutters»
enerzijds, en de «Samenwerkende Mel-
kerij van de Boerenbond» van Isidoor
Taes, die na de oorlog gesteund werd
door de fanfare St.-Petrus. Daarbij
kwam de tegenstelling tussen de twee
gebroeders Salens, Ferdinand Salens -
Van Doren met zijn stoommelkerij en
Filips Salens-Rigo, beheerder van de sa-
menwerkende melkerij op de Peper-
straat. Beide voerden de titel «Laiterie
d’Erps-Querbs» wat aanleiding gaf tot
een proces (85). De meerderheidslijst op
het einde van de 19de en in het begin
van de 20ste eeuw was de groep der co-
Operatieve melkerijen (Franciscus De
Becker, Filips Salens-Rigo, Petrus Van-
derhoeven en Emiel Peeters) en de op-
positielijst was de groep van de privé-
melkerijen (Ferdinand Salens - Van Do-
ren, August Van Assche). De strijd tus-
sen de verdedigers van het privé-initia-
tief en deze van de codperatie bepaalde
de politiek. Het was de strijd van de
melkerijfiguren voor of tegen de Boe-
renbond.

17. - De melkerijen tot 1945

Het aantal codperatieve melkerijen
ging sterk achteruit. Er kwamen ook an-
dere methoden in de melkbereiding :

— de pasteurisatie :

Het is een verhittingsprocédé waarbij
gedurende een korte tijdspanne een
hoge temperatuur wordt toegepast. Het
bewaarvermogen van de melk is beter
en de ziektekiemen worden vernietigd.
Men verwarmde hiervoor de melk gedu-
rende 15 seconden op minimum 71,7° C.
Dr. Stassano vond hiervoor een me-
thode uit die in 1932 voor het eerst werd
toegepast in de melkerij Lacsoons te
Rotselaar (86). Men spreekt ook van
«stassaniseren». Met de gesloten melk-
pasteurisatie veranderde ook de bouw-
stijl van de melkerij. Het zadeldak van
de melkerij verdween (87).

— melkpoeder.
Het eerste melkpoeder werd in Stave-
lot gemaakt in 1935 (88).

— geconcentreerde melk :
Nestlé vervaardigde dit in haar melke-
rij in Hamoir in 1932 (89).

.

De stoommelkerijen werden vervan-
gen door electrische melkerijen.

De Nationale Zuiveldienst werd in
1938 als parastatale opgericht. Ze moet
de voortbrenging, de verdeling en de
markt van de melk en haar derivaten
verbeteren.

Met de Tweede Wereldoorlog kwam
er een grote verandering in de melkerij-
sector. Op 17 augustus 1940 kwam het
besluit van «Levering van Koemelk».
De verplichte pasteurisatie werd opge-
legd. Daardoor werden de handmelke-
rijen stilgelegd. De nieuwe indeling in
winningsgebieden betekende ook het
einde van verschillende melkerijen. Het
aantal melkerijen was door deze maatre-
gel teruggebracht tot 261 (90). De Duit-
sers kwamen door deze concentraties tot
een betere controle op de melksector.
Heel wat melkerijen werden gesloten.
Zo verdwenen in de fusie Kortenberg:
de melkerij Storms te Everberg, de mel-
kerij Vannetelbosch te Meerbeek, de
melkerij van de Boerenbond te Kwerps,
de melkerij St.-Jozef van Erps en de
melkerij Alfons Gielis te Schoonaarde-
Erps. Alle melk moest geleverd worden
aan de melkerij St.-Laurentius van de
familie Leroy te Veltem.

18. - De melkerijen
na de Tweede Wereldoorlog

Opvallend was zeker de duidelijke da-
ling van het aantal melkerijen.

De volgende statistiek van Zuivelfa-
brieken in Belgié bewijst dit :

1965: 187

1970: 107 (91). Volgens de gegevens van

de Nationale Zuiveldienst kan men in

1993 nog van 9 zuivelbedrijven in Bra-

bant spreken, die minstens 1 miljoen .

melk ontvangen of behandelen :

1. Vitalac Veltem-Beisem; productie
van melk en chocovit.

2. Nosta Opwijk: ontvangst van melk.
Dit was een codperatieve melkerij.
Ze is nu overgenomen door Belgo-
milk.

3. Verma
melk.

4. Lacsoons Rotselaar: preoductie van
melk.

5. Danone Rotselaar:
yoghurt.

6. Zuivelfabriek van Herfelingen: pro-
ductie van melk.

Malderen: productie van

productie van




7. Upeco Grimbergen: productie van
melk.

8. La Concorde Merchtem: productie
van room. Dit bedrijf kwam uit het
Brussels gewest.

9. Vermeersch St.-Pieters-Leeuw: pro-
ductie van room, yoghourt en melk.

De verpakking heeft ook een grondige
evolutie ondergaan. De tijd van de
melkkruiken is voorbij. Melk wordt be-
zorgd in flessen, in plastic, P.V.C. en in
karton.

Er zijn ook heel wat melkbereidin-
gen :
— de gepasteuriseerde melk.

— de gestereliseerde melk. Deze melk
wordt verwarmd op 100° C. Het resul-
taat is de onbeperkte houdbaarheid.
Ecrst wordt de melk een korte tijd verhit
in doorstroming tot 135° C en vervolgens
wordt ze in een hermetisch afgesloten
verpakking 10 a 12 minuten verhit van
110 tot 115° C (92).

— U.H.T.-behandeling (Ultra
Temperatuur-behandeling).

Hoge

Het is een verhittingsproces in een
fase waarbij de melk verhit wordt tegen
135° C gedurende een korte tijdspanne
in de fase van doorvloeiing (93).

— gehomogeniseerde melk.

De homogenisator is een apparaat dat
onder zeer hoge druk (200 kg per cm)
de melk door kneuskoppen doet passe-
ren. Deze zorgen ervoor dat de vetbol-
letjes in de melk aanzienlijk verkleind
worden (94).

Besluit

De melkerijen hebben een grote evo-
lutie ondergaan over een periode van
ongeveer een eeuw. Commodo et in-
commodo’s, nog bestaande gebouwen
en machines, interviews, memoires,
handboeken over zuivelbereiding en
dorpsgeschiedenissen kunnen ons in dat
kader heel wat leren. Elke heemkring
kan dan ook haar steentje bijdragen tot
100 jaar melkerijgeschiedenis door de
evolutie van de melkerijen in zijn dorp
te bestuderen. Het was een lange weg
van de koe in de wei tot de moderne
melkerij.

Erps-Kwerps. H. Vannoppen.

(92) ID., a.w., blz. 37.
(93) M. BIERENS, a.w., blz. 13.
(94) ID., a.w., blz. 15.
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Afb. 78
«Boter-stoten» in Gruitrode,
naast de kerk, in 1906. Op-
name van kunstfotograaf Ed-
mond Jaminé (Herzele, 1856 -
Hamont, 1932).
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VAN «BOTERHOND» TOT

COOPERATIEF ZUIVELWEZEN

IN LIMBURG

De zuivelindustrie is in de provincie Limburg steeds baanbrekend geweest. De
jongste tijd wordt aan het historisch onderzoek ervan meer en meer aandacht besteed,
vooral in heemkundige middens. Ruim veertig jaar geleden werd dat aspekt van de
agrarische nijverheid reeds in het lichr gesteld in een uirvoerige reportage, die in «Het
Belang van Limburg» (15 november 1951, blz. 1 en 3, en 17 november 1951, blz.
1 en 5) werd gepubliceerd. Auteur van die merkwaardige reportage was Louis Sterken,
die van 1946 tot 1985, toen hij de pensioengerechtigde leeftijd bereikte, als journalist
aan het Limburgs dagblad verbonden was en er ruim twintig jaar als chef van de
reportagedienst fungeerde. Hij werd geboren in Sint-Truiden op 22 november 1920.
Na zijn humaniora-opleiding aan het kollege in zijn geboortestad, studeerde hij klas-
sieke filologie aan de Katholieke Universiteit van Leuven (1938-1942), waar hij het
licentiaat behaalde . De reportage over de melkwinning en -verwerking in Limburg
verschaft niet alleen een beknopt historisch overzicht van die agrarische bedrijvigheid,
maar zij kan ook beschouwd worden als een momentopname. Kort na de Tweede
Wereldoorlog werd de zuivelindustrie in Limburg stevig georganiseerd en bood zij
uitstekende perspektieven. Lic. Louis Sterken verleende graag toelating voor het
publiceren van zijn reportage in het tijdschrift «Ons Heem», waarvoor onze oprechte
dank. De redaktie voegde aan het artikel enkele voetnoten toe en paste de tekst op
enkele plaatsen aan. Omdat de oorspronkelijke foto’s — behalve de eerste — niet
meer beschikbaar waren, werd gezocht naar alternatieve illustraties. — J.G.

Een kurieus figuur zo'n boterhond!
Hij was niet van een speciaal ras, hoor!
Een ruigharige slungel soms, die zijn le-
ven mocht slijten in een omgestoten ton
aan een zware ketting; of een van het
goede trekras en niet zelden een van die
ordinaire straatlopers, die we nu dage-
lijks de muren en paaltjes zien afspoelen
en zelfs het pootje oplichten tegen de
gevel van onze moderne zuivelfabrie-
ken.

En toch is de boterhond in Limburg
— we zouden haast zeggen — de voorva-
der van een groots opgezet provinciaal
codperatief zuivelwezen, dat niet alleen
het eerst van het land georganiseerd
werd, doch zelfs nu nog wordt afgeke-
ken door een natie van boter en kaas als
Nederland.

1. - Van primitieve boterton tot
gemechaniseerd melkbedrijf

De boterhond was immers in de Kem-
pen de eerste stap naar de mechanisatie
van de zuivelindustrie. Boteren was in




de 19de eeuw nog uitsluitend een huis-
nijverheid op de hoeve. De melk werd
in een houten ton of kroeg met een sto-
ter bewerkt totdat zich een klont boter
vormde. Een plezant karweitje was het
alleszins niet voor de boerin, die soms
twee uren met de stoter kon werken al-
vorens de goudgele vetstof klaar was.

Het was om dat tijdverlies en moei-
zame werk uit te schakelen dat men ge-
zocht heeft de handenarbeid door wat
anders te vervangen. Maar hoe? In een
tijd van oliepitje en petroleumlamp !

Toch vonden de Kempenaren er wat
op. Zij verbonden de karnton binnens-
huis met een mechanisme, dat voortge-
stuwd werd door een groot wiel, buiten
tegen de gevel. En het was de «boter-
hond», die daarin mocht lopen om het
ding aan ’t draaien te houden.

De uitbreiding van een centrifugaal
karnsysteem en het karnen van room,
bracht op het einde van de 19de eeuw

.

een ware revolutie teweeg in de boterfa-
brikage. Tegen een vrij hoge prijs wer-
den de nieuwe botermachines op de
markt gebracht, die met de hand moes-
ten aangedreven. Iedere boer kon zich
natuurlijk dergelijke modernisering fi-
nancieel niet permitteren, zodat werd
uitgezien naar een oplossing van geza-
menlijke aankoop en gebruik.

2. - De handmelkerijen

De handmelkerijen waren geboren en
meteen ook werd de grondslag gelegd
van ons huidig codperatief zuivelwezen
(1).

Codperatie is steeds een kind van de
nood geweest. Waar de strijd om den
brode het hardst moet gevoerd worden,
rijpt ook het eerst de idee van samen-
werking. En waar zou het landbouwbe-
drijf en de veeteelt met meer zwoegen
en zweet gepaard zijn gegaan dan op de

Afb. 79

_ Botermolen van de Wellens-

hoeve uit Lummen (thans in
Bokrijk). De boterhond kon
door een deurtje, aan de voor-
kant, het rad bereiken. Foto :
Openluchtmuseum Bokrijk.

(1) Vgl. DE WINTER en TAM-
BUYZER, De evolutie van de co-
operatieve zuivelindustrie in Bel-
gié, in:  Landbouwtijdschrift,
1956. In Limburg werd de eerste
melkerij opgericht in Bree, op 18
maart 1890. Vgl. J. DE BAERE,
Een eeuw Belgische zuivelgeschie-
denis, Leuven, 1974, blz. 22.
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Afb. 80
Het drogen van de melkkrui-
ken op de hoeve «Donderslag»
te Meeuwen: de gereinigde
kruiken hangen aan de born-
putzwik. Foto: Openluchtmu-
seum Bokrijk.

Afb. 81
Boterrolvat of rolkarn uit de
Kempen. Het vat is horizon-
taal in een stelling opgehan-
gen. De bewegingen gebeur-
den door middel van de zwen-
gel. Foto (1963): Openlucht-
museum Bokrijk.

Afb. 82
Rolvat of «tuimelaar» uit de
Kempen. Foto (1963): Open-
luchtmuseum Bokrijk.

Afb. 83
Konisch botervat op drievoet,
afkomstig uit de Kempen.
Foto (1963): Openluchtmu-
seum Bokrijk.

(2) Allerhande ontromertypes
(handromers) waren toen in ge-
bruik. In Belgié werden de eerste
ontromers vanaf 1888 vervaardigd
door de firma's Mélotte (Remi-
court) en Persoons (Tildonk).

(3) De Belgische Boerenbond
werd op 20 juli 1890 gesticht. Zie:
L. VAN MOLLE, [leder voor al-
len. De Belgische Boerenbond,
1890-1990, Leuven, 1990,
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schrale Kempische bodem van heide,
biezen, zand en bossen? Baart het dan
verwondering dat in het tot stand bren-
gen en uitbouwen, in het opzetten en
vervolmaken van een codperatief zuivel-
wezen Limburg en meer bepaald het
noordelijk gedeelte, steeds een vooraan-
staande rol heeft gespeeld en nog immer
aan de spits staat ?

De handmelkerijen, die rond de jaren
80 van de 19de eeuw als paddestoelen
uit de grond rezen, waren alles behalve
een ideaal van organisatie en hygiéne.
In een muf, soms bouwvallig lokaaltje,
dat door de samenwerkende boeren ge-
huurd of aangekocht werd, kreeg de
nieuwe «industri€éle apparatuur» een
plaatsje: centrifugale karner, koeketel
(voor primitieve pasteurisatie) enz. le-
der lid bracht er zijn hoevemelk naartoe
en draaide die door, waarna hij de afge-
roomde melk terug mee naar huis nam
(2).

In 1896 telde Belgié 138 dusdanige
handmelkerijen, waarvan 48 in Lim-
burg. Dat getal groeide nog bestendig
aan, tot zelfs 97 in 1898. Hoe kon het
anders! Zo was in Tongeren een hand-
melkerij, die slechts vijf leden telde.
Een eenvoudig geschil of wat dorpspoli-
tieck waren soms voldoende om enkele
leden van een bestaande melkerij te
doen afscheuren en een nieuwe melkerij
te stichten.

veel bijgedragen tot de bundeling van
de bestaande handmelkerijen (3).

Reeds op 8 september 1894 kwamen
te Leuven afgevaardigden bijeen van de
voornaamste landelijke melkerijen, bij
de B.B. aangesloten. Hun vergadering
had tot doel, een melkerij-afdeling te
stichten, die met raad en daad de gilden
zou bijstaan inzake melkerij-inrichtig en
een samenwerkende maatschappij dp te
richten voor de afzet van boter onder de
benaming «Verenigde Melkerijen der
Gilden». In het bestuur van de melkerij-
afdeling vinden we verscheidene af-
gevaardigden van Grote-Brogel, Bree,
Velthoven-Bocholt enz. De Verenigde
Melkerijen der Gilden kozen hun zetel
te Hasselt, omdat Limburg het meeste
leden telde en om zekere provinciale
stromingen op gebied van organisatie te-
gemoet te gaan.

Onder de stichters van de Verenigde
Melkerijen der Gilden treffen we af-
gevaardigden aan van Bree, Opitter,
Tongerlo, Grote-Brogel en St.-Hui-
brechts-Lille. Het doel dezer instelling
was zuiver codperatief en men kon enkel
aansluiten voor de afzet van boter. Er
was zelfs een verplichting de 2/3 van de
produktie te leveren en de maatschappij
dacht eraan in de grote steden winkels
te openen. Zover is het nochtans niet
gekomen, hoewel uit een verslag, voor-
gedragen op de algemene vergadering

Aantal melkerijenin 1887 1888 1889 1890 1891 1892 1893 1894 1895 1896 1897 1898
Antwerpen 1 1 1 1 1 1 2 3 6 8 13 15

Brabant 1 1 8 4 4 9 14 17 33 38
West-Vlaanderen 1 2 2 2 3 3 5 4 4 4 5 5
QOost-Vlaanderen 1 1 1 1 4 4 4 6 7 12 19 47
Henegouwen 2 6 6 8 8 9 10 32 40
Luik 1 1 1 1 1 2 4 1 12
Limburg 1 3 6 12 22 30 48 7 97
Luxemburg 1 3 31 56 61

Namen 1 1 1 1 2 2 2 2 3 4 11 12
Totalen 4 4 6 19 23 27 36 55 78 138 21 327

3. - Samenwerking : «Verenigde
Melkerijen der Gilden»

De stichting van vele gemeentelijke
en gewestelijke Boerengilden op initia-
tief van de Belgische Boerenbond heeft

van de B.B., op 3 juni 1895, toch blijkt
dat in Brussel met een boterkarretje van
de Verenigde Melkerijen werd rondge-
reden, die slechts zeven leden tellen. De
organisatie zou dan ook niet lang leef-
baar zijn en werd opgedoekt in 1897.







(4) De evolutie verliep in Lim-
burg als volgt: Bocholt (1924),
Opitter (1926), Peer (1926), Nee-
roeteren (1926) en Mopertingen
(1928). Vgl. J. DE BAERE, a.w.,
blz. 33.

(5) Bedoeld wordt de toestand in
1951.
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4. - De «Limburgse Zuivelbond»

Datzelfde jaar, 1897, werd de «Lim-
burgse Zuivelbond» gesticht op 28 ja-
nuari. De stad Hasselt bood in de Mas-
systraat gratis ecen lokaal aan voor de
provinciale botermijn, die een der eerste
verwezenlijkingen was van de nicuwe
organisatie en boven de doopvont werd
gehouden op 28 april 1897. De Lim-
burgse Zuivelbond was cveneens een sa-
menwerkende maatschappij met zuiver
cooperaticve inslag en nam een wette-
lijke vorm aan op 16 november 1899.

Dec Hasseltse botermijn moet dadelijk
cen vrij hoge vlucht hebben genomen,
want reeds het cerste jaar van haar be-
staan zette zij in totaal 109.819 kgr. bo-
ter af voor cen gezamenlijk bedrag van
2069.936,29 fr. ofte 2,46 fr. per kgr. ge-
middeld. Zij was daarbij de eerste instel-
ling van dic aard in Belgié.

Steeds hoger ging de coGperatieve ak-
tiviteit. Op | september 1898 telde het
land 251 melkerijen, waarvan 97 samen-
werkende in Limburg. Een artikel in De
Boer van dic tijd merkt op: «Het kleine
Limburg — het weze terloops gezegd —
prijkt grotendecls dankzij vele Boeren-
gilden aan het hoofd van de lijst, terwijl
het volkrijke West-Vlaanderen met zijn
uitgestrekte weiden en talrijke hoorn-
beesten aan de staart komt»,

Dec afzet van de Hasseltse botermijn
vermeerderde  gestadig. In de  jaren
1895-1900 bedroeg de gemiddelde prijs
245 a 2,77 fr. per kgr. In 1907-1908
werd 496.263 kgr. boter verkocht tegen
2.83 fr. gemiddeld.

Op 31 december 1906 telde Limburg
reeds 141 samenwerkende handmelke-
rijen, waarvan 107 in het Kempische
deel van de provincie.

5. - De Belgische Boerenbond
en de Limburgse zuivelindustrie

Bij de stichting van de Limburgse Zui-
velbond, evenals van de voorheen be-
staande Verenigde Melkerijen, heeft de
Belgische Boerenbond via de Boerengil-
den een grote en leidende rol gespeeld.
Met dezelfde bedoeling werd in 1907 in
de schoot van de B.B. een Zuivelkonsu-
lentschap opgericht met een zuiver voor-
lichtende taak, waarbij eender welke Sa-
menwerkende Melkerij mocht aanslui-
ten.

Wellicht omwille van die leidende in-
vioed kreeg de B.B. ten onrechte de
naam, financieel interesse te hebben in
de Limburgse codperatieve melkerijen.
Door sommigen werd zelfs beweerd dat
de melkerijen van de Boerenbond wa-
ren. Wel integendeel! De codperatieve
melkerijen werden door de boeren zelf
gesticht, waren uitsluitend eigendom
van de boeren en werden door boeren
beheerd.

De melkerijen, die zulks wensten,
konden bij het Zuivelkonsulentschap
van de B.B. aansluiten. Zij betaalden
een jaarlijkse bijdrage en ontvingen in
ruil daarvoor een bijstand van accoun-
tance en technische voorlichting, die
zeer verstrekkend was.

Dankzij het Zuivelkonsulentschap
konden de melkerijen een inzinking na
dc Eerste Wereldoorlog te boven komen
door de oprichting van zeer gemoderni-
scerde, centrale gewestelijke zuivelfa-
bricken. Alweer gaf de Kempen het
voorbeeld door de oprichting van derge-
lijke instellingen te Bocholt, Opitter,
Neeroeteren, Kinrooi, Ophoven en Mo-
pertingen tussen 1923 en 1928 (4). Tij-
dens de krisisjaren van 1930 volgde ook
het zuiden: Tongeren, Diepenbeek enz.,
hoewel St.-Truiden reeds bestond van
1899.

Na ecn halve eeuw vruchtbare ge-
schiedenis ziet de toestand van de pro-
vinciale zuivelindustrie er momenteel als
volgt uit (5). Van de 15 bestaande zui-
velfabricken zijn er 12 verenigd in zui-
vere codperaties met daarbij nog een in-
ter- of topcodperatie te Zonhoven. Zij
vertegenwoordigden samen een bedrijfs-
waarde van 100 miljoen fr., eigendom
van de leden-boeren.

6. - De Limburgse intercooperatie,
een eis van de tijd

De topcodperatie te Zonhoven is een
direkte uiting geweest van de zin voor
vooruitgang en aanpassing aan alle mo-
derne eisen. Onze tijd vergt van een zui-
velfabriek nog wat meer dan de fabri-
kage van boter. Talloze melkderivaten
dienen eveneens vervaardigd: kaas,
melkpoeder, condensmelk enz.

Zo nu in ieder der twaalf fabrieken
van de cobperatie de niecuwe moderne
machines voor die fabrikage dienden ge-
plaatst, dan had zulks al te grote kapita-
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len gevergd met beperkt rendement.
Daarom werd besloten dat de fabrieken
zich zouden groeperen in een intercod-
peratie, die weer onder beheer en toe-
zicht staat van boeren-afgevaardigden
uit de 12 ondernemingen.

Te Zonhoven werd een privaat bedrijf
overgenomen in 1946, dat niet alleen de
zetel zou worden van de intercodperatie,
doch tevens de fabriek van de nieuwe
melkderivaten: flessenmelk, melkpoe-
der, chokolademelk enz. (6).

De intercodperatic heeft tot doel
marktordenend op te treden. Zij kan
bijvoorbeeld bepaalde bedrijven verbod
opleggen tot uitbreiding, die schadelijk
is voor de intercodperatie. Door een
perfekte samenhorigheid hebben ander-
zijds de 12 fabrieken zekerheid, dat zij
zullen blijven bestaan.

Met het oog op zo intens mogelijke
technische vooruitgang zal te Zonhoven
een research-laboratorium worden op-
gericht ten bate van de zuivelfabrieken.
De uitbouw hiervan zal natuurlijk gelei-
delijk gaan, want de apparatuur van der-
gelijk centrum voor wetenschappelijk
onderzoek kost massa’s geld. Dat het
achteraf zal renderen, laat geen twijfel.
Niet alleen zal het fabrikageproces van
alle produkten zo rationeel mogelijk
worden, doch ook de zuiverheid der pro-
dukten zal erbij winnen. Alle aangeslo-
ten fabrieken hebben vrijwillig een tech-

nische kontrole aanvaard. Merken wij
hierbij op dat de boter van alle aangeslo-
ten Limburgse fabrieken bestendig een
kontrolemerk draagt en dat deze van
Kinrooi in 1950 inzake kwaliteit als de
beste van het land werd gerangschikt.

7. - 238 miljoen liter
Limburgse melk

In Limburg wordt het aantal koeien
geschat op 70.000 (7) met een gemid-
delde jaarlijkse melkproduktie van
3.400 liter van 33°, zodat de totale melk-
produktie grosso modo 238 miljoen liter
bedraagt. Ongeveer 35% van die hoe-
veelheid wordt fabrikaatmatig verwerkt
in de 15 Limburgse zuivelfabricken. Dc
Limburgse codperatieve zuivelfabrieken
hebben tot op heden, in 1951, voor hun
part alleen reeds 70 miljoen liter ver-
werkt, hetzij 95% van de melk, dic de
boeren leverden.

Volgens de belangrijkheid van de aan-
voer kunnen zij ingedeeld worden in vol-
gende rangschikking: drie van 1 tot 5
miljoen, 5 van 5 tot 6 miljoen, twee van
6 tot 7 miljoen en één van 9 tot 10 mil-
joen. Van de 12 fabrieken zijn er dus
negen, die jaarlijks 5 tot 10 miljoen liter
melk verwerken.

De aanvoer is vanzelfsprekend in alle
seizoenen niet even belangrijk: 39,57 %
van de totale jaarlijkse aanvoer wordt

Afb. 84
De Limburgse Melkcentrale
«Lilac» in de jaren ’50 (na de
eerste  verbouwing). Foto:
C.V. Lilac, Zonhoven.

(6) Tot in 1940, het begin van de
Tweede Wereldoorlog, gebeurde
de melkverwerking door twaalf
gewestelijke codperatieve zuivel-
fabrieken in Limburg: Bocholt,
Diepenbeek, Heusden, Kinrooi,
Mopertingen, Neeroeteren, Op-
hoven, Opitter, Peer, Sint-Hui-
brechts-Lille, Sint-Truiden en
Tongeren. Op 26 april 1946 werd
in Zonhoven een samenwerkende
Limburgse Melkcentrale «Lilac»
opgericht, door afgevaardigden
van de Limburgse zuivelfabrie-
ken, gesteund door de zuivelkon-
sulenten van de Belgische Boe-
renbond. Het was de bedoeling
een intercodperatie tot stand te
brengen, die de twaalf bestaande
gewestelijke cooperatieve melke-
rijen van Limburg omvatte. Ook
particuliere  bedrijven konden
daarbij aansluiten. Twee privé-
melkerijen uit Meldert, nl, de St.-
Willibrordusmelkerij van Vander-
heyden en de melkerij van Van-
derlinden, en de melkerij van
Sint-Lambrechts-Herk sloten er-
bij aan. Bij de oprichting van de
S.V. Lilac werd onmiddellijk de
partikuliere melkerij Hendrickx
p.v.b.a. aangekocht voor een be-
drag van 4.200.000 fr. Het bedrijf
Hendrickx werd vanaf 27 mei
1946 in uitbating genomen voor
eigen rekening. Vgl. G. PRIJS,
Wat is Lilac? in: Het Belang van
Limburg, 22 febr. 1939; [L.
MARTENS], Lilac 20 jaar, in: In-
tercodperatieve S.V. Lilac Zonho-
ven, 1946-1966, Zonhoven, 1966,
blz. 25-36. Men raadplege ook: L.
SWITTEN, S.V. Lilac, Lim-
burgse Melkcentrale Zonhoven,
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onuitgegeven  eindverhandeling
Middelbare Normaalschool, Ton-
geren, 1975-1976, 55 blz.; C.
POMPEN, Voorraadbeheer in
verband met verpakkingsproduk-
ten en hulpstoffen: een gevallen-
studie bij C.V. Lilac, onuitgege-
ven licentiaatsverhandeling Toe-
gepaste Economische Weten-
schappen, Leuven, K.U.L., 1984-
1985, [4] - 101 - [10], blz.

(7) In Limburg evolueerde het
aantal melkkoeien — volgens offi-
ciéle cijfers — van 73.334 in 1929,
naar 61.249 in 1944 en 62.727 in
1950 naar 60.014 in 1951. Melk-
en trekkoeien: 3.167 in 1944, 801
in 1950 en 1.371 in 1951. Vgl. J.
HIEMELEERS, Land- en tuin-
bouw, in: Limburg, Brussel,
1953, blz. 158.

(8) Vgl. L. STERKEN, Grens-
fraude bedreigt onze nationale zui-
veleconomie. Een miljoen kilo Ne-
derlandse  smokkelboter  per
maand naar Belgié. | Een natio-
naal probleem, in: Het Belang van
Limburg, 3 november 1951, blz.
lenS.
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geleverd van november tot april; de
overige 60,43 % van 1 mei tot einde ok-
tober; tijdens de zomermaanden mei,
juni, juli en augustus alleen reeds
42,73 %.

Per maand bedraagt de melkontvangst
percentsgewijze ongeveer volgende cij-
fers :

januari 5,61 %
februari 5,57 %
maart ;7,01 %
april 1,75 %
mel : 10,98 %
juni : 10,90 %
juli 1 10,64 %
augustus  : 10,20 %
september : 9,06 %
oktober 8,74 %
november : 7,50 %
december 6,13 %

In 1950 kreeg die geleverde melk vol-
gende bestemming :

71 % werd verwerkt tot boter;

22,57 % kreeg een afzet als konsump-
tiemelk;

6,43 Y% ging naar de fabrikage van
kaas en andere melkderivaten.

De boterfabrikage, die het belang-
rijkst is, bereikt trouwens in 1950 een
produkticcijfer van 1.870.506 kgr. en zal
in 1951 gemakkelijk de 2 miljoen kgr.
overschrijden.

Wat de magere melk betreft, die in
feite een afvalprodukt is van boterfabri-
kage, deze gaat in hoofdzaak terug naar
de hoeve. De struktuur van de Lim-
burgse landbouw, die vooral een ge-
mengd klein bedrijf is, waar zowel vee
als varkens worden gekweekt, is hiervan
de oorzaak. In 1950 ging zowat 62 %
magere melk naar de boerderijen terug.

8. - Konsumptiemelk,.
het produkt van de toekomst

Reeds in een andere reportage schre-
ven we dat het ministerie van Landbouw
en de Belgische Centrale Zuivelcommis-
sie (B.C.Z.) ernaar streven onze eigen
melkproduktie uitsluitend te kanaliseren
naar de afzet van konsumptiemelk en
het boterverbruik geleidelijk op de in-
voer af te stemmen. Zulks was wellicht
wat te scherp uitgedrukt. Er blijkt wel
een stroming in die richting te bestaan,
omdat verkoop van konsumptiemelk
meer rendeert en verse melk toch niet

kan ingevoerd. Doch het zal hier te
lande nooit zover worden doorgedreven
als in Zwitserland, dat inderdaad evo-
lueert naar hoger vermeld doel, waar-
schijnlijk omdat ’s werelds grootste af-
nemer van boter, Engeland, zijn bote-
rinvoer van 84 % naar 51 % heeft inge-
krompen, omwille van de rantsoenver-
mindering, deviezenschaarste enz. (8).

In vergelijking met de vooroorlogse
jaren is de bestemming van de melk in
Limburg dan ook reeds gewijzigd. Waar
zij toendertijd uitsluitend ging naar de
boterfabrikage, is er nu, dankzij de in-
tercodperatieve werking, reeds meer af-
zet van konsumptiemelk binnen en bui-
ten de provincie. Vermeld mag wel dat
het in 1944, tijdens de storm van
vliegende bommen, de Limburgse zui-
velfabrieken waren, die gans Luik in
melk bevoorraadden, prachtprestatie,
waarvoor het Limburgse provinciaal be-
stuur ook speciaal werd bedankt door
een Luikse delegatie.

In 1950 werd reeds, zoals hoger ge-
zegd, 22,57 % van de geleverde melk tot
konsumptiemelk verwerkt. In dat ver-
band mag er op gewezen dat de in Lim-
burg bereide flessenmelk, yoghurt, cho-
kolademelk en papsoorten een goede af-
zet vinden.

9. - Kaas en derivaten

Tussen de melkderivaten, die de co6-
peraticve zuivelfabrieken maken, be-
kleedt de kaas zeker de eerste plaats.
De provincie Limburg telt vier kaasfa-
brieken: te Heusden, Kinrooi, Bocholt
en St.-Hubrechts-Lille, met een totale
jaarlijkse produktie van 1/2 miljoen kilo.
De fabrikagemogelijkheden liggen ech-
ter heelwat hoger, doch de bereiding is
gekontingenteerd door het gekende sys-
teem van subsidies. Dat Limburg toch
een aanzienlijke rol bij de kaasfabrikage
speelt, wordt wel bewezen door het feit
dat 30% van ’s lands harde kaasproduk-
tie (type houdend) uit die provincie
komt. Naast de vier hogervermelde be-
drijven zijn er ook nog andere, die con-
densmelk, platte kaas enz. maken. Alle
zijn nochtans gemengde bedrijven, die
zich dus niet op een bepaald produkt
toeleggen. Eén codperatieve, nl. Tonge-
ren, maakt roomijs op industriéle
schaal, terwijl de melkpoederfabrikage
centraal is geregeld en doorgevoerd
wordt te Zonhoven, dat — rekening
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houdend met de beperkende subsidies
— in 1951 reeds 1451 ton melkpoeder
heeft gefabriceerd.

10. - Afzet meestal centraal
geregeld

Het codperatieve systeem speelt niet
alleen een belangrijke rol bij de produk-
tie, doch is ook van grote waarde voor
de afzet zelf.

De afzet van boter is centraal geregeld
via de botermijn te Hasselt, die zowat
57% van de voortbrengst aan de man
brengt. In hun winningsgebied, waarvan
de grenzen geéerbiedigd worden dankzij
een onderlinge overeenkomst, hebben
de fabrieken volledige vrijheid hun klan-
ten te bedienen, hoewel het verboden is
aan grossisten te leveren. Zoals dus de
zuivelfabriek voor de verwerking het
verlengstuk is van de hoeve, is de boter-
mijn dat van de zuivelfabriek. Zij biedt
grote voordelen, omwille van de uitge-
strekte kliénteel en de pronte betaling.
Zij regelt ook een belangrijk deel van
de kaasafzetterij, hoewel rechtstreekse
verkoop en levering aan de producenten
zelf niet verboden is en zelfs best ren-
deert.

11. - Leidende taak

Limburg mag terecht prat gaan op zijn

Cooperatief Zuivelwezen, dat niet al-
leen de boeren financi¢le voordelen
biedt (in 1950 werd niet minder dan
11.747.661 fr. onder de vorm van codpe-
ratieve teruggave aan de producenten
uitbetaald, als bijslag op de reeds be-
taalde hoge melkprijzen) of tot taak
heeft de verwerking tot goede produk-
ten met een hoogste opbrengst, doch
ook de technische vooruitgang op de
boerderij stimuleert.

Was het niet in de provincie Limburg
dat, op initiatief van Ir. Brinckman (9),
het eerst een aktie werd ingezet voor
T.B.C.-vrije stallen door een systeem
van premies? Die werden uitbetaald on-
der de vorm van een rechtstreekse toe-
slag op de geleverde melk of van een
tegemoetkoming op de onkosten, die de
bestrijding zou meebrengen. Dat die ak-
tie resultaat heeft opgeleverd, blijkt uit
volgende statistiek :

1938-1939 :

— in Limburg 46 verenigingen voor
T.B.C.-bestrijding

— 27,8 % reageerders

— 602 T.B.C.-vrije stallen.

1949-1950 :

— elk dorp heeft zijn vereniging
- 12,8 % reageerders

— 8.664 T.B.C.-vrije stallen.

Afb. 85
De melkerijen van de Lim-
burgse intercodperatie (1946):
v.l.n.r. eerste rij; Heusden,
Bocholt, Kinrooi, Opitter;
tweede rij: Mopertingen, St.-
Huibrechts-Lille; derde rij:
Neeroeteren, Lilac Zonhoven,
Tongeren; vierde rij: Opho-
ven, Diepenbeek, St.-Trui-
den, Peer. Gekleurde pente-
kening: Ludo Molenaers
(1987).

(9) Ir. Willy Brinckman was

hoofd van het Zuivelkonsulent-
schap van de Belgische Boeren-
bond.
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(10) Volksvertegenwoordiger Jo-
zef Dupont, voorzitter van de Na-
tionale Zuiveldienst, was tevens
direkteur van de Codperatieve
Zuivelfabriek van Peer.

(11) Het cijfermateriaal werd ont-
leend aan C. POMPEN, Voor-
raadbeheer in verband met ver-
pakkingsprodukten en hulpstof-
fen: een gevallenstudie bij C.V. Li-
lac, Leuven, K.U.L., 1984-1985.
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Voegen we daarbij nog de fabrieken
in Limburg, behorend tot het Algemeen
Verbond der Codperatieve Zuivelfabrie-
ken, dat op zijn beurt weer provinciale
vertakkingen heeft (Limburgse Zuivel-
bond).

Maandelijks houdt de Limburgse Zui-
velbond een vergadering, waarop de re-
geling van de producentenprijs, de tech-
nische problemen en gebeurlijke betwis-
tingen besproken worden.

De Codperatieve Zuivelfabrieken
hebben tenslotte ook een landelijke or-
ganisatie gesticht (B.C.Z.), het opperge-
zag van de Belgische zuivelindustrie,

met volledig gevolmachtigde provinciale
afgevaardigden, onder voorzitterschap
van volksvertegenwoordiger Dupont
(10) en met Ir. Brinckman als bevoegd
advizeur.

Wie zal dan nog betwijfelen dat de
Limburgse zuivelfabrieken tot de beste
van het land behoren? Zij beschikken
over een voorbeeldige inrichting en een
technische uitrusting van eerste rang.
Alle nieuwigheden worden dadelijk, na
degelijke toetsing, benut. In Limburg
werd bijvoorbeeld het eerst overgegaan
van de houten naar de metalen karn,
van kolen als brandstof naar mazout
enz.

Hasselr. L. Sterken.

Addendum

De reportage van L. Sterken belicht de groei van het codperatief
cuivelwezen in Limburg en de cerste vijf jaren van het intercoo-
peratiel bedrijf C.V, Lilac. De jongste veertig jaar hecft die onder-
neming echter ecn enorme evolutie doorgemaakt, Hoewel de be-
ginjaren bijzonder mogilijk waren verlopen, kwam de opgang de-
finitief tot stand na de aankoop van apparatuur voor spraypoeder
(1932), van een continu-sterelisator voor flessenmelk (1954) en
van cen installatic voor ingedikte melk (1955). In de periode 1954-
1965 steeg de melkaanvoer van 18.099.863 liter naar 58.148.122
liter in 1960 en 102.716.408 liter in 1965,

De jaren '60) waren gekenmerkt door grote veranderingen in de
zuiveltechnologie: de rijdende melkontvangst deed haar intrede,
de melkkoeling gebeurde op de hoeve en de verwerkingscapacitei-
ten werden vergroot dank zij moderne machines. Op die wijze
werd schaalvergroting van de zuivelbedrijven niet alleen mogelijk,
maar ook noodzakelijk om te overleven.

Het ontstaan van de Europese Economische Gemeenschap
(EEG) of Euromarkt (Rome, 23 maart 1957), die op | januari
1958 in werking trad en het vrij verkeer van personen, kapitalen
en goederen tussen de lidstaten waarborgde, alsmede de revolutie
in de distributiesektor verscherpten de drang naar koncentratie
enfof fusie. De gewestelijke melkerijen waren te klein geworden,

In december 1967 ging een cerste melkerij ten onder, nl. die
van St.-Truiden. Ze werd opgekocht door de C.V. Lilac. Op |
april 1968 werd ecn fusiekommissic in het leven geroepen, onder
voorzitterschap van ir. Willy Brinckman, hoofd van het zuivelkon-
sulentschap van de Belgische Boerenbond. Op 29 juni 1970 werd
de fusie een feit, met C.V. Lilac te Zonhoven als centraal melkbe-
drijf. Aanvankelijk traden slechts vier zuivelfabricken tot de fusie
toe. nl. die van Heusden, Peer, St.-Huibrechts-Lille en Tongeren.
In 1970 volgden nog drie andere melkerijen. nl. die van Diepen-
beek, Kinrooi en Mopertingen. Drie ondernemingen uit Noord-
Limburg. nl. Bocholt, Neeroeteren en Ophoven, alsmede de privé-

melkerijen van Meldert, hielden zich buiten de fusie, hoewel ij
hun overtollige melk eveneens aan het Zonhovense melkbedrijf
leverden. De melkerijen van Glabbeek, Lubbeek en Oplinter tra-
den eveneens tot de fusie toe. De activa en passiva van de gefusio-
neerde bedrijven werden overgedragen aan de C.V. Lilac. De
aandeelhouders van de ontbonden melkerijen werden rechtstreeks
lid van die maatschappij. Op 25 september 1970 werden de leden
van de raad van Beheer en Toezicht, alsook de kommissarissen
van de nicuwe onderneming «S.V. Lilac» aangeduid. Die beston-
den haast uitsluitend uit melkveehouders-producenten.

Tussen 1970 en 1983 liep het aantal leveranciers terug van ruim
4.800 tot iets meer dan 2.000. Die dalende trend werd ook in de
volgende jaren vastgesteld. [n 1971 werd 148.815.877 liter melk
aangevoerd met een gemiddeld vetgehalte van 33%. In 1983 liep
de aanvoer zelfs op tot 197.783.428 liter met een vetgehalte van
36%. De melk werd door de S.V. Lilac tot volgende eindproduk-
ten verwerkt: konsumptiemelk (in 1983: 69.492.317 liter), room-
rijst (in 1983: 8.451.190 blikjes van 425 gr.), verse kaas of «platte
kaas» (in 1983: 1.464.737 kg.), boter (in 1983: 5.472.828 kg.),
melkpoeder (in 1983: 665.130 kg. verpoederde volle melk en
115.958.075 kg. verpoederde afgeroomde melk) en room in gerin-
gere hoeveelheid (11). De melkpoederproduktie vertoont een be-
stendige groei, waarbij een opvallende daling van de volle-melk-
poeder-produktie vastgesteld kan worden. Reden hiervoor is de
slechte houdbaarheid van volle melkpoeder: de vetdeeltjes worden
reeds na een half jaar slecht en zorgen op die wijze voor schimmel.

Na de fusie groeide de S.V. Lilac uit tot een modern en leefbaar
bedrijf, met in 1984 een omzet van 3,1 miljard en een nettowinst
van 14,7 miljoen fr. In het bedrijf werkten toen 274 werknemers,
waarvan 126 arbeiders, 66 bedienden en 82 chauffeurs. Het perso-
neelsbestand is echter sedertdien sterk afgeslankt.

Gruitrode. J. Gerits.




VAN
TE LEDE |
TOT REGIONALE MELKERIJ
ST.-BLASIUS IN OVERMERE

1. - INLEIDING

Op het einde van de 19de eeuw ver-
keerde de Belgische landbouw in een
diepe crisis. De oorzaken hiervan waren
de massale invoer van landbouwproduc-
ten en de lage-prijzenpolitiek van de re-
gering. Deze crisis bracht heel wat inter-
regionale en internationale migratie op-
gang (1). In het arrondissement Aalst
opteerde men eerder voor pendelarbeid
en seizoenmigratie dan voor een radicale
oplossing. Men trok dus massaal vanuit
onze streken naar Frankrijk en Wallo-
ni¢. Door al deze factoren verminderde
het aantal landbouwers. Een andere re-
den die deze vermindering verklaart is
het feit dat Lede een gebrek aan land-
bouwgrond kende. Dit trachtte men te
verhelpen door verdere ontbossing en
het aanvaarden van een lage levensstan-
daard door de te ver doorgedreven par-
cellering van de bedrijven (2). In het
jaar 1900 werd er een boerengilde in
Lede opgericht die reeds voédr 1914
poogde aan te sluiten bij de Belgische
Boerenbond. De aansluiting lukte niet
en men ondernam een tweede poging,
dic deze keer lukte op 2 februari 1919
(3). Verder werd er op 26 november
1911 nog een Raiffeisenkas opgericht
om de financiéle steun te geven aan de
plaatselijke boeren (4).

2. - ONTSTAAN
EN GESCHIEDENIS
VAN DE MELKERIJ

2.1. - De oprichting

In 1897 werden er op de gemeente
Lede een 5-tal «afroomposten» opge-
richt, die in de verschillende wijken wa-
ren opgesteld (5). Deze zogenaamde
«handmelkerijen», waren tot stand ge-
komen onder impuls van onderpastoor

Mabilde, en ontvingen de melk van een
klein aantal boeren, die deze zelf aan-
brachten, lieten wegen en afromen en
waarvan ze de ondermelk terug meena-
men. De room werd in een bak verza-
meld en tot boter verwerkt. Men be-
taalde uit naar vetgehalte.

Deze vorm van codperatieve melkver-
werking, deed de boer geleidelijk inzien
dat hij niet alleen ontslagen werd van
het verzorgen, het verwerken en het ver-
kopen van zijn producten — waarbij
heel wat tijd verloren ging — maar, door
het uitschakelen van de tussenhande-
laars, hijzelf ook beter betaald werd.

De geest van samenwerking onder de
boeren en dit met de innoverende initia-
ticven van de reeds genoemde onderpas-
toor Mabilde gaven de aanleiding tot het
oprichten in 1902 van een stoommelke-
rij. Deze zou onder de naam «Stoom-
melkerij Sint-Martinus» door het leven
gaan. Het nodige kapitaal om deze cod-
peratieve melkerij te bouwen en in te
richten kreeg men in leen (renteloos)
van juffrouw Gertrude Van Herzele (6).

De 18 stichters hadden hun eigen be-
stuur, dat geleidelijk verbeteringen aan-
bracht en nieuwe machines aankocht.
Zo vroeg men op 10 juli 1904 aan de
gemeenteraad een stoomtuig te mogen
plaatsen van acht paardekracht tot het
bewegen des Melkerij (7) en op 10 april
1910 vroeg men de toelating om een ver-
nicuwing door te voeren van een stoom-
ketel (8).

Een jaar later in 1911 besloot E.H.
Cobbout, toen onderpastoor te Lede, de
melkerij weer in te richten en dit op
wettelijk erkende voet. Om dit te kun-
nen realiseren wenste hij dat de reeds
aangekochte machines en materiaal ei-
gendom werden van de melkleveran-
ciers. Als wettelijke deelgenoten zouden
deze erkend worden, die het nieuw aan-

gelegde stamboek ondertekenden en 2
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frank per koe stortten (aantal aandelen
= aantal koeien) (9). Deze deelgenoten
stichtten de «Samenwerkende Stoom-
melkerij Sint-Martinus» op 29 december
1911 en dit voor een duur van 30 jaar.

De melkerij Sint-Martinus werd op 3
maart 1912 als nieuw lid aanvaard van
de Raiffeisenkas in Lede. ... de melkerij
Sint-Martinus te Lede, vertegenwoordigd
door haren Voorzitter, den heer Jean De
Noase, die voor haar aanveerdt, over
haar zich sterk en machtig maakt en de
daad belooft. Voorstel van leening aan
de Samenwerking de melkerij St.-Marti-
nus van Lede, van vijf en twintig honderd
[ranks, aanveerd met algemeene stem-
men, borg Serafien Verhoeven, af te leg-
gen in een juar of voor 31 december 1990
en twaalf. Dit wordt toegestaan om de
som te gebruiken voor aankoop van een
nicuw afromer (10).

2.2. - De Eerste Wereldoorlog

Tot 1914 breidde de melkerij zich ge-
staag uit. Ze telde toen 300 deelgenoten.
Dit blijkt duidelijk uit het verslag van
dat jaar dat de kashouder gemachtigd
wordl deze week het geld in de walen te
gaan halen (11). Dat succes ook zijn
schaduwkanten met  zich meebrengt
blijkt uit het volgende: Er wordt beslist
dat de leden der melkerij ter uitzondering
der gene die hun vervoer hebben met
Nicuwerkerken eene boete zullen onder-
gaan van dertig frank per koe indien ze
tengevolge van deze verwittiging hun
melk aan cen andere melkerij brengen
(12).

Tijdens de Ecerste Wereldoorlog bleef
de melkerij in*werking en dit onder toe-
zicht van de bezetter van dat in die
tjdsomstandighcden de melkkwaliteit
nict om naar huis te schrijven was blijkt
uit een verkoop aan Hollandia van de
fluitjesmelk (13). Er werd toen ook be-
slist om ieder vrij te laten en geen in-
vloed uit te oefenen om de verkoop hier-
omtrent aan tc moedigen.

Om steun te geven aan de plaatselijke
boeren werd er een fruitdrogerij ge-
plaatst in of aan de melkerij: De kassier
wordt gemachtigd alle betalingen diens
aangaande te doen mits de rekeningen in
te dienen bij de Voorzitter (14).

Naast de steun aan de plaatselijke
boeren werd ook de bevolking niet ver-
geten. Over de moeilijkheden door de

tijdsomstandigheden veroorzaakt, een
zwakke boterverkoop en prijs... beslist
de vergadering met algemene stermmen de
boter, tot verder order, aan de onder-
steunden huisgezinnen te laten, eenen
halven kilo per week aan 3,80 frank den
kilo (15).

Aangezien men onder de Duitse be-
zetting leefde, was het ook niet te ver-
wonderen dat er van die kant opeisingen
kwamen. In het verslag van oktober
1915 laat men weten dat er juist een brief-
ken aankwam van de Kommandant en
die laat weten dat wij 400 kilos boter we-
kelijks moeten leveren (16).

Om de bevolking, m.a.w. hun klan-
ten, nog beter te dienen werd de goed-
keuring verkregen van het gemeentebe-
stuur om naast de verkoop van boter in
de melkerij ook nog een verkoop in het
gemeentehuis te houden. De prijs zou
4 90 frank per kilo bedragen (17).

In de melkerij werd er ook aandacht
besteed aan de boerinnen. De proost
vroeg op 2 september 1916 in de be-
stuursvergadering om uit de melkerij de
nodige melk te mogen halen om de boe-
rinnen kaas te leren maken. Dit werd
zonder enig bezwaar toegestaan (18).

2.3. - Het einde

Na de Eerste Wereldoorlog kwamen
de cerste oorlogsweeén de kop opste-
ken. Het tekort aan melk, het vermin-
derd aantal leden en de onderlinge twist
waren één van de vele redenen waarom
de melkerij achteruit boerde. Op 12 no-
vember 1918 was de melkerij stil geval-
len (19). Enige maanden hiervoor werd
er in de algemene vergadering beslist om
een advocaat van de Boerenbond uit
Leuven aan te stellen om de schuldvor-
dering te bewerken der achterstallige ka-
lanten der Melkerij (20). Verder werd er
ook beslist dat er eene aankondiging in
den Boer zal geplaatst worden dat de
melkerij ten huur of te koop wordt aange-
boden (21).

Gedurende 2 jaar waren de veehou-
ders verplicht hun melk zelf te verwer-
ken of naar een andere melkerij te gaan.

In 1920 verklaarde juffrouw G. Van
Herzele zich bereid de gebouwen en de
grond — nog steeds haar eigendom —
te verkopen. Het bestuur van de melke-
rij sprak haar reservekas aan en kocht
de melkerij aan (22). Ondertussen bleek




er een tweespalt te ontstaan omtrent het
terug in werking stellen van de melkerij.
Om dit euvel op te lossen werd er een
algemene stemming uitgeschreven — dit
onder impuls van E.H. Van Haelst, lid
van de toezichtsraad — voor de leden
die het stamboek hadden getekend. 98
spraken zich uit voor de herinrichting en
61 voor de integrale verkoop (23).

2.4. - De tweede start

Op zondag 18 augustus 1921 werd er
beslist om een nieuw bestuur te kiezen
(24). Op 19 september 1921 stak men
opnieuw van wal met 48 leden-leveran-
ciers. Het aandeel per koe werd nu vast-
gesteld op 50 frank. Zo begon men met
148 liter melk; deze werd verwerkt met
het materiaal dat geleend werd van Paul
Daem uit Nieuwerkerken (25). Enige
weken later hadden er zich 16 leden aan-
geboden en op 21 december 1921 ging
de eerste vergadering van wal (26).

Vanaf nu steeg de geleverde hoeveel-
heid vlug zodat men nog hetzelfde jaar
aangepast materiaal kocht, met name
een afromer, een kneder en een karn.
In 1923 werd er een nieuw karn aange-
kocht bij Geenens te Gent voor de som
van 3.000 frank (27).

Van 1922 tot 1925 steeg het aantal
leveranciers tot 600, waarvan 145 aan-
deelhouders. Sedert de laatste heraan-
passing werden dan ook regelmatig be-
stuursvergaderingen gehouden, waar sa-
men met de proost, de voorzitter, de

bestuursleden, de toezichters, de be-
stuurder en een zuivelconsulent van de
Belgische Boerenbond eventuele pro-
blemen werden besproken.

Het ledenaantal, samen met de hoe-
veelheid geleverde melk, is dus vanaf
1923, vooral gedurende de eerste jaren
voortdurend gestegen; dit tot 1929. Se-
dertdien bleven deze cijfers slechts aan
lichte schommelingen onderhevig. De
verkoop van volle melk nu, nam toe tot
1932, deze van afgeroomde melk tot
1929; de volle melkafzet blijft verder ta-
melijk constant, terwijl de afgeroomde
melk na 1930 practisch slechts voor de
helft meer van de markt geraakt.

Aanvankelijk was de boterproductie
de enige en dus de voornaamste tak in
het bedrijf. Ook hier valt een lichte ver-
meerdering waar te nemen tot 1929,
1930 en 1931 (periode van stijgend bo-
terverbruik en laag margarineverbruik).
Later zien we, samenvallend met het te-
rug stilaan dalen van de mogelijke bote-
rafzet, dat de productie zich aanpast.

In 1924 liet de bestuurder weten dat
het tribunaal van oorlogsschade oor-
deelde dat de maatschappij en met name
de melkerij geen schade geleden had tij-
dens de jongste oorlog (28). Een schade-
claim werd door het toenmalig bestuur
aangevraagd om een vergoeding in de
wacht te kunnen slepen.

In augustus 1925 werd er een nieuwe
stoommachine aangeschaft van 12.000
frank, daer het andere verre versleten is
en zeer schadelijk werkt (29). Verder

TABEL I. Verkoop 1923-1935
Verkoop
Jaar Leden Kggelev.melk Vollemelk  Afger. melk  Boterproductie
1923 462 2.589.557 333.259 478.848 88.810
1924 542 3.261.180 773.797 894.596 96.774
1925 581 3.838.486 960.270 929.300 112.630
1926 622 4.272.272 1.174.705 1.067.045 119.589
1927 621 4.291.389 1.233.422 1.181.875 117.483
1928 625 4.291.540 1.305.705 1.425.945 114.521
1929 643 4.575.572 1.365.010 1.385.755 123.288
1930 645 4.568.665 1.339.605 1.305.375 125.587
1931 654 4.573.432 1.403.508 1.087.185 123.459
1932 670 4.761.951 1.776.065 583.855 115.705
1933 645 4.569.688 1.839.480 371.680 104.511
1934 642 4.453.305 1.634.520 397.970 108.180
1935 640 4.292.892 1.670.780 386.401 108.167

(23) A.R.V., Algemene Vergade-
ring in zitting op 14 augustus 1921.

(24) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting op 18 augustus 1921.

(25) A.R.V., Algemene Vergade-
ring in zitting op 21 september
1921.

(26) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting op 21 september 1921.

(27) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting op 7 november 1923.

(28) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting op 7 november 1923.

(28) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting op 22 november 1924.

(29) A.R.V., Bestuursvergadering

"™ in gitting op 26 augustus 1925.
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(30) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting op 16 oktober 1925,

(31) Zie noot 29.

(32) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting op 28 februari 1926, GE-
MEENTE ARCHIEF IMPE, in
zitting op 17 oktober 1926. Deze
cooperatieve melkerij droeg de
naam Sint-Apolonia. Het einde is
te situeren aan de vooravond van
de Tweede Wereldoorlog.

(33) Het melkrantsoen behelsde
blijkbaar alleen de koemelk,
Aangezien men over geiten- of
schapenmelk met geen woord
repte, veronderstellen we dat het
verbruik van deze weinig cou-
rante producten vrij was.

(34) O. CLAESSENS, Op. cit.,
blz. 3.

(35) Deux années de dirigisme
agricole et alimentaire en Belgi-
que. 1940-1942. Une édition de
service de presse et de propagande
de la Corporation Nationale de
I'Agriculture et de I'Alimentation,
Brussel, 1943, blz. 110.

Afb. 87
De oude bedrijfsgebouwen
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werd er geopteerd om een nieuwe afro-
mer en pasteurisator aan te kopen (30).
In datzelfde jaar liet Prosper Lievens,
bestuurder, weten dat er 32 leden de
melkerij verlieten om deel uit te maken
van de codperatieve melkerij van Impe
(31).

Het jaar daarop werd een bespreking
gehouden welke houding de melkerij
moest aannemen tegenover de concure-
rende melkerij Sint-Antonius (32). Ver-
der werd er in dat jaar beslist dat men
in de melkerij een bijkomende afdeling
van de Boerenbond ging oprichten (33).

In de loop van de jaren dertig werd
cr nog uitgebreid, met name met het
bouwen van een labo, burelen en een
aangepaste machinekamer.

2.5. - De Tweede Wereldoorlog

Reeds in september 1940 zette de
overheid de volle melk op de rantsoene-
ringstabel (34). De gewone verbruikers
hadden alleen van begin september 1940
tot begin oktober 1940 recht op volle
melk. Toen konden ze immers 500 ml
volle melk verkiezen boven een deel van
hun boterrantsoen.

De uitrusting van de melkerij, juist
vOor en bij het uitbreken van de oorlog
bleck echter niet onvoldoende in over-
eenstemming met de nieuwe eisen en de
meer moderne werkwijzen. Men werkte
nog met een kleine stoomketel (verwar-
mingsoppervlak: 25 m?). Deze stoom-
machine had een vermogen van slechts
30 PK, alle melk werd gepasteuriseerd
in één Deense Pasteur, openkoeling en
afroming, roomverzuring in de zoge-
naamde standen van 35 1, die elk afzon-
derlijk werden aangezuurd met daarbo-
venop de beperkte lokaalruimte (35).

Gedurende de overige rantsoenerings-
tijdperken reserveerde de overheid de




volle melk voor ongeveer 2,5 rrrliiAljoen
rechthebbenden (36). Bepaalde zicken,
zwangere en bevallen vrouwen en 0- tot
13-jarigen hadden van begin 1940 tot de
bevrijding recht op een rantsoen volle
melk.

De 70-plussers konden slechts van be-
gin september 1940 tot eind oktober
1942 aanspraak maken op een rantsoen
volle melk. De afgeroomde melk, die
pas eind oktober 1942 gerantsoeneerd
werd, was voorbehouden voor 14- tot
17-jarigen, bejaarden en oorlogsinvali-
den. Voordien raakten de verbruikers
maar moeilijk aan afgeroomde melk.

In 1940 ontstond in de streek, zoals
trouwens overal een centralistische be-
weging. Men verplichtte de boeren hun
melk naar deze melkerij te brengen.
Door deze verplichting was het bestuur
van de melkerij verplicht meer modern
materiaal aan te schaffen (37).

Door deze verplichting steeg het aan-
tal leveranciers tot 800 met 175 aandeel-
houders. Er waren op dat ogenblik 10
tot 12 man in het bedrijf werkzaam (38).

De kwaliteit van het melkrantsoen in
deze periode liet veel te wensen over.
Door transportmoeilijkheden bedierf de
melk dikwijls onderweg. Naderhand
kregen de consumenten vaker verse
melk ten gevolge van een betere organi-
satie van het vervoer (39). Het vetge-
halte van afgeroomde melk, in de volks-
mond «fluitjesmelk» genoemd, mocht
maximum 0,2% bedragen. De verant-
woordelijken trachtten immers steeds
meer melkroom naar de boterindustrie
af te leiden (40).

Het tekort aan melk kwam des te on-
verwachter omdat ons land voor de vij-
andelijkheden zijn eigen behoeften in
melk dekte. In 1941 werden nieuwe
standregels voor de melkerij «Sint-Mar-
tinus» opgesteld (41). Samengevat ko-
men de standregels hiermee overeen:
het doel van de oprichting was alle han-
dels- en nijverheidsverrichtingen van zui-
velproducten, in het bijzonder deze harer
leden; dit doel in den ruimsten zin opge-
vat.

Uittredingen geschiedden in de eerste
maand van het maatschappelijk jaar, mits
schriftelijk voorbericht vier maand voor-
af. De bestuurraad mag steeds weigeren
leden te laten uittreden, ingeval zij ver-
plichting hebben tegenover de maat-

schappij.

Het maatschappelijk kapitaal bedraagt
minstens tien duizend frank, en bestaat
uit aandelen van vijfhonderd frank. leder
lid is verplicht zooveel aandeelen te on-
derschrijven als hij gewoonlijk koeien
heeft... Bij ophouding van het lidmaat-
schap of terugneming van aandelen,
wordt met de rechthebbenden afgerekend
in den loop van het volgend dienstjaar
op den voet der balansrekening, zonder
evenwel eenig deel in de reserve te ge-
ven...

Naast de algemene raad is er een be-
stuurraad van minstens drie leden en een
of meer toezieners...

De bestuursleden en toezieners worden
gekozen voor hoogstens zes jaar. Ingeval
evenwel zij niet tijdig genoeg worden her-
kozen of vervangen, blijven zij hun ambt
geldig waarnemen tot zij herkozen of ver-
vangen zijn. Ten alle tijde kan de alge-
meene vergadering hen uit hun ambt ont-
zetten. Elke raad kiest zijn eigen voorzit-
ter en ondervoorzitter.

Voor de gansche zaakvoering wordt
een bestuurder aangesteld. Deze is be-
voegd namens de maatschappij :

1. Gelden en waarden te ontvangen en
ontvangstbewijs of kwijting te geven.

2. Te ondertekenen op het stamboek
en elders, voor alles wat lidmaatschap
(toetreding, uitsluiting, enz.) en aandelen
betreft.

De zuivere winst van het dienstjaar
wordt besteed als volgt :

1. Minstens tien ten honderd aan de
reserve.

2. Mogelijke intresten op het kapitaal
zullen jaarliksch door den bestuurraad
vastgesteld worden.

3. Het overschot aan de reserve. Het
staat de algemene vergadering vrij te be-
slissen dat de gansche winst in de reserve
zal worden gestort.

Als gevolg van de grotere hoeveelheid
melk die de melkerij moest verwerken
werden dan ook in 1942 uitbreidingen
voorzien. Eind 1942 was men al begon-
nen met de vergroting van het machine-
lokaal, totdat men van de overheid de
verplichting opgelegd kreeg om de ver-
grotingswerken stil te leggen. Ten ge-
volge van de concentratiebeweging was
men verplicht om te fusioneren met de
melkerij van Schoonaarde, wat het no-
dige protest uitlokte. Maar men had wei-
nig keus, nam met dit aanbod niet aan
dan werd het winningsgebied voor beide

(36) Zie noot 34.

(37) Deze verplichting was ook
geldig voor de private melkerij
«Sint-Antonius» (Lede) en de co-
Operatieve melkerij «Sint-Apolo-
nia» (Impe). De melkerij «Sint-
Antonius» in Lede werd opgericht
op 7 juni 1922. Vanaf nieuwjaar
1926 werd deze overgenomen
door de landbouwmaatschappij
«Red U zelven».

(38) O. CLAESSENS, Op. cit.,
blz. 37.

(39) Apergu du marché, in: Moni-
teur du Ravitaillement 15/11/1942
- 1/12/1942.

(40) Belgisch Staatsblad, 6/9/1940,
blz. 687; 1/8/1942, blz. 3789 -
4790.

(41) Bijlagen van het Belgisch
Staatsblad der ministriéle besluiten
en andere besluiten der Secretaris-
sen-Generaal, 1 juli 1941. Geregi-
streerd te Leuven (B.O.A.), 17
juni 1941, deel 17, blad 82, vak 6.
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(42) A.V.R., Jaarverslag 1943.

(43) Belgisch Staatsblad, 3 januari
1943, Dit is waarschijnlijk ook de
reden waarom er in Overmere
een melkerij werd opgestart. De
statuten verschenen namelijk in
de bijlage tot het Belgisch Staars-
blad van 18 februari 1943 onder
akte nr. 1050.

(44) Zie noot 42.

(45) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting 12 februari 1946.

(46) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting 24 maart 1946.

(47) A.R.V., Brief van 6 oktober
1947. Ministerie van Landbouw,

afdeling veeteelt en veeartsenij-
kunde.

(48) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting 12 januari 1948,

(49) ARV, Bestuursvergadering
in zitting 10 oktober 1949,

(50) Ibid.

(51) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting 8 januari 1950.

(52) B. VAN LANGENHOVEN,
De Codperatieve Melkerij Sint-
Martinus te Lede, in: Kontaktblad
Heemschus, (Lede), III, 1993, nr.
4, blz. 3.

Afb. 88
Briefhoofd uit 1952.

melkerijen vervallen verklaard en werd
dit gebied overgedragen aan een andere
melkerij (42). '

Op 3 januari 1943 verscheen er in het
Belgisch Staatsblad het bericht dat er in
Lede ecn «Regionale Zuivelfabriek van
Lede» werd opgericht (43). Uiteindelijk
heeft deze enkel bestaan op papier en
heeft ze nooit één liter melk verwerkt.
Het verbod van te verbouwen bleef
cvenwel geldig, zodat men de plannen
om cen nieuw karnlokaal in de ijskast
mocht steken. In datzelfde jaar verloor
men de ronde van Smetlede, Wanzele
¢n Bruinbeek (Schellebelle) aan de mel-
kerij De Jonghe uit Oordegem (44).

2.6. - Na de bevrijding

Na dc oorlog waren de gevolgen van
het bouwverbod dan ook te merken. Om
dit nadcel weg te werken werd er in een
bestuursvergadering (datum ?) 1946 het
volgende beslist: «Ten einde in dit ver-
band alle mogelijke voorzorgen voor
cen dergelijke vernicuwing te treffen,
zal het bestuur bij hoogdringendheid de
nodige voetstappen doen voor het krij-
gen van cen stuk grond palend aan de
huidige fabriek, of op zoek gaan naar
cen aankoop van een nieuw passend ter-
rein. Zo deze pogingen binnen de 8 da-
gen geen resultaten opleveren zal met
de vernicuwing, te beginnen met de wa-
tervoorziening en afkoceling, zoals op de
laatstc plannen voorzien is, worden
doorgewerkt (45).

In datzelfde jaar wordt in de bestuurs-
vergadering van 24 maart 1946 de moge-
lijke oprichting van cen intercodpera-
ticve melkerij te Gent (INCO) bespro-
ken. Alle bestuursleden waren hierom-
trent niet dadelijk accoord zodat er nog
nicts werd beslist (46). Dat men met
deze verbouwingswerken van de melke-
rij nog maar aan het begin stond van de
vernicuwing blijkt uit cen niet al te po-
siticve rapport van de inspectie van het

ministerie van Landbouw, «Het verwer-
kingslokaal dat reeds op zichzelf geno-
men te klein is, moet daarenboven ook
nog dienst doen als ontvangstlokaal. Het
groot tekort aan ruimte in het verwer-
kingslokaal wordt ten volle bewezen
door het feit dat de melkontvangstbak-
ken in het karnlokaal opgesteld werden,
om plaatsruimte te winnen in het eerst
genoemd ‘lokaal. Door het feit dat de
vloer in het verwerkingslokaal gedeelte-
lijk uitgesleten is, kunnen het water en
de melk er doordringen. Hygiénisch ver-
antwoord is het ten zeerste af te raden
dat de karnkneder en de boteropslag-
plaats zich in een vochtige kelder bevin-
den. Het opstellen in de onmiddellijke
nabijheid van de karnkneder der melk-
ontvangstbakken waarvan hoger sprake
is en waarin men gedurende het karn-
proces grote hoeveelheden rauwe en
daarboven een niet gering aantal zure
melk ontvangt is tegenstrijdig met de
grondregels der zuiveltechnieken en hy-
gi€ne» (47).

De plannen die men tijdens de oor-
logsjaren verplicht had moeten opvou-
wen werden nu weer bovengehaald. De
verbouwingswerken gingen prioritair
naar het verwerkingslokaal. Verder was
cr begin 1948 beslist tot een — moge-
lijke — aankoop van een tweedehands-
karn. Deze was afkomstig van de codpe-
ratieve zuivelfabriek te Mopertingen
(48). Het jaar daarop werd er overge-
gaan tot de aankoop van een volumeme-
ter (29.900 frank) (49). In datzelfde jaar
werden er ook twee «camions» aange-
kocht (50). Een jaar daarop werden er
besprekingen gevoerd over de aankoop
van een flessen-, vul- en spoelmachine
(51).

In 1949 telde men nog 720 leveran-
ciers, waarvan 456 aandeelhouders (52).
Als gevolg van de voortdurende uitbrei-
ding die het bedrijf tot op heden nam,
steeg de bedrijfsbezetting tot 17 man.
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TABEL II. Overzicht productiegegevens van de melkerij

na de Tweede Wereldoorlog

1945 1946 1947 1948
V.M. ontvangen 2.747.994  3.324.667 4.152.995 4.577.212
Gemidd. vet % 31,88 33,07 33,71 33,64
V.M. verk. groothandel 1.430.627 266.727 382.530 786.471
V.M. verk. kleinhandel 1.322.319 1.110.486 1.339.305
A .M. verkocht 990.711 274.894 557.850 461.041
A.M. teruggave 55.536 785.686 1.225.096 586.246
Karn. M. verkocht los 217.995 276.636 377.340 390.064
Karn. M. verk. in fles. — — — —
Boterverkoop. Eigen (kg) 58.473 74.016 111.773 96.970
1949 1950 1951 1952 1953

V.M. ontvangen 5.083.496 5.811.251 6.321.801 6.696.619 7.504.762
Gemidd. vet % 33,40 33,11 33,96 33,78 33,41
V.M. verk. grooth. 1.276.292  1.388.216 1.208.955 1.430.267 1.368.638
V.M. verk. kleinh. 1.455.290 1.436.502 1.418.639 1.445.608 1.443.889
A .M. verkocht 223.524 300.946 930.283 1.297.339 1.621.394
A.M. teruggave 1.397.855 1.848.664 1.737.921 1.827.865 2.318.574
Karn. M. verk. los 375.792 418.311 402.335 403.906 363.260
Karn. M. verk. fles 397.849 673.073 510.158 442.073 446,668
Eig. boterverk. Kg. 128.703 121.616 178.751 166.582 156.905

Uit deze cijfers blijkt duidelijk de stij-
ging van de melkaanvoer door uitbrei-
ding van het winningsgebied. Het is ook
op te merken dat sinds 1945-1946 de te-
ruggave van afgeroomde melk aan de
landbouwers meer dan verdriedubbeld
is. De afzettingsmogelijkheden van de
ondermelk zijn hier ook groot onder de
vorm van barbeurre (los en in de fles-
sen). De boterproductie gaat eveneens
in stijgende lijn. In de winterperiode is
de eigen productie zelfs te gering om
aan de vraag te voldoen zodat boter uit
Brussel werd aangekocht.

In 1950 werd de stoommelkerij Sint-
Martinus, medestichter van de melkpoe-
derfabriek «De Melkweg» te Kallo (53).
De afgeroomde melk ging voornamelijk
terug naar de hoeve voor de voeding
van de kalveren.

Een tweede afzetmogelijkheid was de
productie van zachte kazen. Aangezien
de teruggave van afgeroomde melk naar
de hoeve van jaar tot jaar daalde (ver-
vanging door kalvermeel), kende men
gedurende de zomerperiode en vooral
op de dagen dat de kaasproductie werd
stilgelegd (zondagen en wettelijke feest-
dagen) een overschot aan afgeroomde
melk. Vandaar dan de prijsdalingen.
Het doel van de samenwerking met «De

Melkweg», was dan ook een oplossing
te vinden om de afgeroomde melk aan
de markt te onttrekken. Dit werd verwe-
zenlijkt door de verwerking van de afge-
roomde melk tot melkpoeder.

In 1955 werd door de Beheerraad van
de melkerij St.-Martinus te Lede beslist,
als gevolg van een diefstal, de uitbeta-
ling van de melkgelden langs de melk-
voeders te stoppen en deze voortaan uit
te betalen langs de post of de bank.
Ruim 75% van de melkleveraars verko-
zen hun uitbetaling langs de Raiffeisen-
kas (54).

Om zijn winningsgebied goed te kun-
nen bedienen werd er vanuit de melkerij
een auto aangekocht. In datzelfde jaar
werd de private melkerij Sint-Genoveva
te Schoonaarde opgekocht, welke gele-
gen was op de randgemeente van Lede.
De productie in deze melkerij werd ge-
schorst, zodat de melkleveranciers en de
melkventers naar Lede overkwamen.

In 1959 werd er een aansluiting tot
stand gebracht met de intercodperatieve
«Inco - Gent» en werd er overgegaan tot
de aankoop van een aluminium melk-
tank van 40.000 1. (55). In 1960 was men
ook al actief in het winningsgebied van
Erpe en Mere (56).

(53) W. DE SMET, Verslag na
een praktijkstage in de codpera-
tieve  zuivelfabriek«St.-Martinus
Lede», Gent, 1951, blz. 18.

(54) R. VERMASSEN, Op. cit.,
blz. 38.

(55) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting 24 augustus 1958.

(56) A.R.V., Bestuursvergadering
in zitting 2 juni 1960.
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(57) A.V.R., Jaarverslag 1968.

(58) L. VERMASSEN, Kosiprijs-
berekening van een zuivelfabriek,
Gent, 1975-1976, blz. 21. Ver-
schenen in de bijlage tot het Bel-
gische Staatsblad van 14 maart
1969, akte 448 - I.

Afb. 89
Het personeel van de Melkerij
St.-Martinus  (Lede), verza-
meld voor het nieuwe bedrijfs-
gebouw (1960-1961).
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2.7. - De fusioneringsperiode

Een belangrijke vernieuwing had
plaats in 1960, waarbij een rationalisatie
werd doorgevoerd en de productie op
een cfficiéntere wijze kon verlopen.
Deze rationalisatie werd teweeggebracht
door de automatisatie van de melkont-
vangst van de kruiken, waaronder het
automatisch uitgieten van de melk
(stortapparaat), de automatische mon-
stername van de melk en de automati-
sche kannenreiniging.

Nog meer belangrijk was de aankoop
van cen Westfalia afromer. Op 2 juni
1968 werd de fusie tussen Herzele,
Schoonaarde en Lede verworpen (57).

De belangrijkste stap werd gezet op 1
januari 1969 (58), door de fusie met
Sint-Blasius te Overmere en Sint-Geno-
veva te Schoonaarde, respectievelijk ge-
sticht op 1 februari 1943 en op 1 maart
1899,

Bij de fusie werd beslist, dat Sint-Ge-
noveva onmiddellijk zou gesloten wor-
den, hetgeen ook gebeurde, en de zui-
velfabrick Sint-Martinus zo spoedig te
sluiten, zodat alles gecentraliseeerd kon
worden in de zuivelfabrick Sint-Blasius.

De bedoceling die achter deze fusie zat
was — cn dit op de cerste plaats — cen
hogere melkprijs te bedingen voor de
vechouder door minimalisatie van aan-
voer — cn verwerkingskosten. Op de
tweede plaats verkreeg men de centrali-
satic van de verschillende zuivelfabrie-
ken.

De voordelen die uit deze fusie voort-
vloeiden waren de volgende :

a. Het uitschakelen van personeel
door het sluiten van de zuivelfabriek
Sint-Genoveva,

b. De rationalisatie van het vervoer.

De melkleveranciers werden immers
verdeeld naargelang hun ligging tegen-
over Sint-Blasius of Sint-Martinus. Het
winningsgebied van Sint-Blasius en Sint-
Genoveva liep door elkaar waardoor
melkleveranciers van deze melkerijen
elkaar kruisten op hun melkrit. Door de
rationalisatie werden de overbodige
melkritten uitgeschakeld met het gevolg
dat de hoeveelheid melk per melkrit
steeg.

c. Rationalisatie van de verwerking
van de melk.

De pasteurisatie- en melkerijboter
verdwijnt met Sint-Genoveva. De melk
werd overgeheveld naar Sint-Blasius en
Sint-Martinus. De hoeveelheid te ver-
werken melk steeg en de kosten daal-
den.

d. Afzet van de melk.

De boterbedeling geschiedde doelma-
tiger en de afname van volle en afge-
roomde melk kon met grotere hoeveel-
heden gebeuren.

Dat er ook nadelen hieraan verbon-
den waren is logisch en deze waren de
volgende :

De melkleveranciers van Sint-Geno-
veva stonden tegenover een nieuwe di-
rectie en een nieuw bestuur dat het ver-
trouwen van de melkleveranciers nog
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moest winnen, want in het bestuur van

de nieuwe onderneming zetelden er le-
den uit de melkerij Sint-Genoveva die
toch in financiéle moeilijkheden zat.

Een oplossing werd gevonden in de
stichting van de drie ledenkringen, A, B
en C, die respectievelijk de zuivelfabrie-
ken Sint-Blasius, Sint-Martinus en Sint-
Genoveva vertegenwoordigden. Jaar-
lijks zouden deze ledenkringen minstens
éénmaal vergaderen. Op deze vergade-
ring werd de werking van de nog
werkende afdelingen Sint-Blasius en
Sint-Martinus toegelicht en de gezame-
lijke balans voorgedragen.

In 1975 werd er overgegaan tot het
plaatsen van diepkoeltanks voor de stoc-
kage van de melk op de hoeve. dit liet
toe de melk 2 dagen (in de zomerperio-
de) tot 3 dagen (in de winterperiode) te
bewaren (59). Het aantal geplaatste
tanks bedroeg 74. Hiervoor werd een
bedrag van 7 miljoen frank voorzien
waarvoor een krediet werd aangevraagd
bij de «Centrale Raiffeisenkas van de
Belgische Boerenbond» met tussen-
komst van het Landbouwinvesterings-
fonds voor een bedrag van 4 miljoen
(verminderde rentevoet). De overige 3
miljoen werd gefinancierd met eigen
middelen.

De tewerkstelling in de melkerij zag
er als volgt uit op 1 maart 1975 (60). Als
kaderpersoneel fungeerde één directeur
en één bedrijfsleider. De vennoten van
de melkerij, samengesteld uit melkvee-
houders, kozen de beheerraad die een

directeur aanstelde voor de leiding van
de onderneming.

Naast de noodzakelijke bezigheid in
het bedrijf, stond de directeur in voor
de public-relations van de onderneming.
Hierbij moest hij contacten opnemen,
enerzijds met andere melkerijen en offi-
ciéle instanties en anderzijds met
melkleveranciers en afnemers.

Onmiddellijk onder de directeur
stond er een bedrijfsleider die het goede
verloop van het productieproces verze-
kerde. Dit had betrekking op de techni-
sche afdeling met onderafdelingen zoals
het melkontvangstlokaal, het boterlo-
kaal, het verwerkings- en tanklokaal dat
zowat de spil was van de onderneming.

Verder waren er drie bedienden die
instonden voor de boekhouding, de kas
en de hulpboekhouding en tenslotte de
afrekening met de melkleveranciers.
Naast de bedienden werkten er in deze
periode drie mecaniciens, één boterma-
ker, één reiniger verantwoordelijk voor
de melktanken met inbegrip van de lo-
kalen, één hulpreiniger en één centrifu-
gist.

Bij de fusie werden de statutaire bepa-
lingen opgemaakt op 13 februari 1969
met als voornaamste bepaling de naams-
verandering. De gefusioneerde melkerij
zou voortaan door het leven gaan als de
«Samenwerkende Vennootschap Sint-
Blasius» met op het beheersvlak het be-
houd van de drie eerder vermelde leden-

kringen.

(59) L. VERMASSEN, Op. cit.,
blz. 23.

(60) L. VERMASSEN, Op. cir.,
blz. 25.

Afb. 90
Zuivelfabrieck van de Samen-
werkende Vennootschap St.-
Blasius te Overmere (1972).
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TABEL IIl. Productiecijfers voor boter, volle melk en afgeroomde melk
Taar Boter Volle melk Afgeroomde melk
(Ton) (x 10001.) (x 10001.)
1960 885 9.189 20.362
1961 972 9.421 21.078
1962 944 11.651 21.426
1963 843 13.886 18.204
1964 921 13.117 19.572
1965 971 14.521 20.783
1966 1.081 12.926 24.446
1967 1.100 13.220 25.225
1968 1.079 14.716 24.207
1969 1.095 11.629 21.610
1970 883 16.520 16.309
1971 814 14.394 17.813
1972 611 13.233 12.432
1973 673 18.120 12.294
1974 721 17.265 12.593

Uit dc tabel blijkt dat de productie
van boter en afgeroomde melk, onge-
veer gelijk evolueren. Dit is heel logisch,
daar de melk dic bestemd is voor de
boterproductie, door de afromer gaat
die.de melk scheidt in afgeroomde melk
¢n room (voor boter en slagroom). Slag-
room is in de tabel nict opgenomen daar
de productie crvan eerder gering is (in
1974: 14.877 1).

De hoge productie van boter en afge-
roomde melk in de periode 1966-1969,
heeft zich in de hele Europese Zuivelin-
dustrie gemanifesteerd en heeft geleid
tot een boterberg.

TABEL IV.
Aanvoercijfers van de melk
voor de periode 1960-1974

Jaar melkaanvoer in liter
1960 30.575.389
1961 "~ 32.866.006
1962 35.295.646
1963 34.181.886
1964 34.868.611
1965 37.368.259
1966 39.285.259
1967 40.526.437
1968 40.502.306
1969 37.237.397
1970 34.379.676
1971 32.668.798
1972 32.701.318
1973 31.303.022

1974 30.641.277

Uit de tabel kunnen we afleiden, dat
vanaf de fusie de melkaanvoer aanzien-
lijk gedaald is en in 1974 op het peil
gekomen is van 1960. Dit is te wijten
aan twee factoren, namelijk het stopzet-
ten van vele bedrijven en de buitenge-

wone  slechte  weersomstandigheden
(veel neerslag en minder voederwin-
ning) in 1974.

In 1974 werd 13 % van de totale hoe-
veelheid aangevoerde melk door 415
melkleveranciers geleverd. Dit is 42%
van het totaal aantal melkleveranciers
(= 977). Ze worden «kleine» melkleve-
ranciers geheten, omdat zij (per melkle-
verancier) niet meer dan 20.000 1 per
jaar leveren, en aldus noch van de coo-
peratieve teruggave, noch van de plas-
premie kunnen genieten. Zij houden
maximum 5 & 6 koeien. Men spreekt
van «middelmatige» melkveehouders als
zij voor minimum 20.000 | en maximum
80.000 l instaan. Zij genieten in elk geval
van een codperatieve teruggave en
slechts van een plaspremie, indien zij
meer dan 30.000 I leveren. Zij hebben
het grootste aandeel in de melkaanvoer;
namelijk 70% en vertegenwoordigen
53% van het totaal aantal melkleveran-
ciers. Ze hebben minimum 5 koeien en
maximum 20. De «grote» melkleveran-
ciers (5%) bezitten meer dan 20 koeien
en leveren meer dan 80.000 | (dus zeker
codperatieve teruggave en plaspremie).
Zij zorgen voor 17 % van de totale melk-
aanvoer.




2.8. - Plaats van het fusieproject
in de algemene economie (61)

Dit plan vloeide voort uit de fusie tus-
sen de codperatieve genootschap te
Overmere, Lede en Schoonaarde. Door
deze fusie was het immers mogelijk ge-
worden een volledige rationalisatie van
de betrokken ophaalgebieden door te
voerern.

Door de uitvoering van dit plan was
het mogelijk de afdeling Lede te sluiten
en deze te Overmere in die mate uit te
bouwen zodat de melk en de verwerking
daar kon doorgaan. Hierdoor werden
ook grotere productie-eenheden ge-
pland en gebruikt.

Deze zienswijze kaderde volledig in
de economie die begin en medio jaren
'60 waren opgezet, namelijk dat de zui-
velindustrie net zoals de andere indus-
trietakken hun krachten moesten bunde-
len door fusies of opslorpingen.

Hier dient ook aangestipt te worden
dat een groot gedeelte van het ophaalge-
bied viel onder de wetten van 18 juli
1959 en van 14 juli 1966 ter bevordering
van de regionale expansie.

De gevolgen van de fusie op land-
bouwtechnisch, economisch en sociaal
gebied waren als volgt :

2.8.1. - Op landbouwkundig gebied

De uitschakeling van de afdeling Lede
en in het verleden te Schoonaarde ge-
compenseerd met de omschakeling van
de klassicke kannenophaling naar een
melkophaling met tankophaalwagens
was hier van groot belang. Door de ge-
leidelijke overschakeling in dit ophaal-
gebied naar melkkoeltanks op de hoeve,
werd via het diepkoelen van de melk
een kwaliteitsverbetering van deze melk
verwezenlijkt die uiteindelijk de kwali-
teit van de afgewerkte producten ten
goede zal komen. Daarom werden bij
de aanpassingen die men in de gefusio-
neerde melkerij voor ogen had, de no-
dige voorzieningen getroffen om de
melkontvangst van de gesloten afdeling
Lede op een evenwaardige kwaliteit te
bekomen.

De overschakeling op de melkkoel-
tanks van de aangesloten landbouwers
had tot gevolg dat er een arbeidsbespa-
ring teweeg werd gebracht en voorname-
lijk in de zomer.

2.8.2. - Op economisch vlak

Op economisch vlak zal het plan lei-
den tot een minimalisatie van de onder-
nemingskosten aangezien de melkopha-
ling en de verwerking in de afdelingen
te Overmere en te Lede zal gerationali-
seerd worden. Nog later zal de afdeling
Lede gesloten worden. Deze rentabili-
teit van de onderneming zal door deze
kostenminimalisatie zeer gunstig bein-
vloed worden. Dit komt dan onvermij-
delijk ten goede aan de landbouwers-
melkleveraars,

2.8.3. - Op sociaal vlak

Op sociaal vlak zal deze fusionering
een gunstige invloed hebben voor de
landbouwers-melkleveraars als voor de
arbeiders tewerkgesteld in de melkerij.

Voor de landbouwers-melkleveraars
betekende de inschakeling van melk-
koeltanks en de ophaling met tankop-
haalwagens een arbeidbesparend effect.
Voor de arbeiders van de melkerij zal
het inschakelen van aangepaste techni-
sche installatie de arbeid minder lastig
maken,

3. - LIGGING EN CONCURRENTIE
MET DE MELKERIJEN
IN DE BUURTGEMEENTEN

De codperatieve zuivelfabriek «Sint-
Martinus» lag ongeveer in het centrum
van Lede, een tamelijk uitgestrekte ge-

Afb. 91
Voorzitter Joris Lammens van
de Melkerij St.-Martinus, later
Zuivelfabriek St.-Blasius S.V.

(61) N.N., Aanvraag voor kapi-
taalsubsidies langs het Europees
oriéntatie- en garantiefonds voor
de landbouw (E.O.G.F.L.) van
de zuivelfabriek S.V. Sint-Blasius
te Overmere, blz. II1.
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(62) W. DESMET, Op. cit., blz.
2.

Afb. 92

Remel Vermassen, direkteur
van St.-Martinus Lede (1945-
1970), leidde in 1970-1978 de
Zuivelfabrick  St.-Blasus te
Overmere.

meente, dicht bij de stad Aalst, in de
provincic Oost-Vlaanderen.

Op circa 5 km van de autosnelweg:
Gent (23 km), Aalst (5 km), Brussel (30
km) bleven de mogelijkheden met be-
trckking tot aanvoer en afzet naar de
voornoemde steden steeds gunstig. Lede
is zelfs voor het ogenblik (1993) nog al-
tijd cen landbouwgemeente, ondanks de
inplanting van verschillende sociale ver-
kavelingen en sociale wijken op alle mo-
gelijke plaatsen in de gemeente,

Dc¢ onmiddellijke omgeving van de
melkerij kwam echter minder goed over;
cen- tamelijk slecht geplaveide smalle
straat (toestand 1963). Dit hield in dat
de bewegingsmogelijkheden voor de los-
kade beperkt waren.

Het afvoerwater van de melkerij werd

afgeleid langs een 150 meter lange on-
dergrondse riool, die in een brede gracht
uitmondde. Deze vloeide verder in een
beek (Wichelse beek) die tenslotte in de
Schelde terecht kwam (op ongeveer 4
km afstand).

Betreffende de concurrentie met de
melkerijen in de buurtgemeenten be-

schikken we enkel over de gegevens van
1951 (62).

De dichtstbijzijnde melkerijen zijn
Schoonaarde (Sint-Genoveva), Oorde-
gem met de private melkerijen De Jongh
en de Klaver, in Erpe (Sint-Barbara) en
Wieze. De laatste werd niet opgenomen
in deze lijst. Aangezien deze in de on-
middellijke omgeving van het winnings-
gebied van de Leedse melkerij ligt was
het dan ook niet verwonderlijk dat som-
mige melkleveranciers overliepen.

Na de fusionering in 1969 van de co6-
peraticve melkerijen Sint-Martinus te
Lede, Sint-Genoveva te Schoonaarde en
Sint-Blasius te Overmere, en later De
Rode Molen te Zele kwam de hoofdze-
tel van de gefusioneerde melkerij in
Overmere te liggen. De ligging van de
S.V. Sint-Blasius was ideaal en dan
voornamelijk in verband met de aanvoer
van de melk en de afvoer van de afge-
werkte producten. De installaties waren
immers gelegen naast de weg Dender-
monde-Gent, slechts enkele km van de
E17, wat de afvoer van de afgewerkte
goederen nog sterker bevorderde. Ten
opzichte van het nabije afzetgebied kon
men haar ligging ook gunstig noemen.
De melkerij was immers gelegen midden
een uitgestrekt landbouwgebied dat ge-
situeerd lag tussen de steden Gent, Den-
dermonde, Zele en Aalst.

TABEL V. Concurrentie met de melkerijen in de buurtgemeenten (1951)

Maatsch. Gemiddelde
Gemeente Naam Inricht. Afst. i/km  Aanvoercijf.
Schoonaarde St.-Genoveva Coop. 5 ca. 12.000
Zele De Rode Molen Codp. 16 18.000
Overmere St.-Cecilia Priv. 12 5.000
Overmere St.-Blasius Coop. 10 16.000
Oordegem De Klaver Priv. 8 5.000
Oordegem De Jonghe Priv. 10 6.000
Bavegem Schockaert Priv. 15 18.000
Erpe St.-Barbara Priv. 5 7.000
Denderhoutem St.-Paulus Codp. 20 14.000
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Zoals reeds aangehaald bestonden er
in 1897 in de gemeente afroomposten
waarbij de boeren van het omliggende
hun melk naar hier brachten. Later bij
het ontstaan van een centrale melkerij
in 1902 werkte men al met voerlieden
die een bepaalde ronde hadden in het
winningsgebied. Voor deze prestatie
werden de vervoerders betaald. Naast
deze functie hadden zij ook nog een an-
dere functie namelijk het uitbetalen van
de melkgelden. Later is dit systeem dan
afgeschaft naar aanleiding van een reeks
overvallen.

In 1953 bedroeg het aantal melkver-
voerders vijftien. Drie daarvan verze-
kerden hun tocht met een auto, de an-
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dere met paard en kar. Kritiek op dit
systeem bleef ook niet uit. Veel van deze
vervoerders hadden weinig interesse
voor hun product. Zij moesten de krui-
ken ophalen, helpen bij het uitgieten en
droegen de kruiken vervolgens terug.
De betaling van de vervoerders ge-
beurde per liter aangevoerde melk.
Deze schommelde tussen de 0,20 frank
en 0,30 frank per liter (63).

In 1955 bedroeg het aantal vervoer-
ders zeventien. Hiervan waren er vier
die beschikten over een auto, één over
een tractor met een aanhangwagen en
de overige twaalf hadden paardewagens,
waarvan enkele uitgerust waren met
rubberen banden. De auto en de paarde-
wagen zijn zo geconstrueerd dat er twee
kannen boven elkaar konden staan.
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Kaart van de provincie Qost-
Vlaanderen. De gestippelde
ruimte was het winningsgebied
van St.-Martinus Lede. Het
gebied, afgebakend met grote
lijnen: gebied van de (gefusio-
neerde) Zuivelfabriek St.-Bla-
sius S.V. van Overmere.

(63) O. CLAESSENS, Op. cit.,
blz. 16.
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(64) ARV, Bestuursvergadering
in zitting op 24 augustus 1958.

(65) L. VERMASSEN, Op. cir.,
blz. 26.

(66) O. CLAESSENS, Op. cit.,
blz. 16-71; W. DESMET, Op.
cir., blz. 19-75; G. HAERENS,
Op. cit., blz. 7-24.
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Vroeger was het vervoer door de melke-
rij in pacht uitgegeven voor een duur
van vier jaar.

In de bestuursvergadering van 24 au-
gustus 1958 werd beslist om een auto
aan te kopen voor de melkronde (64).

Het vervoer per auto liet toe het win-
ningsgebied nog uit te breiden aangezien
de melk van zeer ver kon aangebracht
worden. De vervoerkosten werden be-
taald door de melkerij en vormden dus
een belangrijk deel in de kostprijsbere-
kening. De vervoerkosten schommelden
tussen de 20 en 30 centiemen per liter
naar gelang de afstand; het gemiddelde
bedroeg 25 centiemen.

Na de fusie in 1969, werd er in 1975
overgegaan tot het plaatsen van diep-
koeltanks voor de stockage van de melk
op de boerderij. Dit liet toe de melk
twee dagen (in de zomerperiode) tot
drie dagen (in de winterperiode) te be-
waren. Hierbij waren twee mogelijkhe-
den: ofwel was de tank eigenaar van de
melkleveraar, en gaf de inrichting ervan
recht op 0,20 frank per liter stockagepre-
mie. Ofwel was de koeltank eigendom
van de melkerij en werd er door de mel-
kerij 0,05 frank per liter bijbetaald voor
verbruik aan electriciteit. De melkleve-
raar ondertekende een contract, waarbij
de melkkoeltank «ter zijner beschikking
werd gesteld» en waarbij hem de ver-
plichting werd opgelegd alle melk uit-
sluitend te leveren aan de gefusioneerde
melkerij Sint-Blasius. Er werd ook een
opzegtermijn van 1 maand voorzien, zo-
wel voor de melkleveraar als voor de
zuivelfabriek. Het aantal geplaatste
tanks bedroeg in 1975 (65).

Op 1 maart 1975 werd de kruikont-
vangst gesloten en werd de melk vanaf
die datum opgehaald door de rijdende
melkontvangsten (R.M.O.). Hierdoor
werden de zelfstandige onafhankelijke
voerders die voor eigen rekening werk-
ten en betaald werden per liter, uitge-
schakeld .

Er waren in 1975 negen voerlieden
waardoor de melkritten werden terugge-
bracht op negen R.M.Q.’s.

5. - TECHNOLOGISCH GEDEELTE
INLEIDING

Dat een overzicht van het machine-
park van een melkerij een belangrijk on-

derdeel vormt om tot inzicht te komen
hoe een melkerij vroeger werkte kan
maar niet genoeg onderstreept worden.
Vandaar dat wij het ook nodig achten
om aan dit onderdeel ruim de aandacht
te geven. Naast een loutere opsomming
van machines hebben we ook getracht
de werking — die typisch is voor een
melkerij — duidelijk te maken. Aange-
zien wij deze informatie geput hebben
uit de verslagen die studenten van de
«Rijkszuivelschool» hebben opgemaakt
in de jaren '50 vernoemen wij al deze
werken in één voetnoot (66).

5.1. - Ontvangst en teruggave

5.1.1. - Toestellen en machines
in het ontvangstlokaal

De volgende toestellen waren aanwe-
zig in het jaar 1951: één melkbascule,
met koper vertinte weegbak van twee-
maal 250 liter met twee uitlopen en twee
zeven. Een precisietoestel van 100 liter
met schaalvergroting voor het afwegen
van de teruggave ondermelk. Een volu-
memeter met aftapkraan voor teruggave
ondermelk. Een karnemelkbak van
1.000 liter met aftapkraan, een inge-
maakte monsterkast, twee rolbanen en
een houten tafel.

De totale oppervlakte van het ont-
vangstlokaal bedroeg 60 m”. Rekening
houdend met de latere bijkomende af-
zonderlijke weegcapsules voor zure
melk en de kruikenwasmachines was de
voorziene oppervlakte eerder beperkt.

Het ontvangstbordes bevond zich op
1,50 m boven de grond. Bij het afladen
werden de kruiken door de voerder
vanaf de wagen op het bordes en dan
op de rolbaan geplaatst. De volgende
voerder — die zijn beurt afwachtte —
goot, samen met een werkman uit de
melkerij, de kruiken van zijn voorgan-
ger uit in de ontvangstbak. Eenmaal zijn
wagen gelost, kon de eerste voerman de
ondertussen leeggegoten kruiken, met
ondermelk of eventueel met karnemelk
laten wvullen en terug op zijn wagen
plaatsen.

Bij de melkbascule stond verder nog:
een melkweger, die de hoeveelheden
noteerde en een monsternemer. In de
zomer, wanneer de melk naar zuurheid
werd getrieerd, werd hiervoor ook een
persoon voorzien die dit werk mocht uit-
voeren.

-




Zeer practisch was hier het gebruik
van de rolbanen; deze waren wel aan de
“korte kant namelijk + 2,20 m, zodat
tamelijk weinig kruiken konden gebuf-
ferd worden. Hiertegenover stond ech-
ter dat het aantal personen, te werk ge-
steld bij de ontvangst (3 + 1 van de
melkerij + 2 voerders) uitermate hoog
was, zodat er weinig oponthoud was.

In de melkerij beschikte men in de
jaren 50 niet over een uitdrupapparaat.

Er werd toen het voorstel gedaan om
indien men een kannenwasmachine zou
plaatsen dit dan te doen in samenhang
met een uitdruptoestel. Hierdoor zou de
recuperatie van de drupmelk een winst
betekenen voor de melkerij en een te
verwaarlozen verlies voor de leveraar,
aangezien hij die melk anders samen
met de teruggave ondermelk ontving.
Verder werd er nog gesuggereerd — en
dit op hygiénische basis — toch een kan-

Afb. 94
Melkontvangstbak
en het wegen van de melk.

Afb. 95
Automatische monsterneming
voor de maandelijkse melk-
ontleding op het vetgehalte.
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Afb. 96
Hoog Kongolees bezoek, met
afgevaardigde van het Bel-
gisch Ministerie van Land-
bouw, bij de installatie van de
volautomatische melkontvan-
ger (1960).
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nenwasmachine te plaatsen, dat deze in
samenhang met de uitdrupmachine wel
degelijk op zijn plaats zou zijn. Hiervoor
zou een uitdrupmachine van het lange
type op zijn plaats zijn, eventueel in sa-
menhang met de kannenwasmachine en
dit geplaatst vanaf de ontvangstbascule
— en mogelijk in samenhang met de
rolbaan — naar het teruggaveapparaat
vlot kunnen aangewend worden. Te-
meer daar het toestel zelf de rolbaan
met zijn eigen lengte komt aanvullen,
zodat het kruikensleuren zou verminde-
ren.

Men kon niet zeggen dat de snelheid
bij het melkontvangen gehinderd werd
bij gebrek aan bufferruimte voor de aan-
gevoerde melk; integendeel de melk
werd voortdurend uit de kelder opge-

pompt naar de verzamelbak voor rauwe:
melk boven gebracht en in de kleder:

beschikte men over twee grote bakken
van 4.500 en 5.000 liter en tenslotte een
kleine bak van 1.500 liter. Hier alleen
dus beschikte men over een ruimte voor
11.000 liter. Zelfs indien bij een dagleve-
ring van 21.000 liter men in staat was
alles te ontvangen in 3 uur, dan nog was
er opslagruimte over.

De verwerkingscapaciteit van het be-
drijf werd geschat op 5.000 liter per uur.
Onder de aangevoerde kruiken waren
er vrij veel variérende types (en met ver-
schillende sluitingen); de 4/5 hiervan
hebben een inhoud van 25 liter, de an-
dere van 40 liter. Hier kon men wel op
uniformiteit aansturen, maar aan de an-
dere kant kon men moeilijk een kleine
boer zijn kruik van 25 liter (en meestal
weinig melk) gaan afraden.

Tijdens de lente-, zomer- en herfst-
maanden werd de melk naar zuurheid
getrieerd met het saluutapparaat met
rode loogoplossing. Voor consumptie-
melk werd alleen melk tot 17° C aan-
vaard. Niettegenstaande deze strenge eis
(men besteedde dus veel zorg aan de
consumptiemelk) was de hoeveelheid
ontvangen melk, boven de 17° C, voor
de periode october 1950, gemiddeld 800
liter per dag; deze werd uitdrukkelijk
afzonderlijk gehouden en nadien op-
nieuw nagezien (met een tweede appa-
raat met een aangepaste loogoplossing).
Alle melk onder de 28° C bleef in de
fabriek en werd afzonderlijk verwerkt
en deze boven de 28° C, deze ging terug
naar de boer met de vermelding: «zure

TABEL VI. Verwerkingscapaciteit van de melkerij

Na 1ste uur
gebufferd —
ontvangen 7.000 liter
verwerkt 5.000 liter
te bufferen 2.000 liter

Na 2de uur Na 3de uur
2.000 liter 4.000 liter
7.000 liter 7.000 liter
5.000 liter 5.000 liter
4.000 liter 6.000 liter




melk» (zwart op rood gedrukt en duide-
lijk op de kruik geplakt).

Door het feit echter dat men oor-
deelde dat de schuld van het zuur aanko-
men van de melk niet helemaal bij de
boer was gelegen — afstand, vervoerom-
standigheden en wachttijd voor de fa-
brieck — werd geen aftrek op zure melk
(onder de 28° C) toegepast. Practisch
was dit ook moeilijk te realiseren, daar
men bezwaarlijk de reeds getrieerde en
afzonderlijke gehouden melkontvangst
(boven de 17° C) nog tweemaal kon con-
troleren :

1. Met een loogoplossing die de melk
boven de 28° C afzonderde.

2. Met een tweede oplossing, die de
resterende melk trieert tot 24° C.

In elk geval ging het niet op om iedere
melk boven de 17° C als zuur te gaan
bestempelen.

5.1.2. - Melk en roombewerking

De volgende machines en toestellen
waren aanwezig in het bewerkingslo-
kaal: een vollemelk-verzamelbak van
1.200 liter, een spiralapasteur (twee af-
delingen) waarvan de duurcapaciteit
5.000 liter bedroeg, twee gesloten afro-
mers met een uurcapaciteit van 5.000
liter. Verder was er nog een Deense
roompasteur van circa 500 liter room per
uur. Daarnaast nog een roomkoeler met
een drie dubbele koeloppervlakte, naast
elkaar gelegen met water en pekel.

Alle ontvangen melk werd vanuit de
ontvangstbakken langsheen de centrifu-
gaalpomp naar de vollemelkverzamel-
bak op de verdieping gepompt (circa 28
m leiding). Deze opstelling volgde nu
eenmaal uit de verdiepingsbouw. Vanuit
deze bak werd de melk voor de volgende
doeleinden aangewend :

5.1.2.1. - Melkerijmelk
5.1.2.1.a. - Voor de gewone
consumptie

Zorgvuldig getrieerde (17° C) meng-
melk werd gepompt doorheen de voor-
verwarmings- (regeneratie) afdeling van
de spirala, van waaruit de melk dan aan
circa 45 a 50° C naar de gesloten afromer
werd geleid. Om te reinigen werd de
melk hier afgeroomd, waarbij echter —
door het sluiten van de afvoerkraan voor

de room — deze laatste samen met de
ondermelk, terug tot gewone melk werd
samengesteld. Deze melk werd gepas-
teuriseerd aan 85° C en naar gelang de
omstandigheden, gekoeld tot 6 4 9° C
met water en met pekel.

Deze melk werd nu in twee tanks (een
staande van 5.600 en een liggende van
5.000 liter) opgeslagen. De melk werd
hier gestandariseerd met gepasteuri-
seerde afgeroomde melk (ook afkomstig
van getrieerde melk).

5.1.2.1.b. - Voor de kaasmakers

Deze werd op aanvraag slechts tot 75°
C gepasteuriseerd, boven de 60° C werd
er gebruik gemaakt van de phosphatase-
proef en onder de 80° werd de Storchse
reaktie gebruikt. Wat betreft de koeling
en bewaring gebeurde dit in dezelfde
omstandigheden als de gewone con-
sumptiemelk.

5.1.2.2. - Afgeroomde melk
5.1.2.2.a. - Teruggave ondermelk

De volle melk werd gewoon voorver-
warmd en ging naar de afromer, van-
waar de afgeroomde melk terug kwam
en in de spirala werd verwarmd tot circa
85° C en gekoeld tot 8 a 10° C. Deze
ondermelk werd zoveel mogelijk vers
aan de landbouwers teruggegeven. Een
gedeelte bleef in stock staan in een open
bak (2.000 liter) en werd de volgende
morgen aan de eerste voerders meegege-
ven. Men had hier nu echter het nadeel
dat het gewoonlijk steeds dezelfde boe-
ren waren die de niet verse ondermelk
ontvingen. Ook ging de ondermelk
voortkomende van de zure melk inte-
graal naar de landbouwer terug.

5.1.2.2.b. - Ondermelk
kers

voor kaasma-

Deze werd gepasteuriseerd op 75° C
en gekoeld tot 7 4 10° C. Verder werd
zij opgeslagen in twee open bakken (van
2.000 en 4.500 liter) doch werd gewoon-
lijk vlug vervoerd.

5.1.2.2.c. - Ondermelk
voor de aanzuring

Deze melk diende voor de aanmaak
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van de barbeurre en werd gepasteuri-
seerd op 85° C, daarna gekoeld tot 18 a
20° C. Dit was de aanzuringstempera-
tuur. Hierna werd ze gestuwd naar de
aanzuurbak (1.600 liter) op het verhoog
van de roombakken in ket karnlokaal.

5.1.2.3. - Room

De melk werd gepasteuriseerd in een
Deense pasteur aan een temperatuur
van circa 90° C. Daarna werd zij gekoeld
tot 9 a 10° C. De afstand tussen de op-
vanggoot onderaan de koeler en de
roombak was slechts 4 8 5 m. Daar het
bewerkingslokaal 1,45 m hoger was gele-
gen dan het verhoog voor de roombak-
ken (dat zelf 2,40 m hoger lag dan het
karnlokaal) was nerggns een roompomp
nodig. Practisch was ook dat men vanaf
de koeler de temperatuur op een ther-
mometer in de roombak kon volgen.

5.1.2.4. - Bestemming van
de aangevoerde melk

De hoeveelheid consumptiemelk voor
de kleinhandel bleef doorgaans over een
tamelijke lange periode en voor een ze-
ker aantal dagen van de week *+ con-
stant. De teruggave ondermelk was voor
een Kkortere tijd aanwezig. De melkhoe-
veelheid (volle en afgeroomde) voor de
grossisten of kaasmakers kon van week
tot week verschillen. De afgeroomde
melk welke men aanzuurde schommelde
naargelang de grote of mindere vraag
naar barbeurre voor bepaalde dagen van
de week. Op deze manier vermeed men
ook het voortdurend aanpassen van de
boterbereiding aan de vraag naar karne-
melk. Wanneer de vraag naar consump-
tiemelk was voldaan ging de overschot
rechtstreeks naar de boterbereiding.

5.3. - De boterbereiding
5.3.1. - Zuursel en roomzuring

Als toestellen kwamen hier de vol-
gende toestellen naar voor. Deze waren
twee roombakken, inhoud 1.600 liter elk
met koper vertind binnenvlak en dub-
belzijdige koelwand (één voor roomzu-
ring en €én voor aanzuring van onder-
melk). Verder een zuurselpasteur met
mechanisch roerwerk met een inhoud
van 300 liter, uitkipbaar, met een roest-
vrije binnenwand.

5.3.1.a. - Zuurselbereiding

Men werkte hier niet met moeder-
zuur. 's Morgens liet men circa 300 liter
getrieerde, niet gestandariseerde volle
melk in de zuurselpasteur. Die melk
werd gedurende 45 verhit aan 85 a 90°
C. Daarna werd ze door middel van ge-
wone waterkoeling teruggebracht tot
circa 20°. Nu entte men in met circa
0,35 % uit het gerijpt zuursel — zuurte-
graad gewoonlijk begrepen tussen 82 a
90° C — van de vorige dag. De zuring
verliep tussen de temperatuurgrenzen
van 20 a 17° C en dit gedurende 18 4 20
uren.

Men negeerde het moederzuur en dit
wel om de volgende reden. Er werd ge-
werkt op zorgvuldig getrieerde melk met
zeer lage zuurtegraad. De grote hoeveel-
heid mengmelk (circa 300 liter) is veel
stabieler en meer constant in samenstel-
ling en minder onderhevig aan allerlei
schommelingen onder andere in smaak,
geur enz... En in een zuurselpasteur met
mechanisch roerwerk kan men met min-
der toezicht en met meer zekerheid vlot-
ter en beter pasteuriseren en de koel-
temperaturen beheersen, zodat het ge-
vaar van te grote temperatuursdaling tij-
dens het verzuren vermeden werd.

Hier tegenover stond echter dat een
kleine melkkwantiteit — bestemd voor
melkzuur — genomen uit enkele krui-
ken van de beste leveraars wellicht van
betere kwaliteit waren. Verder zal een
goed zwak reducerend zuursel gemakke-
lijker met vreemde melkzuurbacterién
en aromavormers geinfecteerd geraken
wanneer men dagelijks, practisch zonder
bacteriologische voorzorgen, uit het
rijpe zuursel (dat een paar uur in een
kruik staat te wachten tot de melk klaar
is) gaat overenten. Het aanhouden van
het moederzuursel moet met de nodige
zorg gebeuren. Hiervoor dienden ook
de nodige apparaten aanwezig te zijn.
Hierbij hoorden ook sterelisatiemoge-
lifkheden en een kleine thermostaat
waarbij men de temperaturen in de hand
heeft. Kan men in dergelijke omstandig-
heden niet werken, dan is het negeren
van het moederzuursel gemakkelijk aan
te nemen.

Voor de bereiding van zuursel maakte
men gebruik van volle melk. Dit scha-
kelde bij de pasteurisatie de kans op
aanbranden van de melk practisch uit en
gaf tevens een specificke aangename

s ek,
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smaak aan het zuursel. Aangezien dit
zuursel ook werd aangewend voor de
aanzuring van de ondermelk — bestemd
voor de barbeurre-bereiding — ging op
deze wijze echter botervet verloren.
Voor de dagelijkse hoeveelheid van
1.600 liter ondermelk aan 5 % zuursel
(= 90 liter volle melk) bedroeg dit ver-
lies circa 2.800 kg vet. Dit was echter
ten dele gewild om het vetgehalte van
de barbeurre niet onder een bepaalde
grens te laten dalen.

Elke dag werd regelmatig het zuursel
naar smaak en consistentie beoordeeld
en op zuurheid nagegaan. Van belang
was dat men steeds op dezelfde manier
werkte om mogelijke grote afwijkingen
te vermijden. Een eindzuurtegraad van
82 a 85° C was vooral gewenst.

Om de week werd de kreatineproef
toegepast. Het 22 maanden oude zuursel
bleek in dit verband sterk reducerend

Afb. 97
Illustratie: O. Claessens.

geworden: de eerste dag positief, de
tweede en de derde dag negatief. Op
geen enkele manier bleek dergelijk
zuursel terug normaal te krijgen, noch
door het entingspercentage te verminde-
ren, noch door wisselende zuringstem-
peraturen te gebruiken. Daar nu de re-
ducerende activiteit van de aromabacte-
rién te sterk was geworden, diende een
nieuw zuursel te worden ingezet. Noch-
tans uitgaande van een goede poedercu-
luur, diende men hier zorgvuldig de aan-
gewezen temperatuur in acht te nemen.

5.3.1.b. - Roomzuring

Hier werd een veel minder constante
werkwijze gevolgd dan bij de zuurselbe-
reiding. Zo was onder andere het en-
tingspercentage zuursel in de room zeer
variérend. Dit schommelde als voor-
beeld voor de maand october 1951 zowat
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tussen 8 en 30 %. Ook het vetgehalte
van de room was van dag tot dag zeer
verschillend, terwijl het beheersen van
de verzuringstemperaturen zeker niet
gemakkelijk bleek.

Eenmaal de roombakken geledigd en
gereinigd, werd het zuursel vanuit de
zuurselpasteur in een paar kruiken, en
van daaruit in elk van de bakken gekipt.
Dit was een hoeveelheid van circa 80
liter in de roombak en 80 liter in de bak
van de ondermelk. Dit zou in theorie
ruimschoots voldoende geweest zijn. Nu
werd wel in de melkerij dagelijks 240 a
260 liter volle melk tot zuursel verwerkt,
zodat er na het verbruik van hogerge-
noemde 2 x 80 = 160 liter, nog ongeveer
80 a 100 liter zuursel overbleef. Dit is
een buitengewoon groot teveel. Men
zou nu kunnen denken dat dit zuursel
verloren was, maar minder is waar. Dit
zuursel was niet verloren want men
voegde het naderhand supplementair bij
de room. Globaal vroeg dit niet alleen
meer werk, maar kon dit ook een ongun-
stige terugslag hebben op het verloop
van de roomzuring en de uitkarnings-
graad bij de boterbereiding.

5.4. - Het karnen

De volgende toestellen werden ge-
bruikt bij het karnen: een karnkneder
van het kleine type met een inhoud van
1.300 liter. Verder was dit toestel voor-
zien van ingebouwde kneedwalsen en te-
genslaglijsten. Verder een karnton
welke vroeger voorzien was van een uit-
rijbare kneedinrichting. Een centrifu-
gaalbotermelkpomp met een capaciteit
van 3.000 liter per uur. Verder een dub-
bele pijpkoeler voor het afkoelen van
het boterwaswater, een automatische
botervormmachine «Benhill» en een bak
met tussenschot voor aanzuring van de
ondermelk.

5.4.1. - Het karnproces

Dit gebeurde uitsluitend in de kleine
karn. De andere, die nochtans groter
was, bleef ongebruikt bij de boterberei-
ding. Een moeilijker karntechniek en
minder zekerheid bij het kneden bleven
hiervoor de hoofdreden. Men zou ook
bezwaarlijk de dagelijkse hoeveelheid
van 1.600 liter (of meer) verzuurde on-
dermelk in de kleine karn kunnen

«door-elkaar-draaien».
Om aan de 13° C te kunnen beginnen

karnen, werd aan de room diep gekoeld

boterwaswater toegevoegd.

Bij de vulling van de karn werd de
room met zo weinig mogelijk water na-
gespoeld. Gewoonlijk werd een karn-
duur van 35 als in orde aanzien. De
begintemperatuur was 13° C, dit vooral
om niet te vlug af te karnen, want op
deze manier kreeg men te slappe boter
en een slechte uitkarningsgraad.

De temperatuur na het karnen bleek
gewoonlijk van 1 a 1,5° C gestegen. De
eerste spoeling met gewoon water (op
13° C) werd na enkele toeren draaien,
naar de tank gepompt. De temperatuur
van het tweede waswater (en eventueel
het derde) werd langs de dubbelpijpkoe-
ler op 8 &4 10° C gebracht.

Op deze manier werd zelden een te
weke boter verkregen. Ook had de bo-
termaker van hieraf reeds een zekere
regeling van het uiteindelijke waterge-
halte van de boter op het oog.

Bij het kneden aan trage snelheid,
«draaide» men zelden ineens af. Tegen
het einde van deze bewerking werd een
botermonster op watergehalte onder-
zocht. Aan de hand van deze uitslag kon
door ervaring het verdere kneedproces
worden geregeld, zodanig dat het eind-
vochtprocent steeds in de omgeving van
de 16° C bleef. Bij het kneden werkte
men dus steeds water «uit» de botermas-
sa. Dit bleek het gemakkelijkst en naar
believen te regelen en te beheersen.

Indien nu tweemaal werd gekarnd,
dan bleef de eerst verkregen boter on-
verpakt op de — met glazen blad be-
legde — tafel liggen tot na de tweede
karning. Slechts dan werd alles ineens
mechanisch verpakt (pakjes van 250 of
500 gram).

De automatische boterinpakmachine
(capaciteit 45 pakjes per minuut) werkte
zeer precies maar diende zeer nauwgezet
behandeld te worden.

5.4.2. - De barbeurrebereiding

Om aan de vraag te voldoen van bo-
termelk werd een mengsel van ver-
zuurde ondermelk met karnemelk als
barbeurre op de markt gebracht.

Aan de gepasteuriseerde ondermelk,
afkomstig van niet zure melk werd bij
18° C een hoeveelheid van circa 5%




zuursel toegevoegd. Na 18 a 20 uren
werd de verzuurde massa met de vers
bekomen karnemelk (met de 1ste spoe-
ling) een 10-tal minuten in de slechts
hiervoor gebruikte karnton (inhoud
3.000 liter) door elkaar gedraaid.

De mengverhouding was eerder wille-
keurig en afhankelijk van de vraag naar
het product (veel: meer afgeroomde
melk) en van de hoeveelheid verzuurde
room (veel: minder afgeroomde melk).

Deze barbeurre werd nu opgepompt
naar het barbeurrelokaal in een bak van
4.500 liter. Van hieruit bereikte men
langs de leidingen de flessenvulmachine.

De totale verkoop van barbeurre voor
de periode october 1950 bedroeg naar
schatting circa 16.000 liter per week,
waarvan ongeveer 7.500 liter en 8.500
liter in flessen worden verkocht.

De schikking in het flessenvullokaal
was gunstig. De lege bakken werden op
een rolbaan geplaatst op circa 1,2 meter
hoogte. Deze vertoonde een zekere hel-
ling naar de flessenreinigingsmachine
toe. De afstand was hierbij echter zo dat
tamelijk veel kratten op de rolbaan kon-
den gebufferd worden. Na reinigen en
vullen van de flessen kwamen deze terug
in de verder doorgerolde kratten, die
door een voorziene aftakking van de rol-
baan, ofwel rechtstreeks in de frigo of-
wel bij de bestelplaats terecht komen.

De capaciteit van de flessenvulma-
chine (aangepast aan de spoelmachine)
was 2.500 flessen per uur, zodat het een
30 a 35’ duurde om de barbeurre af te
trekken.

5.5. - De machine en stookafdelingen
5.5.1. - Het ketelhuis

De totale oppervlakte bedroeg 48 m?
en de oppervlakte ingenomen door de
stoomketel bedroeg 28 m’.

De stoomketel was van het liggend
model met een doorgaande vuurgang,
type Lancashire. Volledig omgeven door
de rookgassen (= weinig warmteverlies

en goed rendement), voorzien van -

peilglazen, manometers, alarmfluit,
smeltlood, twee veiligheidskleppen, re-
gister en een purgeerkraan. De totale
verwarmingsoppervlakte bedroeg 60 m?.
De inhoud bedroeg 9 m® en de maxi-
mumdruk bedroeg 8 kilo per cm®. Deze
werd afgeleverd door «Mahy Fréres» uit

Drongen in 1943.

Door het grote warmteopstapelings-
volume in de ketel, de mogelijke en
massale stoomafname en de gemakke-
lijke drukregeling was de bediening van
de stoomketel betrekkelijk eenvoudig.

Het ketelvoedingswater betrok men
voornamelijk uit de warmwaterketel en
dit ging langs een perspomp met een
capaciteit van circa 500 liter per uur.

Dit water had bij een normale be-
drijfsgang een temperatuur van 70° a 80°
C. Door gebruik te maken van dit water
als voedingswater had men hier een ko-
lenbesparing van + 10% t.o.v. het ge-
wone citernewater van 10 a 11° C.

Om de ketel gevuld te krijgen werd
— nadat hij gekuist werd en dus geen
stoomkracht meer had — er gebruik ge-
maakt van een afzonderlijke pomp van
7.000 liter per uur en een electrische mo-
tor van 2 PK.

Men kan besluiten dat per dag onge-
veer 500 liter (capaciteit van de voe-
dingspomp) x 8 (aantal uren) + 500 liter
(langs de injecteur) = 4.500 liter water
in stoom werden omgezet.

Tot welke doeleinden afgewerkte
stoom werd aangewend is duidelijk te

zien op de bijgevoegde stoomverdelings-

schets. De grootste afnemer van verse
stoom was de stoommachine (75 PK).
Verder ging een leiding naar de spirala
en de Deense pasteur en naar de krui-
kenuitstomer.

Een afzonderlijke stoomleiding was
voorzien voor het labo en vier radiato-
ren. Voor de rest werd de stoom aange-
wend om warm water te krijgen.

5.5.2. - De machinekamer

De stoommachine was een kleppen-
machine met een gemiddeld toerenaan-
tal van 130 toeren per minuut. Hij had
een vermogen van 75 PK met regulator.
Hij werd geplaatst in 1943.

De stoommachine werd aangedreven
door stoom rechtstreeks uit de ketel.
Ten einde de stoomgraad rechtstreeks
zo hoog mogelijk te houden was er een
soort vloeistofafscheider met waterpur-
geerkraan voorzien voor de aftakleiding
naar de stoommachine.

De cylinder verbruikte + 2 liter olie
per dag, terwijl voor het verder onder-
houd van de machine + 7 liter smeerolie
werd gebruikt.
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Alle energie werd langs het vliegwiel
op een transmissie-as overgedragen en
van daaruit verdeeld en afgenomen.
Vanaf dezelfde as (in de machinekamer)
neemt enkel de koelmachine circa 12 PK
vermogen af. De draaibeweging werd
langs twee riemschijven met riemen
overgedragen naar :

5.5.2.a. - De transmissie
in het pompenlokaal

Deze stelde het roerwerk voor de pe-
kelbak in werking, de ketelvoedings-
pomp (perspomp 500 liter per uur), de
twee zuigpompen die het water vanuit
de citerne naar boven stuwden met een
capaciteit van 7.000 en 14.000 liter per
uur. Verder de pomp voor de pekelom-
loop en de dubbelwerkende luchtcom-
pressor. Deze zoog uit twee putten op
2,5 atmosfeer druk.

5.5.2.b. - De transmissie
in het karnlokaal

Hier werd de kleine karn van 1.300
liter, de botermelkpomp en de grote
karnton van 3.000 liter aangedreven.

Vanuit een riemschijf op de transmis-
sie voor het karnlokaal werd de trans-
missie in het bewerkingslokaal aan het
draaien gehouden. Hier werd het roer-
werk van de roompasteur, de twee afro-
mers (5.000 liter per uur) en de water-
pomp en de melkpomp van de spirala-
pasteur in werking gesteld.

Deze motoren waren voorzien voor
de twee waterdiepzuigpompen, elk van
1 PK, een afzonderlijke CH3CL-koelin-
stallatie voor de frigo van 3,5 PK met 4
x 0,1 PK (voor de aandrijving van de 4
ventilatoren). Verder het roerwerk van
de moederzuurpasteur van 1 PK, de ke-
telvoedingspomp, de centrifuge in het
labo met 1 PK, de 2 roerders in de tanks
van 2 x 1,5 PK, de flessenspoelmachine
van 7,5 PK, de flessenvulmachine 1 PK,
de aandrijving van de ketting voor melk-
flessen 1 PK en de boterinpakmachine
van 3 PK.

Onmiddellijk na de stoommachine
was een olieafscheider geplaatst in de
leiding van de afgewerkte stoom. Deze
werd tijdens de bedrijfsgang voor een
deel gebruikt voor het pasteuriseren,
maar werd ook geleid doorheen een spe-
ciaal geplaatste watervoorverwarmer

(een ketel met een inhoud van 4.000 li-
ter), zodat practisch alle afgewerkte
stoom werd benuttigd.

5.5.2.c. - De CH3CL-koelinstallatie

Deze afzonderlijke kleine compres-
sor-koelmachine werd uitsluitend ge-
bruikt voor de afkoeling van de frigo-
ruimte (Type L3, Leburn, Nimy-les-
Mons).

Aangedreven door een electrische
motor van 3 PK (gemiddeld toerental
1.500), met automatische startregeling
bij een bepaalde temperatuur. De com-
pressor was dubbel werkend en was sa-
men met de condensator in één toestel
verbouwd.

In de frigo stonden 2 afzonderlijke
koelbatterijen opgesteld. Achter elke
batterij waren 2 ventilatoren geplaatst.

Deze installatie bracht op een zeer
korte tijd de koelkamer (6,30 m x 3,40
m x 2,05 m) op voldoende lage tempera-
tuur,

5.6. - De koelmachine

De compressor was van het 2P3 NH3-
compressortype. Het was een staande
Lebrun met twee werkende cylinders.
De cylinderafmetingen waren de volgen-
de: slaglengte 140 mm en de diameter
bedroeg 140 mm.

De aandrijving gebeurde langs de
stoommachine (75 PK) over de transmis-
sie. De afstand van de assen bedroeg =+
6 m. De gemiddelde snelheid van het
vliegwiel bedroeg 130 toeren per mi-
nuut. De diameters van de riemschijven
waren de volgende :

a. vliegwiel: 1,04 m
b. riemschijf op de transmissieas, aan-

gedreven door vliegwiel, 1,04 m
c. riemschijf op de transmissieas die de

compressor aandreef, 0,74 m
d. riemschijf van de compressor: 0,86

m die de compressor aandreef
Toerental was 300 toeren per minuut.

5.6.1. - De drukleiding

De lengte van de leiding van de com-
pressor naar de condensator bedroeg 19
m. De diameter van de leiding bedroeg
38/45 mm. De olieafscheider werd ge-
koeld met gewoon water en geplaatst




onmiddellijk voor de condensor. De
kranen waren aangebracht op de com-
pressor, voor de ingang van de conden-
sor en bij de uitlaat van de condensor.

5.6.2. - De condensor

De condensor was van het type opper-
vlakte condensor met ingebouwde bui-
zenstelsel. De lengte bedroeg 3 m en de
breedte was 0,4 m.

5.6.3. - Leiding van
de vloeibare NH3

De lengte van de buis van de conden-
sator naar de regelkraan was 8,50 m. De
diameter bedroeg 15/21 mm. Op 1,50 m
van de afsluitkraan van de condensator
bevond zich een vloeistofpot met NH3.
Van hieruit stond een 2 m lange niet
geisoleerde leiding (diameter 10/17 mm)
in verbinding met de aanzuigleiding.
Twee meter voorbij de vloeistofpot was
de leiding gecalorifugeerd. De kranen
waren bij de ingang van de condensor,

op de vloeistofpot en de bijpas geinstal-
leerd.

5.6.4. - De regelkraan

De regelkraan kon men met de hand
bedienen. De stand van de kraan werd
practisch weinig of niet gewijzigd.

5.6.5. - De verdamper

De afstand van de regelkraan tot in
de pekelbak bedroeg 0,40 m. De diame-
ter van de leiding was 15/21 mm. In de
pekelbak had men een buizenstelsel in
de vorm van serpentines en aan het
einde hiervan had men 2 bredere verza-
melaars en 2x3 rijen tussenbuizen.

5.6.6. - De aanzuigleiding

De afstand van de verdamper naar de
compressor bedroeg 18 m. De diameter
van de leiding was 38/45 mm gecalorifu-
geerd. De kraan was enkel op de com-
pressor geplaatst.
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Men kan algemeen besluiten dat de
schikking van de verschillende onderde-
len van de koelinrichting betrekkelijk
voordelig was. Er was namelijk een mi-
nimum aan leiding nodig en dan voorna-
melijk tussen de olieafscheider, de con-
densor en de pekelbak, terwijl de af-
stand van 19 m persleiding zeker de af-
koeling van de samengedrukte NH3
bevorderde.

De aanzuigleiding was degelijk geca-
lorifugeerd, terwijl dit echter voor de
bijpas en een 3 & 4 m van de leiding
tussen condensor en regelkraan, niet het
geval was.

De uiteindelijke werkelijke koude-
productie per uur bedroeg 39.100 K cal
per uur.

5.7. - De watervoorziening
5.7.1. - De watervoorziening

Om aan de behoeften te voldoen van
water was men in de melkerij aangewe-
zen op 4 eigen boorputten. Zij lagen op
een diepte tussen de 25 en 30 m. Men
beschikte hier niet over leidingswater.

Uit 2 putten werd ononderbroken wa-
ter naar omhoog gebracht door 2 diep-
zuigpompen (+ electrische motoren van
1 PK). Eén put leverde gewoon bedrijfs-
water, dat naar de citerne ging, de an-
dere het boterwaswater dat boven, in
een afzonderlijke bak (4 decantatie-
afdeling), terecht kwam.

Een dubbelwerkende luchtcompres-
sor, aangedreven over de transmissieas,
drukte op circa 2,5 atm. het water tot in
de grote citerne (85.000 1).

Vanuit de citerne werd het bedrijfswa-
ter langs twee Dubapompen (7.000 en
14.000 1) naar een bak van 15.000 1 bo-
ven gepompt. Hierin kwam ook de over-
loop van het boterwaswater terecht. Van
hieruit werd dit water aangewend voor
afkoeling in de spirala, de roomkoeler,
de condensors van de grote en de kleine
koelmachine.

Met uitzondering van het water dat
gebruikt werd bij de roomkoeling werd
dit water gerecupereerd: het condenswa-
ter van de beide koelinrichtingen ging
terug naar de grote citerne, terwijl het
opgewarmde water van de spirala naar
boven werd gepompt in een bak van
35.000 I. Dit was dan het voedingswater
voor de warmwaterketel, die op zijn
beurt practisch uitsluitend de stoomketel

voorziet. Verder leverde deze ketel (in-
houd 4.000 1) ook warm water voor het
bedrijf. Uit de bovenbak betrok men
verder ook reinigingswater, flessen-
spoelwater, afwaswater enz...

Het boterwaswater bleef steeds afzon-
derlijk in omloop. Al het gevormde con-
denswater liep verloren. Niettegen-
staande de geringe hoeveelheid kon dit
nochtans voor bepaalde doeleinden nut-
tig worden aangewend.

5.7.2, - Aangewende onderhouds-
en reinigingsmethodes

5.7.2.1. - De spirala met de roestvrije
stalen omloopleiding

Na de bewerking spoelde men met ge-
woon koud water na. Hierna liet men £
1,5 1 spiralit, in ongeveer 120 1 water
(circulatievolume) gedurende 20° in ge-
sloten omloop doorheen het toestel
vloeien, dit op een temperatuur van 70°
C. Na deze zuurbehandeling, waarbij
het eiwit gedenatureerd en de zouten
opgelost werden, spoelde men na met
gewoon water tot dit niet meer kleverig
aanvoelde.

Ongeveer 2 kg NaOH-schilfers, opge-
lost in 10 liter water, werden nu in de
omloophoeveelheid van 120 1 aan 65 &
70° C en dit gedurende 20’ doorheen het
toestel gepompt. De loogoplossing bleef
in de spirala staan tot de volgende mor-
gen.

5.7.2.2. - De afromer en de roomkoeler

De afromer werd uit elkaar genomen
en in een warmwaterbad grondig afge-
borsteld. Het gebruik van teepol mocht
hier wel samen met een reinigingsmiddel
aangewend worden.

De roomkoeler werd afgewassen met
water met een weinig P3 en hierna flink
afgespoeld.

5.7.2.3. - De Deense roompasteur
Dezelfde methode van bij de spirala.
5.7.2.4. - De roombakken
Deze worden grondig gereinigd met
water met daarin P3 en verder regelma-

tig afgewassen met een staalwollen bor-
stel.




5.7.2.5. - De gewone melkbereidingen

De leidingen waar alleen gekoelde
melk doorheen vloeide en dus bijgevolg
minder Ca afzetting voorkwam spoelde
men onmiddellijk na, eerst met koud
daarna met warm water. Tenslotte wer-
den de leidingen droog gestoomd.

5.7.2.6. - Bakken en tanks

Deze werden afgewassen met warm
water met een weinig P3. Nadien volgde
een grondige naspoeling met gewoon
water. De bakken waren gemakkelijker
te reinigen dan de tanks. Bij deze laatste
en dan voornamelijk de staande, was
een grondige afborsteling nodig,

5.7.2.7. - Fabriekskruiken

Deze werden gewoonlijk in de uitsto-
mer met voetbediening eerst goed in-
wendig bespoten waarbij de melkresten
vlotter afgingen, nadien werden de krui-
ken gestoomd.

5.7.2.8. - De karn

De reiniging van de karn verliep tame-
lijk eenvoudig, een korte naspoeling met
gewoon water, een warmwaterspoeling
van 65 4 70° C gedurende 1 uur, hierna
stoomde men ze uit en de volgende mor-
gen was een voorspoeling met gewoon
water voldoende.

5.7.2.9. - De flessen

De flessenreiniging gebeurde in een
half roterende machine met open inleg-
en uitneemzijde. De flessen ondergin-
gen vier bewerkingen :

A. een voorspoeling met water aan 30
a35°C.

B. een spoeling met een alkalisch rei-
nigingsmiddel, eerst aan 60 a 65° C,
daarna aan 85 4 90° C en tenslotte terug
aan 60 a 65° C.

C. een warmtespoeling aan 30 4 35° C.

D. een koude waterspocling.

6. - TECHNOLOGISCH GEDEELTE
NA DE FUSIONERING

Zoals reeds eerder gezegd bestaat de
S.V. Blasius in 1970 nog uit twee afde-
lingen namelijk deze van Overmere en

Lede. Sinds 1969 is de afdeling Schoon-
aarde gesloten. Hieronder volgt de tech-
nologische toestand van de twee eerst
genoemde afdelingen. We gaan hier ook
niet verder in op de verschillende werk-
wijzen (67).

6.1. - Afdeling Overmere
6.1.1. - Ontvangst

Hier beschikte men over een installa-
tie- en bussenwasser: een Zeiler met een
capaciteit van 900 kruiken per uur. Ver-
der had men drie ontvangstbakken
waarvan een ontvangstbak van 2.000 li-
ter, één van 7.000 liter en één van 3.000
liter. Voorts beschikte men over een te-
ruggave 6-7% /1 x 2.000 liter. Bij de
ontvangst hoorde ook een tankophaal-
wagen van 8.000 liter.

6.1.2. - Pasteurisatie en ontroming

Sint-Blasius  beschikte over twee
melkpasteurs namelijk één van 10.000
liter per uur (Alfa - Laval) en één van
5.000 liter (Alfa - Laval). Bij de ontro-
mers kon men over drie toestellen be-
schikken. Een ontromer van 10.000 liter
per uur (Westfalia) en twee ontromers
van elk 5.000 liter (Titan). De roompas-
teur die hier ook stond had een capaci-
teit van 3.000 liter per uur (Alfa - La-
val).

6.1.3. - Botermakerij

In de botermakerij was men in staat
om moederzuursel en het grootzuursel
(1 x 600 liter RVS en 1 x 750 liter RVS)
aan te maken. Verder had men in deze
afdeling een roombak met pendel (2 x
3.500 liter RVS) en één met een mecha-
nisch  roerwerk) (geémailleerd) van
2.000 liter. Verder een roompomp voor
de vacuum karnvulling, een kubuskarn
van 6.300 liter, een karnmelkpomp, een
karnmelkkoeler, een koeler voor het bo-
terwaswater, twee boterwagens, een
verpakkingsmachine waarvan één Kust-
ner 26/27 pakjes per minuut en één Ben-
hill 26/27 pakjes per minuut. Tenslotte
had men in de botermakerij een bascule
van 30 kg en een boterfrigo.

6.1.4. - De tankruimten

Voor de volle en de afgeroomde melk

(67) N.N., Aanvraag voor kapi-

taalsubsidies..., blz. III - 8.
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De kruikwasmachine, Het vol-
automatisch  systeem zorgt
voor een steriele kruik.
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zijn allen van het liggend type. Er waren
van deze vier types, namelijk 1 x 20.000
liter (RVS), 2 x 10.000 liter, 3 x 5.000
liter (RVS) en 1 x 5.000 liter (AL.).

Algemeen beschikte men over een
stroomvoorziening van 60 m?, verder
had men een tank voor zware olie, een
koelbak van 80 m® en de groepen hier-
voor bestonden uit 100.000 frigo uren.
Verder had men een condensor van het
open type en een recuperator voor het
koelwater.

6.2. - Afdeling Lede

Wat betreft de installatie en de bus-
senwasser kon de afdeling Lede beschik-
ken over een Zeiler met een capaciteit
van 700 - 900 kruiken per uur. Men had
hier vier ontvangstbakken, namelijk 1
van 4.000 liter (RVS), één van 2.500
liter (RVS), één van 1.500 liter (RVS)
en €én van 3.500 liter (Al.). De terug-
gave 6-7 %, hier had men één van 5.000
liter (RVS), één van 5.000 liter (Al) en
€€n van 5.000 liter (Al).

Voor de afdeling pasteurisatie kon
men beschikken over twee melkpasteurs
namelijk een Silkeborg van 10.000 liter
per uur en een Paasch van 5.000 liter.
De ontromers bestonden uit een Westfa-
lia van 10.000 liter en twee ontromers
van Titan met elk een capaciteit van
5.000 liter. Verder had men een room-
pasteur van het merk Schmidt van 4.000
liter en van hetzelfde merk een room-

koeler. Daarnaast had men een room-
bufferbank van 1.000 liter (RVS), een
roompomp die regelbaar was tot 4.000
liter, en men had ook nog een volume-
meter op de Silkeborg van 10.000 liter
per uur en één op de Paasch van 5.000
liter. Op de Silkeborg had men ook nog
een automatische temperatuurregelaar
en een regelaar op de roompasteur met
een capaciteit van 3.000 liter per uur.

In de afdeling botermakerij had men
voor het maken van het moederzuursel
een pasteur voor de fles en een broed-
kast. Voor het grootzuursel kon men be-
schikken over een Paasch RVS met een
capaciteit van 320 liter. Men had twee
roombakken van elk 3.000 liter, verder
een roompomp voor karnvulling, een
kubuskarn van 6.600 liter (Paasch ku-
bus), verder een karnmelkpomp van het
centrifugaal type. Naast deze had men
ook nog een karnemelkkoeler van 3.000
4 4.000 liter per uur, een aluminiumkoe-
ler voor het boterwaswater van 7.000 li-
ter, één boterwagen, een Benhill ver-
pakkingsmachine met een capaciteit van
70 pakjes per minuut. Verder had men
ook nog de controle op het gewicht en
deze kon men controleren met een ba-
lans van 1/4 kilo, een hangende balans
tot 10 kilo en een bascule van 30 kilo.
En tenslotte had men in deze afdeling
een boterfrigo.

Naast deze afdelingen had men ook
de nodige tankruimte voorzien voor de
volle en de afgeroomde melk. Men had




hier twee types, namelijk een liggend en
een staand type.

Van het liggend type had men twee
verschillende inhouden: één van 5.000
liter (RVS) en één van 10.000 liter (geé-
mailleerd). Het ander type was het
staande type. Men had hier vier verschil-
lende soorten; twee wvan 8.000 liter
(RVS), één van 4.000 liter (RVS) en
één van 10.600 liter (aluminium).

Algemene voorzieningen van de
Leedse melkerij waren de volgende:
men had een stoomvoorziening van 60
m?, een tank voor zware olic met een
capaciteit van 55 t. Voor de koeling had
men een koelbak van 100 m? en twee
groepen waarvan de ene 100.000 frigo
uren en één van 60.000 frigo uren. Ver-
der een condensor van het gesloten type
en men recupereerde koelwater op de
beide groepen.

7. - HET TECHNOLOGISCH
ASPECT VAN DE
GEFUSIONEERDE MELKERIJ

7.1. - Tankophaalwagens

Voor de rationalisatie van de aanvoer
van de twee afdelingen werd er een aan-
koop voorzien van 6 tankophaalwagens.
Door de omschakeling naar tankomha-
ling bestond de mogelijkheid dat men
om de twee dagen (in de winter) de melk
kon ophalen. Hierdoor konden belang-
rijke kostenbesparingen gerealiseerd
worden, voornamelijk op het aantal af
te leggen kilometers en op het uitbetalen
van de lonen. Na de uitvoering van dit
plan beschikte de gefusioneerde melke-
rij over 7 tankophaalwagens. Dit impli-
ceerde dat men ook moest voorzien in
een degelijke reiniging. Om deze reden
werd er dan ook een inrichting opgezet
voor de reiniging van de tanks.

7.2. - De ontvangst en de bewerking

De geplande uitbreiding aan de ont-
vangst (met name de tankophaalwagens
en de pompen voor het lossen van deze
tanks) vloeide onmiddellijk voort uit de
geplande sluiting van de afdeling Lede.

Na de sluiting van de afdeling Lede
werd er overgegaan tot de aankoop van
een afromer met een uurcapaciteit van
2.000 liter. Deze aankoop was volledig
verantwoord aangezien de afdeling

Overmere niet de capaciteit van de twee
afdelingen kon verwerken. Om de melk
te kunnen opslaan werden er twee melk-
tanken aangekocht met elk een capaci-
teit van 20.000 liter. Deze aankoop was
te verantwoorden doordat Overmere
een jaarlijkse meercapaciteit ging heb-
ben van 15 miljoen liter melk.

Voor de opslag van de melk met name
van de volle en de afgeroomde melk,
werden er twee tanken aangekocht van
elk 50.000 liter. Deze aankoop was te
verantwoorden doordat men de ver-
hoogde melkhoeveelheid moest kunnen
opslaan om ze nadien te kunnen verwer-
ken of om ze te stockeren en ze dan
nadien door te leveren aan de intercoé-
peratie. Dit was voornamelijk bedoeld
voor de afgeroomde melk die doorgele-
verd werd aan de S.V. De Melkweg te
Kallo.

7.3. - De boterafdeling

Voor deze afdeling werden twee op-
staande roomrijpers aangekocht. Dit
type werd genomen omdat ze daardoor
onmiddellijk naast het karnlokaal kon-
den geplaatst worden. Zij hadden een
capaciteit van elk 8.000 liter.

De huidige kleinverpakkingsmachine
van Lede zal overgeplaatst worden naar
Overmere. Op gebied van gebouwen
werd een uitbreiding gedaan van de
frigo-installatie van de boterafdeling.

7.4. - De energieafdeling
en algemene montage

Voor de energieafdeling werd er voor-
zien in de aankoop van een vertikale
tank voor de watervoorziening. Deze in-
vestering en algemene montage van wa-
ter-, stoom-, melk- en ijswaterleidingen
waren noodzakelijk om de bovenver-
melde investeringen tot hun volledig
recht te laten komen.

8. - AANVOER- EN
PRODUCTIEGEGEVENS
VAN DE GEFUSIONEERDE
MELKERIJEN

8.1. - Aanvoergegevens (68)
Evolutie van de melkaanvoer in de

bedrijven Overmere, Lede en Schoon-
aarde (in liter).

(68) Ibid., blz. I1 - 3 tot I - 7.
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TABEL VII. Evolutie melkaanvoer 1960-1969 van de drie melkerijen

Jaar Overmere Lede Schoonaarde Totaal
1960 12.041.406 13.450.858 4.083.125 30.575.389
1961 13.806.250 14.034.688 5.025.068 32.866.006
1962 15.360.085 14.614.594 5.320.967 35.295.646
1963 15.443.668 13.751.773 4.986.445 34.181.886
1964 16.060.450 13.799.258 5.008.903 34.868.611
1965 17.575.883 14.500.657 5.291.719 37.368.259
1966 19.159.509 14.701.931 5.423.819 39.285.259
1967 20.244.361 14.823.875 5.458.201 40.526.437
1968 20.652.831 14.663.713 5.185.762 40.502.306
1969 21.499.129 15.738.268 — 37.237.397

TABEL VIII. Evolutie melkaanvoer 1968-1969

1968 1969 Verschil in liters | Verschil in %

Overmere 20.652.831 21.499.129 + 846.298 + 4,09
Lede 14.663.713 15.738.268 + 1.074.555 + 7,32
Schoonaarde 5.185.762 —_ — 5.185.762 —_

40.502.306 37.237.397 — 3.264.909 — 8,07

In bovenstaande tabel werd voor Schoonaarde geen melkaanvoer in 1969 meer
gegeven, aangezien dit bedrijf begin 1969 werd gesloten. De melkaanvoer van
Schoonaarde voor 1969 zit vervat in deze van Overmere en Lede.

8.2. - Productiegegevens

8.2.1. - Evolutie van de producties in de afdeling Overmere.

TABEL IX. Jaarlijkse productie voor de jaren 1960-1968

Jaar Boter Volle melk Afger. melk Terugave
(int) (x1.0001.) (x 1.0001.) afger. melk
(x1.0001.)
1960 405 1.816 6.632 2.786
1961 461 2.400 7.578 2.949
1962 468 3.025 8.645 2.984
1963 444 4.656 7.626 2.497
1964 500 4.135 9.169 2.045
1965 572 3.923 11.217 1.686
1966 620 4.282 12.719 1.361
1967 684 4.052 14.216 1.229
1968 661 5.260 13.618 1.213
1969 723 4.129 ! 14.846 1.440




TABEL X. Vergelijking 1968-1969

1968 1969 Verschil Verschil
eenheden in %
- boter (int) 661 723 + 62 + 93
— volle melk
(x1.0001.) 5.260 4.129 — 1.131 + 21,6
— afger. melk
(x1.0001.) 13.618 14.846 + 1.228 + 9.~
— teruggave afger.
melk (x 1.0001) 1.213 1.440 + 227 + 18,7
8.2.2. - Evolutie van de producties in de afdeling Lede
TABEL XI. Jaarlijkse productie voor de Jjaren 1960-1968
Jaar Boter Volle melk Afger. melk Botermelk
(int) (x 1.0001.) (x1.0001.) (x 1.0001.)
1960 314 6.264 6.034 677
1961 333 6.079 6.633 625
1962 302 7.293 6.052 621
1963 243 7.771 4.798 651
1964 257 7.660 4.923 760
1965 248 8.608 4.830 697
1966 296 6.413 7.415 734
1967 291 6.660 7.048 1.136
1968 311 6.798 7.046 1.164
1969 372 7.500 6.764 1.123
TABEL XII. Vergelijking 1968-1969
1968 1969 Verschil Verschil
eenheden in %
— boter (in t) 311 372 + 6l + 19,6
— volle melk
(x1.0001.) 6.798 7.500 - 702 + 10,5
— afger. melk
(x1.0001.) 7.046 6.764 — 282 - 4
— botermelk
(x1.0001.) 1.164 1.123 - 4 - 35
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8.2.3. - Evolutie van de producties in de afdeling Schoonaarde

TABEL XIII. Jaarlijkse productie voor de jaren 1960-1968

Jaar Boter Volle melk Afger. melk Botermelk
(int) (x1.0001.) (x1.0001.) (x1.0001.)
1960 166 1.109 4.910 145
1961 178 942 3.918 151
1962 174 1.333 3.745 140
1963 156 1.459 3.283 135
1964 164 1.322 3.435 123
1965 151 1.990 3.050 147
1966 165 2.231 2.951 142
1967 125 2.508 2.732 132
1968 107 2.658 2.330 140

Een vergelijking maken tussen de producties van 1968 en 1969 is niet mogelijk
aangezien Schoonaarde begin januari 1969 gesloten werd,

’

8.2.4. - Evolutie van de totale producties (hier werden de producties van Overmere
Lede en Schoonaarde geglobaliseerd).

E]

TABEL XIV. Jaarlijkse productie voor de jaren 1960-1968

Jaar Boter Volle melk Afger. melk
(int) (x 1.0001.) (x1.0001.)
1960 885 9.189 20.362
1961 972 9.421 21.078
1962 944 11.651 21.426
1963 843 13.886 18.204
1964 921 13.117 19.572
1965 971 14.521 20.783
1966 1.081 12.926 24.446
1967 1.100 13.220 25.225
1968 1.079 14.716 24.207
1969 1.095 11.629 21.610

TABEL XV. Vergelijking 1968-1969

1968 1969 Verschil Verschil
eenheden in %
- boter (in t) 1.079 1.095 + 16 + 7,9
— volle melk
(x1.0001.) 14.716 11.629 — 3.087 + 21—~
— afger. melk
(x1.0001.) 24.207 21.610 — 2.597 — 10,8
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Afb. 100
Melkprijskamp van de Boerin-
nenbond ter bevordering van
de gezonde melkwinning in
Lede (1965). Linksonder, kon-
troleur Wallez van de Natio-
nale Zuiveldienst. Dergelijke
akties gebeurden i.s.m. het
Comité voor Gezonde Melk-
winning.

Afb, 101
Melkprijskamp in Lede.

Afb. 102
Tentoonstelling in het teken

van de gezonde melkwinning
(Lede, 1965).
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9. - COOPERATIEVE
MELKERIJEN IN OOST- EN
WEST-VLAANDEREN

Op het einde van de 19de eeuw — en
dit tot aan de Tweede Wereldoorlog
werden op verschillende plaatsen in deze
twee provincies codperatieve melkerijen
opgericht. Deze waren tot vlak voor de
Tweede Wereldoorlog nog op een zelf-
standige basis leefbaar. Sinds begin 1940
werden deze melkerijen verplicht door
de bezetter te sluiten of samen te smel-
ten met andere melkerijen.

Aangezien deze laatste het begin was
om op groter vlak samen te smelten
werd er in 1946 de intercodperatieve
INCO - GENT opgericht. Dit was een
initiatief door de codperatieve melke-
rijen van Wachtebeke, Nevele, Naza-
reth, Sint-Maria-Horebeke en Moerbe-
ke.

Op hun beurt stichtten deze codpera-
tieve melkerijen samen met de codpera-
tieve «Sint-Blasius» (Overmere), «Sint-
Martinus»  (Lede), «Sint-Genoveva
(Schoonaarde), «De Rode Molen» (Ze-
le) en de cooperatieve zuivelfabricken
van Moorslede en Wingene in 1950 «De
Melkweg - Kallo».

In 1971 kwam er een fusie tot stand
tussen «Inco - Gent» en de «Melkweg -
Kallo». De naam Inco werd behouden.
De afdeling «Inco - Gent» stond in voor
consumptiemelk en zuivelderivaten, ter-
wijl de afdeling «De Melkweg - Kallo»
belast werd met de verwerking van melk
tot melkpoeder en de productie van bo-
ter. )

De private zuivelfabriek «Exellac -
Bavegem» stichtte samen met de Inco -
Kallo een geheel nieuwe maatschappij,
met als naam N.V. Inex (INco - EXel-
lac) met als handelsmerk «Inco». Later
ging de N.V. Inex onder eigen naam
producten op de markt brengen. Deze
samenhang is een uniek feit in de melke-
rijgeschiedenis. Het was namelijk zo dat
de Exellac - Bavegem een private melke-
rij was en deze voor 50% aandelen had
in de nieuw opgerichte maatschappij.
De Inco - Kallo zorgde verder voor de

productie van melkpoeder en ijscréme
(Ysco).

Sinds 1983 werden de overblijvende
coOperatieve melkerijen onder de koe-
pel gebracht van Belgo - Milk. Het gaat
hier niet om een fusionering, maar eer-
der om een integratie. De maatschappe-
lijke zetel is gevestigd in Kallo. De afde-
lingen die onder deze noemer geplaatst
kunnen worden zijn gevestigd in Hore-
beke, Nazareth, Overmere, Langemark,
Moorslede, Wingene en Opwijk (Bra-
bant). In de loop van de komende jaren
gaat men werken naar specifiek een mel-
kerijplaats, een boterfabrick en een
kaasfabriek (chaddarkaas).

Woordverklaring

Rauwe melk: dit is de aangevoerde melk die
nog moet verwerkt worden en deze wordt in
stockagetanks gestort. Van hieruit wordt zij
overgebracht naar twee afromers waarin door
centrifugale kracht room en afgeroomde melk
gescheiden worden.

Volle melk: bij de eerste afromer wordt de
afgeroomde melk en de room samengevoegd
en wordt er volle melk gevormd die gepasteu-
riseerd wordt tot op 82° C en direkt gekoeld
wordt op 6-7° C.

Afgeroomde melk: wordt uit de tweede afro-
mer naar een melkpasteur geleid waarin zij
het proces volgt van de volle melk.

Room. deze wordt naar de roompasteur ge-
leid en daarna naar de open roomkoeler.
Hierdoor wordt de room ontlucht (de melk-
geur verdwijnt). Van de roomkoeler gaat de
room naar de roomrijper waarin aan de gepas-
teuriseerde en gekoelde room zuursel wordt
toegediend. De volgende dag is de room zuur
en wordt zij naar de karn geleid.

Botermelk: ontstaat na het karnen en wordt
naar een tank afgeleid.

Slagroom: bekomt men door de toevoer van
de rauwe melk naar de afromer te verminde-
ren. Bij het afromen ontstaat dan naast de
afgeroomde melk slagroom die door de room-
pasteur en roomkoeler gaat en dan afgetapt
wordt.

Barbeurre: een mengsel van verzuurde onder-
melk en karnemelk. Dit mengsel werd op de
markt gebracht ter vervanging van botermelk.

Lede. Bart Van Langenhoven.




DE HANDMELKERIJEN TE ERPE

1. - Toestand van de landbouw
rond de eeuwwisseling

Ten einde de opkomst van de melke-
rijen en dus ook van de handmelkerijen
in Erpe te schetsen blijkt het nuttig eerst
een blik te werpen op de bijzonder
moeilijke toestanden van de Belgische
landbouw in de periode rond de eeuw-
wisseling.

Op het einde van de 19de eeuw werd
de landbouw getroffen door een zware
ekonomische crisis. De graanprijzen wa-
ren ingestort, vooral ingevolge de goed-
kope invoer van graan uit Amerika. Ook
de onbeschermde dierlijke produktie
(boter was tolvrij) had fel te lijden van
de invoer tegen lage prijzen uit de na-
buurlanden. Zo was de gemiddelde prijs
van de boter stelselmatig gedaald van
3,16 fr. per kg. in 1883 tot 2,45 fr. in
1890 (1).

Daarbij was de boer overgeleverd aan
de willekeur van handelaars-opkopers.
De vervalsingen van voedermiddelen en
meststoffen waren legio. Ook de marga-
rinenijverheid was in opkomst en be-
dreigde de boterafzet. En de melkvalori-
satie moest in hoofdzaak worden bereikt
via de boterbereiding.

De nood was aan de man. Uit die
toestand werd betracht door middel van
vereniging en voorlichting meer weer-
baarheid en dienstverlening te schep-
pen. Daarbij werd vooral de verhoging
van de rendabiliteit van de melkveesta-
pel beoogd. In 1895 was de gemiddelde
opbrengst per koe gestegen tot 1700 1.,
alhoewel de koe nog veelal als trekdier
werd gebruikt en als mestvoortbrenger
werd gewaardeerd (schrille tegenstelling
met de huidige mestproblematiek !).

De weerbaarheid uitte zich in talrijke
initiatieven. Plaatselijke verenigingen
voor samenwerking werden aangemoe-
digd. De centrale Landbouwmaatschap-
pijen, de Landbouwcommissies, staken
versterkt van wal. In 1890 werd de Bel-
gische Boerenbond opgericht.

De oprichting van melkerijen was een
der sterkste pogingen in het streven naar
lotsverbetering van de boer ten einde
langs deze weg de valorisatie van de

melk te verhogen. Hierbij dient beklem-
toond, dat dank zij een technisch-weten-
schappelijke verwezenlijking, nl. de uit-
vinding van de centrifugale ontroming
de centralisatie van de melkverwerking
heeft mogelijk gemaakt. In 1880 werd
de eerste continu-afromer (type Alfa-
Laval) gebouwd) en in 1888 werden in
Belgié de eerste afromers vervaardigd
(Mélotte en Persoons).

2. - Plaatselijke initiatieven

In Erpe-Mere en het ommeland werd
de oprichting van melkerijen gestimu-
leerd door de voorlichting en aktiviteit
van de Melkerijschool in het naburige
Borsbeke. De school werd opgericht
door het Ministerieel Besluit van 23
sept. 1898 en gehecht aan de plaatselijke
cobperatieve reeds vroeger opgerichte
melkerij. Deze school heeft tot 1914 een
invloedrijke rol gespeeld in de vorming
van leidend melkerijpersoneel. Bij deze
voorlichting werden ook de onderwij-
zers-landbouwleraars betrokken, die
door geschriften en voordrachten de rol
van de melkerij als hefboom voor de
lotsverbetering van de boer hebben ge-
propageerd. In dit verband moet hier
gewezen worden op de voorlichting uit-
gaande van de onderwijzer-landbouwle-
raar Alwin Suys uit Mere. In 1900 ver-
scheen zijn boek Vademecum van de sa-
menwerkende Melkerijkundigen (Gent,
Uitg. Siffer, 1900). De rijke inhoud er-
van was een leidraad, vooral ten gerieve
van de bestuursleden en bestuurders van
samenwerkende melkerijen (2). Terecht
mag worden aanvaard dat vanuit onze
streek een voorttrekkende rol is ge-
speeld in het ontwikkelingsproces der
melkerijen.

De aandacht voor dat ontwikkelings-
proces blijkt ook uit talrijke perskom-
mentaren en rapporten uit die periode.
Zo wordt in 1902, het stichtingsjaar van
de melkerij St.-Martinus, in Exposé de
la situation administratieve de la Provin-
ce... (blz. 470) het volgende gemeld in
de rubriek «Boter»: «De ommekeer in
de melknijverheid van Vlaanderen
neemt meer en meer toe; de verouderde

(1) J. DE BAERE, Een eeuw Bel-
gische Zuivelgeschiedenis - (Un
siécle d’activité lactiére en Belgi-
que), Leuven, 1972.

(2) A. SUYS, Vade-Mecum van
den samenwerkende Melkerijkun-
dige, Gent, 1900.
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wijze van karnen wordt vervangen door
de nieuwe werkwijzen, tegelijk met het
verzorgen der zindelijkheid en de rede-
matige en spaarzame voeding van het
vee. Reeds zijn 51 samenwerkende
maatschappijen, welke een aanzienlijk
getal aangeslotenen tellen en een voor-
spoedig bestaan hebben en over 't alge-
meen een goed voortbrengsel vervaardi-
gen in Vlaanderen in werking, van den
anderen kant ontmoet men de afromers
met de hand in een groot getal hoeven».
Wat dit laatste betreft moet er echter op
gewezen worden dat te Erpe de hoeve-
afromer zeer zelden voorkwam.

Het «Landbouwcomice Aalst» citeert
in 1903 in zijn rapport: «De boter van
het kanton is zeer gunstig gekeurd en
werd heel de zomer aan goeden prijs
verkocht. Elke gemeente heeft ene of
verscheidene samenwerkende melkerij-
en. De toekomst dezer inrichtingen is
zeer voorspoedigy.

Verder werd nog gemeld: «De prijzen
hebben afgewisseld tussen 2,95 fr. en
3,25 fr. voor de melkerijboter, en 2,50
fr. en 3,00 fr. voor de hoeveboter».

In het klimaat van bovengenoemde
periode werden te Erpe twee samen-
werkende melkerijen opgericht onder de
respektieve benamingen St.-Joachim en
St.-Martinus (in deze bijdrage verkort
St.-Martinus genoemd) te Erpe-centrum
en St.-Laurentius op de wijk Vijfhuizen.

3. - Handmelkerij St.-Martinus

St.-Martinus gevestigd op de achter-
koer van het café «Het Groothuis», op
het kerkplein, werd opgericht in 1902.
(Stichtingsakte en eerste standregelen
verschenen in de Bijlagen van Het Staats-
blad van 3 aug. 1902) voor een duur van
10 jaren. In 1912 werd de Maatschappij
hersticht en in 1922 (terug na verloop
van 10 jaren) hernieuwd, met herziene
standregelen, waarvan de aanvraag
luidt: «Gesticht op 1 sept. 1912 - Af-
schrift uit het verslag der buitengewone
algemene vergadering op Donderdag 15
juli 1922 bij E. Nijs».

De eerste stichtingsakte (1902) werd
ondertekend door 37 landbouwers. De
hernieuwde akte (1922) door 73 onder-
tekenaars. De eerste ervan is Richard
Meuleman. Deze talrijke deelneming
kan erop wijzen dat in de na-oorlogse
omstandigheden een nieuw élan werd

betracht. Het is echter opvallend dat bij
de aanvang van de hernieuwde akte ge-
meld wordt «Gesticht op 1 Sept. 1912»,
Wellicht werd hier een fout begaan, an-
ders kwam het neer op een ontkenning
van de stichting in 1902. Verder dient
opgemerkt dat de akte betr. 1912 bij de
opsporingen nog niet werd teruggevon-
den. Een nadere verkenning van de
standregelen 1902 en 1922 biedt stof tot
enkele merkwaardige vaststellingen en
toestanden, die zowel de organisatie als
het beleid enigermate belichten :

Inzake Bestuur: «De voorzitter en de
bestuurder worden telkens voor de ter-
mijn van één jaar door de bestuursraad
aangesteld». Indien zulks naar de letter
werd uitgevoerd bracht dit voorzeker de
stabiliteit van het beleid in gevaar.
«Vrouwelijke leden kunnen onmogelijk
deel uitmaken van het bestuur». Dit
werd voorzien in de laatste standrege-
len.

Dus vanaf de zgn. vernieuwing (1922)
werden de vrouwen uit het bestuur ge-
weerd. Wat daartoe aanleiding gaf is een
gissing. Toch hebben verschillende vrou-
wen — zoals verder blijkt — ook een
hulpvaardige rol gespeeld in het dage-
lijks beheer.

De bestuurraad was samengesteld uit
negen leden (standregelen 1902) of uit
één tiende der leden (1922) voor een
mandaat van drie jaar. Zulks in tegen-
stelling tot het mandaat van voorzitter
en bestuurder, dat statutair enkel één
jaar bedroeg.

De benoeming van de eerste bestuurs-
leden werd voorzien in de «Overgangs-
bepalingen sub Titel VII van beide voor-
noemde standregelen :

Volgens statuten 1902 :

le reeks: uitgaande in 1903: Jozef
Meuleman, Eugeen Van der Gucht en
Karel-Lodewijk Verhoeven;

2e reeks: uitgaande in 1904: Petrus
Johannes Coppens, Jozef De Nijs en
Dominicus De Geyter;

3e reeks: uitgaande in 1905: Jan Van
den Driessche, Benedictus Vijvermans
en Jozef Dherde.

Volgens statuten 1922 :

le reeks: uitgaande in 1923: Désiré
D’Herde, Oscar Hosselaer en Jean Van
Wesemael;

2e reeks: uitgaande in 1924: Edouard
Beirens, Louis Bosman en Honoré Van
Vaerenbergh;

3e reeks: uitgaande in 1925: Jan Van




der Biest, Emile Van der Biest en Ca-
miel De Vleeschauwer.

Op een aandeel, toegekend bij de toe-
treding van een nieuw lid, in mei 1924,
tekenden Emile Van der Biest als be-
stuurder en Camiel De Vleeschauwer als
voorzitter. Deze laatste zou naar het
oordeel van oudere ondervraagden
lange jaren als voorzitter zijn aangeble-
ven, dus statutair gezien telkenjare her-
kozen. De eerste voorzitter der melkerij
St.-Martinus was Jozef Meuleman en
notaris Eeman, ondervoorzitter.

Wie als eerste bestuurder of direkteur
(de tekst der standregelen biedt soms
verwarring door bestuursleden ook be-
stuurder te noemen) is opgetreden tas-
ten we nog in het duister. Wel blijkt dat
in de beginjaren juffrouw Irma Van der
Gucht na haar opleiding in de huishoud-
school te Gijzegem de boekhouding bij-
hield en zich met het beheer heeft inge-
laten. In deze taak zou ze omstreeks
1910 zijn opgevolgd door Benoit Bos-
man, postmeester te Erpe, een geacht
sociaal en kultureel voorman. Van hem
wordt ook verteld dat hij bij de Duitse
inval, in 1914, de boeken ter vrijwaring
veilig onderbracht.

In de na-oorlogse periode blijkt het
bestuur vooral te zijn waargenomen
door de voorzitter Camiel De Vlee-
schauwer, die hierin door mevrouw Jus-
tine Keymeulen flink zou zijn bijge-
staan.

Met betrekking tot de- Melkerij St.-
Joachim en St.-Martinus mag tenslotte
toegegeven dat de gekoesterde plannen
voor uitgroei tot een centrale goed uitge-
ruste melkerij niet zijn verwezenlijkt.
De eerste statuten (art. 51) spreken van
stichting van «succursalen of romerijen»
en art. 3 van de laatste statuten luidt:
«De maatschappij heeft voor doel de ex-
ploitatie van een mekanieke melkerij».
Uit betrouwbare bron blijkt dat de aan-
drijving steeds manueel is gebleven. St.-
Martinus bleef handmelkerij.

4. - Samenwerkende Melkerij
St.-Laurentius

Bij de speurtocht omtrent stichting en
ontwikkeling van dit bedrijf is weinig
aan het licht gekomen en werden geen
standregelen gevonden. Ook verkenning
bij de Handelskamer te Aalst, waar vol-
gens de wettelijke voorschriften de sa-

menwerkende maatschappijen jaarlijks
het bilan en halfjaarlijks de lijst der le-
den-aandeelhouders moest worden
neergelegd, bood geen uitkomst. Toch
mag aangenomen dat St.-Laurentius
kort na of gelijktijdig met St.-Martinus
werd opgericht.

De aanstekelijkheid ook een eigen
melkerij in de bereikbaarheid te hebben
en misschien de beperkte kapaciteit van
St.-Martinus kunnen daarbij een rol
hebben gespeeld. De melkveebezetting
(zie verder: Landbouwtelling 1900) in
het gebied rond de melkerij Vijfhuizen
was in die periode hoger dan rond het
dorpscentrum. Ook blijkt uit een artikel
in De Volksstem van 11 november 1910
dat er veel leven stak in St.-Laurentius.
De bloemrijke tekst luidt als volgt :

Erpe-Feestviering. — 't Is hier feest ge-
weest voor de leden der melkerij St-Lau-
rent, Vijf Huizen. De leden haalden het
eerediploma in welke de melkerij in den
prijskamp der roomboter in de Tentoon-
stelling van Brussel in 1910 heeft be-
haald. Ten huize van den bestuurder
werd het diploma afgehaald en na een
lekker glas bier in triomf naar de melkerij
gedragen. Hier werd door den heer voor-
zitter Frans De Swaef gulhartig getrak-
teerd met bier en sigaren. Die heer, of-
schoon 82 jaar oud, is mogelijk wel het
teverigste lid der maatschappij om te
werken voor den bloei en den vooruit-
gang der melkerij en zou dienen gedeco-
reerd te worden. In de melkerij wekte de
bestuurder de leden op om steeds in alles
de grootste zindelijkheid in acht te nemen
en hield eene korte voordracht over de
wintervoeding der melkkoeien. Daarna
had eene prijsloting plaats voor de leden.
Nog nooit werd te Erpe gulhartiger ge-
feest. Men bezocht daarna de leden-her-
bergiers waar men onder vriendelijken
kout of spel zich verder deftig verzette.

De heer Frans De Swaaf, wonende
Gentse Steenweg, wijk De Ster, was in
1910 voorzitter. Gelet op zijn ouderdom
en geestdrift voor zijn taak mag worden
verondersteld dat hij vanaf de stichting
aan het roer stond. De aktieve bestuur-
der is tot hiertoe nog onbekend geble-
ven. Wel is bekend dat juffrouw Juliette
Van de Velde, woonachtig Gentse
Steenweg, op «Snoepers Hof», lange tijd
als «meesteres» in St.-Laurentius heeft
gewerkt. Het is treffend dat in de volks-
mond de benaming dezer handmelke-
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(3) A. D'HOKER, Zo was...
Erpe 1890-1940, Antwerpen.

(4) A. HAENTIJENS et L. VER-
SNICK, Monographie de la Laite-
rie Codperative de Borsbeke - lez
Alost, in: Revue Agronomigue,
Leuven, 1897.
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rijen zeer persoonsgebonden leek. Zo
sprak men van «Baljuw» melkerij (fami-
lie Van der Gucht) en van melkerij De
Boeck. Wellicht was de zeggingskracht
van beide families — naast deze van het
bestuur — in het beleid van die bedrij-
ven zeer merkbaar. Zelfs wordt beweerd
dat De Boeck «eigenaar» zou geweest
zijn van St.-Laurentius. Het is niet uitge-
sloten dat grond en gebouw in huur of
cijnspacht door de maatschappij werden
gebruikt. Vandaar wellicht dat gezegde.

5. - De Handmelkerij als zodanig

Het gebouw en de inrichting van beide
bovengenoemde handmelkerijen (foto’s
ontbreken) hebben ongetwijfeld aan het
klassiek eenvoudig model van destijds
beantwoord. Op het gelijkvloers het lo-
kaal voor de ontvangst, het voorverwar-
men en het afromen en een bewaarkast
voor de melkmonsters. Een kelder voor
de roomrijping en het karnen en een
kleine zijkelder voor de boterbewaring.
Na het voorverwarmen in een waterbad
op open vuur werd de melk «afgedraaid»
door de leveraar zelf die de eigen onder-
melk terugnam. Dat voorverwarmen
werd omgezet in een verhitting of pas-
teurisatie, wanneer mond- en klauwzeer
in de streek werd waargenomen. Dit
verliep niet altijd vlot. In veeartsenij-
kundige kringen sprak men destijds van
«klopjacht» onder de handmelkerijen
bij het ingebreke blijven van de wette-
lijke voorschriften tegen die ziekte. Of
de handmelkerijen te Erpe ook door
deze maatregelen werden beproefd —
tijdelijke sluitingen — is niet onwaar-
schijnlijk.

De roomrijping gebeurde in metalen
vaten in gemetste waterbakken. In de
zomer werd ijs toegevoegd indien ver-
krijgbaar. Misschien kregen onze Erpse
bedrijven in het begin uit solidariteitsbe-
sef van de melkerij te Borsbeke wat ijs
toegeleverd. Het klinkt immers als een
pittig verhaal hoe de boeren te Borsbeke
hunne samenwerkende gezindheid wis-
ten uit te drukken door per lid en per
koe 100 kg. stro te leveren voor de iso-
latie van het zgn. «ijshuis» in de buurt
der melkerij. Het ijs werd ’s winters in
de «ijsberg» verzameld (4). Door karnen
(meestal tuimelkarn) werden de produk-
ten bekomen: roomboter en botermelk.
Men schreef «roomboter» ter onder-

scheiding van de «boter», die op de
hoeve werd bereid. Er werd gewedijverd
inzake boterkwaliteit. In 1905 trokken
drie afgevaardigden van St.-Martinus
naar de Wereldtentoonstelling te Luik
en behaalden er een erediploma. Hoger
werd reeds aangehaald hoe fier Sint-
Laurentius was bij het bekomen van
eenzelfde diploma in 1910 op de Land-
bouwtentoonstelling te Brussel.

Botermelk was het bijkomend pro-
dukt en toch niet zo bijkomstig. Omdat
ze als volksvoedsel gegeerd was kende
men een dagelijkse begankenis naar de
melkerij en vormde ze een bron van in-
komsten. De betekenis ervan in de
volksvoeding komt zelfs tot uiting in de
straatbenaming in menige gemeente.
Ook Erpe heeft een Botermelkstraat.

Het leven rond de handmelkerij werd
echter bijzonder gekenmerkt door het
ochtendvroege bezoek van de leden-le-
veraars. Met de kruiwagen, de honden-
kar of op de rug werd de melk aange-
bracht. Dagelijks werden stalen geno-
men en de veertiendaagse vetbepaling
was de maatstaf voor vergoeding. Nu
overtreft de eiwitwaarde. De gevoelig-
heid voor de uitslag dezer bepaling was
steeds tastbaar en abnormale afwijkin-
gen dwongen het bestuur tot nader on-
derzoek. Zo zal ook te Erpe o.m. de
toevoeging van geitenmelk of van pomp-
water wel eens tot ingrijpen hebben ge-
leid.

Op zondag werd ook gewerkt. Dat
bracht mede dat leveraars aan St.-Marti-
nus, met het oog op tijdwinst, de kerk
binnenwipten, waar de devotie tijdens
de gelezen vroegmis soms aardig door
hondengeblaf werd begeleid.

6. - De melkveestapel te Erpe
omstreeks de eeuwwisseling

De «Landbouwtelling» van 1900 te
Erpe met de «lijst der inwoners die tij-
dens de optelling van 31 December 1900
één hectaar of meer bebouwen», met de
ermee samengaande lijsten van het «ge-
tal der bestaande dieren», biedt enig in-
zicht in de omvang en plaats van de
melkveestapel.

Volgens die dokumenten werden op
152 bedrijven 264 koeien geteld, waar-
van 69 bedrijven met één koe. Dit laat-
ste getal was voorzeker hoger, gelet op
de talrijke éénkoehouders op de bedrij-




ven minder dan 1 ha. Vermits de telling
ingedeeld is per straat of gehucht laat
zulks toe enige verkenning te doen om-
trent de gerichtheid der melklevering,
t.t.z. informatie van de afstand tot de
handmelkerij en de leveringsgebieden
bij benadering te bepalen. Naar ver-
luidt, zou volgens sommige mededelin-
gen de Gentse steenweg als grenslijn
voor deze gebieden hebben gegolden.
De intensiteit der melkveebezetting
bleek vooral gekoncentreerd in de ge-
huchten Bossestraat, Vijfhuizen en Ho-
negem. Daartegenover waren de ge-
huchten Sevekoot en Kraainest, aan de
andere zijde van de steenweg, het minst
van melkvee voorzien. De Rommel-
straat, in het centrum, was het best be-
zet. Zo gezien lijkt het wel aangewezen
dat St.-Laurentius niet moest onderdoen
voor St.-Martinus inzake melkaanleve-
ring in de periode tot 1914. Een greep
uit de gegevens van de hogervermelde
telling: de drie grootste landbouwbedrij-
ven te Erpe waren destijds (1900) qua
oppervlakte :

Benoit De Wolf, Dorp: Oppervl. 11
ha.25 - 5 koeien

Gustaaf Paerewijck, Vijthuizen: Op-
pervl. 10 ha.23 - 7 koeien

Clementine De Smet, Rommelstraat:
Oppervl. 9 ha.87 - 4 koeien.

Hieruit blijkt dat de bebouwde opper-
vlakte geen maatstaf was voor de om-
vang van de melkveeuitbating. Gustaaf
Paerewijck had destijds het hoogste aan-
tal koeien in Erpe.

1
7. - Van handmelkerij
naar stoommelkerij

Vermits de bescheiden betreffende de

vereffening van voornoemde samen-
werkende maatschappijen ontbreken,
tasten we in het duister inzake de moda-
liteiten van sluiting en vereffening. Vol-
gens de mening van sommige onder-
vraagden (menige oudere weet zich nog
wat te herinneren) zou St.-Laurentius
lang voor St.-Martinus zijn stilgelegd en
dit vooral door de zuigkracht van de co-
operatieve stoommelkerij te Lede. Er
wordt ook beweerd dat St.-Laurentius
zich na de eerste wereldoorlog (1918)
moeilijk kon herpakken en geen ver-
nieuwingsbeweging kende, zoals St.-
Martinus in 1922. St.-Martinus zou het
aldus nog tot 1933 hebben uitgehouden
om ten slotte gewurgd te worden door
de vestiging van een nieuwe stoommel-
kerij in Erpe.

8. - De stoommelkerij te Erpe

De vergunning tot het oprichten van
deze stoommelkerij werd door de Be-
stendige Deputatie van Oost-Vlaande-
ren verleend op 17 februari 1933, na
gunstig advies van het gemeentebestuur
op 17 december 1932. Aldus ontstond
op Servekoot — terrein nu ingenomen
door de konfektiezaak Avek — de
stoommelkerij St.-Barbara, uitgebaat
door de eigenaar Jules De Clippele, uit
Vlekkem. De vergunning werd afthanke-
lijk gesteld van scherp omschreven voor-
waarden, die het onderscheid tussen
hand- en stoommelkerij illustreren,
o.m.:

«Vooraleer de fabriek te verlaten zul-
len de afvalwaters onschadelijk ge-
maakt, gedecanteerd en gefiltreerd wor-
den».

«Te allen tijde zal de melkerij zodanig
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(5) Spijts de magere oogst aan in-
lichtingen ("tis al zo lang geleden)
vanwege de oudere kennissen, be-
tuig ik deze mijn oprechte dank
en in het bijzonder Dirk De
Boeck, Jenny De Lat en Philo-
mon De Boeck voor de toereiking
van nuttige dokumentatie.

(6) De Denderbode, 27 februari
1898, blz. 2.

(7) De Volksstem, 15 september
1924, blz. 2.
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ingericht zijn dat de melk op 85° C kan
verwarmd worden».

In 1947 werd de stoommelkerij De
Clippele verkocht aan Van Ginderach-
ter, uit Welle, om tien jaren later te
worden verkocht en gesloten door de
coOperatieve zuivelfabriek te Lede.

9. - Slotbeschouwing

In het decennium vé6r de Tweede
Wereldoorlog werden de meeste hand-
melkerijen opgedoekt. deze kleine in-
stellingen, die de plaatselijke uitdruk-
king waren van doeltreffende samenwer-
king en een kernpunt voor velerlei so-
ciale initiatieven en beroepsbelangen,
zoals onderlinge veeverzekering, vee-
bonden, stamboekwerking enz., hebben
mede hun stempel gedrukt op de ont-
wikkeling van de landbouw en vooral
van de dierlijke produktie in deze perio-
de.

Toch bleef in sommige streken de ge-
hechtheid en weerbaarheid levendig
voor de plaatselijke gehucht-handmel-
kerij. Zo waren in Denderhoutem
(1.285 ha. en ca. 800 koeien) nog vijf
handmelkerijen bedrijvig tot 1940.

Het Besluit van 17 Augustus 1940 van
de Sekretaris-Generaal van Landbouw
en Voedselvoorziening betreffende de
«Levering van koemelk» betekende de
doodsteek voor de handmelkerijen, in-
gevolge de wettelijke verplichting voor
pasteurisatie. Die verplichting werd na
de bevrijding behouden en aldus was het
tijdperk van de handmelkerij definitief
voorbij (5).

Erpe. J. De Baere.

Addendum

Op het einde van de 19de eeuw vinden
we ook in het Aalsterse streekblad De
Denderbode de eerste sporen terug van
een melkerij te Erpe: Heden donderdag
24 Februari [1898] hielden eenige der
voornaamste landbouwers van FErpe,
Schaarbeek en Maal in de «Vijf Huizen»
eene vergadering onder het voorzitter-
schap van Mr Pfeiffer, Staatslandbouw-
kundige. Nadat de heer voorzitter over
de voordeelen eener samenwerkende
Melkerij had gesproken en bereidwillig
alle wenschelijke inlichtingen gegeven,
hebben de meeste der aanwezige land-
bouwers besloten in 't kort eene Melkerij
in te richten. Er is reeds een voorlopig
bestuur benoemd (6).

Verder beloofde men kort daarna een
algemene vergadering te organiseren,
waarop alle boeren uit de streek zouden
worden uitgenodigd. Bevoegde perso-
nen zouden dan inlichtingen verstrekken
over de voordelen eener samenwerkende
Melkerij.

Een kwarteeuw later overleed Jean
Van der Biest in de Rommelstraat te
Erpe. In het overlijdensbericht verne-
men we niet alleen dat hij de echtgenoot
was van Celestine Siau, maar ook Ge-
meenteraadslid, Bestuurslid der Melkerij
Sint-Martinus en bestuurslid van de Vee-
verzekering, geboren te Erpe, den 12
Maart 1866 en aldaar overleden den 13
September 1924 (7).

Mere. J. De Vuyst.




GESCHIEDENIS

VAN DE MELKERIJ VITALAC
IN VELTEM-BEISEM

De geschiedenis van de laatste Mid-
den-Brabantse melkerij, nl. Vitalac te
Veltem-Beisem bij Leuven, is een prak-
tisch voorbeeld van melkerijgeschiede-
nisonderzoek. We danken speciaal de
Heren Jules en Freddy Leroy, Voorzit-
ter en Lid van de Raad van Beheer van
Vitalac voor hun praktische hulp en
steun bij deze uitwerking.

1. - Een melkerij op een historische
plaats: de hoeve Vannoppen,
het wevershuis Tanson
en het hoevetje Leroy bij de Bareel

DE HOEVE VANNOPPEN

Veltem is een kleine dorpsgemeen-
schap tussen Brussel en Leuven. De
Leuvensesteenweg, die beide steden
verbond, is aangelegd in 1706-1709. Vel-
tem werd in 1783 een graafschap ten

voordele van de familie Boot. In 1755
telde Veltem 362 inwoners. De demo-
grafische revolutie was hier ook zicht-
baar, want in 1786 telde Veltem 634 in-
woners (1).

Naast de nieuwe pastorie van 1745,
die prachtig gerestaureerd is, lag op de
Pastorijstraat de hoeve van de familie
Van Ophem, later Van Noppen en Van-
noppen. Frans Van Ophem werd in de
telling van 1754 vermeld als handwer-
ker. Hij was een arme weduwnaar met
een 5-jarig kind Peeter Van Ophem. Hij
kreeg steun van de Tafel van de H.
Geest of van de armendis. Zijn familie
kwam oorspronkelijk uit Aarschot. Het
Boek van de Broederschap van Kortrijk-
Dutsel van 20 juni 1706 gaf: uit Wese-
mael: Joannes Van Noppen, geboren tot
Arschot sone Michiels (2). Michiel Van
Noppen was de stamvader van de fami-
lie. Zijn zoon Joannes Van Noppen, de
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(1) R. VAN UYTVEN, Art. Vel-
tem-Beisem, in: Gemeenten van
Belgié. Geschied- en administra-
tief geografisch woordenboek,
1980, blz. 1127-1128.

(2) Kortrijk-Dutsel, Kerkarchief.

Veltem volgens de Atlas der
Buurtwegen van 1843.

Bemerk: langs de Papestraat,
later de Pastorijstraat: 225: de
pastorie van Veltem; 228-229:
de dubbelwoning Tanson; 228:
de landbouwster Weduwe
Frans Tanson, en 229: haar
stiefzoon wever Pierre Tan-
son; 231: dagloonster Thérése

Tanson. Bemerk langs de
Haachtstraat: 255: molenaar
Louis Vangramberen; 253:

kleermaker Martin Evers; 257:
landbouwer Jean Van Gram-
beren. Bemerk op het Dorps-
plein: 258: landbouwer Pierre
Van Innis; 260: landbouwer
Pierre-Frans Lambrechts.

Die melkerijen verschenen
hier op het einde van de 19de
en in het begin van de 20ste
eeuw: de melkerij Van Bellin-
gen, in de omgeving van nr.
260, maar tegen het Dorps-
plein, de melkerij van de Boe-
renbond tegen de Haacht-
straat (nr. 257) en de melkerij
van «Polle Menut» recht voor
de Vossestraat op de Pastorij-
straat (nrs. 228-229).
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(3) H. VANNOPPEN, De ge-
schiedenis van Bertem, de parel
van de Voervallei, 1978, blz. 421-
454, Dr. Henri Vannoppen, bur-
gemeester van Kortenberg en
voorzitter van het Verbond voor
Heemkunde, stamt als volgt van
Egidius Vannoppen af: 1 Egidius
Vannoppen (Veltem, 1769 - Ber-
tem, 1832) x Barbara Goedseels;
2 Jan-Baptist Vannoppen (Ber-
tem, 1813-1876) x Anna-Maria
Van Ermen; 3 Franciscus Van-
noppen (Bertem, 1846 - Erps-
Kwerps, 1910) x Maria-Coleta
Van Grunderbeek; 4 Henricus
Vannoppen (Erps-Kwerps, 1882-
1938) x Maria-Leonia Van Hoe-
gaerden; 5 Maurits-August Van-
noppen  (Erps-Kwerps, 1911-
1973) x Maria-Theresia Van Tilt;
6 Dr. Henri Vannoppen (Leuven,
1951) x Greta Schroven.

Frans Van Ophem vonden we te
Veltem terug in 1755. ALGE-
MEEN RIJKSARCHIEF BRUS-
SEL, Office Fiscale, nr. 380 (Tel-
ling Veltem-Beisem 1755). De
Office Fiscale is ter inzage in de
Microfilmzaal,

(4) NOTARIAAT PAUL BOS-
MANS LEUVEN, Akte van 17
juni 1907, Verkooping van een
stuk bouwgrond onder Velthem-
Beyssem door de familie Leroy.
Expeditie voor den heer Leopold
Leroy. Deze akte vonden we in
het archief van de melkerij Vita-
lac.

tweede generatie, had zich te Wezemaal
gevestigd. De derde generatie Frans
Van Ophem werd te Wezemaal op 15
augustus 1715 geboren. Hij huwde te
Veltem in 1748 Maria Van der Straeten
(T1754). Hij huwde een tweede maal te
Veltem in 1755 Madeleine Kiekens
(t1758). Tenslotte huwde Frans Van
Ophem (1715-1799) te Kampenhout in
1758 Petronella Vander Velde (11804).
Uit dit laatste huwelijk werden verschil-
lende kinderen geboren o.a. Maria-Eli-
sabeth Van Noppen (Veltem 1763-1802)
en Egidius Van Noppen (Veltem 1769 -
Bertem 1832), de stamvader van de Mid-
den-Brabantse familie Vannoppen (3).

DE WONING VAN WEVER TANSON

Frans Van Ophem werd in deze hoeve
opgevolgd door zijn dochter Maria-Eli-
sabeth Van Noppen, die in 1789 met
Joannes-Franciscus Tanson (Werchter
1766 - Veltem 1822) huwde. Weduwnaar
geworden hertrouwde deze met Anna-
Catharina Vandezande. Het kadaster
van 1834 vermeldde deze hoeve als gele-
gen in het Dorp.

Ondertussen waren Veltem en Beisem
op 1 januari 1827 tot één gemeente gefu-
sioneerd. In 1846 telde de nieuwe ge-
meente 1278 inwoners. De Atlas van de
Buurtwegen gaf naast de pastorie een
dubbelwoning op de Papestraat (de hui-
dige Pastorijstraat) en recht véér het
wegje genaamd de Vossestraat. Naast
deze dubbelwoning was er nog cen
kleine alleenstaande woning. We gaan
eventjes een kijkje nemen. Drie gezin-
nen verbleven hier. In de eerste helft
van de dubbelwoning woonde de we-
duwe Frans Tanson, die er een klein
landbouwbedrijf had. In de tweede helft
woonde haar stiefzoon Petrus Tanson
(°1797), een zoon uit het eerste huwelijk
van Frans Tanson. Hij was wever van
beroep, één van die befaamde Vlaamse
handwevers. Het was echter geen goede
tijd voor de wevers, gezien de Engelse
concurrentie met de mechanische weef-
machines. Waarschijnlijk gaf Petrus

Tanson het handweven op, want de
volkstelling van 1847 gaf hem als land-
bouwer. QOoit stond er dan toch een
weefgetouw op de plaats waar nu de
melkerij staat. Ondertussen waren de
twee delen van de dubbelwoning herleid
tot €€n hoeve. Petrus Tanson nam het

ouderlijk huis immers volledig over. Hij
was in 1823 met Anna-Margaretha De
Vleeschouwer gehuwd. Naast de woning
van Petrus stond het huisje van zijn zus-
ter Christina Tanson, die er een klein
landbouwbedrijf had. Dat huis is later
verdwenen.

DE WONING LEROY
BIJ DE BAREEL

Petrus Tanson werd in de hoeve in de
Papestraat opgevolgd door zijn dochter
Philippina-Catharina Tanson (°Veltem
1840). Deze kreeg de hoeve van haar
vader door een gift van 1867. Ze huwde
Cornelius-Ludovicus Leroy. In de volks-
telling van 1880 stond hij aangeschreven
als «bediende bij de ijzerenweg» en
landbouwer. In 1866 werd de spoorlijn
Brussel-Leuven aangelegd en er kwam
een bareel en een overweg naast de pas-
torie van Veltem. Leroy stond er aan de
bareel. Hij had daarbij een landbouwbe-
drijf met één of twee koeien. Een kleine
boerderij, eerder het werk van de
vrouw. In Veltem noemde men de ba-
reelwachter Nele Men Hut of Nele Me-
nut. De verklaring? Wanneer men aan
Cornelius Leroy vroeg waar hij naartoe
ging dan zei hij: «Ik ga naar men (mijn)
hut» of naar zijn bareelhuis. In 1880
kocht het echtpaar Leroy-Tanson een
stuk land van 21 a 5 ca. Het ging hen
goed. Cornelius Leroy en Catharina
Tanson hadden zeven kinderen in hun
hoevetje voorbij de pastorij :

1. Leonie Leroy, gehuwd met Corne-
lius Nabsky, beide landbouwers te
Winksele.

2. Dorothea Leroy, gehuwd met Pe-
trus Souffriau, herbergier te Brussel.

3. Joanna Leroy, gechuwd met Jan-
Baptist Denon, landbouwers te Winkse-
le.

4. Leopold Leroy, melkhandelaar.

5. Regina Leroy, gehuwd met Jules
Bosmans, landbouwer en herbergier te
Bertem.

6. Amelia Leroy, melkverkoopster,
gehuwd met Guilielmus Rochette, land-
bouwer te Winksele.

7. Franciscus Leroy, gehuwd met
Joanna De Raedt, wonende te St.-Gilles
bij Brussel (4). Franciscus Leroy stierf
jong.

Leopold Leroy was 2 jaar toen zijn
vader stierf. Hij stond in Veltem bekend




als Polle Menut en zijn melkerij later als
«de melkerij van Polle Menut». 200 jaar
lang woonde een zelfde familie op een
zelfde historische plaats :

1. Frans Van Ophem, dagloner.

2. Maria-Elisabeth Van Noppen x
Joannes Franciscus Tanson, landbou-

WET.

3. Petrus Tanson, wever.

4. Philippa-Catharina Tanson x Cor-
nelius Leroy, bareelwachter.

5. Leopold Leroy, melkerijbestuur-
der.

2. - Een beeld van de melkerijen
in Veltem-Beisem véér 1914

De landbouwcrisis van 1880-1890 be-
tekende de overgang van de graanteelt
naar de veeteelt in Midden-Brabant. De
overschakeling naar melkvee betekende
ook de opkomst van de melkerijen. De
katholieke burgemeester Eugéne Lam-
brechts, die Veltem-Beisem bestuurde
van 1885 tot 1900, bewoonde het kas-
teeltje «De Schrans» te Beisem. Hij or-
ganiseerde te Veltem-Beisem twee voor-
drachten rond melkerijen. Het Ministe-
rie van Landbouw zorgde hiervoor op
26 en 27 december 1891. Lambrechts
was ook één van de basisleggers van de
Boerenbond. In 1893 kwam er een afde-
ling van de Boerenbond te Veltem-Bei-
sem, in hetzelfde jaar de Spaar- en

VELTHEM. — Laiterie Van Bellingen

Leengilde, de 3de in het land, en in 1894
volgde de codperatieve melkerij van de
Boerenbond (5). Deze was gevestigd in
de hoeve van Louis Freys op de hoek
van het Dorpsplein en de Haachtstraat.
Lambrechts werd ondervoorzitter van
de Melkerijafdeling van de Boerenbond
op nationaal vlak. Deze Melkerijafde-
ling was opgericht in 1894 (6). In 1899
was het succes van de codperatieve mel-
kerij van de Boerenbond voorbij. De
katholieke fanfare De Veltem-Beisemse
Eendracht kreeg een afscheiding van de
aanhangers van burgemeester Lam-
brechts. Ze richtten een derde fanfare
op, die slechts korte tijd standhield.
Door de melkerijruzie was het katho-
licke kamp sterk verdeeld, en verloor
Eugéne Lambrechts zijn burgemees-
terssjerp.

Misschien nog ouder was de handmel-
kerij Van Bellingen. Augustinus Van
Bellingen (Veltem 1852-1893) had naast
een café, een zaal, een bakkerij en een
landbouwbedrijf ook een melkerij in de
omgeving van de St.-Laurentiuskerk op
de plaats van de huidige café Rozenhof
en de bakkerij Lonnoy-Luckett. Augus-
tinus Van Bellingen was één van de
stichters van de liberale fanfare St.-Lau-
rentius in 1872 (7). Het zou dan heel
goed kunnen dat de codperatieve melke-
rij van de Boerenbond moet gezien wor-
den tegen de achtergrond van de poli-

(5) H. VANNOPPEN, De ge-
schiedenis van Veltem-Beisem, het
dorp van Lodewijk van Velthem,
1976, blz. 157 en 168-169.

(6) L. VAN MOLLE, Jeder voor
allen. De Belgische Boerenbond
1890-1990. (Kadoc-studies, 9,
1990, blz. 74.

(7) H. VANNOPPEN, Herinne-
ringen bij de familie Van Bellingen
te Veltem-Beisem, in: Heembode,
VII, 1991, nr. |, blz. 25-28.

Afb. 105
De melkerij Van Bellingen.
De prentkaart geeft de melke-
rij (rechts) bij de kerk van
Veltem rond 1900. (Collectie
Erven, Bertem).
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Afb. 106
Leopold Leroy (1882-1951)
vOor 1914, toen hij met krui-
ken naar Brussel melk ging
verkopen. De eerste genera-
tie, die met pasteurisatie be-
gon.

(8) H. VANNOPPEN, De ge-
schiedenis van Veltem-Beisem,
blz. 363-364.

(9) H. VANNOPPEN, Veltem in
de 19de eeuw en in het begin van
de 20ste eeuw, in: Heembode,
1987, nr. 1, blz. 11-18.

(10) H. VANNOPPEN, De ge-
schiedenis van Veltem-Beisem,
blz. 365-372. Het jaartal 1905, als
begin van de handelszaak, leiden
we af uit de gegevens van het
Handelsregister van Leuven, 1929,
nr. 1849, fol. 665. Het ging hier
om een document, ondertekend
door Leopold Leroy, op 17 de-
cember 1929,

(11) NOTARIAAT PAUL BOS-
MANS LEUVEN, Verkooping
van een huis onder Velthem-Neys-
sem door de familie Leroy. Expe-
ditie voor den heer Leopold Le-
roy. Deze akte wordt bewaard in
het archief van de melkerij Vita-
lac.

(12) Interview Jules De Koninck,
Veltem-Beisem, 1993.
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tieke strijd van de fanfares in Veltem-
Beisem. Brouwerijen (Roelants tegen
Het Anker van Delveaux), molens (de
Heersenmolen van Freys tegen de wind-
molen van Vanderhulst) en melkerijen
(Van Bellingen tegen de Boerenbond)
stonden hier tegen elkaar. Politieke en
economische belangen liepen sterk pa-
rallel. In 1900 telde Veltem twee melke-
rijen.

Op het einde van de jaren 1890 ont-
stond de melkerij Soetemans in de Kerk-
straat te Beisem. Boven de melkerij was
het «zakkenkot» gevestigd. Hier werd
het botervat snel vervangen door een
stoommachine en deze melkerij groeide
uit tot een industriéle onderneming (8).

Naast de melkerijen waren er in 1900
nog 10 personen die dagelijks twee of
drie keer met de trein heen en weer gin-
gen naar Brussel om in de stad hun melk
te leveren. Hiervoor hadden ze speciale
abonnementen. Het station van Veltem
was een belangrijk element in een land-
bouwdorp in het begin van de 20ste
eeuw. Pastoor Willems van Veltem ver-
meldde het station als een goederensta-
tion voor aardappelen, meststoffen en
een belangrijk element van de melkhan-
del. De gemeente legde in 1900 ook de
steenweg aan van de kerk van Veltem
naar het station, de huidige Stations-
straat (9). In 1910 telde Veltem-Beisem
1545 inwoners.

=

3. - De familie Leroy begon
een melkhandel rond 1914

Leopold Leroy (Veltem-Beisem, 28
mei 1882 - 7 juni 1951) had al heel jong
zijn vader verloren. Op 11-jarige leeftijd
ging «Polle Menut», zoals ze hem in Vel-
tem naar zijn vader noemden, reeds met
de koe naar het veld. Hij zag de melke-
rijen ontstaan. Hij kende de Veltemse
melkerijen in zijn omgeving: die van
Van Bellingen en die van de Boeren-
bond. De Leroy’s hadden ook ambitie.
Leopold Leroy had ook gewerkt in de
Beisemse melkerij Soetemans.

In 1905 begon Leopold Leroy volgens
het handelsregister met een melkhandel.
Hij trok met de trein naar Brussel. Hij
vertrok in het station van Veltem. 2 a4 3
melkkruiken waren met riemen over de
schouders bevestigd. Dat ging soms tot
200 1. per dag. In Brussel werd de melk
met een schenkkruik of een pint van 1/2
I. huis aan huis verkocht. Soms gingen
er ook wat eieren mee naar Brussel. Zijn
zusters Joanna («Wainge»), Amelie en
Leonie in Winksele trokken eveneens
met melk naar Brussel (10).

In 1907 werd de oude hoeve Leroy
openbaar verkocht. Het was een welge-
legen boerenhuis met stal, schuur, wa-
genhuis, varkenskoten, bakhuis, born-
put, hof en land (sectie E nr. 285 a en
286 b). Leopold Leroy kocht zijn ou-
dershuis voor 4.150 fr. Tegelijk kocht
hij ook het perceel grond (sectie E nr.
284 e) dat zijn ouders in 1880 gekocht
hadden. Deze aankopen werden later
het begin van de melkerij (11).

In zijn vrije tijd speelde Leopold Le-
roy bal. Dit gebeurde met een accor-
deon. Zo ging hij de kermissen van
Diestbrug (Erps-Kwerps), Beisem (bij
«Scheper» of Magis) en Veltem af. Zo
verdiende hij een goede stuiver bij. Dat
was voor de Eerste Wereldoorlog (12).

En in oorlogstijd hadden de Brusse-
laars al wat meer honger. In de eerste
fase ging het om een melkhandel. In
1905 moest er ook al boter gemaakt zijn
want Jules De Koninck (°1897) herin-
nerde zich dat hij, toen hij 8 jaar oud
was, boter ging halen in de hoeve bij
«Fiene» (Josephine Leroy - De Prins).
In dat klein hoevetje was een achter-
plaats waar een klein botervat stond.
Daar werd de boter gemaakt.

Leopold Leroy huwde Jozefina De
Prins (°"Boortmeerbeek 2 maart 1882).
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Uit dit huwelijk werden vijf kinderen
geboren :

1. Frans Leroy (°1909), gehuwd met
Yvonne Demol.

2. Jules Leroy (°1912), gehuwd met
Ida Degreef.

3. Leonie Leroy (°1914), gehuwd met
Jozef Vanderbruggen.

4. Marie Leroy, gehuwd met José
Francq.

5. Bertha Leroy, gehuwd met Daniél
Ginis,

6. Eugeen Leroy (°1926), gehuwd met
Rachel Van Eetvelde.

4. - De handmelkerij van Polle Menut
werd de stoommelkerij
St.-Laurentius (1918-1940)

De Melkerij St.-Laurentius, genoemd
naar dec patroonheilige van Veltem, later
de zuivelfabriek St.-Laurentius, was sta-
tutair een éénmanszaak.

Het personeel breidde uit. Naast het
echtpaar Leroy kwam er een gast in
dienst om het botervat te draaien. Er
kwamen twee gasten om water te pom-
pen en de kruiken af te koelen. Kort na
de oorlog waren er reeds 5 werklieden
in de melkerij: één haalde met paard en
kar de melk op, er was de stoker voor
de stoomketel en er waren drie werklie-
den met allerhande bezigheden in de
melkerij. Later kwam er een mecanicien
voor de kamions. In 1940 werkten 20
personen in de stoommelkerij (13).

De melkerij is als handmelkerij eerst
gevestigd in het oudershuis van Polle

Menut, de hoeve Leroy. Een typische
langgevelhoeve met een woongedeelte
(twee kamertjes en cen washuis), een
stal en een schuur. Boven op de zolder
was er een dakvenster en daar was ook
op de mansarde de slaapplaats voor de
jongens. De tuin van de hoeve kwam tot
tegen de spoorlijn en stond vol met fruit-
bomen. De oude hoeve stond op de Pas-
torijstraat. Het was een smalle. aarde-
weg. Er liep wel een kassei van het dorp
naar de barcel langs de pastorie van Vel-
tem. De gemeente was niet bereid om
de Pastorijstraat voor de pastoric en
voor de hoeve Leroy te kasseien en zo
liet Leopold Leroy dat werk op zijn
eigen kosten uitvoeren. De handmelke-
rij was gevestigd achteraan in het was-
huis bij de moosbank. Daar stond het
botervat. In 1920 werd het oud huis af-
gebroken,

Men bouwde een nieuw huis en een
nieuwe melkerij. Het nieuw huis had
een zekere standing: beneden in het
midden een gang met langs beide zijden
telkens 2 plaatsen, 4 slaapkamers boven,
een badkamer, maar geen centrale ver-
warming. Leopold Leroy verkoos ver-
warming met kachels boven de centrale
verwarming. Dit huis werd eerst na de
Tweede Wereldoorlog afgebroken. Een
prentkaart uit de jaren 30 gaf een duide-
lijk beeld van de toestand: langs de Pas-
torijstraat had men de garage, met daar-
achter de paardestal, het karhuis, de
nieuwe woning en in een L-vorm de mel-
kerij. Bij de afbraak van de oude hoeve
Leroy sliepen de kinderen een tijd op

(13) Interview Frans Leroy, Vel-
tem-Beisem, 1975.

Afb. 107
Leopold Leroy en zijn echtge-
note Josephina Deprins. Dit
echtpaar lag aan de basis van
de melkerij St.-Laurentius, la-
ter Vitalac.
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(14) Interview Jules Leroy, Vel-
tem-Beisem, 1993.

Afb. 108

De stoommelkerij St.-Lauren-
tius te Veltem, omstreeks
1930. Bemerk vooraan de ga-
rage en het karhuis, in het
midden, de woning van Leo-
pold Leroy en rechts de
stoommelkerij.
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de zolder boven de nieuwe melkerij.
Voor de melkerij was een laadkade voor
de kruiken. Deze werd tweemaal ver-
groot. In de melkerij had men een ijskel-
der, wel twee plaatsen groot. Dikke bui-
zen met ijswater gaven het nodige
koelte-effect. In de zomer werden hier
de boter, de room en de botermelk be-
waard (14).

Wanneer men het machinepark be-
kijkt dan zien we een grote evolutie.
Het botervat en de afromer van het
merk Alfa Laval werden in 1918 nog
met de hand gedraaid. De afgeroomde
melk ging terug naar de boeren. De
melk werd in kruiken op het fornuis ge-
kookt. Daarna werd de verwarmde melk
afgekoeld in koud water. Het was reeds
een soort pasteuriseren.

In de nieuwe melkerij had men een
pasteur om te pasteuriseren op 90°. De
pasteur, een machine waarvan het bin-
nenwerk draaide, werkte met een
stoommachine. Het afkoelen gebeurde
met buizen met koud water. De melk
liep over de buizen heen. Voor dit af-
koelen had men ijs nodig. Jarenlang
haalde Jules Leroy met de kruiwagen ijs
in het ijsfabriek te Leuven. Later kwam
het ijs uit de brouwerij Roelants te Vel-
tem-Beisem. Tenslotte kocht de melke-
rij zelf een ijsmachine. In de kelder van
de melkerij waren er twee bakken van
2.000 1. De afgekoclde melk kwam daar-
in. De melk werd daarna afgetapt in
kruiken. De stoommachine met riemen
en transmissie bleef functioneren tot bij
het uitbreken van de oorlog in 1940 en
zelfs nog later.

Na 1918 zorgde de melkerij St.-Lau-
rentius voor drie produkten: melk, boter
en botermelk. De afgeroomde melk
diende voor de dieren. Men liet de room
zuur worden om te boteren. In de jaren
30 maakte men platte kaas voor de
kaasfabrikatie. Bij de melk werd strem-
sel toegevoegd. De kazewei werd afge-
schept en zo bekwam men de wrongel
van de kaas, die als basisprodukt diende.
Deze platte kaas werd geleverd aan de
kaasfabriek Dockx te Heverlee en aan
de kaasfabriek van Wijgmaal. De platte
kaas van St.-Laurentius was een basis-
produkt. De Annuaire officiel des Pro-
duits Alimentaires van 1937 vermeldde
op blz. 328: «Stoommelkerij St.-Lauren-
tius: gepasteuriseerde melk, boter, volle
melk, karnemelk en room».

In 1936 vervaardigde de stoommelke-
rij als €én van de eerste in ons land
melkpoeder. Men had een machine met
2 rollen tegen elkaar. De rollen waren
met stoom verwarmd. De melk kwam
tussen de rollen. Ze droogde en bakte
aan de rollen. Men krabte dan de melk-
poeder af in pelletjes. Ze hadden het
beeld van sigarettenblaadjes. Het melk-
poeder werd dan gezift in een boiler zo-
als een molen. Het melkpoeder was niet
oplosbaar. Het werd gebruikt in de cho-
coladefabrieken, in de pensen bij de
beenhouwer en in de veevoederij. Melk-
poeder was een middel om het teveel
aan melk, de overproductie in de zomer
weg te werken.De melkpoederinstallatie
werd aan de achterzijde van de melkerij
bijgebouwd. De twee machines voor

Velthem-Beyssem Stcommelberi
St-Laurent. Laiterie a vapeur




melkpoeder draaiden dag en nacht.

De produktie evolueerde als volgt:
1914: 200 l/dag
1918: 5.000 l/dag
1935: 20.000 l/dag

De verpakking was primitief. De melk
werd in kruiden opgehaald. Het verko-
pen van de melk gebeurde ook in krui-
ken. De ijzeren kruiken werden vertind.
De platte kaas werd geleverd in zakken.
Het melkpoeder werd geleverd in papie-
ren zakken.

Ook het vervoer evolueerde sterk. Jo-
sephine Leroy-De Prins haalde op het
einde van de oorlog drie keer per dag
de melk rond bij de boeren in de
Haachtstraat met de hondekar. Leopold
Leroy ging, zoals gezegd, eerst met de
trein met kruiken melk naar Brussel.
Van zijn huis naar het station van Vel-
tem gebruikte hij een stootkar waar de
kruiken opstonden. In Brussel stond zijn
zuster hem op te wachten met een hon-
dekar waarmee hij zijn melkronde deed.
Op het einde van de oorlog reed hij zelfs
met paard en kar naar Brussel om de
melk te verkopen. In 1918 was het reeds
€en wagen met een koppel paarden. Er
was 0ok nog een derde reservepaard op
stal. Toen de Duitsers aftrokken op het
cinde van 1918 kwamen twee Duitsers
door de tuin naar de oude hoeve. Ze
vroegen een paard en Josephine Leroy-
De Prins beweerde dat ze geen paard
meer staan hadden. Maar de Duitsers
haalden het reservepaard uit de stal en
de kar uit het karhuis. Geen van beide
werden teruggezien. Toen had Polle Me-
nut al drie paarden om naar Brussel te
trekken.

Tijdens het interbellum steeg het aantal

paarden:
- 1925: 6
— 1930: 12.

Later kwamen de kamions met volle
banden met ketting. 3 Fords (2 voor de
dienst en 1 reserve in noodgeval), later
Pippen van 3 ton en daarna 3 Minerva’s
van 5 ton. De Minerva’s werden aange-
past met een motor Man omdat mazout
goedkoper was dan benzine. Met de
lichte Forden met 30 melkkruiken trok
men 2 keer per dag naar Brussel om de
productie te verkopen.

In de streek haalde men de melk zelf
op, in verder afgelegen gebieden had
men zelfstandige ophalers. De ophaling
met paard en kar gebeurde te Veltem-
Beisem, te Buken, te Winksele en te

Delle, te Tildonk, te Wijgmaal, te Erps-

Kwerps en te Bertem. Voor de Tweede
Wereldoorlog kwamen daar Keerber-
gen-Putte-Tremelo en Lubbeck-St.-Jo-
ris-Winge bij. 's Morgens werd de melk
opgehaald. In de namiddag werd de af-
gewerkte melk geleverd. Jules De Ko-
ninck, beter gekend als "Den Boerre™
vertelde het als volgt: “'In 1933 kocht ik
mijn huis in de Kroonstraat aan de ba-
reel van de spoorweg. Polle Menut
kwam hier ’s zondags met de kaarten
spelen. Ik was schoenmaker, maar de
concurrentie was groot op dat vlak.
Polle zei mij: ik heb een goed werkje
voor U. Van 5 tot 9 melk ophalen met
paard en kar in de richting van Buken.
Ondertussen bleef mijn vrouw van 1933
tot 1935 café houden, maar in 1935 ging
ik de gehele dag bij Polle Menut
werken. 15 jaar lang deed ik de ronde
afwisselend met 1 paard en met een kop-
pel paarden. Er waren toen zo maar
eventjes 12 "tournees” of rondes met in
het totaal 1200 boeren. Ik reed langs
Sterrebeek, Wezembeek, Nossegem,
Bertem, Nederokkerzeel, Erps-Kwerps
en Buken. We begonnen ’s morgens om
5 uur. Het was hard travakken™ (15).
Stoker Frans Vuerinckx uit Gelrode
doorkruiste na zijn dagtaak het Hage-
land om melkophalers te Langdorp, Ril-
laar, Nieuwrode, Kortrijk-Dutsel, St.-
Pieters-Rode en Messelbroek te overtui-
gen de melk te leveren aan de St.-Lau-
rentiusmelkerij te Veltem,

Van 1914 tot 1925 was Brussel het af-
zetgebied. Via reiziger de Vogelaer
kreeg men ook vaste voet in Wallonié
in het gebied rond Mons en Quaregnon.
De handelsreiziger nam daar kontakt
met de lokale melkboeren (16).

Rond 1930 was er een grote concur-
rentie met de melkerij Soetemans van
Beisem. Leopold Leroy plaatste een vos
boven de melkerij. Deze zat op een pak
boter en hij hield een melkkruik in de
hand. Hij keek in de richting van de
melkerij Soetemans te Beisem. Leopold
Leroy haalde het vooral commercieel
door 5 centiemen meer te geven per liter
melk aan de boeren en door de melk in
de stad voor 5 centiemen minder te ver-
kopen, waardoor hij meer klanten
kreeg.

Het maatschappelijk aanzien van
Polle Menut was groot. Leopold Leroy
was erevoorzitter van de fanfare St.-
Laurentius waarvan zijn oom Edward

(15) Interview Jules De Koninck,
Veltem-Beisemn, 1993.

(16) Interview Jules Leroy, Vel-
tem-Beisem, 1993.
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(17) H. VANNOPPEN, De ge-
schiedenis van Veltem-Beisem,
blz. 153, 155-156.

NOTARIAAT ALFRED DE
CREEFT KORTENBERG,
Openbare verkooping van een per-
ceeltje land gelegen te Velthem
Beisem. Expeditie voor den heer
Leopold Leroy-Deprins, melk-
handelaar wonende te Velthem-
Beyssem, 18 november 1932.
Deze akte bevindt zich in het ar-
chief van Vitalac.

(18) H. VANNOPPEN, Van twee
kerkdorpen 1ot  stadsgewestge-
meente: Erps-Kwerps, 1776-1976.
Doctoraat K.U.L., 1984, blz. 686.

(19) H. VANNOPPEN, De ge-
schiedenis  van Veltem-Beisem,
blz. 186 en 201-204.

(20) Interview Jules Leroy, Vel-
tem-Beisem, 1993,
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De Backer (11905) gehuwd met There-
sia Rosina Tanson (11931) één van de
stichters was (17). In 1932 kocht het
echtpaar Leopold Leroy-Tanson een
stuk land uit de erfenis van Edward De
Backer-Tampson voor de prijs van 3.200
fr. Hij was ook één van de belangrijkste
ereleden van de fanfare St.-Petrus te
Kwerps (18). Leopold Leroy was ook
gemeenteraadslid van Veltem-Beisem
voor St.-Laurentius van 1922 tot 1932.
Toen hij voor het eerst gekozen was in
1921 hield hij een groot feest. De con-
currentie Emiel en August Soetemans
waren gemeenteraadsleden voor de Vel-
tem-Beisemse Eendracht, respectieve-
lijk van 1901 tot 1904 en van 1927 tot
1938 (19).

5. — De stoommelkerij St.-Laurentius
in de Tweede Wereldoorlog

Op 12 mei 1942 werd de eenmanszaak
Leopold Leroy omgevormd tot de
P.V.B.A. St.-Laurentius. De doelstel-
lingen van de P.V.B.A. waren de ver-
koop van melkpoeder en de handel in
alle soorten melk. Leopold Leroy werd
de zaakvoerder en zijn twee oudste zo-
nen Frans en Jules werden vennoten.

1940 was een periode van chaos. In
Veltem-Beisem had men de radiozen-
ders van de N.I.R. op de Bovenberg.
Deze waren strategisch belangrijk. De
D.K.W.-lijn of de Demarcatielijn Ko-
ningshooikt-Waver lag ook in de omge-
ving. Men had een voorlinie met bun-
kers. Zo vinden we bunkers langs de
Schoonstraat te Relst, langs de Leuven-
straat te Erps-Kwerps en aan de Heer-
cemmolen te Veltem-Beisem. De
Engelsen voorzagen daarbij nog een
eventuele slag om Leuven ter verdedi-
ging van de Dijlelijn. De inwoners van
Veltem-Beisem kregen het bevel van de
Engelsen, die hier in het begin van de
oorlog gelegerd waren om binnen de 24
uur de gemeente te verlaten. Leopold
Leroy vluchtte met zijn famillie per auto
naar Frankrijk. De tweede zoon Jules
Leroy was soldaat. In Limburg had hij
tussen de bombardementen gezeten,
zijn legereenheid was overal verspreid.
Een echte chaos. Jules Leroy kwam te
voet naar de melkerij. Hij meldde zich
bij de rijkswacht te Veltem en deze
meldden hem dat hij zijn eenheid in de
Vlaanderen moest vervoegen. Hij trok

daar met de fiets naar toe. Op 28 mei
1940, met de kapitulatie, zat hij te Tor-
hout in West-Vlaanderen. Hij was
chauffeur bij het leger en had dus een
kamion. Gelukkig had hij nog de sleu-
tels van de kamion bij zich gehouden.
Hij meldde zich met zijn kamion te Ou-
denaarde. Daar werd hij gedemobili-
seerd en reed met de legerkamion naar
huis. Na een tijd had hij geen benzine
meer. Hij nam dan de trein in Aalst. In
Brussel nam hij de bus naar Veltem. De
schoorsteen van de melkerij was afge-
broken. De riemen van de machines wa-
ren gestolen. Commandant Dierickx,
een gepensioneerde van de rijkswacht
had de zaak van de melkerij wat in het
oog gehouden. Jules Leroy deed een be-
roep op smid Frans De Backer, een neef
van zijn vader en deze ging met hem
naar de Kommandatur te Leuven. De
Duitsers gaven hem de toelating om de
werkzaamheden van de melkerij te her-
vatten. Maar dit was niet alles. Een eer-
ste probleem was de schouw. Jules Le-
roy kocht in Vilvoorde twee eternieten
buizen die hij dan boven elkaar plaatste
en hij had een schoorsteen. Een tweede
probleem waren de machines. De
meeste riemen waren weg. Jules Leroy
kocht nieuwe riemen en de werkzaam-
heden in de melkerij herbegonnen voor-
aleer vader Leopold Leroy terug was
van de vlucht. Een derde probleem was
het vervoer. Heel wat gasten van de mel-
kerij waren gevlucht met een kamion.
Frans Janssens ("Mik’") en Eugéne Van
Bellingen ("Gén van Roike™) kwamen
terug met een kamion. In de Brouwerij
van Veltem vond men ook een kamion
van de melkerij terug. Brandstof was
geen probleem want voor 1940 had Leo-
pold Leroy voldoende citernes met ma-
zout laten ingraven bij de melkerij. Men
kon opnicuw per kamion melk leveren
aan Brussel (20).

Wat de machines betrof kwam er ook
grote verandering. De Duitsers voerden
het corporatisme in. De melkerijen vie-
len onder de Nationale Landbouw- en
Voedingscorporatie. Hoofdgroepering
zuivel-vetten-eieren. St.-Laurentius
mocht niet langer zelf melkpoeder pro-
duceren. Dit zou voortaan in de zuivel-
fabriek St.-Maternus te Tongeren ge-
beuren. De twee machines voor melk-
poeder werden dan ook afgebroken en
in Tongeren geplaatst. De melkerij St.-




Laurentius moest eveneens een man le-
veren in Tongeren nl. Victor Verdrengh
("Victor van Farnas™), die op de hoogte
was van de werking van de melkpoeder-
machines.

De produkten bleven dezelfde als
voor de oorlog met uitzondering van
melkpoed-r nl. gepasteuriseerde melk,
melkroom en boter (21).

De produktie daalde in het begin tot
5.000 & 6.000 1. per dag tegenover
20.000 L. per dag voor de oorlog. Er
waren heel wat landbouwers die hun
melk in het zwart verkochten en dus
minder melk leverden. Tedereen wilde
melk in de oorlog. Het was dan ook
geen probleem om melk in het zwart
kwijt te geraken. Gelukkig waren er nog
enkele grote pachthoven en boerderijen,
die overvloedig melk leverden zoals De
Keyzer en Raymaekers in Beneden-Vel-
tem en Peeters op het Pachthof van Ber-
tembos te Bertem. Daar kreeg men da-
gelijks 5 & 6 kruiken van 40 |. Van fles-
senmelk was nog steeds geen sprake. De
melk werd nog steeds in kruiken gele-
verd (22),

De Duitsers hielden het bij een ge-
leide c¢conomie De bedoeling van de
Duitsers was de controle op de melke-
rijen te vergemakkelijken door het aan-
tal te beperken vooral dan tot de meest
moderne. De controle gebeurde aan de
poort van de melkerijen door de contro-
leurs van de Nationale Landbouw- en
Voedingscorporatie of de “boerencon-
troleurs”. Op 17 augustus 1940 kwam
het besluit van “Levering van koemelk".
De pasteurisatie werd verplicht zodat de
handmelkerijen werden stilgelegd. Ver-
volgens kwamen de winningsgebieden of
gebieden waar de melkerijen de melk
mochten ophalen. De indeling van de
winningsgebieden was voor verschil-
lende melkerijen nadelig en betekende
zelfs het einde van de melkerij. Het af-
zetgebied van St.-Laurentius was Vel-
tem, Meerbeek, Erps-Kwerps, Winkse-
le, Delle, Bertem, Nederokkerzeel en
Steenokkerzeel. In het begin was dit ge-
bied nog verdeeld tussen de twee con-
currenten Leroy en Soetemans. De ge-
bieden waren dan ook nog verkeerd ver-
deeld: de melkerij Leroy kreeg de sectie
Beisem en de melkerij Soetemans de
sectie Veltem, dus reeds twee tegen-
overgestelde zones. Er was weinig melk
in de streek, vermits er meestal kleine

boerderijen waren. De indeling viel in
het begin toch nog gunstiger uit voor
Leroy.

In 1941 verplichtten de Duitsers de
melkerij Soetemans te Beisem haar acti-
viteiten stop te zetten. Leroy kreeg nu
het monopolie van de melkophaling in
handen. Door de verschillende Duitse
maatregelen verdwenen de melkerijen
van de Boerenbond te Kwerps, de coo-
peratieve St.-Jozefsmelkerij te Erps, de
privémelkerij Alfons Gielis te Schoon-
aarde-Erps (deze drie reeds in augustus
1940), de privémelkerij Vannetelbosch
te Meerbeek en de privémelkerij Storms
te Everberg. De ophaling in het win-
ningsgebied gebeurde met paard en kar.
Voor de levering van de melk werden
de kamions gebruikt. In 1941 vonden
we een Man-Diesel van 1935 met een
volgwagen, twee kamions Minerva zon-
der volgwagen, een kamion Federal van
1938 en een kamion Man-Diesel van
1938. De auto van Leopold Leroy werd
met hout gestookt. Het was immers 0or-
log.

6. — Vitalac, het verhaal van een N.V,,
van Choco-Vita en Chocovit

Veltem-Beisem was in 1961 een ge-
meente met 2766 inwoners. Dit aantal
steeg tot 3431 in 1976. Vanaf 1 januari
1977 maakt Veltem-Beisem met Wink-
sele en Herent deel uit van de fusiege-
meente Herent.

Na de oorlog werd alles overgescha-
keld op electriciteit en met de flessen-
melk kwam er ook een nieuwe benaming
voor de melkerij nl. Vitalac of letterlijk
vertaald levensmelk. Leopold Leroy
overleed in 1951. Zijn borstbeeld op het
bureel van de directeur herinnert eraan
dat hij de grondlegger van de melkerij
was. Het draagt als opschrift: “Hulde
aan onze vader Leopold Leroy stichter
van de melkerij Vitalac”. Zijn oudste
zoon Frans Leroy, die de landbouw-
school te Gembloers gevolgd had, werd
de nieuwe zaakvoeder met zijn broers
Jules en Eugene als vennoten. Frans Le-
roy had middelbaar onderwijs genoten
en was de oudste van de broers. Hij
woonde in het woonhuis dicht bij de
melkerij waar nu zijn dochter Denise
Leroy gehuwd met Yvo Neefs woont.
Moeder Josephine De Prins overleed in
1967, 86 jaar oud.

|

(21) De briefhoofden uit de jaren
'40 vermelden deze produkten.

(22) Interview Jules De Koninck,
Veltem-Beisem, 1993.
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(23) Brandpolis nr. 484636 van de
Zuivelfabriek St.-Laurentius bij
de  Brusselsche Maatschappij.
AgentJ. Vanderbeken te Veltem.
8 september 1945. Deze polis om-
vat een plan van de melkerij en
een beschrijving.
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Frans Leroy (11990). De
tweede generatie, die de fles-
senmelk en de sterelisatie in-
voerde.

Op 1 januari 1972 werd Vitalac een
N.V. De drie zonen Leroy nl. Frans,
Jules en Eugéne en één dochter Leroy,
nl. Leonie, werden de aandeelhouders.
Frans Leroy werd de voorzitter van de
Raad van Beheer en bleef dit tot bij zijn
overlijden in 1990.

Freddy Leroy, de zoon van Jules Le-
roy werd commercieel directeur naast
zijn oom Frans Leroy en nam langza-
merhand de directie over. Hij had een
opleiding genoten aan de Melkerijschool
te Gent, waar hij de titel behaalde van
industrieel ingenieur landbouw speciali-
satie zuivel. Na het overlijden van Frans
Leroy werd Jules Leroy voorzitter van
de Raad van Beheer. Hierin zitten ook
zijn zoon Freddy Leroy en zijn broer
Eugéne Leroy. Qua aandelen bleef de
N.V. Vitalac een 100% familiaal be-
drijt. Centralisatie was één van de troe-
ven van het bedrijf. De melkerij Vitalac
was niet erg uit op overnames van an-
dere melkerijen. De nadruk werd gelegd

op de uitbreiding en de modernisering
van de melkerij te Veltem.

Het personeel nam snel toe :

— 1950: 21 personen in dric ploegen van
7 man; deze waren dag en nacht ac-
tief,

— 1975: 70 personen.

— 1993: 80 personen.

De melkerij onderging grote verande-
ringen wat de gebouwen betrof. In 1945
omvatte de melkerij van Polle Menut:

A. een woonhuis met een bewaar-
plaats van afgewerkte koopwaren van de
melkerij en met een washuis. Dit was
het huis dat gebouwd werd in 1921,

B. de stoommelkerij met twee stoom-
machines, ¢én van 100 P.K. en één van
50 P.K., de poederzaal, de standplaats
voor een droogmachine, twee ijsmachi-
nes en magazijnen voor koopwaren en
grondstoffen. Dit was de melkerij met
de laadkade, die naast het woonhuis ge-
bouwd was in de richting van Beisem,

C. de standplaats voor steenkolen, de
kleedkamer voor het personeel, de
standplaats voor twee stoomketels en
saumuurbakken, een magazijn en een
washuis. Deze gebouwen stonden achter
de melkerij en hadden geen verdieping.

D. een kolenhok, dit stond achter C.

E. een private schuilplaats voor auto’s
met gazogeenapparatuur, met daarach-
ter een tweede schuilplaats voor auto’s
maar zonder gazogeenapparatuur (gara-
ges). Hierachter lagen 4 mazouttanks.
De mazouttanks lagen in de richting van
de spoorlijn. Een gemetselde schouw
stond in deze omgeving.

F. een private schuilplaats voor au-
to’s, een standplaats voor 2 benzinepom-
pen, een smeerapparaat en een apparaat
om banden op te pompen (garages).

G. de paardestal.

H., I. en J. bergplaatsen (23).

Kort na de Tweede Wereldoorlog
kwamen er enkele grondige veranderin-
gen qua gebouwen. In 1948 merken we
dit duidelijk. Het woonhuis werd afge-
broken en vervangen door een melkerij
(flessenmelklokaal, koelkamer en voor-
aan een laboratorium).

De bergplaatsen, meer naar de pasto-
rie toe, naast de afgebroken woning wer-
den eveneens gesaneerd. Hier kwam een
nieuwbouw in gele steen met het bureel,
het woonhuis van de bestuurder (een ap-
partement) en een magazijn voor wissel-




stukken en grondstoffen (24). Deze
werken werden uitgevoerd op basis van
plannen van 1946,

Een plan van 1953 gaf ook een reeks
vernieuwingen. De garages achter het
nieuwe appartement werden vervangen
door de flessenzaal, want ondertussen
was Vitalac van kruidenmelk overge-
schakeld naar flessenmelk. Hier stond
de stereliscermachine en hier werden de
flessen gekuist en gevuld. De flessenzaal
kwam bijna tot tegen de spoorweg. Alles

was ondertussen overgeschakeld op
clectricititeit. Zo kreeg men dan ook een
electrische kabine van 6000 volt naast
de appartementen van de bestuurder
(25).

In 1960 werden de kantoren aan de
linkerzijde bijgebouwd.

De mechanisering verliep viot. De
pasteurisatie werd vervangen door de
sterelisatie.  De melkerij legde zich
vooral toe op het stereliseren van de
melk op 118°. Dit gebeurde in het begin
in autoklaven, wat zeer arbeidsintensief
was. De flessen op platen werden inge-
schoven in een ketel. Ze werden afge-
koeld met water omdat de melk niet
bruin zou worden. Het was een zeer ar-
beidsintensief werk. Drie plocgen moes-
ten dag en nacht de melk stereliseren
(26). Vanaf 1951 had men de eerste con-

tinu-sterilisator. Het was een volledig:

automatische installatie. Deze werkte in

de garage achter de bureau’s. Deze in-
stallatie zorgde voor 3.000 & 4.000 l/uur,
In 1954 kwam er een tweede installatie
afgestemd op 1l en 1/2 1 in de gebouwen
aan de rechterzijde. Deze uitbreiding
was een gevolg van de plannen van 1953,
In 1960 kwam er een derde sterelisatie-
groep. Ook de automatisering werd
doorgevoerd. Men kreeg transportban-
den rond de sterelisatietorens. In 1954
vermeldde men: 3 groepen bestaande uit
2 homogenisatoren; 1 voorsterelisator,

(24) Brandpolis nr. 589055, 22 de-
cember 1948.

(25) Brandpolis nr. 4027134, 16
februari 1953. Deze drie brandpo-
lissen met plan en gedetailleerde
beschrijving vinden we in het ar-
chief van de melkerij Vitalac.

(26) Interview Frans Leroy, Vel-
tem-Beisem, 1975.

Afb. 110
Freddy Leroy, de derde gene-
ratie. Hij lag aan de basis van
Chocovit.

Afb. 111
De nieuwe gebouwen van Vi-
talac omstreeks 1950. Bemerk
op deze publiciteitstekening
van de nieuwe melkerij links
de kantoren met het apparte-
ment voor de directeur boven.
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(27) F. LEROY, Melkprodukten
Vitalac, 1987

Afb. 112
Melkkruiken in de melkerij
St.-Laurentius kort na de
Tweede Wereldoorlog.
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1 sterelisatietoren (de toren die uit het
dak steekt), 1 flessenvuller, 1 bakken-
vuller en 1 spoelmachine. Er was toen
ook sprake van een buizenpasteur en
van een flessenrolbaan met electrische
motor.

In 1989 werd de opslagruimte voor
verpakkingen, grondstoffen cn afge-
werkte produkten gebouwd op de hoek
van de Haachtstraat, naast de garages.

In 1972 kwam er een nieuwe produc-
tiehal. Daar werd ook de plastiekinstal-
latie gevestigd. Deze was noodzakelijk
omdat er sedert 1965 in de melkwereld
een grote concurrentie was van plastiek-
flessen, die lichter wogen, tegen de gla-
zen flessen. Deze hal werd gebouwd in
de richting van de brug van Beisem. Ge-
makkelijkheidshalve geven we een beeld
van de verschillende bewerkingen die in
1993 te Veltem-Beisem met de melk
plaats hebben.

De melk wordt opgehaald in een tank-
wagen van 17.000 1. Op de hoeve wor-
den monsters genomen van de zuurte-
graad, de dichtheid en het vetgehalte.
In de melkerij volgen 5 bewerkingen :

1. de reiniging: de onreinheden wor-
den weggeslingerd door de centrifugale
kracht.

2. de ontroming: de melk wordt voor-
verwarmd. De afroommachine met cen-
trifugale kracht zorgt voor room en ma-
gere melk.

3. de pasteurisatie volgens de princi-
pes van Louis Pasteur. Dit is een verhit-
ting gedurende 10 seconden op 80 & 85°.
Dit gebeurt zowel voor volle melk, als
voor magere melk als voor room. Hier-
door worden de produkten gezuiverd en
de bewaringsduur van de produkten
wordt verlengd.

4. de koeling op 4° en de stokering in
roestvrije stalen wachttanks. Gedurende
twee dagen kan men de produkten hier
bewaren zonder kwaliteitsvermindering
te vrezen.

5. de sterelisatie, die zorgt voor onbe-
perkte houdbaarheid. De sterelisatie als
geheel omvat 5 bewerkingen :

a. de voorverwarming op 70°.

b. de homogenisatie: bij een druk van
200 kg/cm wordt de melk door minus-
cule gaatjes geperst. De vetbolletjes ver-
splinteren en het vet werd homogeen
verdeeld.

c. de voorsterelisatie: de verhitting op
135° gedurende enkele seconden.

d. de afkoeling tot 65°.

e. de sterelisatie op 118° en na 13 mi-
nuten een afkoeling tot 40° (27).

Alle melk moest gehomogeniseerd
zijn, want anders kwam de room boven.

In 1947 gaf de Annuaire Officiel des
Produits Alimentaires (blz. 207): Laiterie
St.-Laurent a Veltem. Tous les produits
lactes en bouteilles. VITA marque depo-
sée. Lait pasteurisé garanti pur lait




ecrémé, lait battu, yoghourt, lait vitamine
pour malades et convalescents et sous-ali-
mentes, poudre de lait « Hatmakers, ca-
cao au lait.

In 1952 maakte Vitalac babeurre.
Men voegde hiervoor suiker en bloem
bij botermelk. Men kookte deze pap en
stercliseerde ze. Men liet de babeurre
een weinig afkoelen om de flessen niet
te laten springen. Hiervoor kwam er ook
een speciale machine.

Rond 1960 bereidde Vitalac de vol-
gende producten: melk, melkpoeder,
boter, botermelk, babeurre, gortepap
met botermelk en suiker, chocolade-
melk en yoghurt. Dit laatste produkt viel
snel weg.

Boter werd tot 1975 zelf gemaakt. De
winstmarge was onvoldoende. Men kon
daarbij de room gemakkelijk kwijt aan
de melkboeren, voor de ijscréme en
voor de restaurants. Boter werd dan ook
opgegeven. Melkpoeder stopte ook in
1975. In 1985 waren er ook de puddings,
de desserten en de yoghurts zonder de
gesteriliseerde room in bokalen te verge-
ten. Voor rekening van Gervais-Danone
produceerde Vitalac roomsausen met
dragon en andere met groene peper. Vi-
talac is marktleider in Belgié van geste-
reliseerde room in glazen bokalen, deels
ook op het merk van grootwarenhuizen.
Chocovit was het nieuwe product bij uit-
stek in 1989. Jojovit is het nieuwe pro-

dukt sedert 1993. De specialisatie bleef
in 1993 het stereliseren op 3 productielij-
nen (glazen flessen, liters, glazen flessen
halve liters en plastiek). In 1993 wordt
85% van de producten nog in de eigen
melkerij gemaakt (28).

De produktie evolueerde als volgt :
1948: 40.000 l/dag

1960: 70.000 l/dag

1975: 100.000 l/dag

1985: 60.000 1 melk in plastiekflessen/

dag
40.000 1 melk in glazen flessen per
dag
20.000 1 choco, kwart of halve li-
ters

2.500 potjes room
1988: 90.000 1 melk/dag
1993: 120.000 | melk/dag.

De verpakking heeft een hele evolutie
ondergaan. In 1951 voerde Frans Leroy
de glazen flessen in. Deze fles doet het
nog altijd. In 1985 was er de promotie-
campagne «De glazen fles met waar-
borg, een waarborg voor het milieu». In
1989 had men glazen wegwerpflessen
met een schroefdop voor chocolade-
melk.

De plastieken flessen zijn op basis van
polyethyleenkorrels. Ze worden in de
melkerijen gesmolten, automatisch ver-
deeld, tot flessen geblazen, op maat ge-
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Een kamion van Vitalac om-

streeks 1950.

(28) Interview Freddy Leroy, Vel-

tem-Beisem, 1993,
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Publiciteit voor Choco-Vita
omstreeks 1950.

(29) Interview Jules De Koninck,
Veltem-Beisem, 1993,
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knipt en gevuld. De plastieken flessen
stellen problemen op lange termijn. In
1997 wordt de ecotaks voor melk inge-
voerd.

Sommige melk zit in kartonverpak-
king. Zo is er de melk in karton die een
U.H.T.-behandeling onderging. Ze
werd gedurende 1 seconde verhit op 140°
en het product werd kiemvrij afgevoerd
in een steriele kartonverpakking of bril-
verpakking. Dit gebeurt 0.a. met A A .-
melk.

In de jaren '50 haalde Vitalac met ka-
mions em 5 uur de melk op. Op een
vaste plaats moest men de lege kruiken
afzetten en de volle kruiken opladen.
Om 9 uur s morgens was men terug in
de melkerij met de opgehaalde melk.
Jules De Koninck, die bij Vitalac werkte
van 1935 tot 1967 ging in 1950 mee als
«convoyeur» met de kamion om s mor-
gens melk op te halen in O.-L.-Vrouw
- Tielt en omgeving. De flessen werden

Py e

afgeleverd bij de melkboeren en in de
winkels in bakken (29).

Het ophalen van de melk is het werk
van zelfstandige ophalers. Dezen halen
de melk op in de Kempen (Lier en Wie-
kevorst) en ten N. van Leuven. Het
eigen wagenpark van Vitalac voor het
leveren van de zuivelproducten bestaat
uit Scania-Vabisvrachtwagens met een
hydraulische lift. Eén chauffeur kan nu
alles alleen leveren. Hij heeft geen «con-
voyeur» meer nodig. De melkeri) heeft
drie mecaniciens die instaan voor het
wagenpark en voor het onderhoud van
de machines.

1/4 van de productie van Vitalac is
voor de uitvoer bestemd. Dit is normaal
met plastiekflessen. Men voert uit naar
Frankrijk, Nederland, Duitsland en Tta-
li€, In Simmelsdorf bij Neurenberg in
Duitsland heeft men een partner. Zij
verpakken melk in karton en yoghurt in




plasticken bekers op het merk Vitalac
(30).

Vanaf de jaren 50 poogde Vitalac de
groothandelaars in koloniale waren er-
van te overtuigen om melk in de winkels
te verkopen. Men leverde ook heel wat
melk aan de melkventers, die huis aan
huis melk verkochten. De room was zo-
wel bestemd voor de grote als voor de
kleine distributieketen.

De concurrentie verdween langzamer-
hand. De melkerij Soetemans sloot haar
deuren in 1961. De melkerijen van
Neerijse en van Wespelaar (LACSIA)
sloten eveneens. In Midden-Brabant
bleef Vitalac als enige melkerij over. Vi-
talac bleef als één van de 6 grote melke-
rijen in Belgié over.

De publiciteit werd eveneens belang-
rijk. Tn 1950 had men reeds een kleuren-
publiciteit. Een dame met lange blonde
haren, rode lippen en een grote smile
maakte met roodgelakte nagels en een
glas Choco-Vita in de hand maakte pu-
bliciteit voor Choco-Vita. De tekst
luidde «Choco-Vita St. Laurent Veltem.

Koel bewaren.
seerd.  Gehomogeniseerd».  Vitalac
stond met een stand op de Wereldten-
toonstelling te Brussel in 1958. Dat was
in het Paleis van de Voedingsnijverheid
in Expo 58. Chocovit was de volgende
successtory. Hiervoor werden de grote
middelen aangewend.

Extra-fijn. Gestereli-

Vitalac kreeg ook het nodige aanzien.
Directeur Freddy Leroy werd lid van de
Raad van Beheer van de U.B.Z.I. of de
Unie van de Belgische Zuivelindustrie,
de bond van de privémelkerijen. De
U.B.Z.1. en de organisatic van de co6-
peratieve melkerijen worden overkoe-
peld door de B.C.Z. of de Belgische
Confederatie van de Zuivelindustrie.
Zelfs ministers bezochten de moderne
melkerij. Zo bracht Minister van Econo-
mische Zaken Marc Eyskens in 1985 een
werkbezoek aan de melkerij Vitalac
(31). Het was een lange en succesvolle
weg van de melkkruiken van «Polle Me-
nut» tot Chocovit,

Erps-Kwerps. Dr. H. Vannoppen.

Afb. 115
Een beeld van de N.V. Vitalac
omstreeks 1990.

(30) Art. Familiebedrijf exporteert
naar Duitsland, Nederland en Jiq-
lié. Veltem maakt zowel de melk
als de fles, in: Het Nieuwsblad, 27
september 1985,

(31) Art. Vitalac te Veltem-Beisem
van hoeve tot verbruiker, in: Het
Laatste  Nieuws, 25 september
1985.

263




264

Een en al natuurlijke
energie. Boordevol

lekkere vitaminenﬂ
En een zalig pr |

zachte smaak. In liter en
halve liter
P AN

?’ * flessen.

CHOCOVIT

Een produkt van \Vitalac




BIBLIOGRAFIE

OVER MELKVERWERKING

EN MELKERIJEN

Over de geschiedenis van de melkverwerking (boter, kaas enz.) en de melkerijen zijn terloops reeds heel
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SPROKKELINGEN

PATROONHEILIGEN VAN MELKERIJEN

In een agrarische samenleving, die in
de 19de en in de eerste helft van de
20ste eeuw sterk door de godsdienstige
sfeer was getekend, lag het voor de hand
dat de gebouwen, die met de landbouw-
bedrijvigheid verbonden waren, onder
de bescherming van een hemelse pa-
troon werden gesteld. Zo was het geen
uitzondering dat hoeven genaamd wer-
den naar hun beschermheilige. Ook de
gebouwen, die dank zij de samenwer-
king van veehoudende boeren met het
oog op de melkverwerking werden opge-
richt, m.a.w. de melkerijen, hadden
doorgaans een patroonheilige. In vele
gevallen was dat de titelheilige van de
plaatselijke parochiekerk. Elders koos
men een patroon, die vanuit de hagio-
grafie of zijn attributen banden had met
het landelijke leven of die als bescherm-
heilige van pachters en landbouwers, het
vee enz. werd vereerd, zoals Sint-Ger-
lach van Houthem (feestdag: 5 januari),
beschermer tegen veezickten, Sint-Bri-
gitta van Kildare (Ierland) (feestdag: 1
februari), aangeroepen als patrones van
het vee, Sint-Isidorus (feestdag: 10 mei),
de Spaanse landbouwer, Sint-Bernardus
(feestdag: 20 augustus), noodheilige
tegen veeziekten, en Sint-Cornelius
(feestdag: 14 september), patroon van
het hoornvee. Ook streekheiligen wer-
den wel eens gekozen als beschermheili-
gen van melkerijen. Zo werden twee van
de zgn. Drie Gezusters, nl. de heilige
Genoveva van Parijs (feestdag: 3 janua-
ri), die haar stadsgenoten in 512 voorzag
van levensmiddelen, en de heilige Berri-
lia van Maroeuil (feestdag: 1 mei), die
als hoedster van vee en ganzen bekend
stond, als beschermheiligen van melke-
rijen gekozen. Ook de heilige gezusters
Harlindis en Relindis (feestdag: 22
maart), vereerd te Aldeneik-Maaseik,
werden in Oost-Limburg als patronessen
van melkerijen vereerd. In enkele geval-
len hield de keuze van de hemelse be-
schermer verband met de patroon van
de stichter of eigenaar van de melkerij.
Kortom de studie van de beschermheili-
gen van de melkerijen is een leerrijke

bezigheid, zeker op het vlak van de
volksdevotie.

Gruitrode. J. Gerits.

DE BOTERMOLEN,
VROEGSTE MECHANISATIE VAN
DE BOTERPRODUKTIE OP DE HOEVE

Het «boterwiel» of de «botermolen»
was een merkwaardige uitvinding, die
als de vroegste mechanisatie van de bo-
terproduktie op de hoeve beschouwd
mag worden (1).

Men onderscheidde twee typen van
botermolens,

De gewone, meest voorkomende
vorm was het groot houten boterwiel of
traprad, dat vertikaal tegen de buitenge-
vel van de hoeve, meestal aan het ach-
terhuis, of in de stal was geplaatst. Bij
kleine boerderijen was het wiel weleens
tegen de voorgevel geplaatst, onder een
afdakje. Het rad werd door een trap-
hond, meestal «boterhond» geheten, in
beweging gebracht. De verlengde as van
het wiel stak doorheen de muur en stond
binnenshuis in verbinding met de boter-
karn. De krukas bediende een of twee
boterstaffen van de karn, die gewoonlijk
in de keuken was opgesteld.

Het lokaal waarin de boter werd be-
reid was een vertrekje, dat aan de koele
noordkant van de hoeve was gelegen en
doorgaans moos werd geheten (2). De
moos werd in een boerderij als melkhuis
of koelkamer gebruikt. De koele be-
waarplaats van boter, vleeswaren en an-
dere snel bedervende produkten werd
spinde genoemd (3).

Het traprad van de botermolen had
doorgaans een diameter van ten minste
2,50 m. Over de hond, die de vereiste
drijfkracht moest leveren, noteerde A.
Dauw het volgende :

Een hond liep in dat wiel. Lopen was
maar lopen, en toch kwam hij niet voor-
uit... Intussen draaide het wiel en werkte
de karn. Weglopen kon de hond niet,
want hij lag vast aan de afsluiting. Liep
hij te traag, dan werd hij «gehekeld» door
een bord mer scherpe nagels dat achter
zijn corpus aangebracht was. Doch
meestal liep de hond gaarne in de karn

(1) C.V. TREFOIS, Ontwikke-
lingsgeschiedenis van onze lande-
lijke  architectuur, Antwerpen,
1950, blz. 253, afb.; P. LINDE-
MANS, Geschiedenis van de land-
bouw in Belgié, 11, Antwerpen,
1952, blz. 384, afb. XXXV: H.
JAMAR, Rond de boterbereiding,
in: Limburg, XXXIV, 1955, blz.
84-86; J. GOOSSENAERTS, De
taal van en om het landbouwbe-
drijf in het N.-W. van de Kempen,
Gent, 1956-1958, blz. 134, s.v.
Botermeulen; J. WEYNS, De stu-
die van het landbouwwerk in de
Kempen, in: Het oude Land van
Loon, XII, 1957, blz. 207-213;
ID., Hoe grootmoeder boterde,
in: Ons Heem, XIII, 1959, blz.
161-166; ID., Her Kempisch boe-
renhuis. Beknopt overzicht, in:
Kultuurhistorische  verkenningen
in de Kempen, 1, Oisterwijk,
1960, blz. 15-16, afb.; ID., De
stoffelijke volkskultuur in Bel-
gisch-Limburg en haar uitbeelding
in het Openluchtmuseum te Bok-
rijk. (Bokrijkse Berichten, VIII),
Bokrijk-Genk, 1964, blz. 17-18;
A. DAUW, Hondekeerns, in:
Biekorf, LXI, 1960, blz. 114-116.

(2) J. WEYNS, Her Kempisch
boerenhuis..., blz. 64-65,

(3) .L. PAUWELS, Een stervend
woord: de spinde, in: Handelingen
van de Kon. Commissie voor top-
onymie en dialectologie, VIII,
1934, blz. 37-46, met kaart.
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Afb.116
Botermolen uit een hoeve in
Balen, thans opgesteld in de
stal van de Uitschoolhoeve uit
Oevel te Bokrijk. Foto: Open-
luchtmuseum Bokrijk.

(4) A. DAUW, a.w., blz. 114.

(5) P. LINDEMANS, a.w., II,
blz. 384.

(6) J.N. SCHWERZ, Anleitung
zur Kenntniss der Belgischen
Landwirtschaft, 11, Halle, 1808,
blz.  281. Johan Nepomuk
Schwerz was van 1818 tot 1828 di-
rekteur van de landbouwakade-
mie te Hohenheim bij Stuttgart.
Vgl. LEISEWITZ, art. Schwerz,
in: Allgemeine Deutsche Biogra-
phie, XXXIII, Leipzig, 1891, blz.
438-440.

(7) C.V. TREFOIS, a.w., blz.
253, afb.; P. LINDEMANS, a.w.,
11, afb. XXXV,

(8) A. DAUW, Hondekeern, in:
Ons Heem, XXII, 1968, blz. 236.
Een andere Westvlaamse boter-
molen kan men vinden in Ons
Heem, XVI, 1961-1962, blz, 50.

(9) Tekeningen van het mecha-
nisme van die botermolen werden
gepubliceerd door dr. J. Weyns
in drie bijdragen: Een merkwaar-
dig familieboek, in: Ons Heem,
XII, 1957-1958, blz. 51, afb.
16bis; ID., De studie van het land-
bouwwerk in de Kempen, in: Het
oude Land van Loon, XII, 1957,
blz. 211, afb.; ID., Het Kempisch
boerenhuis. Beknopt overzicht,
in: Kultuurhistorische verkennin-
gen in de Kempen, 1, Oisterwijk,
1960, blz. 65, afb. 8.

(10) H. JAMAR, a.w., blz. 85-86;
J. WEYNS, Bokrijk, tuin van de
Vlaamse volkskultuur, (Viaamse
pockets, 44), Hasselt, 1961, blz.
147, afb. 7.

(11) J. WEYNS, Het Kempisch
boerenhuis. .., blz. 66, afb. 9.

(12) J. GERITS, De botermolen
uit de hoeve-afspanning « De bonte
os» te Baal, in: Het oude Land
van Aarschot, VIII, 1973, blz. 76-
79.

(13) J. WEYNS, Bokrijk, tuin van
de Viaamse volkskultuur.
(Vlaamse pockets, 44), Hasselt,
1961, blz. 147.
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omdat hem daarna een beloning wachite:
een pot frisse karnemelk (4).

De uitvinding van de botermolen
moet wellicht in de laatste decennién
van de 18de eeuw gesitueerd worden.
Ir. P. Lindemans (Opwijk, 1890-1868)
was van oordeel dat het een Vlaamse
uitvinding was. De toepassing van een
mechanisch gedreven toestel in de boter-
fabrikatie betekende voorzeker een ge-
voelige verbetering van het zware hand-
werk, dat tot dan toe met een staf, stoter
of treil in een houten boterstande moest
gebeuren. Het sukses van die uitvinding
wijst ook op het groeiend ekonomisch
belang van de boterindustrie op de boer-
derijen van de 18de-19de eeuw (5).

De Duitse landbouwkundige Johan
Nepomuk Schwerz (Koblenz, 1759-
1844), die in het begin van de 19de eeuw
de Zuidelijke Nederlanden bezocht, be-
schreef de botermolen, die hij in de
Kempen en voornamelijk in de omge-
ving van Antwerpen aantrof, als volgt :

Um die listige Arbeit des Stossens in
etwas grosseren Wirthschaften zu erleich-
tern, und die Hinde dabey zu ersparen,
bedient man sich auch wohl eines Trieb-
wercks, das durch einen, in einermn Rade
gehenden Hund in Bewegung gesetzt
wird. Es hat zwey oder mehrere Stamp-
fen, die wechselweise heben und senken.
Um Antwerpen sind wenig Pachthife,
die nicht mit einer solchen einfachen,
wenig Platz einnehmenden Maschine ver-
sehen sind (6).

Niet alleen in de Kempen en in de
omgeving van Antwerpen trof men in

de 19de eeuw botermolens aan, maar
ook in de Vlaamse Zandstreek, onder
meer te Zaffelare (7) en te Oostkamp
(8). De botermolen van de hoeve-ai-
spanning «In Holland» te Heist-goor in
de Antwerpse Kempen werd in 1894-
1895 geplaatst (9). In het Openluchtmu-
seum van Bokrijk bleven enkele boter-
molens bewaard, o.a. bij de Wellens-
hoeve uit Lummen (10) en in de stal van
de Uitschoolhoeve uit Oevel (11). Het
laatstgenoemde boterwiel is afkomstig
uit een stal te Balen. Ook aan de hoeve-
afspanning «De bonte os» in Baal was
nog in de jaren '70 een boterwiel opge-
steld, dat inmiddels is verdwenen (12).

Dr. J. Weyns was de mening toege-
daan dat heel wat botermolens, voorna-
melijk in het zuiden van de Antwerpse
Kempen, in de periode 1880-1900 tot
stand kwamen (13).

Kort na de Eerste Wereldoorlog vie-
len de botermolens stil, omwille van de
opkomst van de zuivelfabrieken, waar
de centrifugale ontromers van de firma’s
Mélotte en Persoons werden gebruikt.
De grotere welstand en de technische
vooruitgang op het vlak van de boter-
produktie maakten tenslotte de door
honden aangedreven botermolens over-
bodig en deden hen dan ook spoedig
verdwijnen.

Een tweede type van botermolen,
naast de hondenmolen, ontleende zijn
beginsel aan de graanmolens. Op de
voorstal stond een vertikale as opge-
steld, die bovenaan was voorzien van
een groot kroonwiel, dat de beweging
overplantte. Een kalf of koe bracht de
as in beweging. Dergelijke botermolens
trof men aan in het noorden van de Ant-
werpse Kempen en over de grens, in
Noord-Brabant. Ook die botermolens
behoren tot het verleden.

Gruitrode. J. Gerits.

HET BOTERVAT «VICTORIA»,
HET MODERNSTE SNUFJE OP DE HOEVE
ROND 1900 IN MIDDEN-BRABANT

In augustus 1900 maakte De Boer
grote publiciteit voor een nieuw botervat
genaamd «Victoria». Dit soort botervat
was een Engelse uitvinding. Het bestond
uit een vierpotig onderstuk, dat een ton
droeg. De ton draaide door middel van
€én of twee draaiers om haar as. Het
deksel werd met vier schroeven op de
ton bevestigd. Het sloot waterdicht dank
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zij een strookje rubber waarmee de on-
derste boord belegd werd. In het deksel
had men een kijkglasje. Hierdoor kreeg
men een beeld van wat er in de ton ge-
beurde, zonder dat de ton moest ge-
opend worden. In het deksel was ook
een kleine klep, langswaar de gassen
konden ontsnappen, die tijdens het bo-
teren ontstonden. Men kon ook de tem-
peratuur aanpassen, wat belangrijk was
om snel boter te bekomen. F. Hermans
omschreef het in 1900 als volgt: Een
gietijzeren stuk overdekt van buiten ge-
heel den bodem en laat eene tusschen-
ruimte, welke men, volgens noodzake-
lijkheid, met ijs, met koud of heet water
kan vullen (14). De as van de ton
draaide op wieltjes wat veel minder
krachtinspanning vergde bij het gebruik.
De as was niet recht maar een weinig
hellend geplaatst. De room sloeg beurte-
lings van de ene kant van de ton naar
de andere kant door nu eens links dan
eens rechts te slingeren. Het botervat
kon men in verschillende grootte be-
komen: 501, 751,901, 120 1, 140 1, 170
1, 1851, 2151, 250 1, 280 1, en 325 |. Het
botervat mocht nooit meer dan 2/3 ge-
vuld zijn. Als het te vol was, werd de
botervorming vertraagd. Het botervat
moest 40 tot 50 omdraaiingen per mi-
nuut doen. Wanneer men te snel draai-
de, dan was de boter niet vast genoeg.
Wanneer men minder draaiingen deed
dan moest men veel langer draaien.

Dit botervat werd heel populair. We
vonden een dergelijk vat bij Edward
Vannoppen te Beisem. Het was nog een

botervat dat bij zijn vader Gustaaf Van-
noppen-Moens dienst gedaan had. Hij
schonk het aan de Cultuur-Historische
vereniging van Erps-Kwerps.
Erps-Kwerps. H. Vannoppen.

BOTERKORVEN

Korven namen eertijds een belang-
rijke plaats in onder het volkshuisraad
van een boerengezin. Zij werden o.a.
gebruikt als marktkorf of boodschap-
penmand, voornamelijk om boter en
eieren naar de markt te brengen. Door-
gaans sprak men dan ook van een boter-
of eierkorf. Dergelijke korven werden
gevlochten uit witte tenen, d.w.z. wilge-
twijgen waarvan de schors was verwij-
derd.

In de Kempen waren twee soorten bo-
terkorven in gebruik. Naast de hoge
manden, onderscheidde men de platte
korven. De hoge boterkorf was onge-

veer 40 cm. hoog en bereikte een diame-
ter van 50 tot 60 cm. Hij was gewoonlijk
verdeeld in twee verdiepingen: onder
borg men de eieren op en boven legde
men de boter. Over de korf was een
gevlochten tenen handvat aangebracht.
De platte, meestal ovaalronde boterkorf
had slechts een hoogte van ongeveer 20
cm. en was 50 tot 60 cm. breed. Ook hij
was voorzien van een gebogen eiken of

Afb. 118
Boterkorf uit Meetkerke (W.-
VL1.). Foto (1971): Openlucht-
museum Bokrijk.

Het botervat Victoria (naar

Afb. 117

Lezé, Les indeustries de lait).

(14)

F. HERMANS, Botervat

Victoria, in: De Boer, augustus

1900.
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Afb. 119
Kaaskas van de Mariswinning
te Diepenbeek, thans bewaard
in het Openluchtmuseum van
Bokrijk. Foto (1962): Open-
luchtmuseum Bokrijk.

(15) Vgl. J. GOOSSENAERTS,
De taal van en om het landbouw-
bedriff in het N.-W. van de Kem-
pen. (Kon. Vlaamse Academie
voor Taal- en Letterkunde, reeks
VI, nr. 76), Gent, 1956-1958, blz.
132; J. WEYNS, Volkshuisraad in
Viaanderen, 111, Beerzel, 1974,
blz. 930, afb. 531 en 532.

(16) P. LINDEMANS, Geschie-
denis van de landbouw in Belgié,
II, Antwerpen, 1952, blz. 367-
376.

(17) J.N. SCHWERTZ, Anlei-
tung zur Kenntniss der belgischen
Landwirtschaft, 11, Halle, 1808,
blz. 278. Vgl. J. GERITS, Kaas-
hok of kaastoren, in: Ons Heem,
XXVII, 1973, blz. 186-187.

(18) P. LINDEMANS, a.w., II,
blz. 390.

(19) ID.. a.w., 11, blz. 371.

(20) Vgl. J. WEYNS, Omstandige
gids van het Openluchtmuseum te
Bokrijk, Bokrijk, 1967, blz. 16-
18; M. LAENEN, Provinciaal
Openluchtmuseum Bokrijk. Gids,
Brussel-Tielt, 1989, blz. 78-79.
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uit tenen gevlochten handvat en had een
gevlochten oor aan elk uiteinde. De bo-
ter kon in dat geval aan één kant worden
gelegd, de eieren aan de andere kant
(15).

Boterkorven, eertijds gewone ge-
bruiksvoorwerpen op elke boerderij,
zijn al geruime tijd museumstukken ge-
worden.

Gruitrode J. Gerits.

KAASKAS EN KAASTOREN :
KAASDROGERS VAN WELEER

Boter- en kaasbereiding behoren tot
de vroegste nijverheidsvormen op de
boerderij. Op de grote hoeven was meer
bepaald de kaasfabrikatie tot in de 18de
eeuw de belangrijkste tak van het boe-
renbedrijf. De kaassoorten, die eertijds
in Vlaanderen, Brabant en de Kempen
vervaardigd en op de markt gebracht
werden, behoorden tot twee typen: de
geperste kaas (stoelcaes) en de weke
kaas (cloet caes) (16).

De weke kaas, die in de Zuidelijke
Nederlanden de meest verspreide kaas-
soort was, moest gedroogd worden.

Om dat proces sneller te doen verlo-
pen werd de kaas in een «kaashok»,
«kaaskot» of «kaaskas» gelegd. Dat was
een kist van lattenwerk, waar de wind

vrij doorheen kon waaien. Meestal wa-
ren de latten ongeveer één centimeter
van elkaar geplaatst om de mussen en
de mezen te beletten in de kaaskas bin-
nen te dringen. Een dergelijke kaaskas
hing gewoonlijk aan de muurgevel van
de hoeve, dicht bij een zoldervenster,
zodat de kaasdroger gemakkelijk be-
reikbaar was. Soms was de kaaskas
voorzien van een klein schuin pannen-
dak, dat de kas moest beschermen tegen
regeninval, maar het gebeurde ook dat
de kaaskas onder het overstekende dak
een plaats kreeg.

In het begin van deze eeuw trof men
nog vervallen kaaskassen aan tegen de
gevel van de meeste boerderijen. De
Duitse landbouwkundige Johan Nepo-
muk Schwertz (Koblenz, 1759-1844), die
de agrarische leefwijze in de Lage Lan-
den bestudeerde, vermeldt de kaaskas-
sen als een typisch verschijnsel op de
hoeven (17). Zijn bedenking dat de kaas
buiten werd gedroogd om de geurhinder
binnenshuis te voorkomen, wordt te-
recht door ir. P. Lindemans tegenge-
sproken. Terwijl de kazen drogen, rie-
ken ze immers niet, wél als ze rijpen.
Bovendien gebeurt het drogen in de
wind sneller dan binnenshuis (18).

Het proces van drogen en rijpen
wordt door ir. P. Lindemans als volgt
beschreven: «Het winddrogen ge-
schiedde om ontijdige gisting te voorko-
men. Als de uitgedroogde kaas zo hard
als steen was en gans doorkloven, werd
hij te rijpen gelegd tussen korenstro.
Om de twee dagen werd hij vochtig ge-
maakt in lauw gezouten water; het natte
stro werd niet vernieuwd zolang het rij-
pen duurde. Wanneer de kaas weer mals
en vettig was, na 3 4 4 maanden, was
hij rijp voor de consumptie» (19).

Een typisch voorbeeld van kaasdroger
is de kaaskas van de 18de-eeuwse Maris-
winning te Diepenbeek (afb. 119). Hijj
is thans aangebracht onder een kleine
uitsprong van het dak van het woonhuis
der Contzenwinning uit Klein-Hoeselt,
in het Openluchtmuseum van Bokrijk
(20).

Dergelijke kaaskassen zijn erg zeld-
zaam geworden. Notaris J. Halflants be-
schreef de kaaskas van het lemen boer-
derijtje in het gehucht Malendries, te
Kerkom (Lubbeekstraat) (21). In zijn
artikel verwijst hij naar enkele andere
voorbeelden in de provincie Limburg,
o.a. aan de gevel van de 17de-eeuwse




afspanning «De Zwaan» te Groot-Gel-
men (22) en in het Openluchtmuseum
van Bokrijk, waar behalve de reeds ver-
melde kaaskas van de Mariswinning uit
Diepenbeek, een kaasdroger in vereen-
voudigde vorm aan de kleine winning
uit Kortessem wordt aangetroffen (23).
Notaris Halflants vermeldt bovendien
een kaaskas in de buurt van Nijvel.

Een andere goed bewaarde kaaskas
bevindt zich aan de gevel van de Kranke
Hoeve te Bonheiden (27). Aan de
Kleine Bullemhoeve te O.-L.-Vrouw-
Waver werd in de jaren '60 een kaaskas
verwijderd. Die kaasdroger was traditio-
neel vervaardigd uit lattenwerk en was
bij een venster van de zijgevel bevestigd
(25). Ook dr. J. Wouters wees in 1972
op een verdwenen kaaskas op een boer-
derij aan de Oppemstraat te Merchtem
(26).

Soms was de kaasdroger in het mid-
den van het erf, op een vrijstaande paal,
geplaatst. Het deurtje was op slot en
men kon de kaaskas slechts met een lad-
der bereiken. Meer welstellende boeren
lieten hun weke kazen in een kaastoren
drogen. Een thans verdwenen kaasto-
rentje. bij de hoeve Gobbelsrode te
Kortrijk-Dutsel werd in 1967 door C.
Wolfs beschreven (27).

De kaaskas en de kaastoren, die eer-
tijds een belangrijke rol vervulden in de
kaasproduktie, zijn slechts vage getui-
gen van een verdwenen agrarische kul-
tuur, toen de hoeve nog het centrum
was van de kaasfabrikatie.

Gruitrode. J. Gerits.

MELKVENTERS
EN MELKKARRETJES

Melk werd eertijds van deur tot deur
verkocht door melkventers. Evenals de
bakker, de beenhouwer en de brouwer
behoorden zij tot het vertrouwde straat-
beeld van weleer. Aanvankelijk ge-
beurde de melkverkoop met een stoot-
of handkar. Wie echter een dergelijk
vervoermiddel kon kopen, was ook bij
machte een hondekar te bekostigen.
Daarvoor was alleen nog een hondega-
reel van de gareelmaker vereist. Een
hond was erg goedkoop in onderhoud.
Financieel was het inderdaad heel wat
aantrekkelijker een hond aan te kopen
en dagelijks te verzorgen, dan elke dag
een veel duurder paard van het nodige
te voorzien. Zo kwam de hondekar in
het gebruik als goedkoopste vervoer-
middel (28).

De hondekar werd voor heel wat
transportdoeleinden gebruikt, 0.a. voor
het vervoer van de hoevemelk naar de
handmelkerij en voor de huis aan huis
verkoop van melk door de melkventer.
De melkbussen stonden netjes naast el-
kaar in de laadbak, zodat de melkverko-
per of -verkoopster gemakkelijk de
klanten kon bedienen.

Hoewel de hondekar heel wat jaren
voor de melkverkoop werd ingezet,
werd in een later stadium ook de fiets
gebruikt.

In het foto-archief van het Openlucht-
museum te Bokrijk vonden we een foto
van Georges De Messemaker, melkven-

Afb. 120
Kaasdroger (kiésdruég) van de
hoeve «Bangels» te Sint-Lam-
brechts-Herk.  Foto  (1960):
Openluchtmuseum Bokrijk.

Afb. 121
Kaasdroger, boven het karhuis
van de vroegere Lauwhoeve te
Hove, die omstreeks 1960 ver-
dween. Foto (1959): Open-
luchtmuseum Bokrijk.

(21) J. HALFLANTS, Quelques
curiosités a I'Est de Louvain, in:
Mededelingen van de Geschied- en
Oudheidkundige Kring voor Leu-
ven en omgeving, VIII, 1968, blz.
267-270, afb.

(22) Zie daarover: Bouwen door
de ecuwen heen, dl. 6n2 (He-Z),
Provincie Limburg. Arrondisse-
ment Hasselt, Gent, 1981, blz.
925.

(23) vgl. J. WEYNS, a.w., blz.
19-20; M. LAENEN, a.w., blz.
92,

(24) J. GERITS, Kaashok, in:
Ons Heem, XXVI, 1972, blz. 112,
afb.

(25) J. VAN ROMPAEY, Bij-
drage tor de geschiedenis van
Onze-Lieve-Vrouw-Waver, Lier,
1970, blz. 196.

(26) . WOUTERS, Kaaskot, in:
Ons Heem, XXVTI, 1972, blz. 113,

(27) C. WOLFS, De kaastoren
van Vander Noot, in: Qost-, 1V,
1967, blz. 118-121, afb.

(28) Over de hondekarren kan
men raadplegen: L. BRIERS en
M. SCHIPPERS, Een verdwenen
straatbeeld. De hondekar, z.p.
[Wommelgem], 1989; J. BALLE-
GEER en J.P. BRAEMS, Melk-
meisjes en hondenkarren in oude
prentkaarten, Zaltbommel, 1977.

271




Afb. 122
Hondekar met koperen krui-
ken voor de melkverkoop
(Antwerpse Kempen). Foto:
Heemkundige Kring Essen.

Afb. 123
Georges De Messemaker,
melkventer per fiets in Loke-
ren (1968). Foto: Openlucht-
museum Bokrijk.

Afb. 124

Frans (Sooi) Van Meel (1.) en
Albert Van Gool (r.), als
«melkboeren» in Essen. Op de
laadbak van de eerste driewie-
ler prijkt de naam van de op-
drachtgever: «Melkerij Een-
dracht» (Essen). Foto: Heem-
kundige Kring Essen.

(29) A. TIRELIREN, Melkkar-
retjes te Essen, in: De Spycker,
XXV, 1968, blz. 77-79, ill.

(30) K. LAMONT, Bloeitijd van
de hondekar, in: Biekorf, LIX,
1958, blz. 219-220; K. SUY-
KERS, De hondekar van de
schoolmeester, in: Biekorf,
LXVIII, 1967, blz. 85; D. CRAC-
CO, De hondekar te Roeselare in
1876, in: Biekorf, LXVIII, 1967,
blz. 152; L.V.A., De hondekar,
in: Biekorf, LXVIII, 1967, blz.
299.

(31) A. TIRELIREN, Hondekar-
ren op onze wegen (£ 1900), in:
De Spycker, XII, 1955, blz. 1-11.

(32) M. DE RUYVER e.a., Ver-
voer per hondekar in Overmere,
in:  Driemaandelijks  tijdschrift
(van de) Heemkundige Kring
Overmere, X, 1992, nr. 2 (juni),
blz. 51-67.
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ter in Lokeren, die nog in de jaren '60
melk verkocht per fiets. Ook de driewie-
ler of fiets op drie wielen werd bij de
melkverkoop gebruikt. De eerste twee
wielen droegen een laadbak, die open
was of voorzien van cen afsluiting,
waarop meestal de naam van de melkerij
of van de venter prijkte.

Heel wat steden en dorpen hadden
eertijds hun melkventers. In Essen wa-
ren Frans Van Meel (geb. 1505) en Al-
bert Van Gool (geb. 1915) nog in de
jaren '60 als melkverkopers werkzaam.
Zij waren sympathieke dorpsfiguren, die
dagelijks van deur tot deur trokken en

van alle dorpsnieuws op de hoogte wa-
ren (29).

Dat aspekt van het volksleven van
weleer werd nog maar weinig bestu-
deerd. Behoudens enkele bijdragen in
Biekorf (30), verscheen ook een studie
over het gebruik van de hondekar te Es-
sen (31) en te Overmere (32). De honde-
kar is inmiddels volledig uit het straat-
beeld verdwenen en melkventers zijn
ook zeldzaam geworden. Het loont ze-
ker de moeite alles op te tekenen wat
men over de melkventers en de melkkar-
retjes te weten kan komen.

Gruitrode. J. Gerits.




DE BOTERMARKT VAN KEERBERGEN
(1877)

Zoals verschillende andere steden en
dorpen had ook Keerbergen in de 19de
eeuw zijn botermarkt, die door de boe-
ren uit eigen dorp en omgeving werd
bezocht. Het reglement van die weke-
lijkse markt werd op 8 maart 1877 door
de gemeenteraad van Keerbergen goed-
gekeurd. De bestendige deputatie van
de provincie Brabant verleende even-
eens op 4 april 1877 haar toelating. Spe-
ciale affiches werden gedrukt om de
richtlijnen aan de betrokken boeren-
handelaars en aan de plaatselijke bevol-
king bekend te maken. De drukwerken
gingen uit van burgemeester Ed. Van-
langendonck en gemeentesekretaris J.-
P. Bols. De affiches werden gedrukt
door de Leuvense drukkerij van de we-
duwe Ickx en zoon (Standonckstraat 4).

De tekst van het marktreglement luidt
als volgt :

Reglement | der Botermerkt | der ge-
meente | Keerbergen,

Artikel 1. De wekelijksche botermerkt
zal plaats hebben op de dagen en uren
bepaald bij koninglijk besluit, in een lo-
kaa of huis binnen de kom der gemeente
en op het later vast te stellen tijdstip van
aanvang.

Art. 2. Te rekenen van gemeld tijdstip
zal er op de botermerkt alhier een recht
voor het wegen der boter betaald worden,
hetwelk vasigesteld is op een centiem per

kilogram. Voor elk gewicht boven den
kilogram zal men insgelijks een centiem
betalen indien het tot vijf honderd gram-
men komt.

Art. 3. Het weegrecht zal door het kol-
legie van Burgemeester en Schepenen
openbaarlijk ter pacht aangeboden wor-
den, hetzij voor een of meer jaren ten
profijte der gemeentekas. Het kohier van
lasten en voorwaarden, alsook de akt van
de daarop te volgen aanbesteding zal
door den Gemeentenraad opgemaakt en
aan de goedkeuring der bestendige Depu-
tatie onderworpen worden. .

Art. 4. De aannemer zal zich ten zijne
eigene onkosten moeten voorzien van de
noodige weltige balancen en gewichten
en moeten kunnen beschikken van een
voldoende lokaal ten genoege van het be-
stuur en onder deszelfs goedkeuring.

Art. 5. De tekoop aangebrachte boter
moet goed en zuiver zijn, vrij van alle
vermengingen of bedrog. De boter die
aan deze voorwaarden niet zou voldoen,
zal ten voordeele van onze armbestiers
in beslag genomen worden; de overtre-
ders zullen volgens de wet gestraft wor-
den.

Art. 6. In geval van betwisting zal men
verplicht zijn het gewicht der boter te
doen bestatigen door den pachter door
het Gemeentebestuur aangesteld.

Art. 7. Het is verboden boter ter merkt
te brengen of tot veiling aan te bieden op
andere plaatsen of in andere huizen dan
degenen van den persoon, welke door
het Gemeentebestuur zal aangesteld zijn

Afb. 125
Botermolen of boterwiel aan
de gevel van het Heemmu-
seum te Keerbergen. Foto:
Heemkring «De Botermolen»,
Keerbergen.




(31) S. LOENDERS, F. VAN-
DUFFEL en A. VANDEN-
BOER, Van landbouwgemeen-
schap tot geindustrialiseerde ge-
meente, in: Door het zand gete-
kend. Bijdragen over landschap en
verleden van de Kempense grens-

gemeente  Lommel, Lommel,
1990, blz. 415.

(33) E. VLIEBERGH, De Kem-
pen in de 19¢ en in 't begin der
20e eeuw, leper, 1908, blz. 173.
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als weger; het is insgelijks aan alle inwo-
ners verboden zulks in hun huis, woning
of erve te gedoogen of iets te verrichten
wat tot verijdeling der toegestane merkt
zou kunnen strekken.

Art. 8. Het houden der goede orde op
de merkt is toevertrouwd aan Burgemees-
ter, Schepenen of Veldwachter welke zul-
len gerechtigd zijn tegen alle overtredin-
gen van dit reglement proces-verbaal op
te maken.

De door pacht aangestelde weger kan
ook proces-verbaal opmaken weggens
alle overtredingen tegen artikel 5.

Art. 9. De overtredingen der bepalin-
gen van dit reglement voor welke er door
de wetten of reglementen van algemeen
of provinciaal bestuur geene bijzondere
straffen zijn uitgesproken, zullen, be-
halve de inbeslagneming, in gevalle kun-
nen gestraft worden met eene geldboete
van een ot vijftien franken ten profijien
der gemeentelkas. De rechter zal eene ge-
vangenis kunnen uitspreken van een tot
vijf dagen tegen den verwezene, die aan
de boete, ten zijne laste uitgesproken, niet
zal hebben voldaan binnen de maand, te
rekenen van de dagteekening van het
vonnis, indien het contradiktoir is en te
rekenen van deszelfs beteekening, indien
het bij verstek is gewezen.

Art. 10. De ouders, voogden en mees-
ters zullen verantwoordelijk zijn voor
hunne kinderen en dienstboden ingevolge
de schikkingen der bestaande wetten.

Een exemplaar van het gedrukte
marktreglement wordt bewaard in het
heemkundige museum van Heemkring
«De Botermolen». In die verzameling
treft men trouwens heel wat voorwerpen
aan, die verband houden met melkberei-
ding en boterfabrikatie. Aan de buiten-
gevel van het museum is een botermolen
aangebracht, waaraan de heemkring zijn
naam ontleende.

Gruitrode. J. Gerits.

BOTERMARKTEN IN NOORD-LIMBURG

Het groeiend belang van de boterfa-
brikatie in de 19de eeuw in de Kempen
moge blijken uit de oprichting van ver-
schillende botermarkten.

De gemeente Eksel werd in 1844 ge-
machtigd een botermarkt te houden. In
1845 bekwam ook de buurgemeente
Hechtel een dergelijke toelating. Dat-
zelfde jaar werd eveneens aan de ge-
meente Lommel, bij K.B. van 30 juli

1845, een wekelijkse botermarkt met
openbare gemeentewaag toegestaan. In
1858 werd een wekelijkse botermarkt
opgericht in Sint-Huibrechts-Lille (31).

Het gemeentebestuur van Lommel
had met het oog op de oprichting van
die botermarkten niet alleen in eigen ge-
meente, maar ook voor de omliggende
dorpen, een advies moeten uitbrengen.

Wie schrijft de geschiedenis van de
botermarkten ?

Gruitrode. J. Gerits.

HANDMELKERIJEN IN NEEROETEREN

In Limburg was de melkverwerkende
nijverheid gevestigd in de Kempen en
het Maasland. De nood aan samenwer-
king, die in de 19de eeuw voelbaar werd,
was het gevolg van de harde levensom-
standigheden van de boeren, die toen
onvoldoende kapitaalkrachtig waren om
een eigen botermachine aan te kopen.
Dergelijke machines waren gebaseerd
op een centrifugaal karnsysteem, zodat
de boterfabrikage sneller en doeltreffen-
der kon gebeuren. Tegen een vrij hoge
prijs werden die botermachines op de
markt gebracht. Omdat de meeste boe-
ren niet bij machte waren hun melkver-
werking zelf te moderniseren, besloot
men soms tot gezamenlijke aankoop en
gebruik. Zo kwam men tot een samen-
werking in zgn. «handmelkerijen»,
d.w.z. dat er ontroomd en geboterd
werd met een handafromer. Ieder lid
bracht er zijn hoevemelk, draaide ze
door en nam de afgeroomde melk weer
mee naar huis. Een handmelkerij was in
ieder geval kostenbesparend, ook al
beantwoordde zij nog niet aan de toen-
malige eisen van modernisering. De
stoomafromers kwamen pas later in ge-
bruik. Tegen het einde van de 19de
eeuw werden in de Kempen heel wat
handmelkerijen als cooperatieve instel-
lingen opgericht, krachtens de wet van
18 mei 1873 en 22 mei 1886 (33).

In de gemeente Neeroeteren, op de
grens van Kempen en Maasland, kwa-
men aldus vier handmelkerijen tot
stand. In de wijk Langeren werd de
handmelkerij St.-Antonius opgericht.
Het gebouwtje werd in 1948 gesloopt.
De boeren van het gehucht Neerhoven
beschikten over de handmelkerij St.-
Brigitta. Het gebouwtje deed later
dienst als schuur. In de wijk Geisteren




was de handmelkerij St.-Lambertus ge-
vestigd. Het gebouwtje werd omstreeks
1930 afgebroken. De handmelkerij St.-
Gerlacus, aan de Groenstraat, werd op-
gericht door de boeren van het gehucht
Berg (en Waterloos ?). Deze melkerij
was echter van jongere datum.

Prof. dr. Emiel Vliebergh (Zout-
leeuw, 1872 - Leuven, 1925) heeft in
1908 in zijn sociaal-ekonomische studie
over de Kempen de typische sfeer in een
handmelkerij als volgt geschetst :

Bijna ieder Kempisch dorp heeft eene
of meer samenwerkende melkerijen, en ’t
gaat er ’s morgens, voor 't lokaal der
melkerij heel eigenaardig toe: de boeren
brengen hunne melk in groote blikken
kruiken op hondenkarren; de melk wordt
gewogen, stalen worden genomen, men
ontroomt seffens en elkeen krijgt ont-
roomde weer mee naar huis, naar ver-
houding van de melk door hem gebracht.

Intusschentijd houden de honden voor
't lokaal soms veel lawijt (34).

De vier handmelkerijen van Neeroe-
teren bleven in bedrijf tot na de Eerste
Wereldoorlog. In 1926 werd, aan de
Maaseikerlaan, de Stoommelkerij St.-
Jozef opgericht, waar niet alleen de boe-
ren van Neeroeteren, maar ook die van
Opoeteren, Elen en Rotem met hun
hoevemelk terecht konden.

Na heel wat vergaderingen van de be-
langhebbende partijen, in het voorjaar
van 1926, werden op 12 mei 1926 een
bestuur en direktie gekozen voor de op-
gerichte Zuivelfabriek Sint-Jozef. De
boeren verbonden zich tot het leveren
van melk. Ze werden ingeschreven in
het stamboek en ondertekenden de aan-
delen. Eén aandeel had een waarde van
400 fr. Elke aandeelhouder-producent
kreeg zoveel aandelen als hij koeien be-
zat. Omstreeks 1927 kregen de veehou-
ders 23,3 centiemen voor één liter melk.
Voor één kilo boter betaalde men toen
27 fr. In 1928 werden al ruim 2.500.000
liter melk geleverd. De snelle stijging
was vooral te wijten aan het groeiend
aantal leden. De boeren moesten hun
melk niet meer zelf naar de melkerij
voeren, want de zuivelfabrick organi-
seerde een gezamenlijke ophaling. Na
de fusie-operatie van 26 april 1946,
waarbij de codperatieve zuivelfabrieken
van Limburg besloten een gemeenschap-
pelijke zuivelfabriek op te richten, die
de naam S.V. Lilac kreeg, bleef de Zui-
velfabriek Sint-Jozef van Neeroeteren,

evenals de melkerijen van Bocholt en
Ophoven, zelfstandig verder werken.
Gruitrode. J. Gerits.

DE SINT-GERLACUSMELKERI
IN TESSENDERLO (SCHOOT)

In het gehucht Schoot te Tessenderlo
werd in het voorjaar van 1899 de Sint
Gerlacus Melkerij opgericht. Drie jaar
later (november 1902) werd deze onder-
afdeling van de parochiale boerengilde
officieel een samenwerkende vennoot-
schap. De statuten hiervan verschenen
in het Staatsblad van 10 december 1902
(nr. 5672). «Voor en door de boeren»,
luidde de kenspreuk. Om die slogan te
verwezenlijken hielden de plaatselijke
onderwijzer Jaak Claessens en de pas-
toor Frans Bouwen meer dan een oogje
in het zeil, de eerste als voorzitter van
de raad van beheer en als boekhouder,
en de tweede als voorzitter van de toe-
zichtsraad. De melkerij was gevestigd
aan de weg Tessenderlo - Veerle en
stelde een zestal mensen tewerk. Op de
internationale tentoonstelling te Ant-
werpen in 1910 behaalde ze een gouden
medaille in het Concours de Beurre. Tij-
dens de eerste wereldoorlog lag ze stil.
Nadien kwam ze niet meer op gang, zo-
dat de toenmalige voorzitter, onderwij-
zer Felix Aerts, in februari 1920 de Ger-
lacus Melkerij diende te ontbinden en
te vereffenen. Het plaatselijke blad Boe-
renbelang (1 februari 1920) zocht de oor-
zaak van het mislukken bij de grote boe-
ren, diec geen samenwerking nodig had-
den. Het wees daarbij vooral op het feit
dat in de ogen van deze boeren de mel-
kerij, evenals alle andere vertakkingen
van de Boerenbond, een winkel was
waar een geestelijke de macht uitoe-
fende over zaken die hem niet aanbe-
langden. Natuurlijk stelde dit katholieke
weekblad de macht van de geestelijk-
heid helemaal niet ter discussie, want
het zag de sociale kwestie in de eerste
plaats als een morele en godsdienstige
kwestie !

Tessenderlo. Jos Van Thienen.

BOTERMELK,
EEN HEILZAME DRANK

In een melkerij worden uiteraard ver-
schillende  produkten geproduceerd,
waaronder de derivaten «chip» en boter-
melk. Het eerste werd vooral tijdens de

(34) ID.. a.w., blz. 174.
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oorlogsjaren verkocht, maar gelet op de
smaak en de kwaliteit, was het weinig
gegeerd bij de melkdrinker. Botermelk
wordt misschien nogal eens als een min-
derwaardig produkt beschouwd, maar ze
bezit toch genoeg voedingswaarde om
een voldoende afzet te verzekeren.

De botermelk is trouwens voor meer
dan één kwaal een afdoend middel om
te «genezen» en als we de vroegere
marktzangers mogen geloven, dan was
ze heilzaam voor talrijke andere zaken.
Daarom verkiezen zij deze gezonde
drank en prijzen hem aan voor wie het
aanbelangt.

DRINKT BOTERMELK

Wat hoort men ten allen kante?
't Klinkt in d’oren zo plezant,
't Is een woordje net en fijn,

TER NAGEDACHTENIS

In memoriam Jozef Remans (1933-

(1) Vel Aldegondiskiokje, XI,

Dat hier wel genoemd mag zijn.

Ge hoort het hier op plein en straat,

't Is al eender waar ge gaat,

Jong, oud en groot en klein,

leder kent reeds dit refrein.

Refr.: 't Ware veel beter dat ge botermelk dronk
en dat ge wat op tijd ging slapen.
Dat ge met uw preke naar uw vrouwke toe gong
dan zoudt ge daar zo niet staan gapen.

't Is een week geleden pas

Dat ik weer op zwadder was

Ik kwam al zielend afgezakt

'k Had er menige pot gepakt

'k Ging dan nogal zat naar huis

En ik vreesde voor mijn kruis

Daar kwam nog een ploegsken bij

En die zongen achter mij

Refr.: °t Ware veel beter dat ge botermelk zoopt
en dat g'uw vrouw zo hard niet stroopt.
In plaats van kwak, drinkt botermelk en siroop,
dan zult ge ook zo zat niet lopen.

Lest kwam ik in de Mobil
juist begon er enen quick.

1992, nr. 4, blz. 2-4 (H. Huve-
ners); De zeven torens, VII, 1992,
blz. 111-112 (J. Geuns); Sprokke-
lingen, XV, 1992, nr. 54 (dec.),
blz. 103; Gooik, VII, 1992, nr. 19
(dec.), blz. 9 (G. Ballet); De Ba-
keman, XIII, 1992-1993, blz. 79;
Stoppels, XI, 1992, blz. 191-193;
Dilsen-Thilesna 1062, VII, 1993,
nr. 1, blz. 4 (M. Jacobs); Heide-
bloemke, LII, 1993, nr. 1, blz. 7-8
(A. Geusens). Men raadplege
ook: J. GERITS, Denkend aan
Jef Remans..., in: Mededelingen-
en Kontaktblad [van het] Verbond
voor Heemkunde - Gouw Lim-
burg, 1993, nr. 1, blz. 3-5; D.
JANSSEN, Jozef Remans (1933-
1992) plots overleden, in: Oost-
land, XLII, 1992, nr. 114, blz. 40-
42. Voor het schrijven van dit «in
memoriam» mochten wij informa-
tie ontvangen van Bart Remans,
Raymond Lambie en Luc Van de
Sijpe.
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1992), Gouwvoorzitter Limburg en on-
dervoorzitter Verbond voor Heemkun-
de. — Het plotse overlijden van Jozef
Remans, Limburgse Gouwvoorzitter en
tevens ondervoorzitter van het Verbond
voor Heemkunde, verwekte een alge-
mene verslagenheid, die niet alleen voel-
baar was in de menigvuldige persartike-
len, maar eveneens tot uiting kwam in
heel wat «in memoriam»-teksten in di-
verse heemkundige tijdschriften (1). Op
grond van zijn jarenlange ervaring als
leraar en burgemeester en mede dank
zij zijn kommunikatieve kwaliteiten,
had hij zich in korte tijd ontpopt als een
algemeen aanvaarde voorman in de
heemkundige werking in Limburg en in
Vlaanderen. Zijn heengaan werd dan
ook als een onherstelbaar verlies aange-
voeld.

'k Had daar aAlgauw een soos aan d’hand,

- zie die vond ik zo charmant.

En ik vroeg aan 't lieve kind

of ze mij niet wou tot vriend.

Doch alras die blonde klein,

begon te zingen het refrein.

Refr.: 't Ware beter dat ge botermelk dronk
dan hier een meisje te willen bedriegen.
Dat ge met uw liefde naar uw vrouwke gonk
of ge zult hier nog buiten vliegen.

»

'k Kwam laatst aan de Zwanenganck,

'k Hoorde daar zo een gezang.

't Was een koffie-Jo die dan

ruzie maakte met haar man.

Vast kwam hij te zat naar huis,

en zijn part stond op de buis.

Het refreintje van den drank

klonk door heel den Zwanenganck.

Refr.: 't Ware veel beter dat ge botermelk dronk
en dat ge voor uw jong ging werken.
'k Sla den naasten keer mijn kloef op uwen tronk,
want ge zijt maar een penneverken.

Mere. J. De Vuyst.

Afb, 126
Jozef Remans (1933-1992).




Jozef Remans werd geboren te Genk-
Sledderlo op 26 april 1933, als oudste
zoon van Jan Ferdinand Remans (Genk-
Sledderlo, 29 mei 1899 - 13 november
1962), landbouwer, en Maria Mechtildis
Olaerts (Genk-Sledderlo, 20 augustus
1906 -). Na de lagere school in Sledder-
lo, waar hij de invloed onderging van
onderwijzer-kunstschilder Etienne Fa-
bry, volgde Jozef Remans de Latijns-
Griekse humaniora aan het St.-Jan
Berchmanskollege te Genk, waar hij in
1952 afstudeerde. Aan de Katholieke
Universiteit te Leuven behaalde hij het
licentiaat in de wiskundige wetenschap-
pen (1 oktober 1959) en de aggregatie
van het hoger secundair onderwijs (29
juli 1960). Inmiddels was hij sedert 1
februari 1959 als leerkracht verbonden
aan het St.-Jan Berchmanskollege te
Genk, eerst als tijdelijke leerkracht en
sedert 1 september 1963 als vastbe-
noemde leraar. In zijn studententijd was
Jozef Remans al sterk geéngageerd in
het verenigingsleven, nl. als medestich-
ter en oud-voorzitter van de studenten-
bond van Sledderlo en als tekstschrijver
van liederen voor de studentenklubs
«Mijnlamp» en «Mercatura». Dat zijn
ruime kulturele belangstelling, met aan-
dacht voor het volksleven, het dialekt,
de genealogie en de poézie, nagenoeg
zijn hele leven inspireerde, moge al blij-
ken uit de publikatie Kérsmis én Ter-
book (eigen beheer, 1958). In 1959 trad
hij toe tot het bestuur van het Davids-
fonds te Genk. Na zijn huwelijk met
Hubertina Gorissen (1935-), op 14 juli
1961 te Zutendaal, vestigde het echtpaar
zich in dat mooie dorp. Uit hun echtver-
bintenis werden vier kinderen geboren:
twee zonen en twee dochters. Tijdens
zijn verblijf in Zutendaal kregen aan-
vankelijk twee belangstellingspunten de
aandacht: zijn leraarsopdracht te Genk
en zijn politieck engagement, dat al in
1965 werd bekroond met de burgemees-
terssjerp van Zutendaal, nadat hij suk-
sesrijk had deelgenomen aan de ge-
meenteraadsverkiezingen van 1964, In
1968 stelde hij zich kandidaat voor de
maar werd toen niet ge-
beurde wel in 1971. Hij
raadslid tot 1987. Zijn
bracht uiteraard nieuwe

provincieraad,
kozen. Dat g€
bleef pronﬂCle

olitieke inzet -
Ser'mtwoordelijkheden mee. In 1972
]

-eor van het College van
i i rzitter van g
werd hij voo

. , licas en in 1977
- en van P =]
Commissariss

van de Limburg-Hal (Genk). Bovendien
was hij sedert 1977 tevens voorzitter van
Streekontwikkeling Midden-Limburg.
In eigen dorp was Jozef Remans stich-
ter-bestuurslid van het Davidsfonds
(1965), bestuurslid van het St.-Huber-
tuskomitee (1965) en medestichter van
de Geschied- en Heemkundige Kring
(1978). Ook zijn onderwijstaak zag hij
ruimer dan bezig zijn met de leerlingen
in klasverband. Hij publiceerde hand-
boeken over rekenkunde, meetkunde en
drichoeksmeting en werkte geregeld
mee aan het tijdschrift Plus en Min. De
politicke mandaten en de leraarsop-
dracht, die nochtans heel wat inzet verg-
den, waren klaarblijkelijk niet genoeg
voor de hardwerkende en onvermoei-
bare Jozef Remans. In zijn vrije momen-
ten was hij aktief bezig met genealogisch
onderzoek, eerst met betrekking tot
eigen stam (2), nadien ook over andere
families (3). Ook wijdde hij een studie
aan de familiec van zijn echtgenote (4).
In het tijdschrift Stoppels. Driemaande-
lijks tijdschrift met geschied- en heem-
kundige informatie over Zutendaal liet
hij een dertigtal kwartierstaten van Zu-
tendaalse inwoners verschijnen. Va&dr
die tijd, in de periode 1969-1977 werkte
hij geregeld mee aan Paviljoentje, het
K.S.A -tijdschrift van Zutendaal. In elf
bijdragen belichtte hij daarin de mensen
en de huizen van het dorpscentrum en
van de verschillende gehuchten, om-
streeks 1850. Naast de studie van de ge-
nealogie, die hem steeds boeide, had Jo-
zef Remans een opmerkelijke liefde
voor het eigen heem. Dat was zowel
Sledderlo-Genk, zijn geboorteplaats, als
Zutendaal, waar hij ruim dertig jaar
woonde. Hij toonde een warme belang-
stelling voor het Genker dialekt, dat hij
trouwens zeer goed beheerste. Dat
kwam o.a. tot uiting in zijn gesprekken
met Jan Lenaerts (1879-1983), beter ge-
kend als «Teenkes-Zjang», die ook uit
Sledderlo afkomstig was. Daarin kon Jo-
zef Remans heel wat anekdoten verbin-
den met de Genker heemtaal (5). Ook
typische kenmerken van de Genker om-
gangstaal, zoals spreekwoorden, gezeg-
d‘eT en uitdrukkingen genoten zijn spe-
IL:;JL d;?d\iil::d:mktifnk?nde 7S ©p en

Byl ende generaties
vast in enkele publikaties (6). Samen
met twee andcre Genkenaren, Jozef
Olacrts (1914-1990) ¢p André Gcrucr{_lit.

(2) 1. REMANS, De familie Re-
mans fe Zutendaal, Zutendaal,
eigen beheer, 1967, 18 blz.; ID.,
De familie Remans te Beverst, Zu-
tendaal, eigen beheer, 1970,
24 + 8 blz.

(3) J. REMANS, De familie Nijs-
Liebens, «Tineskes», Zutendaal,
cigen beheer, 1970; ID. De fami-
lie Stulens-Bijnens, «Box», Zuten-
daal, eigen beheer, 1970; ID., De
familie  Daenen-Machiels (Stok-
kem), Zutendaal, eigen beheer,
1973; ID., De familie Olaerts-In-
destege, Zutendaal, eigen beheer,
1976; ID., De families Palmers en
Alen. Diepenbeek-Kortessem, Zu-
tendaal, eigen beheer, z.d. [ca.
1985].

(4) J. REMANS, De familie Go-
rissen, Zutendaal, Zutendaal,
eigen beheer, 1986.

(5) J. REMANS, Kalle mét Teen-
kes-Zjang, Zutendaal, eigen be-
heer, 1975. Verscheen ook in afle-
veringen in:  Heidebloemke,
XXXVI, 1977, blz. 117; XXXVII,
1978, blz. 35-38, 99-108, 151-158,
194-196, 229-239.

(6) J. REMANS, Genker spreek-
woorden, gezegden en uitdrukkin-
gen, 2 din., Zutendaal, eigen be-
heer, 1978-1981. Die publikatie
werd later heruitgegeven in: Me-
dedelingen van de Vereniging voor
Limburgse dialect- en naamkun-
de, nr. 15 (Hasselt, 1979, 42 blz.)
en nr, 24 (Hasselt, 1982, 16 blz.).
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() A. GERAERTS. J.
OLAERTS en J. REMANS,
Geénker Woerdeleest, Genk, z.d.
[1990], 403 blz. De eerste redaktie
van dit Genker woordenboek ver-
scheen in: Heidebloemke (XLIV,
1985, nr. 1 - XLVI, 1987, nr. 5) :
Genker woordenlijst.

(8) Naar aanleiding van de opera-
tie «Redding Genker dialekt» ver-
scheen een speciale aflevering van
Heidebloemke (XXXIV, 1975, nr.
5-6), met bijdragen in het Genker
dialekt. Van Jozef Remans werd
de toespraak opgenomen, die hij
in het kader van de operatie op
10 december 1974 hield in zaal
«Trefpunt» te Genk: Bij oos en
Sleddere (blz. 49-66).

(9) J. REMANS, Zutendaal
maand na maand, Zutendaal,
eigen beheer, 1978.

(10) J. REMANS, Straamamen
van Zutendaal, Zutendaal, eigen
beheer, 1981.

(11) J. REMANS, War burge-
meestersrekeningen  leren,  in:
Stoppels, 111, 1984, blz. 2-5, 48-
50, 89-92,

(12) Stoppels, XI, 1992, blz. 192-
193.

maakte hij een woordenboek van het
Genker dialekt: Génker Woerdeleest (7).
Het lag dan ook voor de hand dat Jozef
Remans betrokken was bij de operatie
«Redding Genker dialekt», die in no-
vember-december 1974 door de Genker
karnavalvereniging «De Orde van de
Spasbinken» en de Genker Heemkring
«Heidebloemke» werd georganiseerd.
Die aktie was erop gericht het met ver-
dwijnen bedreigde Genker dialekt in de
kijker te stellen en het spreken ervan
aan te moedigen (8). Naast zijn belang-
stelling voor het stamboomonderzoek en
de dialektstudie, mag zijn poétische aan-
leg niet onvermeld blijven. Die kwam
voornamelijk tot uiting in diverse gele-
genheidsgedichten, o.a. bij openingen
van tentoonstellingen en op andere mo-
menten. Zo bezong hij Zutendaal in een
reeks gedichten: Zutendaal, mijn dorp
(1980) en Zo is Zutendaal (1991). Hij
wijdde tevens een volkskundige studie
aan dat dorp van zijn hart (9) en ver-
zorgde een publikatie over de straatna-
men (10). Ook de burgemeestersreke-
ningen van Zutendaal inspireerden hem
voor enkele tijdschriftartikels (11). Het
lag dan ook voor de hand dat na het
ontslag van Gouwvoorzitter Alex Coe-
nen o.f.m. (10 december 1988) voor zijn
opvolging werd gedacht aan Jozef Re-
mans, de veelzijdig begaafde man, met
uitgebreide menselijke kontakten en een
warm hart voor de heemkunde. Op 11
maart 1989 werd hij, te Gruitrode, als
derde voorzitter van de Gouw Limburg
verkozen.

Jozef Remans was feitelijk een heem-
kundige in hart en nieren. Het heem-
kundig werk, in zijn grote verscheiden-
heid, boeide hem en zijn omgang met
de Limburgse heemkundigen be-
schouwde hij als een verrijking. Hij was
een enthousiaste, bekwame en sterk ge-
motiveerde voorzitter, die het leider-
schap begreep, taktvol zijn mensen be-
naderde en met velen persoonlijk rela-
ties onderhield. In korte tijd was hij dan
ook als voorzitter en als vriend uitge-

groeid tot een vaste waarde in de Lim-
burgse heemkundige werking. Met hart
en ziel heeft hij zich ingezet voor de
groei en de bloei van de heemstudie en
de heemschut in eigen provincie. Heem-
kunde was voor hem een belangrijk
streefdoel, een soort bezigheidstherapie,
als hij straks aan de zorgen van het bur-
gemeesterschap en van zijn onderwij-
staak zou hebben verzaakt. Ook in het
Verbondsbestuur werden zijn inne-
mende persoonlijkheid, zijn weten-
schappelijke degelijkheid, zijn relative-
ringskracht en zijn wijs advies als een
winst ervaren. Op grond van die mense-
lijke kwaliteiten werd hij op 10 mei 1991
als ondervoorzitter van het Verbond
voor Heemkunde verkozen. Het lande-
lijke Verbond en de Gouw Limburg
hadden nog veel van hem te verwachten.
Zijn levenslot heeft er echter anders
over beslist... Hij overleed te Diest, op
5 november 1992. Op 12 november 1992
werd Jozef Remans onder ruime belang-
stelling in Zutendaal ten grave gedra-
gen. Na de rouwdienst werden toespra-
ken gehouden door E.H. Hubert Al-
brechts, namens het St.-Jan Berchmans-
kollege van Genk, door Jos Beuls, na-
mens het gemeentebestuur van Zuten-
daal, door drs Jan Gerits, namens het
Verbond voor Heemkunde (12) en door
Paul Laureys, namens Rotary Club
Genk. _

Met Jozef Remans, die erop stond dat
hij «Jef» werd genoemd, is een joviale,
hartelijke en kunstzinnige man uit ons
midden verdwenen. Hij laat een grote
leemte na, niet alleen in het Verbond
voor Heemkunde, maar ook in zijn ge-
zin, zijn gemeente, zijn school en in de
vele verenigingen, waarmee hij aktief
verbonden was. Aan zijn echtgenote
Hubertine, zijn kinderen en familie bie-
den wij oze oprechte blijken van innige
deelneming aan. Wij houden de nage-
dachtenis van Jef Remans dankbaar en
piéteitsvol in ere.

J. Gerits.
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BOEKBEOORDELINGEN

H._VANNOPPEN, Honderd Korten-
bergse gebouwen. Op stap door tien
eeuwen verleden, Winksele, 1991, 160
blz., ill. Prijs: 750 Fr. (verzendingskos-
ten inbegrepen). Verkrijgbaar bij:
Guido Sijs, Warotstraat 26, 3020 Wink-
sele

Hoewel de fusiegemeente Korten-
berg in de onmiddellijke omgeving en
invloedssfeer van de Brusselse groot-
stad is gelegen, waar de verstedelijking
bestendig uitbreiding neemt, heeft zij
toch heel wat getuigen uit haar histo-
risch bouwkundig erfgoed kunnen be-
waren. Dat neemt niet weg dat na de
Tweede Wereldoorlog ook hier ver-
schillende merkwaardige gebouwen
werden gesloopt, niet enkel in Korten-
berg, maar ook in de landelijke deelge-
meenten Erps-Kwerps, Everberg en
Meerbeek. Het is bekend dat dr. Henri
Vannoppen niet alleen het verleden van
zijn gemeente en streek bestudeert,
maar dat hij ook zeer begaan is met het
architektonisch patrimonium, dat hij als
een stuk Midden-Brabantse identiteit
beschouwt. Een bewijs daarvan zijn de
recente publikaties Kuierend door Kor-
tenberg,  Erps-Kwerps,  Everberg,
Meerbeek (1987) en Kortenberg in de
Belle Epoque (1989), alsmede het lij-
vige kijk- en leesboek Kuierend door
Midden-Brabant, de Witloof- en Drui-
venstreek (1987), dat in samenwerking
met verschillende auteurs tot stand
kwam en het kultuurhistorisch erfgoed
van Midden-Brabant belicht. In het
boek, dat hier wordt voorgesteld, heeft
dr. H. Vannoppen een honderdtal ge-
bouwen samengebracht, die worden
aangetroffen in Groot-Kortenberg: 13
in Kortenberg, 47 in Erps-Kwerps, 25
in Everbeek en 15 in Meerbeek. Onder
het bestudeerde bouwkundig erfgoed
treft men dorpskerken, gemeentchui-
zen en pastorieén aan, naast een groot
aantal kapellen, nl. 35. Bovendien
wordt aandacht besteed aan hoeven,
villa’s, molens, industri¢le gebouwen en
standbeelden of herdenkingsmonumen-
ten. De publikatie vertoont dus een
grote verscheidenheid. Van elk gebouw
is een historisch overzicht in het boek
opgenomen, samen met één of meer fo-
to’s. Aan de hand van het beeld en de
bijgaande tekst maakt de lezer een
boeiende wandeling doorheen tien eeu-
wen Kortenbergse geschiedenis. Het
boek Honderd Kortenbergse gebouwen
is bovendien een uitstekend naslagwerk
bij de dertig wandelingen, die door dr.
H. Vannoppen in de periode 1983-1990
werden ontworpen en uitgegeven. Het
hier besproken werk werd gepubliceerd

naar aanleiding van de herdenking van
twintig jaar heemkundige bedrijvigheid
van zijn auteur. Het wordt dan ook af-
gerond met een biografie van dr. H.
Vannoppen en met zijn volledige biblio-
grafie. Voor de inwoners van Korten-
berg en van Midden-Brabant vormt
deze monografie een uistekend en leer-
rijk naslagwerk.
J. Gerits.

H. VANDOMMELE, Van Kapucij-
ner tot doperwt. (Groenten voor alle-
man, 1), Gent, 1991, 155 blz., ill. Prijs:
495 fr. Bestelling: Stichting Mens en
Kultuur, Groot-Brittanniélaan 43, 9000
Gent.

Na de suksesrijke «miljoenen»-reeks
over belangrijke inheemse fruitsoorten
(appelen, peren, kersen, pruimen, no-
ten), waarin de historische, volkskun-
dige en gastronomische betekenis van
die vruchten wordt belicht, is ons Ver-
bondslid gestart met een nicuwe, tien-
delige reeks Groenten voor alleman. De
eerste aflevering is gewijd aan de kul-
tuurgeschiedenis van de erwten, die,
naast de bonen, ongetwijfeld tot de be-
langrijkste peulvruchten behoren en als
zodanig eeuwenlang een vooraan-
staande rol speelden in de menselijke
voeding. Na een beknopte toelichting
over de aard, de opzet en de verwach-
tingen van zijn boek, werkt de auteur
zijn studie uit in drie delen. Het eerste
deel is feitelijk een historisch overzicht
van de velderwtenteelt en haar territo-
riale verspreiding door de eeuwen heen,
vanuit Klein-Azié naar het Westen. De
vroegste erwtensoort was een inheems
gewas in het gebied, dat zich uitstrekte
van West-Frankrijk en Katalonié tot de
westelijke Himalaya. Men noemde ze
later «oererwi». Geleidelijk aan werd
de kultuur ervan verbeterd en gediffe-
rentieerd van oererwt tot velderwt, ook
in de Nederlanden. De auteur volgt de
historische evolutie met wetenschappe-
lijke nauwkeurigheid en met veel zin
voor treffende anekdoten en spirituele
opmerkingen. Het tweede deel van het
boek is gewijd aan de opkomst van
groene doperwt en peulen of het ge-
bruik van verse erwten, het ontstaan
van het inblikken in de 19de eeuw, de
diepvrieserwten in de 20ste eeuw, de
instant-erwtensoep, de fijne peulerw-
tjes enz. Ook de zaadselektie, de teelt-
wijze en de korrelopbrengst, de sorteer-
en bewaartechnieken, m.a.w. de ver-
werking van de erwt, komen in het boek
aan bod. De leerrijke en boeiende stu-

die van Herman Vandommele wordt af-
gerond met een onderzoek naar de toe-
passing van erwten in de gezonde voe-
ding. Ten gerieve van de belangstellen-
den werd een lijst van publikaties toege-
voegd. Een tweevoudige index met per-
soons- en firmanamen en met de voor-
naamste begrippen, namen, variéteiten
en werkwijzen vergemakkelijkt het
raadplegen van deze merkwaardige pu-
blikatie.
J. Gerits.

R. DONNI, Erf en Bloed. (Ons Lan-
des Erfdeel, nr. 15, 1992, juni), Lan-
den, 1992, 92 blz., ill. Prijs: 200 fr. Te
bestellen: Geschied- en Heemkundige
Kring van Landen, Molenberg 2, 3400
Landen.

In de jaargangen van Ons Landens
Erfdeel (sinds 1978) werden al verschil-
lende thematische nummers uitgege-
ven, zoals Wezeren (nr. 2), Laar (nr.
14), Het domein Sinte-Gitter (nr. 18),
Haspengouw (nr. 20) Eliksem en Eze-
maal (nr. 21), Wange (nr. 25), Veldsla-
gen van Neerwinden (nr. 26), Archeo-
logie in het Landense (nr. 27), Sint-Ge-
trudis (nr. 29), Gingelom en Montena-
ken (nr. 30), Spoorwegen (nr. 32) en
Kulturele en toeristische kijk op Groot-
Landen (nr. 36). De 41ste aflevering is
de posthume uitgave van een hand-
schrift van Richard Donni (1911-1990),
de voormalige gemeentesekretaris van
Landen, dat in 1950 tot stand kwam en
dat hij de titel Erf en Bloed meegaf.
Vgl. Ons Heem, 46, 1992, blz. 55-57.
De Geschied- en Heemkundige Kring
van Landen heeft uit erkentelijkheid en
piéteit jegens de betreurde auteur, dat
werk gepubliceerd. Na een korte inlei-
ding, waarin hij zijn medeburgers aan-
spoort tot fierheid over eigen stad, be-
licht Richard Donni een brok Landense
geschiedenis. Hij doet dat op een min-
der gebruikelijke wijze. Eerst schetst
hij de geografische ligging van de stad
en verschaft hij een verklaring van de
plaatsnaam Landen, die in 1068-voor
het eerst in de geschreven bronnen
voorkomt. Vervolgens beschrijft hij een
historische wandeling vanaf het stadhuis
naar de “mot”. Daarbij wordt heel wat
informatie aangeboden over Pepijn van
Landen en zijn dochter, de heilige Ger-
trudis van Landen, over de parochie-
kerk en de stadsversterkingen. Al wan-
delend door de straten van Landen ver-
telt hij de geschiedenis van de Bra-
bantse stad, zodat men veel meer histo-
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rische gegevens opdoet dan de titel doet
vermoeden. Het eindpunt is de "mot™.
Het werk Erf en Bloed is voorzien van
talrijke en uitvoerige voetnoten, met
bewijsstukken uit het stads- en kerkar-
chief van Landen. Vermoedelijk om-
vatte het werk nog twee hoofdstukken,
nl. "De stad met de klimmende zwarte
leeuw op het zilveren veld” en “Be-
schermde versterkte stad Landen”,
want in enkele voetnoten wordt er naar
verwezen. Beide hoofdstukken werden
echter niet teruggevonden. Kringvoor-
zitter Pascal Delameillieure heeft de pu-
blikatie afgerond met een beknopte bio-
grafie van Richard Donni en een lijst
van zijn geschied- en volkskundig werk
over Landen. Een mooie realisatie van
de Geschied- en Heemkundige Kring
van Landen!
J. Gerits.

K. LOGGHE, Tussen hamer en staf.
Voorkristelijke symboliek in de Neder-
landen en elders in Europa, Turnhout,
1992, 187 blz., ill. Prijs: 895 fr. Te be-
stellen: Uitgeverij Brepols, Baron F. du
Fourstraat 8, 2300 Turnhout.

Heel wat heemkundigen leggen res-
tanten van het volkskultureel erfgoed
vast, maar slagen er niet altijd in de
diepere achtergrond van volksverhalen,
feesten, gebruiken, taalgebruik, symbo-

len enz. te achterhalen. Het boek Tus-
sen hamer en staf is daarbij een uitste-
kende gids. Koenraad Logghe, de au-
teur van dit naslagwerk, houdt zich na-
genoeg vijftien jaar bezig met vergelij-
kende godsdienststudie, met een spe-
ciale voorliefde voor het onderzoek om-
trent de gebruiken en het geloof van
eigen volk. Ruim drie jaar reisde hij
doorheen Vlaanderen, Frans-Vlaan-
dere en Nederland en fotografeerde er
ongeveer 3000 merkwaardige symbo-
len. Hij systematiseerde de resultaten
van zijn “veldwerk™ volgens analogie
en vergeleek ze met de atbeeldingen
van prehistorische rotsschilderingen,
voorkristelijke grafsymbolick en tal van
beeldwerken uit de antieke Indo-Euro-
pese oudheid. Op grond van die werk-
wijze kwam hij tot de bevinding dat
heel wat symbolen uit onze omgeving
ruim 2000 jaar oud zijn en al die tijd
van generatie naar gencratic werden
overgedragen, ook al wordt hun beteke-
nis niet meer begrepen. De talrijke zin-
nebeelden op huizen, op grafzerken, op
hekkens, in de volksgebruiken en in de
taal vertellen nochtans hun verhaal. De
meeste zijn echter thans geluksbren-
gende of onheilafwerende tekens ge-
worden. In het ergste geval zijn ze ver-
worden tot eenvoudige versieringen,
waarbij de zinnebeelden hun betekenis
hebben verloren. In zijn boek Tussen

hamer en staf gaat Koenraad Logghe
op zoek naar de oeroude wortels van
de symbolen, die hij vaak kan situeren
op de grens tussen heidendom (de ha-
mer) en kristendom (de staf). Zo speurt
hij naar de betekenis van verschillende
voor iedereen herkenbare symbolen,
zoals het zonnerad, het jaarmannetje,
het sol-teken, de hamer/staf of bijl, de
man met opgeheven armen, de roede,
de drie zonnen, het schip, de levens-
boom/het kruis, de spiralen en de slang,
het labyrint, het paard, het hoefijzer,
het hart, het anker en het ing-teken,
het symbool van de "Heer der drie Rij-
ken™. De auteur zoekt niet alleen naar
het ontstaan en de funktie van die sym-
bolen, maar hij wijst ook op het belang
ervan voor de volkskultuur. De ruim
400 afbeeldingen, die ter bewijsvoering
in het boek zijn afgedrukt, komen uit
het persoonlijk archiefbezit van de au-
teur, uit het fotomateriaal van zijn veld-
werk en uit diverse publicaties. Zij heb-
ben als doel de lezer systematisch her-
kenningspunten uit zijn eigen omgeving
te verschaffen, zodat hij zelf in staat is
cen stukje geschiedenis uit zijn eigen
kultuur te ontdekken. Het boek Tussen
hamer en staf is een bijzonder nuttig en
boeiend naslagwerk, dat dan ook in elk
heemkundig dokumentatiecentrum
thuishoort.
J. Gerits.

Beschermende lezers :
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